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�'���
HACCP��"()*(+�,��"+�'-�.��"����# 
 
2.1    ���	
��������������	�
 

2.1.1 ������	��� ����������	�
 
��������  /&� 0�������,�&��"��,�&�1(��,�&��(�)$�+�'�,�&�1(2����	�3���&� ���������


�3������3�&�3����,��032�	��
�/��
�/�3���45/��	�6���	�"(����1($���
)/(���"�,�&�1(2���� +�'&�
+�,��(&,���3���$'+2"��-�����&���&�,�&��"��,�&�1(��,�&��(�)$�+�'�,�&�1(2����#�� 
(������7�899:: 

����5) 
 ���������;�"�*��*�#,����3�����#���"+�'�1(2��
 �����������
��(���,��03�/��

2�	�+,"�(
&��
"$�20�����45����6��" ��������#�&����<���&�$���,�&�*�	
�	
�$2��=�&�0��
�-�����&)�
�����"(��������$����;���� ��,�&��(
&�	$'�
�2�
���
2�	���(��+�'��;�&��������
�
������'�&������	
+2"�,��*
�/��
�&�*
���
��'�">�/��	�6���	�0�
��;����2�	
2��?� )��3���
(Interpersonal Communication) �	��;�=���'�&�$��������2���
��$'&�=���
�-�����&
��
���(��������,�&/&� 7�899:: 

����5) 
 ����������;��,�&2�&���@5�	������	 ,����'/,�����,�&�1(2��+�'�,�&�*�	
�/��
���
����1(�
��3�������+�,��(&�	$'&��-�����&��(�
�)���)"��/��	����
��A�/&� �
���������#���
+�'��������;����	
��
�$��)$������,�&�1(2�������"�+�'�,�&��(&�
� ��
��3��������	&���
�(
&1�
���,2���20�����45�	�"(���&����	���;����"(�#��*���,��+�'�*�����������&�=�)/(����&����+2"�
�-�����&

�&��(��������,�&/&� 7�899:: 

����5) 

��������;�2�	��	
 1�?� )��,�&�����"�
�&�3� 5��������$'�(
�������"��#����2�	�)"
2�	�/��	��&�,��$'��;�,��03�2�	��
���#�2�	��	$���(
��"(+�'$���(
��&��"(��"(+���+�,��"/��
20�����	
��;���&@��&��*����������	&���
��2��/��
��@��,�&�*�	
����6���;��(������,�"�������
�
=1(����?���;�/�,)$2%���B��'���/��	��	$'%�)/(����"�,�&��(�)$)��,�&�(
����+�'�,�&�1(2���
�
=1(����?���=1(���/��������"2�&��0�%�=��	�"($�����,�$� �������&�*�, )�����%�/�"�� 3@5
������"���
"$��%�/�"$3" ��/��
�%�+/����
�=���?�4C5�(�34C�����,*2��7 2545:107) 
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� 2.1.2���������	
���	!"������������	�
��  
������
��5��'�
��
����������34C�����,*2��7�2545!�3 ��'������
 

� 1.  
��5��'�
�"(���,�&�1(�,�&��(�)$� (Cognitive Component) /&� 0���

��5��'�
���	�+2"�0���,�&�1(��������1(+�'�,�&�*�	
���
"$��,�&��"�/>��	=1(����?�&���
2�	�)"
2�	�/��	����	����"��#��" ��#�<��$���������1(�(
&1������6��	�3����"(&�$����'2����45��#������
+�'��
(
& 
� � 2.  
��5��'�
�"(���,�&�1(2��� (Affective Component) /&� 0���2�	��	���	 ,���

��&45��,�&�1(2����	&���
2�	�)"2�	�/��	�,��*
�/��
�&�*
��
��5��'�
���#��;�2�,�2'(
�0��

��&45��,�&�1(2���
�=1(����?���
2�	�)"2�	�/��	� 
� � 3.  
��5��'�
�"(���-�����&�(Behavioral Component) /&� 0����,�&���$'
��;�/��
�,�&��(&�
� ��	$'���"�-�����&�/��
=��
��,�&�1(2���	&���
2�	�)"2�	�/��	��%�)/(���"���
,��+=�,��$'%�
'����
2�	���#����
��(
&�	$'2���2�3��2���2��&�*�, �/��
�/��
)�������(�&�
��(
&�	$'%��� ���"�,����
21(���;��(� 

2.1.3���������������	�
 
�������������2�&��0%����,�"�"(�" �����$��4����3   ��'���������
� 

1. ���#
/��(General Attitude)����#
/�/��
2�	���(���;����	
��	�(
�%��,�&��(�)$ 
��;�
��"��+��)����,�"�������2�	���(��	)*(��'�3(�)/(���"���+2"����� �����

�&���(
�&�
����2�(���%�/�"+���
����;���,+��
��������	�(
����,�" 

2. ���� (Direction)    ���,�"�������" �	,���%�/�")/(������&����� 
��;�2�,����+�'��
���	
������)�����4'�(� ����,�/��
�,��������#���#���,�"�����
�
��������2�&��0+2"��-�����&)/(�/>��"(��;�� D���'�?�"(, ��� �� (��������,�&/&� 72550 : 


����5)        ���
� 

���������������*���,�����;��������	*���%�)/(�3���+2"�

������&��,�&�1(2������/��
 

��&45$��2?��$��)$��(�
�)�"(��"���
�3���
�	��,��032�	��
��/��
���	
���,)"���	
���,/��	�
�,&�#�/��, ����
��5�����*��� ������������&����������,��/��
�&��,�&�1(2���	"���
 ������	
��%����
 1��$')/(�,�&2���2�3���,&&�
 )����%����+�'��(���,&��$���&����6���;�
 ���"�����
��;��(�� 
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������������������������*��������
���������	2�(���,�&�1(2����;���)����2�	
&�2� ���������&��"( 
����,�&�*�	
0�
�/��
�,(,��)$�
�$&��,�&����
�+����'+,�2�2� ���,&�#����� "*����
�3���)"
�3���/��	�����	
���,�/��
�/��, ���
��5���20�������*���=1(����?��&�*�	�*
�)�=���?�4C5�
�
������$��%�)/(&���������
��$���&����6�	�������$�"��#������;��(�� 
                        -    ���������	�3����&�+2"��,�&��"�/>�)����	
���,���/��
����EB/�)"�EB/�/��	���������� 
/��
��
�3����/��, ����20�����
��5���" 2�#��*����*������&���������	��F �&�+2"��,�&��"�/>����
��
���	
�����&�
�����;��(��� 

��������#��D���'�?��#��3���
�$$'&���� ���'����"� ,/��
/�� ��'����>�"( 
��#�
 1�����,�&&�	���)��,�&�1(2�������"����,�&�*�	
����/��
��������� &
�	�6��	&���
�3����������2�	��
���������
�����'%��/��
�20�����45 

3. �,�&��(&�(Intensity) �����;����� ����/��
�,�&�1(2���	+2"�

���
2�	���(�� 
0�
,��&����&�4&���(
 �+���������

����� 
 
 2.1.4�����	������#��$!�� �%������	�
���#��
���� 
��������� 
��5��'�
��
���������;�
��5��'�
��	&��,�&2�&���@5�*�	
&� ������%���21�
�-�����&)��	23"�
 ������>��&���2�3�,��������$'�%���21��-�����&3����#���#�������&�)*�2�	��	
���"��#��*����#��2&
���$��=����,�$� "(���������
����,�*����/�� ����)/(�(
2�3��"(
 ���
/��	�,����,�&2�&���@5�'/,���������+�'�-�����&��#��&�)*�2�	��	���"��#���������&�����
��"2��)$��#
  /��
��&���#
��
�=1(����?���+�'�����G�����/��
�&��G��������&�(
�%�/�"�
�������
��#�
 1�����E$$� /�� ��'����#��E$$� ?� )�+�'?� �
��
 ������>��&��������;�2�	��	&�
�@���
��
���+2"�

��
�&�3� 5�0��+&(,��$'�&�)*�2�	��	&�
�@���21�23")�20�����45�	���"��#���*���
���������/��	�&�������*�	�*&��
������	��%����"(, �+�����	
�$��,��=1(���/����;����	�&�
2�)$���HE��,�&�/>��
�=1(
�	��$��%�)/(�����������#�+2"��,�&�/>��*������
�����)/(�3���
�
��(��HE����;��(��� 
 
2.2  ������	
�����	���"���&��'����(�
��� ���

����������'���HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) ��
���'�����,�����'/5

����� +�'$3",��-��	�(
��,��3&���	
�,��3&
����� �4�$3"/��
��#��
����=����	
����� &�
�
��2���"��#��$��2�&��0��'����,�&��
"?� �
�=���?�4C5�	 
&������,��2�&��0�A
����

����� +�'2�	�����IJ
��"("��,�������,$2
�=���?�4C5 
�/����#�23"(� �/��
�,��3&�34?���	
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)*(���
 1��"�&��" �'���HACCP $'��(�����,��3&��'�,����=���)�$3"/��
��#��
��	2%���B��	
2�&��0��' 3��5,�@�����,��3&��(���)*(��" ��$��4���#�+��,��03"�����'�,����=���������2���
$�0��=1(����?���
�$����#��'���HACCP  ��&���� ?��)�����'�3����,4/��
��#��
����=����	
&��
��2���"�,�&=�"���"��#��"(+&(,��$3"/��
)���#��
�"������,$' ���&��� ���"
����� &���
��
��	����,����;���'� *�5
 ��� �	� 

��)��������*�������HACCP    &��5 ��#��
��7 /�������"����# 

��)��������1 ���$�"��#��&����HACCP

� � �342&�����
��3���)���3�&�,����
�=1(&�,3K���������)��'"���	�/&�'2&�/��
&�

� 3���)�/��, �����#��
2&�,����3�&�3����	=��������"���
�+�'+�����#�+�(,$'�(
�=������
LM�
��&�)/(��(�)$/�������
��'���HACCP  

��)��������2 ���
@��� �� �'�
� "=���?�4C5�(Describe Product) 
  ���
@��� �� �'�
� "=���?�4C5�"(
 ���01��(
�2&�1�45 ��" 2�&��0 �'�3

����� 3�*��"�	
�$���"��#�)� ��'�,����=���
�/����'�?��#��"(
 ���01��(
��&��� �'�
� "
�(
&1�=���?�4C5�	���0(,�2&�1�45� 

��)��������3 ���+$�+$�,��03��'2��5)����)*(=���?�4C5 ��(Identify Intended 
Use)

 ����'�3,�@����)*(+�'��3�&=1(����?�����	
)/(&�	�)$,��+=��HACCP �	$�"���� &��#�
�"(&������$��4���3�&��A�/&� =1(����?�
�/����#��6����	
�$�������3�&=1(����?��(
�"1+���;������ 

��)��������4 ���$�"%�+=�?1&���'�,����=��� 
����$�"%�+=�?1&���'�,����=����	"��(
�&��� �'�
� "��#�+����������(��
�

,��03"��3�*��"����+���1�����$�"2������ �%�&�+���1�)/&��(Reprocess) /��
����%�&�%�)/&��
(Rework) �" &��(
&1��� �'�
� "�	*�"�$���� ��
� 
��� ��)��������5 ������,$2
��,�&01��(
��
�+=�?1&���'�,����=���� (On-Site 
Verification of Flow Diagram)

 �&����HACCP 3����,�&�2�,���,&)������,$2
��,�&01��(
��
�+=�?1&�
��'�,����=����	$�"%���#���" �����,$2
����� ��� �+=�?1&��������G�����$�������	
 �� ��
�,�&01��(
��+�'�����,$2
�  ��	�
�$%������������	 �+=�?1&����=���)/(2
"��(
����
��'�,����=���$��� 
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 ����������1 ���,�����'/5
����� �(Conduct a hazard analysis) 

 �'�3
����� �	
�$���"��#�)�3���#��
��
���'�,����=�����" �����'�&��
�
��2$'���"
����� +�'�'�3&�������,��3&
����� �#�� 3 "(�����
�
����� ��*�,?���

����� $��2����&��+�'
����� ���� ?��� 

�  ����������2 /�$3",��-��	�(
��,��3&� (Determine the Critical Control 

Points (CCPs)) 
��%�/�"��#��
����%������	� �(
��,��3&����	
�%�$�"
����� /��
�"�
��2���

���"
����� ���� �,��� CCP /��
�$3"�,��3&,��-��/&� 0����%�+/���,�@�����/��
��#��
�)�
��'�,����=������	�/��2�&��0�,��3&)/(
 1�)����/��
����4'�	�%�/�"�,(�"(+�(,�$'%�)/(&�
����$�"
����� /��
�"������"
����� $��=���?�4C5��#��"( 

�  ����������3 �%�/�"���,��-��(Establish Critical Limit)

 ���,��-��	�%�/�"��#���,���;�����	2�&��0��,$,�"/��

�������"(=�
 ����,"��>,�
����%�/�"�'�����	
��,$��"��&����,��3&$3",��-��	�(
��,��3&� (Establish a system to 

monitor control of the CCP) �%�/�"�'��)�����LA��',��$3",��-���" ����%�/�"+=����
"2
�/��
����LA�2����������%�/�"���,��-��4�$3"�,��3&,��-�� 

 ���������� 4 �%�/�"�'����,$��"��&���	
�,��3&$3",��-��	�(
��,��3&�
(Establish a System to Monitor Control of the CCPs) 

�%�����LA��',���" �%�/�"+=������,$2
�/��
�LA�2��������45+�'�����
�(
&1�����	
)/(�*�	
&�	��"(,������G���������4�$3"�,��3&,��-�&�����,��3&
 ���� 

 ����������5 ����%�/�"���+�(���
 �%�/�"���+�(���(
�����
��+�')*(&��������#�����)���4��	��,��$3",��-��	

�(
��,��3&��#���&��"(
 1�)�����,��3&+�'���"�EB/���#��
 ����������6   �%�/�"���,�2
��(Establish Procedures for Verification)

��,���'2�@�?���
��'��� HACCP �	)*(���
 1��,&�#�)*(=����,�����'/5
"2
���/(
��G�����������	
��'�
������$��4�)���� �� ��,���'��� HACCP �	)*(
 1���#�&�
��'2�@�?����� ��
�	$'2�(���,�&�*�	
&�	�)��,�&��
"?� �
�=���?�4C5�"( 
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 ���������� 7 �%�/�"�'���
�2��+�'�����>�������(
&1�� (Establish 
Documentation and Record Keeping)
� � $�"%��'���������>�������(
&1��	���	 ,�(
������'�,����=���+�'=���?�4C5

�/���+���'*��"�,(���	
��;�/���<��)/(2�&��0�(��"(�&�	
$%���;� 
 
2.3  ��������*������HACCP ��'+�'���
����","-��./	�%��01��2������
)���*�����

������������	��������� !���""�#��$%���"��"("%��������$�"%��'��� HACCP +�'�"(������
����
��" ������ SGS ��'��� �$%���"��" )��N��O�O� 899P��"(����������'��  HACCP 

2%�/���=���?�4C5��+�'�)��N�O�O�2552��"(����������
��'���HACCP 2%�/�����'�,����=������
"����#���������������	��������� !���""�#��$%���"   $���"(����������
��'�� HACCP��#�/&"
"����#� 

The Processing of snack products, ��'�,����=�����&�����# ,��
1. Fried Potato Chip ���'�,����=���&��L��	�
"��
�

2. Fabricated Potato Chip ��'�,����=���+�A�&��L��	���#��1�
"��
�

3. Extruded Products ��'�,����=�����&��#��1�
a. Baked Extruded Products ��&��#��1�
b. Fried Extruded Products ��������&
"��
�

4. Pellet Products ��'�,����=�����&�(�,���� �
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2%�/����E$$3�����O�O�2553 ��4'%���� HACCP  ��'�
�"(, ��,+�$��3�+=���	
���	 ,�(
�)���'�,����=����$%��,��#�2�#�� 15�����&�,��'���%����� 1��N������	
2���2�3����
$�"%��'���34?���  HACCP +�'��$���&
�	�6�	���	 ,�(
���� HACCP� �� *�	
�4'%�����&�
"����#� 

 
 
 
 
 
 

�� *�	
� �4'%���� �%�+/���/LQ� �
1.���,������45�� 
2���52&�1�45�

��'@��
�4'���&��� 

=1($�"���+=���,��3&�34?��+�'��'���
�34?���

2.�����"23"���23����5����5� �
���'@��
�4'���&��� 

=1($�"���+=���,��3&�34?���

3.���*����5����5��*���%�� �����3����+�'�
�4'���&��� 

/�,/�(�+=���,��3&�34?�� 

4.���$��������<&�����3�� �4'%���� =1(*�, =1($�"���+=���,��3&�34?���
5.�� 23*������3K�*� *�B-@5� �4'%���� =1(*�, =1($�"���+=��=������3�&=���?�4C5 

&��L��	� 
6.�� �����45�������#%�� �4'%���� /�,/�(�+=��=������3�&=���?�4C5��&��#��1� 
7.�����B$����
��&4�� �4'%����� =1(*�, =1($�"���+=��=������3�&=���?�4C5 Stax 
8.�� 
��0,����23,?��� �4'%���� /�,/�(�+=������,��03"�� 
9.�� $��BB����(
��%�� �4'%���� /�,/�(�+=��,��,���&�
10.�� �����5���,�&��� �� �4'%���� /�,/�(�+=������2���(��
11.���*&�1�3*�����5���� �4'%����� �$(�/�(��	�,�&��
"?� ���'"��,�*�*���
12.���2�,,*�������@�����5 �4'%����� =1(*�, =1($�"���+=����K��=���?�4C5�
13.���2�,"��?���23&3&� �4'%����� /�,/�(�+=���,��3&�34?���
14.�� 23,� 5���=�
�
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