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     เลขท่ีแบบสอบถาม                                

แบบสอบถาม 
เร่ือง ความพึงพอใจของเกษตรกรผูเล้ียงโคนมตอการรับซ้ือน้ํานมดิบ 

ของ บริษัท ที เค แดร่ีโกลด จํากัด 
 

คําชี้แจง : แบบสอบถามฉบับนี้มีวัตถุประสงคท่ีจะเก็บขอมูลความคิดเห็นหรือความรูสึกของทาน 

ซ่ึงเปนความรูสึกนึกคิดของแตละบุคคล ฉะนั้นจึงไมมีคําตอบท่ีถูกตองหรือผิด ขอใหทานตอบ

แบบสอบถามใหครบถวน     ทุกขอ เพื่อจะไดรับขอมูลท่ีถูกตองครบถวน 

                                                                                                                 นางสาวศิริวรรณ  กอนแกว 

คําชี้แจง กรุณาทําเคร่ืองหมาย    ใน (  ) หรือเติมขอความลงในชองวางใหตรงกับขอเท็จจริง

เกี่ยวกับตัวทานมากท่ีสุด 

ตอนท่ี 1  ขอมูลท่ัวไป  

1.  เพศ     
 (   )  1.  ชาย     (   )  2.  หญิง 
 
2.  อายุ      
(    )  1.  18 – 25 ป  (    )  2.  26 – 35 ป 
(    )  3.  36 – 45 ป  (    )  4.  46 -55 ป 
(    )  5.  56 ปข้ึนไป 
 
3.  ระดับการศึกษาสูงสุด 
(    )  1.  ประถมศึกษา   (    )  2.  มัธยมศึกษาปท่ี  3 
(    )  3.  มัธยมศึกษาปท่ี  6  (    )  4.  อนุปริญญาหรือเทียบเทา 
(    )  5.  ปริญญาตรี หรือเทียบเทา  (    )  6.  อ่ืนๆ (โปรดระบุ).................................... 
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4.  จํานวนสมาชิกในครอบครัวท่ีเกีย่วของในการเล้ียงโคนม............................................ คน 
 
5.   ปจจุบันทานมีจํานวนโคนมประมาณ ...................... ตัว และมีโครีดนม...................... ตัว 
 
6.  ประสบการณในการเล้ียงโคนมของครอบครัว .................  ป 
 
7.  รายไดเฉล่ียตอเดือน 
 (    )  1.  นอยกวา 10,000 บาท  (    )  2. 10,000 – 20,000 บาท 
 (    )  3.  20,001 – 30,000 บาท  (    )  4.  30,001 – 40,000 บาท 
 (    )  5.  มากกวา 40,000 บาท   
 
8.  นอกจากการเล้ียงโคนมแลว ทานไดรายไดจากแหลงอ่ืนใดบาง  
1. รายไดจาก  …………………………   รายได/ป  .........................................  บาท 
2. รายไดจาก  .......................................    รายได/ป  ........................................ . บาท 
 
9.  ปจจุบันทานมีเงินออมเฉล่ียตอเดือน ...................................บาท 
 
10.  เจาหนาท่ีปศุสัตว (หมอวัว) เขาพบเฉลี่ยตอเดือน ..............................  คร้ัง 
 
11.  ระยะทางจากคอกรีด ถึงศูนยรับน้ํานมดิบ ...........................................  กิโลเมตร 
 
12. ในอนาคตทานจะสงน้ํานมดิบใหกับบริษัทอยูหรือไม 
 1.  (   ) สง   2.  (   ) ไมสง 
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ตอนท่ี 2  ความพึงพอใจตอการรับซ้ือน้ํานมดิบของบริษัท ที เค แดร่ีโกลด จํากัด 

คําชี้แจง :  โปรดอานขอความท่ีแสดงทางซายมือแลวแสดงความรูสึกตามความเปนจริงของทาน  

โดยทําเคร่ืองหมาย  ลงในชองวางดานขาวมือ 

ความพึงพอใจ 
เจาหนาท่ีปศุสัตว  

ระดับความพงึพอใจ 

มากท่ีสุด มาก 
ปาน

กลาง 
นอย 

นอย

ท่ีสุด 

1.  การใหความรูเกี่ยวกับการดูแลรักษา
โคนม 

     

2.  การใหความรูเกี่ยวกับการผสมเทียม 
 

     

3.  การใหความรู คําแนะนํา กับการ
จัดการฟารมการเล้ียงโคนม 

     

4.  ความสามารถในการถายทอด
เทคโนโลยี 

     

5.  ตรงเวลานดัหมาย 
 

     

6.   ความสม่ําเสมอในการตรวจเยี่ยม
ฟารมโคนม 

     

7.   ความตอเนื่องของเจาหนาท่ีในดาน
การแกปญหาและติดตาม 

     

8.  ความเปนกันเองของเจาหนาท่ีปศุสัตว       
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ความพึงพอใจ 
ดานสถานท่ีรับซ้ือน้ํานมดิบ 

ระดับความพงึพอใจ 

มากท่ีสุด มาก 
ปาน

กลาง 
นอย 

นอย

ท่ีสุด 

1.  ความสะอาดของพนักงานในการรับ

น้ํานมดิบ 

     

2.  ความสะอาดของสถานท่ี       

3.  บริเวณลางถังน้ํานมดิบของสมาชิก มี

อุปกรณลางทําความสะอาดเพียงพอ 

     

4.  ความสะอาดของหองน้ําและหองสวม      

5.  เคร่ืองมือและอุปกรณในการรับซ้ือ

น้ํานมดิบไดมาตรฐานและมีความสะอาด 

     

6.   ตาช่ังรับน้ํานมดิบมีมาตรฐาน      

7.  ระยะทางจากสถานท่ีรับซ้ือน้ํานมดิบ      
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ความพึงพอใจ 
ดานการรับซ้ือน้ํานมดบิ 

ระดับความพงึพอใจ 

มากท่ีสุด มาก 
ปาน

กลาง 
นอย 

นอย

ท่ีสุด 

1. ข้ันตอนการรับซ้ือน้ํานมดิบของ 

บริษัทฯ  

     

2. ผลตรวจคุณภาพน้ํานมดิบ      

3. ราคาน้ํานมดิบท่ีสงใหบริษัทฯ      

4. เง่ือนไขท่ีทําสัญญากับบริษัทฯ      

5.การชี้แจงปญหาเร่ืองน้ํานมดิบท่ีไมได

คุณภาพของทาน  

     

6. การกําหนดเวลารับซ้ือน้ํานมดิบของ 

บริษัทฯ 
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ความพึงพอใจ 
ดานการบริการรับซ้ือน้ํานมดิบ 

ระดับความพงึพอใจ 

มากท่ีสุด มาก 
ปาน

กลาง 
นอย 

นอย

ท่ีสุด 

1.พนักงานใหความชวยเหลือเอาใจใส

และกระตือรือรนใหบริการ 

     

2.พนักงานมีอัธยาศัยไมตรีดี      

3.พนักงานมีความซ่ือสัตยสุจริตในการ

ปฏิบัติงาน 

     

4.มีการตรวจความถูกตองของเอกสารท่ี

ใหแกทานทุกคร้ัง 

     

5.พนักงานมีการชวยแกปญหาใหโดย

รวดเร็ว 

     

6. ความรวดเร็วของการบริการ      

7.มีการบริการลําดับกอน-หลัง      
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ตอนท่ี 3 ขอมูลเก่ียวกับปญหา อุปสรรคและขอเสนอแนะ  

1.   ในดานเจาหนาท่ีปศุสัตว (หมอวัว) 

 (    )  การใหความรูเกี่ยวกับการดูแลรักษาโคนมไดไมชัดเจน 

 (    )  การใหความรูเกี่ยวกับการผสมเทียมไมชัดเจน 

 (    )  ขาดความรู ความเขาใจในการใหคําแนะนําจัดการฟารมท่ีถูกตอง 

 (   )    ขาดทักษะในการถายทอดเทคโนโลยี 

 (    )  เจาหนาท่ีขาดความรับผิดชอบตอการนัดหมาย  

 (    )  การแกปญหาขาดการติดตามอยางตอเนื่อง 

 (    )  เจาหนาท่ีปศุสัตวไมมีมนุษยสัมพันธท่ีดี 

 (    )  อ่ืนๆ โปรดระบุ................................................................... 

2.   ในดานสถานท่ีรับน้ํานมดิบ 

 (    )  พนักงานขาดความใสใจเร่ืองความสะอาดของตนเอง 

 (    )  บริเวณจุดรับซ้ือน้ํานมดิบสกปรก 

 (    )  เคร่ืองมือและอุปกรณไมมีมาตรฐาน 

 (    )  หองน้ําและหองสวมสกปรก 

 (    )  สถานท่ีรับซ้ือน้ํานมดิบไกลจากคอกรีดนม 

 (    )  อ่ืนๆ โปรดระบุ.................................................................... 
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3.   ในดานการรับซ้ือน้ํานมดิบ 

 (    )  กระบวนการรับซ้ือน้ํานมดิบไมมีลําดับข้ันตอน 

 (    )  การตรวจสอบคุณภาพน้ํานมดิบไมไดมาตรฐาน 

 (    )  ราคาท่ีรับซ้ือน้ํานมดิบมีความผันผวน 

 (    )  ขอตกลงในสัญญาไมชัดเจน 

 (    )  ช้ีแจงปญหาน้ํานมดิบท่ีไมไดคุณภาพ 

 (    )  เวลารับซ้ือน้ํานมดิบไมแนนอน 

 (    )  อ่ืนๆ โปรดระบุ.................................................................... 

4.   ในดานการบริการรับซ้ือน้ํานมดิบ 

 (    )  พนักงานขาดความชวยเหลือเอาใจใส 

 (    )  พนักงานไมมีอัธยาศัยไมตรี 

 (    )  พนักงานขาดความซ่ือสัตยตอการปฎิบัติงาน 

 (    )  ไมมีการตรวจความถูกตองของเอกสาร 

 (    )  ความลาชาในการแกปญหา 

 (    )  ไมคํานึงถึงความรวดเร็วในการบริการ 

 (    )  ไมมีการบริการลําดับกอน-หลัง 

 (    )  อ่ืนๆ โปรดระบุ.................................................................... 

 

 



103 

 

5.   ปญหาอ่ืนๆ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

............................................................................................................................................................ 

ขอเสนอแนะและแนวทางแกไข.......................................................................................................... 

............................................................................................................................................................. 
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 หลักเกณฑในการพิจารณาคัดเลือกสมาชิกของบริษัท ที เค แดร่ีโกลด จํากัด พิจารณาดังนี้ 
 
            (1) มีสัญชาติไทย 
            (2) บรรลุนิติภาวะตามท่ีกฎหมายกําหนด 
            (3) ไมเปนบุคคลวิกลจริต ไมเปนบุคคลไรความสามารถ หรือเสมือนไรความสามารถ 
           (4) ตองเปนเกษตรกรผูเล้ียงโคนมท่ีผานการฝกอบรมหลักสูตรการเล้ียงโคนม หรือเปนผูมี
ประสบการณการเล้ียงโคนม 
            (5) มีฟารมเล้ียงโคนมตามหลักเกณฑท่ีกําหนด 
 ผูประสงคจะเปนสมาชิกใหยื่นใบสมัครและหลักฐานตามแบบที่ บริษัทฯ กําหนด ณ ศูนย
รวบรวมน้ํานมดิบ ท่ีผูประสงคจะเปนสมาชิกมีภูมิลําเนาอยูใหหนวยงานท่ีรับใบสมัครตรวจสอบ
เอกสาร หลักฐาน เม่ือครบถวนสมบูรณถูกตองแลว ใหออกหมายเลขสมาชิกและนําเสนอผูมีอํานาจ
อนุมัติเขาเปนสมาชิก ภายใน 15 วัน 
 หลักฐานในการยื่นขอตรวจมาตรฐานฟารมโคนม 
 1. กรอกแบบฟอรมคําขอรับรองมาตรฐานฟารมเล้ียงสัตวใหละเอียด 
 2. สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผูยื่นขอ จํานวน 1 ฉบับ พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
 3. สําเนาทะเบียนบาน จํานวน 1 ฉบับ พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
 4. แผนท่ีต้ังฟารม จํานวน 1 ฉบับ 
 5. แผนผังแสดงรายละเอียดท่ีต้ังส่ิงกอสรางท้ังหมดภายในฟารมเล้ียงสัตว จํานวน 1 ฉบับ 
 6. สําเนาใบผานการอบรมมาตรฐานฟารม จํานวน 1 ฉบับ พรอมรับรองสําเนาถูกตอง 
 7. กรณีเปล่ียนช่ือ – สกุล ใหถายสําเนาใบเปล่ียนช่ือ – สกุล มาดวย พรอมรับรองสําเนา
ถูกตอง 
 8. รูปถายแสดงสภาพภายในฟารม (ภาพถายทุกภาพตองมีเจาของฟารมยืนอยูทุกภาพ) 
 8.1  ประตูทางเขาฟารมตองทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง + ปายช่ือฟารม จํานวน 1 ภาพ 
 8.2 โรงพนน้ํายาฆาเช้ือและอางน้ํายาจุมเทากอนเขาฟารมตองถายใหเห็นท้ังเครื่องพนและ
อางจุมเทา จํานวน 1 ภาพ 
 8.3 หองเก็บอุปกรณตองติดตาขายกันนกใหมิดชิด พื้นปูนซีเมนต ผนังดานขางตองทําดวย
วัสดุท่ีคงทนถาวร มีการจัดวางอุปกรณเปนระเบียบเรียบรอยตองเปนอุปกรณท่ีใชในการรีดนม 
จํานวน 2 ภาพ (ท้ังภายนอกและภายใน) 
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 8.4 หองเก็บอาหารตองติดตาขายกันนกใหมิดชิด พื้นปูนซีเมนต ผนังดานขางตองทําดวย
วัสดุท่ีคงทนถาวรช้ันวางอาหรตองยกสูงจากพื้นประมาณ 30 เซนติเมตร สามารถทําความสะอาด
พื้นขางลางได มีการจัดกระสอบอาหารใหเปนระเบียบ จํานวน 2 ภาพ (ท้ังภายนอกและภายใน) 
 8.5 โรงรีดนมตองติดตาขายปองกันสัตวอ่ืนเขา – ออกได สูงประมาณ 1 เมตร จํานวน 2 
ภาพ (ท้ังภายนอกและภายใน) ภายนอกตองถายใหเห็นอางจุมเทากอนเขาโรงรีดนม ภายในตองถาย
ใหเห็นซองรีดนมและพื้นปูนท่ีแนนสนิท 
 8.6 คอกพักโครุน – โคสาว รางน้ํารางอาหารตองมีหลังคากันแดด พื้นท่ีสําหรับโคยืนกิน
อาหารตองเทพื้นปูนซีเมนตกวางประมาณ 1.5 เมตร ตองถายใหเห็นปายช่ือของแตละคอกดวย 
จํานวน 1 ภาพ 
 8.7 คอกพักโครีด – โคดราย (ทําเหมือนคอกพักโครุน – โคสาว ทุกอยาง) จํานวน 1 ภาพ 
 8.8 คอกพักลูกโค ตองเทพื้นปูนซีเมนต มีรางน้ํารางอาหารทําดวยวัสดุท่ีคงทน หรือถาไมเท
พื้นปูนก็อาจใชกรงสําเร็จรูปก็ไดแตตองมีพื้นท่ีเพียงพอกับจํานวนลูกโค ตองถายใหเปนปายช่ือคอก
ดวย จํานวน 1 ภาพ 
 8.9 โรงเก็บฟางแหง ตองทําดวยวัสดุท่ีคงทนถาวร มีการเก็บกอนฟางใหเปนระเบียบ
เรียบรอย ตองถายใหเห็นปายช่ือโรงเก็บฟางดวย จํานวน 1 ภาพ 
 8.10 เคร่ืองปมลม ตองจัดใหอยูเปนสัดสวน จํานวน 1 ภาพ 
 8.11 บอจุมเทาโคกอนเขาโรงรีดนม ตองมีหลังคากันแดด จํานวน 1 ภาพ 
 8.12 ทุกประตูท่ีสามารถเขาออกฟารมไดตองมีอางจุมเทาทุกประตู มีอางจํานวน 2 อาง คือ
อางน้ํายาฆาเช้ือ 1 อาง และอางน้ําเปลา 1 อาง (ระวังอยางใหน้ํายาโดนแดด) 
 8.13 บานพักอาศัยตองแยกเปนสัดสวนกับฟารมอยางชัดเจน จํานวน 1 ภาพ 
 8.14 สภาพแวดลอมโดยท่ัวไปภายในฟารม จํานวน 1 ภาพ 
 เอกสาระสําคัญท่ีตองแสดงไวท่ีฟารม 
 1. ใบส่ังยา ส่ังโดยนายสัตวแพทยคุมฟารม หรือบุคคลท่ีไดรับมอบหมายจาก
นายสัตวแพทย พรอมลงนามจริง มีรายละเอียด ช่ือการคา ตัวยาออกฤทธ์ิ ทะเบียนยา บริษัทผลิต 
บริษัทจําหนาย ขนาดการใชยา ระยะหยุดยา 
 2. สมุดบันทึกคนเขา – ออกฟารม ตองเปนปจจุบัน มีการบันทึกทุกคร้ังท่ีมีบุคคลเขาออก
ฟารม 
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 3. คูมือการจัดการฟารม ครอบคลุม 5 หัวขอ 
  3.1 ดานองคประกอบฟารม 
  3.2 ดานการจัดการฟารม 
  3.3 ดานการจัดการสุขภาพสัตว 
  3.4 ดานการจัดการส่ิงแวดลอม 
  3.5 ดานการผลิตน้ํานมดิบ การเก็บรักษา และการขนสง 
 4. ใบรับรองสุขภาพวาไมเปนโรควัณโรคของผูเล้ียงโคนมทุกคนในฟารม 
 5. ใบยินยอมจากองคการบริหารสวนตําบลใหสามารถประกอบการเล้ียงโคนมได 
 6. ลงบันทึกการเล้ียงตามแบบการเล้ียง 
 7. สมุดบันทึกการเฝาระวังโรคเตานมอักเสบ 
 8. สมุดบันทึกการรักษาและดูแลสุขภาพโคนม 
 9. สมุดบันทึกการจัดการลูกโคแรกคลอดถึงหยานม 
 10. สมุดบันทึกขอมูลการฉีดวัคซีน การถายพยาธิและการสนเขา 
 11. สมุดบันทึกขอมูลการเปนสัดและการผสมของโคสาว 

12. สมุดบันทึกการจัดการโครุน – โคสาว (ต้ังแตหยานม – ผสมพันธุได) 
13. สมุดบันทึกขอมูลการกินนมและอาหาร 
14. สมุดบันทึกแมโคต้ังทอง 
15. สมุดบันทึกสถิติการใหนมประจําเดือน 
16. สมุดบันทึกรายรับ – รายจายในการเล้ียงโคนม 

 17. ผลการตรวจโรคแทงติดตอท่ีเจาหนาท่ีของสํานักงานปศุสัตวเปนผูเก็บไปตรวจให 
 18. เอกสารทุกอยางตองเก็บไวท่ีฟารมเปนเวลา 2 ป 
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มาตรฐานการรับซ้ือน้ํานมดบิของบริษัทฯ 
 ทางบริษัทฯ ไดนํามาตรฐานการรับซ้ือน้ํานมดิบมาใชในการกําหนดการใหราคา

บวกหรือลบแกเกษตรกร ดังนี้ 
 1.  คาเปอรเซ็นตไขมันนม (Fat) คาของแข็งในน้ํานมท่ีไมใชไขมันนม (Solids not 

fat) และคาของแข็งท้ังหมดในเนื้อนม (Total Solids) 
  

รายการท่ีทดสอบ ขอมูลคาเปอรเซ็นต 
% ไขมัน (FAT) ไมนอยกวารอยละ 3.2 
% โปรตีน (Protein) ไมนอยกวารอยละ 2.8 
เนื้อนมไมรวมไขมัน (Solids not Fat) ไมนอยกวา 8.25 
เนื้อนมรวม (Total Solids) ไมนอยกวา 12.0 

(กรมปศุสัตว.  2548) 
2.  คาจํานวนเซลลเม็ดเลือดขาวในน้ํานม (Somatic Cell Count) 

ก.  คุณภาพท่ัวไปของน้ํานมดิบ ซ่ึงมีเกณฑในการพิจารณาการรับซ้ือ 
 1.  เปนน้ํานมดิบท่ีรีดไดจากแมโค โดยตรงไมมีการสกัดหรือผสมสารอ่ืนใดใน

น้ํานมดิบ 
 2.  น้ํานมดิบท่ีสงถึงผูซ้ือจะตองเก็บรักษาไวไมเกิน 24 ช่ัวโมง 
 3.  น้ํานมดิบตองมีสี กล่ิน รส ตามธรรมชาติ 
 4.  อุณหภูมิของน้ํานมดิบตองไมเกิน 8 องศาเซลเซียส  
 5.  ไมมีการตกตะกอนของโปรตีนเม่ือทดสอบดวย Alizarin Alcohol Test ท่ีความ

เขมขนรอยละ 75 ในอัตราสวน 1:1 โดยปริมาตร 
 6.  ตรวจดวย Methylene Blue Test มากกวา 4 ช่ัวโมง 
 7.  ไมมีสารพิษในปริมาณที่อาจเปนอันตรายตอสุขภาพ เชน ยาปฎิชีวนะ สาร

ตกคางจากยาฆาแมลง 
องคประกอบของน้ํานมดิบ ซ่ึงมีเกณฑในการพิจารณาดานราคา 

วัตถุแข็งท้ังหมดในนม (Total Solids) หมายถึง สวนประกอบของน้ํานมท้ังหมด 
โดยไมรวมน้ํา ซ่ึงในนมปกติจะมีประมาณ 11.5% - 13.5% โดยมีองคประกอบ ดังนี้ 

 ไขมัน (Fat) เปนสวนประกอบท่ีมีปริมาณผันแปรไดมากกวาสวนประกอบอ่ืนๆ 
ในน้ํานมท้ังนี้ เนื่องมาจากสาเหตุหลายประการ ไดแก พันธุสัตว บางชนิดก็ใชไขมันตํ่า เชน 
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โฮลสไตน และปริมาณของน้ํานมสูง นอกจากนี้ยังเนื่องจากลักษณะการถายทอดทางกรรมพันธุ 
สรีรวิทยาของสัตว สภาพแวดลอม ตลอดจนในการใหอาหารสัตว 

 ประโยชนของไขมันนม คือ ใหพลังงานและความรอน โดยนม 1 ลิตร ใหพลังงาน 
660 กิโลแคลอร่ี และไขมันยังเปนตัวละลายวิตามินบางชนิด เชน วิตามิน เอ ดี อี เค   

 โปรตีน  (Protein)  โปรตีนในนมประกอบดวยกรดอมิโนท่ีจํา เปนตอการ
เจริญเติบโตของรางกายและมีปริมาณสูง ประโยชนของโปรตีน นอกจากจะมีคุณคาทางอาหารดวย
แลว ยังทําหนาท่ีเปน Antibodies ไดอีกดวย โดยเฉพาะในนมน้ําเหลือง จะใชเล้ียงสัตวท่ีแรกเกิด
ใหมๆ เพื่อใชสรางภูมิคุมกัน    

 ธาตุน้ํานมไมรวมไขมัน (Solids not fat)  วัตถุของแข็งท่ีไมรวมไขมันและน้ํา ซ่ึง
ปกติจะมีประมาณ 8 – 10% ของแข็งท่ีไมรวมไขมันคํานวณไดจากวัตถุของแข็งท้ังหมด ดังนั้นถามี
ความผันแปรในปริมาณไขมัน เนื่องจากการวิเคราะหแลว ก็ยอมทําใหเกิดความผันแปรในปริมาณ
ของของแข็งท่ีไมรวมไขมันดวย เม่ือ % ไขมันวัตถุแข็งท้ังหมดมีคาเพิ่มข้ึนดวย 

 1.  กําหนดราคาตามปริมาณเนื้อนมรวม (Total Solids : TS)  
 รอยละของปริมาณเนื้อนมรวม (TS) มากกวา 12.90 เพิ่ม 0.30 บาท ตอ กก. 
 รอยละของปริมาณเนื้อนมรวม (TS) มากกวา 12.70 เพิ่ม 0.20 บาท ตอ กก. 
 รอยละของปริมาณเนื้อนมรวม (TS) มากกวา 12.50 เพิ่ม 0.10 บาท ตอ กก. 
ค.  ดานคุณสมบัติดานจุลินทรีย 
 เซลลโซมาติกในน้ํานมสวนใหญคือ เซลลเม็ดเลือดขาว ซ่ึงถือเปนดัชนีวัดคุณภาพ

น้ํานมดิบและสุขภาพเตานมโคท่ีสําคัญ ใชในการตรวจโรคเตานมอักเสบโดยเฉพาะแบบไมแสดง
อาการไดดี ในการตรวจนับเซลลเม็ดเลือดขาวโดยกลองจุลทรรศน  

 1.  จํานวนเม็ดเลือดขาว (Somatic cell Count) มีหลักพิจารณา 
 นอยกวา 100,000 เซลล ตอ ลบ.ซม. เพิ่ม 0.30 บาท ตอ กก. 

นอยกวา 150,000 เซลล ตอ ลบ.ซม. เพิ่ม 0.20 บาท ตอ กก. 
นอยกวา 300,000 เซลล ตอ ลบ.ซม. เพิ่ม 0.10 บาท ตอ กก.    
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วิธีการตรวจสอบคุณภาพน้ํานมดิบ 

1. ขั้นตอนการทํางาน Methylene blue 
 1.1 เตรียมสารละลาย Methylene blue 
  -  ใสน้ํากล่ันลงในขวดสีชา จํานวน 800 มิลลิลิตร ปดฝาใหสนิทแลวนําเขาฆาเช้ือ
ในหมอนึ่งความดันไอที่ความดัน 15 lb/ ตารางนิ้ว เปนเวลาไมนอยกวา 15 นาที 
  -  นําน้ํากล่ันออกจากหมอนึ่งความดันไอ แลวรอใหเย็นเสียกอนจึงเติม Methylene 
blue จํานวน 1 เม็ด ดวยวิธีท่ีปลอดเช้ือ (Ascptic technique) 
  -  เขยาจนเม็ด Methylene blue ละลายเปนเนื้อเดียวกัน 
  -  เขียน วัน/เดือน/ป ช่ือสารเคมีและผูเตรียมสารเคมี ลงขางขวด 
  -  เก็บไวในตูเย็นหรือในท่ีพนแสง แตควรเติมใหพอดีเฉพาะเทาท่ีจําเปนจะใชใน
แตละคร้ังเทากัน 
 1.2  ตรวจคุณภาพนมดิบ Methylene blue 
  -  เขยาน้ํานมดิบใหกระจายตัวอยางสมํ่าเสมอ 
  -  ใชปเปตดูดสารตัวอยางนมดิบจํานวน 10 มิลลิลิตร ใสในหลอดทดลอง ดวยวิธี
ปลอดเช้ือแลวปดฝา 
 1.3  ใชปเปตดูดสารละลาย Methylene blue ท่ีเตรียมไวจากขอท่ี 1.1 จํานวน 1 มิลลิลิตร ใส
ลงในหลอดทดลองท่ีมีตัวอยางน้ํานมดิบ 
  -  นําไปบมในอางควบคุมอุณหภูมิท่ีอุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส 
  -  ทําการบันทึกผลการเปล่ียนแปลงสีทุกช่ัวโมง 
 1.4  เตรียม อริซารินแอลกอฮอล 75% 
  1.4.1  เก็บรักษาอริซารินแอลกอฮอล 75% 
   -  ใหเก็บรักษาแอลกอฮอลท่ีเตรียมไดในขวดแกว แลวปดฝาขวดใหสนิท 
   -  ถาเก็บแอลกอฮอลไวนาน 3 วัน ตองทําการวัดเปอรเซ็นตใหม หาก
พบวาไมไดคาตามท่ีกําหนด ตองทําการปรับความเขมขนใหม  
 1.5  ทดสอบคุณภาพนม 
  -  ใช dipping measures ตักอริซารินแอลกอฮอล 75% ใสหลอดทดลอง 
  -  ใช dipping measures ตักตัวอยางนมลงในหลอดทดลองท่ีมีอริซารินแอลกอฮอล 
75% อุดปากหลอดดวยจุกยาง 
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  -  ผสมตัวอยางนมดิบกับอริซารินแอลกอฮอล 75% ใหเขากันดี โดยการกระดก
หลอดทดลองใหคว่ําหงายไปมาสัก 2-3 คร้ัง 
 1.6  การแปรผล 
  -  ผลบวก ไมผานเกณฑ คือ นมเกิดตะกอน หรือมีเม็ดคราบนม แสดงวานม
คุณภาพไมดี 
  -  ผลลบ  ผานเกณฑ คือ ไมเกิดตะกอน แสดงวานมมีคุณภาพดี 
 
การตรวจสอบหาองคประกอบในน้ํานม 
 1. การตรวจสอบหา % Fat 
  ไขมันในนมท่ัวๆไปลอยอยูในน้ํานมในลักษณะของ Particla เล็กๆซ่ึงเรียกวา  
Globules เสนผาศูนยกลางของ Globules โดยเฉล่ียมีขนาดประมาณ 1-10 ไมครอน และในนม 1 มล. 
จะมีไขมันประมาณ 250 ลานเม็ด เม่ือนมผานการโฮโมจิไนส เม็ดไขมันจะมีขนาดเล็กลงและมี
เสนผาศูนยกลางประมาณ 1 ไมครอน ในน้ํานมปกติไขมันจะอยูในลักษณะสารแขวนลอน ไขมันใน
นมเราเรียกวา Milk fat หรือ Butte fat Milk สวนท่ีไมใชไขมันเราเรียกวา solid not fat 
 
การหา % ไขมัน ในน้ํานม 
 สารเคมีท่ีใช 
  1.  กรดกํามะถันเขมขนซ่ึงมีความถวงจําเพาะ อยูระหวาง 1.820-1.825 
  2.  ไอโซ เอมิล แอลกอฮอล ความถวงจําเพาะ อยูระหวาง 0.814-0.816 
 วิธีการตรวจสอบ 
  1.  เติมกรดกํามะถันเขมขน 10 มิลลิลิตร ใสลงใน Butyrometer tube ชนิดหา % 
ไขมันของนมหรือของครีมแลวแตความตองการ 
  2.  ใชหลอดแกวขนาด 10.75 มิลลิลิตร ดดูตัวอยางนมจํานวน 10.75 มิลลิลิตร แลว
คอยๆ ใสลงใน Butyrometer tube (แตถาหา % ไขมันของครีมจะใชครีม 5 มิลลิลิตร) 
  3.  เติมไอโชเอมิล แอลกอฮอล ลงไป 1-2 มิลลิลิตร ปดจุกใหแนน 
  4.  เขยาใหเขากันนําไปปนยังเคร่ืองปนเปนเวลา 5 นาที 
  5.  อานผลตามเกณฑออกมาเปน % ไขมันของนมหรือของครีมตามความตองการ 
Gerber tube ท่ีใชวัดไขมันนมนี้ ถาน้ํานมมีไขมันนม 1% เม่ือสกัดไขมันนมออกจะไดปริมาณเทากับ 
0.125 มิลลิลิตร 
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น้ําหนักของน้ํานม    =  0.125 x ความหนาแนนของไขมันนม 
ความหนาแนนของไขมันนม   =  0.9 กรัมตอมิลลิลิตร 
น้ําหนักของไขมันนม (1%)   =  0.125 x 0.9 กรัม 
      =  0.1125  กรัม 
ในการวิเคราะหควรใชน้ํานมตัวอยาง  =  11.25  กรัม 
ซ่ึงเทากับน้ํานมปริมาตร    =  10.9 มิลลิลิตร 
 เพื่อสะดวกในการวัดปริมาตร  =  11 มิลลิลิตร 
นมปกติจะมีไขมันเฉล่ียประมาณ 3.5-4.5 % 
 

แสดงความสัมพันธระหวางไขมันและของแข็งอ่ืนๆ ในน้ํานม 

% ไขมัน % ของแขง็ไมรวมไขมัน % วัตถุแข็งในนมท้ังหมด 
2.80 
2.90 
3.00 
3.10 
3.20 
3.30 
3.40 
3.50 
3.60 
3.70 
3.80 
3.90 
4.00 

8.19 
8.23 
8.27 
8.31 
8.35 
8.39 
8.43 
8.47 
8.51 
8.55 
8.59 
8.63 
8.67 

10.99 
11.13 
11.27 
11.41 
11.55 
11.69 
11.83 
11.97 
12.11 
12.25 
12.39 
12.53 
12.67 

 
วิธีการคํานวณ 
 % วัตถุของแข็งท้ังหมดในตัวอยางนม = นมตัวอยางท่ีเหลือ x 100 
                      น้ําหนักนมตัวอยางท่ีใช 
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ปฏิชีวนะและยาตานจุลชีพในน้ํานม 
 การตรวจสอบยาปฏิชีวนะและยาตานจุลชีพตกคางในน้ํานม การใหยาปฏิชีวนะเพื่อควบคุม
และรักษาโรคในวัว นั้นกอใหเกิดปญหาการตกคางของยาในน้ํานม ซ่ึงเปนปญหาสําคัญท่ีควรให
ความสนใจ เนื่องจากนํ้านมเปนอาหารท่ีสําคัญสําหรับเด็ก และเปนอาหารสําหรับคนทุกเพศทุกวัย 
ดังนั้น การตกคางของยาในนํ้านมจะมีผลกระทบตอผูบริโภคทุกคน เชน อาจเกิดการดื้อยา หรือแพ
ยาได โดยเฉพาะเด็ก สตรีมีครรภ และคนชรา ซ่ึงเปนกลุมคนท่ีควรใหความสําคัญในเร่ืองความ
ปลอดภัยมากท่ีสุด นอกจากนี้แลวการตกคางของยาปฏิชีวนะยัง กอปญหาตอการผลิต ผลิตภัณฑนม
ท่ีตองอาศัยจุลินทรียในการผลิต เชน นมเปร้ียว และเนยแข็ง ดังนั้นจึงจําเปนตอการตรวจสอบน้ํานม
ดิบ เพื่อควบคุมคุณภาพของนํ้านมใหมีความปลอดภัยตอผูบริโภค โดยใช “ชุดทดสอบยาปฏิชีวนะ
และยาตานจุลชีพในนม และผลิตภัณฑนม”  
 

วิธีการตรวจยาปฏิชีวนะและยาตานจุลชีพในน้ํานม 
 1.  ใสน้ํานมลงในหลอดแกวทดลองประมาณ 1 มิลลิลิตร 
 2.  นําไปตมในน้ําเดือด 2-3 นาที แลวนําไปทําใหเย็นทันที 
 3.  ดูดนมตัวอยางท้ิง 3-4 คร้ัง เพื่อลดการปนเปอนของหลอดหยด แลวหยดตัวอยางนม 3 
หยด (ประมาณ 0.1 มิลลิลิตร) ลงในหลอดทดสอบ 
 4.  บมเพาะเช้ือหลอดทดสอบใน water bath ท่ีอุณหภูมิ 64+ 1 องศาเซลเซียส โดยใหอาหาร
เล้ียงเช้ือในหลอดทดสอบอยูในระดับน้ําและจับเวลา จนกระท่ังหลอดทดสอบควบคุมท่ีใหผลลบ
คือเปล่ียนจากสีมวงเปนสีเหลืองหมด เปนเวลา 3 ช่ัวโมง + 15 นาที 
 5.  อานผลการเปล่ียนสีของตัวอยาง 
การอานผล 

   1.  การอานผลตองอานผลหลังจากท่ีบมไวใน water bath นานอยางนอย 2 ช่ัวโมง 45 นาที 
 2.  ถามีสีเหลืองเกิดข้ึน แสดงวา น้ํานมไมมี Penicillin ( มี Penicillin นอยกวา 0.0013 
I.U./ml) 
 3.  ถามีสีมวงเกิดข้ึน แสดงวามี Penicillin อยูในตัวอยางนม ( มี Penicillin มากกวา 0.005 
I.U./ml) 

 4.  สามารถท่ีจะทํา control ไดโดยใชน้ํานมซ่ึงปราศจาก Penicillin เปนตน control โดยใช
วิธีตรวจสอบเชนเดียวกับวิธีขางตน ผลการตรวจสอบตองมีสีเหลืองเกิดข้ึน 
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 ยาตานจุลชีพ (Antimicrobial durgs) หมายถึง สารประกอบเคมีท่ีไดจากธรรมชาติ เชน จาก
เช้ือรา หรือจากการสังเคราะหข้ึนมา ซ่ึงยานี้จะมีผลไปทําลายหรือตอตานเช้ือจุลชีพชนิดอ่ืน 
 ยาปฏิชีวนะ (Antibiotic) หมายถึง สารประกอบเคมีท่ีไดจาเชื้อจุลชีพบางชนิดและมีผล
ยับยั้งหรือทําลายเช้ือจุลชีพอ่ืน เม่ือใชในความเขมขนตํ่า 
 ยาตานจุลชีพกึ่งสังเคราะห (Semi-synthetic antimicrobial agents) หมายถึง ยาตานจุลชีพ ท่ี
มีบางสวนของโมเลกุลแยกไดจากเช้ือจุลชีพชนิดใดชนิดหนึ่ง และสวนท่ีเหลือของโมเลกุล ไดจาก
การสังเคราะหทางเคมี 
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ประวัติผูเขียน 

 

ช่ือ   นางสาวศิริวรรณ   กอนแกว 

วัน เดือน ปเกดิ  11  สิงหาคม  พ.ศ. 2525 

ประวัติการศึกษา  สําเร็จการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูง โรงเรียนศรีธนา                
   พาณิชยการเชียงใหม สาขาการตลาด ปการศึกษา 2546 
   สําเร็จการศึกษาปริญญาตรีคณะบริหารธุรกิจ สาขาการจัดการ  
    มหาวิทยาลัยพายัพเชียงใหม ปการศึกษา 2548 
 
ประวัติการทํางาน พ.ศ. 2548 – 2550 บริษัท อีซูซุศาลาฟาสเตอร เชียงใหม 
   ตําแหนง ลูกคาสัมพันธ 
   พ.ศ. 2551 – ปจจุบัน บริษัท ที เค แดร่ีโกลด จํากัด 
   ตําแหนง การเงิน 
 

 

 

 

 


