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กิตติกรรมประกาศ 
 
 

 การคนควาแบบอิสระฉบับนี้สําเร็จได ดวยความกรณุาจากอาจารย ดร.สมชาย  จอมดวง  
และรองศาสตราจารยรัตนา  อัตตปญโญ อาจารยทีป่รึกษาการคนควาแบบอิสระ ที่ไดกรุณาสละ
เวลาในการใหความชวยเหลือ ใหคําแนะนํา ตลอดจนการตรวจสอบแกไขตั้งแตเร่ิมตนจนเสร็จ
สมบูรณ ดวยความเอาใจใสอยางดียิ่ง จนการคนควาแบบอิสระฉบับนี้สําเร็จไดในที่สุด ผูเขียน     
ขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูง ไว ณ โอกาสนี้ 
 ขอกราบขอบพระคุณ ผูชวยศาสตราจารยธีรกิติ  นวรัตน ณ อยุธยา กรรมการสอบการ
คนควาแบบอิสระ ที่ไดกรุณาใหคําแนะนําแกไขขอบกพรอง เพื่อใหการคนควาแบบอิสระมีความ
สมบูรณมากยิ่งขึ้น 
 ขอกราบขอบพระคุณคณาจารย คณะบริหารธุรกิจ   คณะอุตสาหกรรมเกษตร รวมทั้ง
อาจารยรับเชิญพิเศษทุกทานที่ไดใหความรู และคําแนะนํา ตลอดจนชวยเหลือดานตางๆ ในขณะที่
กําลังศึกษาอยู 
 ขอขอบพระคุณ คุณจักริน  วังวิวัฒน กรรมการผูจัดการ ผูบริหาร รวมทั้งพนักงานของ
บริษัท ชาระมิงค จํากัด ที่ไดสละเวลาอันมีคาตอบแบบสอบถามอยางครบถวน และใหขอมูลเพื่อ
เปนประโยชนแกการศึกษาในครั้งนี้ 
 ขอกราบขอบพระคุณ บิดามารดา และทุกคนในครอบครัว ตลอดจนเพื่อนๆที่ไดใหกําลังใจ
มาโดยตลอด 
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