
 
บทที่ 5 

สรุปผลการศึกษา อภิปรายผล ขอคนพบและขอเสนอแนะ 
 
 

 การศึกษาคนควาแบบอิสระเรื่อง  ความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร มีวัตถุประสงค เพื่อศึกษาถึงความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร การศึกษาครั้งนี้อางอิงทฤษฎีดานคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐาน
ของ BRC   แนวคิดเกี่ยวกับความรูความเขาใจ และแนวคิดเกี่ยวกับความพึงพอใจ    

 
สรุปผลการศึกษา 
สวนท่ี 1     ขอมูลท่ัวไปเก่ียวกับผูตอบแบบสอบถาม 

ขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบถามพบวา กลุมตัวอยางทั้งหมด 400 คน สวนใหญ
เปนเพศหญิงจํานวน 281 คน คิดเปนรอยละ 70.25  มีอายุระหวาง 20-30 ป 231 คน คิดเปนรอยละ 
57.75  มีสถานะภาพโสด 231 คน คิดเปนรอยละ 57.75    การศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 227 คน คิด
เปนรอยละ 56.75  ระดับเงินเดือนต่ํากวา 10,000 บาท 194 คน คิดเปนรอยละ 48.50   มีระยะเวลาที่
ปฏิบัติงานกับบริษัท 1-5 ป 252 คน คิดเปนรอยละ 63  มีระดับตําแหนงงานเปนหัวหนางาน 215 คน 
คิดเปนรอยละ 53.75  ไมคยผานการอบรมหลักสูตร BRC 230 คน คิดเปนรอยละ 57.50  

 
สวนท่ี 2      ขอมูลเก่ียวกับความรู ความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภยัของอาหารตาม
มาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ BRC (British Retail Consortium) 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามมีความรูความเขาใจตอระบบคุณภาพ 
BRC ที่นํามาใชเปนระบบคุณภาพในบริษัท สวนใหญเฉลี่ยในระดับปานกลาง จํานวน 264 คน จาก
จํานวน 400 คน คิดเปนรอยละ 66  

ผูตอบแบบสอบถามมีความรูความเขาใจในเรื่องระบบคุณภาพ BRC ซ่ึงไดแก ระบบ 
BRC เปนระบบที่ปองกันการปนเปอนของสารกออันตรายในอาหาร ตอบถูก รอยละ92.5 

การจัดทําระบบ BRC ทําใหงายตอการชี้บงปญหาที่เกิดขึ้นจากการผลิต และลดการสุม
ตัวอยางมาตรวจสอบ ตอบถูก รอยละ 91.25 
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การจัดทําระบบ BRC ชวยเพิ่มความระมัดระวังในการทํางานและเพิ่มความปลอดภัย
แกอาหาร    ตอบถูก รอยละ 90 

พนักงานที่ทําหนาที่ เก็บรักษาอาหาร  จําเปนตองแตงกายรัดกุมเพื่อไมใหมี ส่ิง
แปลกปลอมจากรางกาย ลงไปเจือปนในอาหารได  ตอบถูก รอยละ  89.5 

ระบบ BRC ใชหลักการเดียวกันทั่วโลก   ตอบถูก รอยละ 88.75 
ขอกําหนดของระบบ BRC กําหนดใหตองสอบเทียบเครื่องมือ เครื่องจักร กอน

นํามาใชงาน   ตอบถูก รอยละ 87.75 
ระบบ BRC จะตองจัดใหมีคณะกรรมการคอยตรวจติดตามการทํางานของพนักงาน

ดวยวาปฏิบัติตามระบบหรือไม ตอบถูก รอยละ 87.5 
ระบบ BRC เปนเรื่องที่สัมพันธกันระหวางสภาพแวดลอมของสถานที่ผลิต กับการ

ควบคุมกระบวนการผลิต ตอบถูก รอยละ 87 
 ระบบ BRC จะตองมีการจัดเก็บเอกสารที่เปนระบบเหมือนระบบ ISO 9000 ตอบถูก 

รอยละ 84.5   
ระบบ BRC ครอบคลุมไปถึง เร่ืองการสงสินคาที่ถูกตองตรงเวลาใหกับลูกคาดวย   

ตอบถูก รอยละ 84 
ระบบ BRC สามารถใชสารเคมีที่มีอันตรายในกระบวนการ แตตองไดรับอนุญาตจาก 

สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากอน ตอบถูก รอยละ 73 
ระบบ BRC ไมไดบังคับใหบริษัทผูผลิตอาหารทุกบริษัทตองนําระบบนี้มาใช  ตอบถูก 

รอยละ 68.25 
  พนักงานที่ปฏิบัติงานเกี่ยวของกับวัตถุมีพิษ หรือสารอันตราย ไมจําเปนตองปฏิบัติ

ตามระบบ BRC   ตอบถูก รอยละ63.25 
ระบบ BRC เนนเฉพาะความสะอาดในการผลิตเทานั้น   ตอบถูก รอยละ  63 
ระบบ BRC ทําใหใชเวลาในการผลิตนานกวาเดิม    ตอบถูก รอยละ 61.5 
การปฏิบัติงานตามระบบ BRC จะสิ้นสุดเมื่อบริษัทไดรับการรับรองแลว ตอบถูก รอย

ละ  61.5 
พนักงานในฝายผลิตเทานั้น ที่จําเปนตองเรียนรูขั้นตอนการปฏิบัติงานตามระบบBRC   

ตอบถูก รอยละ61 
ขอกําหนดของระบบ BRC จะแตกตางกันไปตามขนาดของโรงงานอุตสาหกรรม    

การปฏิบัติตามตอบถูก รอยละ57.5 
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ระบบ BRC ทําใหมีกากของเสียและขยะจากขบวนการผลิตมากขึ้น   ตอบถูก รอยละ
56.5  

บางสวนของขอกําหนดของระบบ BRC บริษัทผูผลิต สามารถกําหนดเองได    ตอบถูก 
รอยละ 55.75 

บริษัท ตองเสียคาใชจายในการกําจัดของเสียเพิ่มขึ้นเมื่อปฏิบัติตามระบบ BRC ตอบถกู 
รอยละ 55 

ขอกําหนดของระบบ BRC ถูกกําหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศ    ตอบถูก รอยละ 54.25 

ระบบ BRC ถูกกําหนดขึ้นมาเพื่อใชในโรงงานอุตสาหกรรมทุกประเภท ตอบถูก    
รอยละ    53.75                                                                                        

ระบบ BRC ไมไดรวมการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติและพลังงานไวดวย   ตอบถูก 
รอยละ 49.25 

ขอกําหนดของระบบ BRC สามารถยืดหยุนไดตามความเหมาะสม ตอบถูก รอยละ 
46.75 

พนักงานตองผานการอบรมในระบบ BRC กอนจึงจะสามารถทํางานการผลิตได    
ตอบถูก รอยละ 45.5 

พนักงานสามารถมีสวนรวมในการออกขอกําหนดในการปฏิบัติตามระบบ BRC ได   
 ตอบถูก รอยละ 44.25 

พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได  ตอบถูก 
รอยละ 43.25 

พนักงานทุกคนไมจําเปนตองทราบขอกําหนดทั้งหมดในระบบ BRC เพียงรับรูเฉพาะ
ส่ิงที่เกี่ยวของกับงานที่ตนทําเทานั้น ตอบถูก รอยละ 32.5 

 
สวนท่ี 3   ขอมูลเก่ียวกับระดับความพงึพอใจ ท่ีมีตอระบบคุณภาพและความปลอดภัยตามและ
ความปลอดภยัตามมาตรฐาน BRC (British Retail Consortium)  

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจตอการใชระบบคุณภาพ
และความปลอดภัย BRC โดยรวมอยูในระดับพึงพอใจมาก มีคาเฉลี่ย 3.92  

ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจมากที่สุดในระบบคุณภาพ   ไดแก ลูกคายอมรับ
บริษัทมากขึ้น คาเฉลี่ย 4.30  ลูกคามั่นใจในความปลอดภัยของอาหารมากขึ้น คาเฉลี่ย 4.27    
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ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจมากในระบบคุณภาพ ไดแก อาหารสะอาด มีความ
ปลอดภัยมากขึ้นกวาเดิม คาเฉลี่ย 4.15    

ผูบริโภคพึงพอใจกับอาหารที่ผลิตตามระบบBRC มากกวาอาหารที่ผลิตแบบเดิม  
คาเฉลี่ย 4.13   

มั่นใจในความปลอดภัยของสินคาที่จําหนายใหกับผูบริโภคมากขึ้น  คาเฉลี่ย 4.09   
         อาหารมีคุณภาพดีกวาเดิม  คาเฉลี่ย 4.03    

ปรับระดับมาตรฐานการผลิตใหสูงขึ้น  คาเฉลี่ย 3.99   
พนักงานตระหนักถึงความสําคัญของการผลิตอาหารที่ถูกสุขลักษณะมากขึ้น คาเฉลี่ย 

3.98    
สามารถตรวจสอบคุณภาพสินคาระหวางกระบวนการผลิตไดงายขึ้น คาเฉลี่ย 3.96    
มีการบํารุงรักษาและทําความสะอาดอุปกรณที่ใชงานมากขึ้น คาเฉลี่ย 3.94    
เห็นวาสงผลดีตอการทํางาน คาเฉลี่ย 3.93   
รูสึกวาเปนระบบที่เหมาะกับบริษัทแหงนี้ และ สามารถแกไขไดงาย เมื่อเกิดปญหาใน

ตัวสินคา คาเฉลี่ย 3.90    
ไดทําตามระบบดู แลวเห็นวามีการทํางานเปนระบบมากขึ้น  คาเฉลี่ย 3.87     
ยินดีใหความรวมมือในการปฏิบัติตาม และ ผูปฏิบัติงานมีสุขภาพดีและปลอดภัย

คาเฉลี่ย 3.86     
ทําใหมีการปรับตัวและพัฒนาการทํางานดีขึ้น คาเฉลี่ย 3.85    
อยากทํางานดวยระบบมาตรฐาน BRCตลอดไป  รูสึกสบายใจ ที่มีขอกําหนดในการ

ปฏิบัติงานที่ชัดเจน  คาเฉลี่ย 3.82     
การปฏิบัติงานของผูเกี่ยวของกับระบบมีระเบียบวินัยมากขึ้น คาเฉลี่ย 3.79     
ไดรับการอบรม เพื่อใหมีความรูในระบบมาตรฐานBRC คาเฉลี่ย 3.78    
รักษาความสะอาดและดูแลสุขภาพรางกายตัวเองมากยิ่งขึ้นและ ลดการสูญเสียจากการ

ปฏิบัติงาน คาเฉลี่ย 3.77   
ขอรองเรียนดานคุณภาพของอาหารที่ผลิตดวยระบบ BRC ลดลง และ ทํางานงายขึ้น

กวาเดิม คาเฉลี่ย 3.67  
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สวนท่ี 4 ความรูความเขาใจเกี่ยวกับระบบคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐาน
สมาคมผูคาปลีกอังกฤษ  

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบโดยรวมสวนใหญตอบถูกในเรื่องของความรู 
ความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC โดยเพศชายและเพศหญิง ตอบถูก คิดเปนรอยละ 
65.01 และ 65.98 ตามลําดับ หมายความวา เพศชายและเพศหญิง มีความรูความเขาใจไมแตกตางกัน   

จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามโดยรวมสวนใหญตอบถูกในเรื่องของความรู
เกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC หมายความวา โดยผูที่มีระดับการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 
ตอบถูกคิดเปนรอยละ 64.67 ระดับปริญญาตรี ตอบถูกคิดเปนรอยละ 67.07 และสูงกวาปริญญาตรี 
ตอบถูกคิดเปนรอยละ 66.03 หมายความวาผูที่มีการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี ปริญญาตรี และสูงกวา
ปริญญาตรี ไมแตกตางกัน 

จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามโดยรวมสวนใหญตอบถูก หมายความวา โดย
ผูตอบแบบสอบถามที่มีระยะเวลาปฏิบัติงานกับบริษัทต่ํากวา 1 ป คิดเปนรอยละ 58.46  ระยะเวลา 
1-5 ป คิดเปนรอยละ 67.45 ระยะเวลา 6-10 ป คิดเปนรอยละ 64.97 ระยะเวลา 11-15 ป คิดเปนรอย
ละ 68.50 และระยะเวลามากกวา 15 ป คิดเปนรอยละ 39.78  
 จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถาม โดยผูที่เคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC 
ตอบถูกตองคิดเปนรอยละ 70.11 และผูที่ไมเคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC ตอบถูกตองคิดเปน
รอยละ 62.39  
 
การอภิปรายผล 

จากการศึกษาขอมูลเกี่ยวกับความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหาร ตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร BRC (British Retail Consortium) พบวา ผูตอบแบบสอบถามและพนักงานที่ปฏิบัติงาน
ในบริษัทที่ไดรับการรับรองระบบดังกลาว มีความรู ความเขาใจและมีระดับความพึงพอใจโดย
รวมอยูในระดับมาก และยังพบวา ระบบคุณภาพ BRC (British Retail Consortium) มีอิทธิพลตอ
ผูประกอบการ ลูกคา และเจาหนาที่บริษัทที่ปฏิบัติงาน 

ดานความพึงพอใจ ที่มีตอระบบคุณภาพ BRC (British Retail Consortium)  ผูตอบ
แบบสอบถามสวนใหญเห็นดวยมากทีว่า การมีระบบคุณภาพทําใหลูกคายอมรับบริษัทมากขึ้น  ลูกคา
มั่นใจในความปลอดภัยของอาหารมากขึ้น   อาหารสะอาด มีความปลอดภยัมากขึ้นกวาเดมิ  ผูบริโภคพึง
พอใจกับอาหารที่ผลิตตามระบบ   และลูกคามั่นใจในความปลอดภัยของสนิคาที่จําหนาย    
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จากการศึกษาเรื่องความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตาม
มาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสมุทรสาคร โดย
ใชทฤษฎีดานคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามระบบมาตรฐานของ BRC ซ่ึงมาตรฐาน 
BRC ไดรับการรับรองมาตรฐานอุตสาหกรรมจากทางองคกรคาปลีกอังกฤษ เพื่อปฏิบัติตาม
ขอกําหนดและเปนที่ยอมรับของผูนําเขาสินคาประเทศอังกฤษ โดยกําหนดพื้นฐานสําคัญของ
มาตรฐานตามทฤษฎี 

จากผลประเมินผูตอบแบบสอบถามจํานวน 400 คน พบวาผูตอบแบบสอบถามมี
ความรูความเขาใจในระดับคุณภาพ BRC อยูในระดับมาก คือ ระบบ BRC เปนระบบที่ปองกันการ
ปนเปอนของสารกออันตรายในอาหาร จํานวน 370 คน คิดเปนรอยละ 92.50 สอดคลองกับผล
การศึกษาคนควาอิสระของประยุทธ วองไว (2548) เร่ืองการศึกษาการจัดทําระบบความปลอดภัย
ของอาหาร (Food Safety, HACCP) มาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร พบวา ระบบความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety, HACCP) มีอิทธิพลตอ
ผูประกอบการ ลูกคา และมีวัตถุประสงคในการจัดทําเพื่อ ชวยสรางความเชื่อถือใหบริษัททั้งในและ
ตางประเทศ เปนการพัฒนาองคกรตลอดจนการทํางานเปนมาตรฐานสากล เปนการปองกันอันตราย
ที่จะเกิดกับผูบริโภคอันเกิดจากการใชผลิตภัณฑที่ไมไดมาตรฐาน และผลิตภัณฑของบริษัทมี
คุณภาพตามมาตรฐานสากล  

ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามตอบถูกมากทีสุ่ด ไดแก ระบบ BRC เปน
เร่ืองที่สัมพันธกันระหวางสภาพแวดลอมของสถานที่ผลิต กับการควบคุมกระบวนการผลิต จํานวน 
348 คน คิดเปนรอยละ 87   ซ่ึงตางจากผลการศึกษาคนควาของศูนยประเมินผล สํานกังานเศรษฐกจิ
การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ (2549) เร่ืองการประเมินผลแผนงานความปลอดภัยดาน
อาหาร 2548 พบวาผูประกอบการสวนใหญมีความรูความเขาใจการรับรองระบบ ตรวจประเมนิการ
ใหการรับรองระบบการผลิต ซ่ึงครอบคลุมกระบวนการผลิตสินคาเกษตรและอาหารใหไดตาม
มาตรฐานทั้งระบบการผลิตระดับฟารม เชน GAP, COC และระบบการผลิต  
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ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามดานการควบคุมการผลิตที่ตอบถูกมากที่สุด 
ไดแก คําถามวาการจัดทําระบบ BRC ทําใหงายตอการชี้บงปญหาที่เกิดขึ้นจากการผลิต และลดการ
สุมตัวอยางมาตรวจสอบ  จํานวน 365 คน คิดเปนรอยละ 91.25  ซ่ึงตรงกับผลการศึกษาคนควา
อิสระของประยุทธ วองไว (2548) เร่ืองการศึกษาการจัดทําระบบความปลอดภัยของอาหาร(Food 

Safety, HACCP) มาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสมุทรสาคร พบวาพนักงาน
สวนใหญมีความรูความเขาใจที่มีตอการจัดทํา และนําระบบ HACCP มาใชในบริษัท อยูในระดับ
มากที่สุด คือ ขั้นตอนที่ 4 การสรางแผนภูมิการผลิต คําถามวาการจัดทําแผนภูมิกระบวนการผลิต 
ตองคลอบคลุมขั้นตอนใดบาง จํานวน 223 คน จากจํานวนผูตอบแบบสอบถาม 250 คน คิดเปนรอย
ละ 89.20 

ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามที่เกี่ยวของกับบุคลากรอยูในระดับปานกลาง 
ไดแก คําถามวาพนักงานในฝายผลิตเทานั้น ที่จําเปนตองเรียนรูขั้นตอนการปฏิบัติงานตามระบบ
BRC จํานวน 244 คน คิดเปนรอยละ 61   ซ่ึงตางกับผลการศึกษาคนควาอิสระของอรสา จงวรกุล 
(2549) เ ร่ืองการศึกษาระบบการบริหารจัดการความปลอดภัยดานอาหารของประเทศไทย 
กรณีศึกษา: ในมุมมองของผูบริหารหนวยงานหลัก พบวาบุคลากรไมเพียงพอในการกํากับดูแล
ความปลอดภัยดานอาหาร และเกิดปญหาดานการอบรมบุคลากรใหม คือ คําถามวาบุคลากรไม
เพียงพอกับภาระงานที่มากขึ้น จํานวน 27 คน จากจํานวนผูใหสัมภาษณ 31 คน คิดเปนรอยละ 
87.09 

 
ขอคนพบ 

จากผลการศึกษาพบวา  
1. กลุมตัวอยางทั้งหมดเปนพนักงานของโรงงานอุตสาหกรรมที่ไดรับการรับรอง

มาตรฐานระบบ BRC แตจากการประมวลผลพบวา  ผูตอบแบบสอบถามตอบวาเคย
ผานการอบรมหลักสูตร BRC เพียงรอยละ 42.50 และตอบวาไมเคยผานการอบรมสูง
ถึงรอยละ 57.50 ซ่ึงตามหลักเกณฑของ BRC พนักงานทั้งหมดจะตองผานการอบรม
ตามมาตรฐานระบบ BRC  

2. กลุมตัวอยางทั้งหมด มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
โดยรวมรอยละ 65.68 โดยผูตอบแบบสอบถามที่ไมเคยผานการอบรม ตอบถูกตอง 
รอยละ 46.96 สวนผูตอบแบบสอบถามที่เคยผานการอบรม ตอบถูกตอง รอยละ 69.41 
แสดงใหเห็นวาผูที่เคยผานการอบรมยังขาดความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบ
คุณภาพ BRC  
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3. สอบถามเพศชาย และเพศหญิงมีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ 
BRC ไมแตกตางกันตามเพศ 
จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่มีระดับการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 

ระดับปริญญาตรี  และสูงกวาปริญญาตรี  มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
ไมแตกตางกันตามระดับการศึกษา 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่มีระยะเวลาปฏิบัติงานกับบริษัทต่ํากวา 1 
ป ระยะเวลา 1-5 ป ระยะเวลา 6-10 ระยะเวลา 11-15 ป และระยะเวลามากกวา 15 ป มีความรูความ
เขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC ไมแตกตางกันตามระยะเวลาปฏิบัติงาน 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่เคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC และผู
ที่ไมเคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
ไมแตกตางกัน 

 
ขอเสนอแนะ 
 จากการศึกษาในหวัขอเร่ือง ความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภยัของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร ทางผูทําการศึกษาไดมีขอเสนอแนะตาง ๆ ดงันี้ 

1. ผูผลิตและสงออก ควรใหความสําคัญ และควรจดัการฝกอบรมเพื่อใหความรูเกี่ยวกับ
ขอกําหนด และมาตรฐานตางที่ประเทศผูนําเขาสินคากาํหนดใหแกพนักงานทกุระดับ
ในองคกรใหมคีวามรูความเขาใจ เพื่อความถูกตองเหมาะสมของคุณภาพสินคา  

2. ผูผลิตและสงออก ควรมีแผนในการฝกอบรมใหผูเกีย่วของอยางตอเนื่อง เพื่อรักษา
มาตรฐาน ของคุณภาพสินคาและความยั่งยนืในการปฏิบัติตามขอกําหนดที่ถูกตอง
เหมาะสมตามมาตรฐานของตางประเทศซึ่งเปนผูนําเขาสินคา โดยเฉพาะในเรื่อง 
2.1 ระบบ BRC ถูกกําหนดขึน้มาเพื่อใชในโรงงานอุตสาหกรรมทุกประเภท 
2.2 ขอกําหนดของระบบ BRC จะแตกตางกันไปตามขนาดของโรงงานอุตสาหกรรม 
2.3 ขอกําหนดของระบบ BRC   ถูกกําหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศ 
2.4 ขอกําหนดของระบบ BRC ถูกกาํหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศขอกําหนดของระบบ  
2.5 ขอกําหนดของระบบ BRC สามารถยืดหยุนไดตามความเหมาะสม 
2.6 บางสวนของขอกําหนดของระบบ BRC บริษัทผูผลิต สามารถกําหนดเองได 
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2.7 พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได 
2.8 พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได 
2.9 พนักงานตองผานการอบรมในระบบ BRC กอน จึงจะสามารถทํางานการผลิตได 
2.10 พนักงานสามารถมีสวนรวมในการออกขอกําหนดในการปฏิบัติตามระบบ BRC ได 
2.11 บริษัท ตองเสียคาใชจายในการกําจัดของเสียเพิ่มขึ้น เมื่อปฏิบัติตามระบบ BRC 
2.12 ระบบ BRC ไมไดรวมการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ และพลังงานไวดวย 
2.13 การปฏิบัติตามระบบ BRC ทําใหมีกากของเสียและขยะจากขบวนการผลิตมาก
ขึ้น 

 


