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สารบัญภาพ 
 

รูป                      หนา 
1 แสดงขั้นตอนการจัดทําและขอรับรองระบบหลักเกณฑและวิธีการที่ดใีนการผลิต  30 
     (GMP) ของสาขาตัวอยาง 10 สาขา 
2 แสดงขั้นตอนการจัดทําและขอรับรองระบบหลักเกณฑและวิธีการที่ดใีนการผลิต  35 
       (GMP) ในกระบวนการผลิตแผนกเบเกอรี่ ของสาขาเชียงราย เชยีงใหม และลําปาง 
 
 
 
   
 
 
 
 


