
 
บทที่ 2  

แนวคิด ทฤษฎี และงานวิจัยท่ีเกี่ยวของ 
 
แนวคิดทฤษฎี 

ความคิดเห็น 
 ความคิดเห็นหมายถึง ความรูสึกของบุคคลท่ีมีตอเร่ืองใดเร่ืองหน่ึง ความคิดเห็นเปนสวน
หนึ่งของทัศนคติเปนการแสดงออกซ่ึงวิจารณญาณโดยเฉพาะ ความคิดเห็นของบุคคลเปล่ียนแปลง
ไปตามขอเท็จจริง และทัศนคติ ของแตละบุคคลในขณะท่ีทัศนคติจะเปนการแสดงความรูสึก
ทั่วๆไปเกี่ยวกับส่ิงใดส่ิงหนึ่ง ความคิดเห็นจะเปนการอธิบายเหตุผลท่ีมีตอส่ิงใดส่ิงหนึ่งโดยเฉพาะ
เพื่อใหงายตอการทําความเขาใจ ซ่ึงอาจสรุปความสัมพันธดังกลาวไดดังนี้ 
 
 ทัศนคติ 
     ความคิดเห็น   การแสดงเหตุผล 
 ขอเท็จจริง 
 
 แผนภูมิขางตนแสดงใหเห็นวาความคิดเห็นเกิดจากการแปลขอเท็จจริงหรือส่ิงท่ีไดเห็นมา
แตลักษณะการแปลขอเท็จจริงนั้น ยอมเปนไปตามทัศนคติของบุคคล ความคิดเห็นเปนการ
แสดงออกถึงความรูสึกทัศนคติความเช่ือและคานิยมของแตละบุคคลท่ีมีตอ บุคคล ส่ิงของ เร่ืองราว
หรือสถานการณตางๆโดยมีพื้นฐานมาจากภูมิหลัง  ทาง  สังคมความรูประสบการณและ
สภาพแวดลอมตางๆของบุคคลนั้นๆ(กรมปศุสัตว, 2549: ออนไลน) 

ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอความคิดเห็น 
 การแสดงความคิดเห็นเปนเร่ืองของบุคคลซ่ึงความคิดเห็นของแตละคนตอเร่ืองใดเร่ือง
หนึ่งแมเปนเร่ืองเดียวกันไมจําเปนตองเหมือนกันเสมอไปและอาจแตกตางๆกันออกไปท้ังนี้ข้ึนอยู
กับปจจัยพื้นฐานของแตละบุคคลที่ไดรับมาจนมีอิทธิพลตอการแสดงความคิดเห็นปจจัยท่ีมีผลตอ
ความคิดเห็นไดแก 

1. ปจจัยทางพันธุกรรมและรางกาย (Genetic and physiology factors) เปนปจจัยตัวแรกท่ีไม
คอยจะไดพูดถึงมากนักโดยมีการศึกพบวา ปจจัยดานพันธุกรรมจะมีผลตอระดับความ
กาวราวของบุคคลซ่ึงจะมีผลตอการศึกษาเจตคติหรือความคิดเห็นของบุคคลนั้นๆได
ปจจัยดานรางกาย เชน อายุและความเจ็บปวย 
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2.ประสบการณโดยตรงของบุคคล (Direct personal experience) คือ บุคคลไดรับความรูสึก
และแนวคิดตางๆ จากประสบการณโดยตรงเปนการกระทําหรือพบเห็นตอส่ิงตางๆโดย
ตนเองทําใหเกิดเจตคติหรือความคิดตางๆจากประสบการณท่ีตนเองไดรับ 

3.อิทธิพลจากครอบครัว (Parental influence) เปนปจจัยที่บุคคลเม่ือเปนเด็กจะไดรับ
อิทธิพลจากการอบรมเล้ียงดูของพอแมและครอบครัว 

4.เจตคติและความคิดเห็นของกลุม (Group determinants of attitude) เปนปจจัยท่ีมีอิทธิพล
อยางมากตอความคิดเห็นหรือเจตคติของแตละบุคคล เนื่องจากบุคคลจะตองมีสังคมและ
อยูรวมกันเปนกลุมดังนั้นความคิดเห็นและเจตคติตางๆจะไดรับการถายทอดและมีแรง
กดดันจากกลุม 

5.ส่ือมวลชน (Mass media) เปนส่ือตางๆท่ีบุคคลไดรับส่ือเหลานี้ไมวาจะเปนหนังสือพิมพ
ภาพยนตวิทยุโทรทัศน จะมีผลทําใหบุคคลมีความคิดเห็นมีความรูสึกตางๆเปนไปตาม
ขอมูลขาวสารที่ไดรับจากส่ือ (กรมปศุสัตว, 2549: ออนไลน) 
 

การวัดความคิดเห็น 
 การวัดความคิดเห็นโดยท่ัวๆไป วาจะตองมีองคประกอบ 3 อยาง คือ บุคคลท่ีจะถูกวัด ส่ิง
เรา และมีการตอบสนองซ่ึงจะออกมาในระดับสูง ต่ํา มาก นอยวิธีวัดความคิดเห็นนั้นโดยมากจะใช
ตอบแบบสอบถามและการสัมภาษณ โดยใหผูท่ีจะตอบคําถามเลือกตอบแบบสอบถาม และผูถูกวัด
จะเลือกตอบความคิดเห็นของตนในเวลานั้น การใชแบบสอบถามสําหรับวัดความคิดเห็นนั้นใชการ
วัดแบบลิเคิรทโดยเร่ิมดวยการรวบรวมหรือการเรียบเรียงขอความท่ีกําหนดใหซ่ึงขอความแตละ
ขอความจะมีความคิดเห็นเลือกตอบออกเปน 5 ระดับ ไดแกเห็นดวยมากที่สุด  เห็นดวยมาก เห็น
ดวยปานกลาง เห็นดวยนอย และเห็นดวยนอยท่ีสุด (กรมปศุสัตว, 2549: ออนไลน) 
 

ระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติท่ีตองควบคุมในการผลิตอาหาร 
1. HACCP คือ ระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติท่ีตองควบคุมเพื่อควบคุมอันตราย ณ 

จุด หรือ ข้ันตอนการผลิตท่ีอันตรายเหลานั้นมีโอกาสเกิดข้ึน จึงสามารถประกันความปลอดภัยของ
อาหารระบบนี้เปนระบบท่ียอมรับวาสามารถปองกันอันตรายและส่ิงปนเปอนไดดีกวาการ
ตรวจสอบผลิตภัณฑข้ันสุดทายหรือควบคุมคุณภาพท่ีใชกันอยูเดิม โดยระบบ HACCP จะเนนการ
ควบคุมกระบวนการผลิตในจุดหรือข้ันตอนท่ีสําคัญท่ีสามารถประยุกตวิธีการควบคุมเขาไปใชได 
โดยพิจารณาต้ังแตวัตถุดิบกระบวนการผลิต การขนสงจนถึงผูบริโภค นอกจากนั้นระบบ HACCP  
ยังมีศักยภาพในการระบุบริเวณหรือข้ันตอนการผลิตท่ีมีโอกาสเกิดความผิดพลาดข้ึนได แมวาจุด 
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 หลักการของ HACCP สามารถใชปฏิบัติไดโดยตลอดในวงจรของโซอาหารต้ังแตผูผลิต
อาหารเบ้ืองตน จนถึงผูบริโภคข้ันสุดทายและการนําระบบนี้ไปใชควรจะเปนไปตามหลักฐานทาง
วิทยาศาสตรดานความเส่ียงตอสุขภาพของมนุษยการนําระบบ HACCP  ไปใชปฏิบัติสามารถทําให
เกิดผลประโยชนดานอ่ืนเชนเดียวกันกับการสรางความม่ันใจในเร่ืองความปลอดภัยตอการบริโภค 
ภาพลักษณช่ือเสียงของบริษัทยิ่งไปกวานั้นการประยุกตใชระบบ HACCP  ยังสามารถชวยงานดาน
การตรวจเช็คของหนวยงานของรัฐและสงเสริมการคาระหวางประเทศโดยการเพ่ิมความเช่ือมั่น
ทางดานความปลอดภัยของอาหาร 
 

หลักการของระบบ HACCP มี 7 ประการ ไดแก 
1. การวิเคราะหอันตราย จากผลิตภัณฑนั้นๆท่ีอาจมีตอผูบริโภค ท่ีเปนกลุมเปาหมาย โดย

การประเมินความรุนแรงและโอกาส ท่ีจะเกิดอันตรายตางๆในทุกข้ันตอนการผลิต จากนั้นจึง
กําหนด วิธีการปองกัน เพื่อลดหรือขจัดอันตรายเหลานั้น 

2. การกําหนดจุดควบคุมวิกฤตในกระบวนการผลิต จุดควบคุมวิกฤต หมายถึง ตําแหนง
วิธีการหรือข้ันตอนในกระบวนการผลิต ซ่ึงหากสามารถควบคุม ใหอยูในคาหรือลักษณะท่ีกําหนด
ไวไดแลว จะทําใหมีการขจัดอันตรายหรือลดการเกิดอันตรายจากผลิตภัณฑนั้นได 

3. การกําหนดคาวิกฤต ณ จุดควบคุม คาวิกฤตอาจเปนคาตัวเลขหรือลักษณะเปาหมายของ
คุณภาพดานความปลอดภัยท่ีตองากรของผลผลิต ณ จุดควบคุมวิกฤต ซ่ึงกําหนดข้ึนเปนเกณฑ
สําหรับการควบคุมเพื่อใหแนใจวาควบคุมวิกฤต อยูภายใตการควบคุม 

4. การเฝาระวัง ทําการเฝาระวังโดยกําหนดข้ึนอยางเปนระบบ มีแผนการตรวจสอบ หรือเฝา
สังเกตการณ และบันทึกขอมูลและบันทึกขอมูล เพ่ือใหเช่ือม่ันไดวา การปฏิบัติงาน ณ จุดควบคุม
วิกฤตมีการควบคุมอยางถูกตอง 

5. กําหนดมาตรการแกไข สําหรับขอบกพรอง และใชมาตรการนั้นทันที กรณีที่พบวาจุด
ควบคุมวิกฤตไมอยูภายใตการควบคุมตามคาวิกฤตท่ีกําหนดไว 

6. การทวนสอบคือ การทบทวนประสิทธิภาพของระบบ HACCP ท่ีใชงานอยูรวมทั้งใชผล 
การวิเคราะหทดสอบ ทางหองปฏิบัติการ เพื่อประกอบการพิจารณา ในการยืนยันวาระบบ HACCP  
ท่ีใชอยูนั้นมีประสิทธิภาพเพียงพอท่ีจะสรางความเช่ือม่ันในความปลอดภัยของผลิตภัณฑได 
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7. จัดทําระบบบันทึก และเก็บรักษาขอมูล ท่ีเกี่ยวของกับกระบวนการผลิต และผลิตภัณฑ
อาหาร แตละชนิดไว เพื่อเปนหลักฐาน ใหสามารถคนไดเม่ือจําเปน ( สถาบันเพิ่มผลผลิตแหงชาติ
,2549: ออนไลน) 

นอกจากนี้ระบบ HACCP ยังชวยกระตุนใหหนวยงานมีการติดตอตามการทํางานแกไขปญหา
และปรับปรุงการทํางานอยางตอเนื่องเปนระบบเปนการเพิ่มความม่ันใจในความปลอดภัยของ
อาหารใหกับผูบริโภคอีกดวย  
 
งานวิจัยท่ีเก่ียวของ 

ศิวาพร ศิวเวช (2542) ไดกลาวไววา เนื่องจากระบบ HACCP นั้นเปนระบบการทํางานท่ีใช
คนเปนคณะหรือเปนการระดมความคิดเห็น จากคณะบุคคลผูเช่ียวชาญเพื่อวิเคราะหหาจุดวิกฤต
และวิธีการควบคุมจุดวิกฤตฉะนั้นบางคร้ังอาจมีปญหาในการหาจุดวิกฤตและวิธีการที่เหมาะสม
เนื่องจากเปนการตัดสินใจรวมกัน โดยใชคณะบุคคลท่ีเกี่ยวของเปนผูกําหนดจุดวิกฤตตามหลักของ
เหตุผลดานวิทยาศาสตรท่ีเกี่ยวของ 

นันทนา นิ่มเจริญนิยมและสุวดี เวชมณี (2544) กลาวไววาปญหาและความสําเร็จของการ
จัดทําระบบ HACCP ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารข้ึนอยูกับองคประกอบหลายอยางท่ีจะชวย
สงเสริมหรือผลักดันใหระบบนั้นประสบความสําเร็จ และหากโรงงานไหนไดรับการรับรองระบบ
แลวการรักษาระบบใหยังคงมีประสิทธิภาพและประสิทธิผลนั้นก็ถือวามีความสําคัญเชนเดียวกัน
โดยเฉพาะอยางยิ่งถากลไกระบบนั้นยึดติดกับตัวบุคคลท่ีเปนผูนําทีม 

ปญหาที่ทําใหระบบ HACCP ไมประสบความสําเร็จ ไดแกดานโครงสรางอาคารโรงงาน
ผูประกอบการขาดเงินทุนท่ีจะตองนํามาใชปรับปรุงโครงสรางตางๆ ใหอยูในมาตราฐานตาม
หลักเกณฑสุขลักษณะท่ีดีในการผลิตอาหาร (GMP) ดานระบบ HACCP  เองกลาวคือเกิดจากความ
ลมเหลวของระบบ GMP หรือโปรแกรมพื้นฐานตางๆท่ีไมมีประสิทธิภาพเพียงพอหรือจัดทําไวไม
เหมาะสมกับชนิดของผลิตภัณฑและการท่ีไมปฏิบัติจริง ตามท่ีเขียนไวในเอกสารและความไม
สมบรูณของเอกสาร/ไมครบถวนตามหลักการของ HACCP PLAN เชนการระบุขอบขายอาจจะ
กวางเกินไป / ไมชัดเจน การระบุอันตรายไมครบหรือไมถูกตองตามลักษณะของผลิตภัณฑการ
กําหนดจุด CCP มากเกินไป การกําหนด คา Critical limit (CL) ไมเหมาะสมหรือไมครบถวนและยงั
รวมไปถึงดานผูบริหารและทีมงานขาดความมุงม่ันอยางเต็มท่ีและการมีสวนรวมของผูบริหาร และ
พนักงานท่ีเกี่ยวของทุกทานรวมไปถึงการทํางานเปนทีมเนื่องจากการทํางานระบบ HACCP ไม
สามารถบรรลุผลสําเร็จไดโดยบุคคลใดบุคคลหนึ่ง หรือเฉพาะผูปฏิบัติงานในดานควบคุมคุณภาพ
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ประยุทธ วองไว (2548) ไดทําการศึกษาเร่ือง การศึกษาการจัดทําระบบความปลอดภัยอหาร
มาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสมุทรสาคร พบวาดาน ปญหาในการจัดทํา
ระบบและนําระบบ HACCPมาใชคือ ขาดงบประมาณในการปรับปรุงส่ิงตางๆใหสอดคลองตาม
ระบบ GMP ทีมตรวจติตามภายใน ขาดความเขาใจในวิธีการตรวจสอบท่ีถูกตองการขอรับรอง
ระบบ HACCP มีคาใชจายสูง การแกไขปญหาท่ีเกิดข้ึนในระบบ HACCP ไมไดรับความรวมมือ
จากผูท่ีเกี่ยวของอยางจริงจังการจัดทําเอกสารและบันทึกคุณภาพมีความยุงยาก การฝกอบรมทําให
เสียเวลาและคาใชจาย และขาดความมุงม่ันของผูบริหาร 
 
 


