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แบบสัมภาษณสําหรับการวิจัย 
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แบบสัมภาษณผูประกอบการลําไยอบแหง 
 

การคนควาแบบอิสระ (Independent Study) หลักสูตรการจัดการอุตสาหกรรมเกษตร 
คณะบริหารธุรกิจ  มหาวิทยาลัยเชียงใหม 

 
เร่ือง   การเปรียบเทียบตนทุนการผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือกดวยเตาอบทีใ่ชความรอนจาก แกส

หุงตม  ไอน้ํา และ ฟน 
 
วัตถุประสงคของการศึกษา  

เพื่อศึกษาเปรียบเทียบตนทุนการผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือกดวยเตาอบท่ีใชความรอนจา
แกสหุงตม ไอน้ํา และ ฟน   
คําชี้แจง  

แบบสัมภาษณถามชุดนี้จัดทําข้ึนเพื่อนําขอมูลไปใชประกอบการศึกษาเทานั้น  ขอมูลตางๆ 
ของการผลิตลําไยอบแหงในป  2549 ท่ีไดรับจะนําไปวิเคราะหและสรุปเสนอในลักษณะภาพรวม    
โดยไมระบุหรือเจาะจงวาเปนของผูประกอบการรายใด   ทางผูศึกษาขอขอบพระคุณผูประกอบการ
ทุกทานเปนอยางสูงท่ีกรุณาใหความรวมมือในการใหสัมภาษณในครั้งนี้ 
ผูดําเนนิการศึกษา 
 นายชัชวาลย        อะกะปน รหัสนักศึกษา 4840305 
 นักศึกษาระดับปริญญาโท  สาขาการจัดการอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
สวนท่ี 1.   ขอมูลท่ัวไปเก่ียวกับสถานประกอบการผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือก 
1.   พื้นที่ท่ีใช ของสถานประกอบการ 
 (    )   นอยกวา 1 ไร 
 (    )   1-2 ไร 
 (    )   มากกวา  2 ไร 
2.   เร่ิมดําเนินการมา......................ป   
3.   การขนสงลําไยสด 
 (    )    ไปรับเอง     (    )     เกษตรกรมาสงเอง   

(    )    รับจากพอคาลําไยสด   (    )     ไปซ้ือจากพอคาลําไยสดเอง 
(    )    อ่ืนๆ ระบุ................................................................................................ ......  
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    4.   การขนสงลําไยอบแหง  
(    )    สงใหลูกคาเอง     (    )    ลูกคามารับเอง  

 (    )    อ่ืนๆ ระบุ................................................................................................ ................... 
  5.   สวนใหญชองทางการขายลําไยอบแหง  (ตอบไดมากกวา  1  คําถาม) 
    (    )    ขายเองโดยตรงตอผูบริโภค 
 (    )    ขายใหผูคาปลีก 
 (    )    ขายใหผูคาสง 
 (    )    สงออกเอง 
 (    )    อ่ืนๆ ระบุ..................................................................................................................... 
 6.   ทาน สามารถผลิตลําไยอบแหงท้ังเปลือกสูงสุด................................กิโลกรัม/ป(หรือ 1 ฤดูกาล) 
 7.   ใน 1 ฤดูกาล  (ปท่ีผานมา)  ทานใชเวลาในการอบลําไย 
  (    )   30 วัน   (    )   75 วัน 
  (    )   45 วัน   (    )   90 วัน 
  (    )   60 วัน   (    )   มากกวา 90 วัน 
 8.  ในการอบลําไยอบแหง 1 เตาทานใชเวลาในการอบ.......................ช่ัวโมง................นาที 
 9.   น้ําหนกัของลําไยสดท่ีใชอบใน 1 เตา  โดยแยกตามเบอรของลําไยดังนี ้

น้ําหนกัของลําไยสดเบอร AA ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยสดเบอร A ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยสดเบอร B ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยสดเบอร C ................................................กิโลกรัมตอเตา 
10.   น้ําหนกัของลําไยอบแหงท่ีไดท้ังหมดจากการอบใน 1 เตาโดยแยกตามเบอรของลําไยดังนี ้

น้ําหนกัของลําไยอบแหงเบอร AA................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยอบแหงเบอร A ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยอบแหงเบอร B ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 น้ําหนกัของลําไยอบแหงเบอร C ................................................กิโลกรัมตอเตา 
 11. น้ําหนกัของลําไยอบแหงท่ีแตกโดยเฉล่ียในการอบ 1 เตา 
 ลําไยอบแหงท่ีแตกเบอร AA…………………………………กิโลกรัมตอเตา 

ลําไยอบแหงท่ีแตกเบอร A.....…………………..……………กิโลกรัมตอเตา 
ลําไยอบแหงท่ีแตกเบอร B   …………………………………กิโลกรัมตอเตา 
ลําไยอบแหงท่ีแตกเบอร C   …………………………………กิโลกรัมตอเตา 
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12.  น้ําหนกัของลําไยอบแหงท่ีบุบโดยเฉล่ียในการอบ 1 เตา 
 ลําไยอบแหงท่ีบุบเบอร AA…………………………………กิโลกรัมตอเตา 

ลําไยอบแหงท่ีบุบเบอร A.....……………………..…………กิโลกรัมตอเตา 
ลําไยอบแหงท่ีบุบเบอร B   …………………………………กิโลกรัมตอเตา 
ลําไยอบแหงท่ีบุบเบอร C   …………………………………กิโลกรัมตอเตา 

13.  ทานจัดการลําไยท่ีเสียจากการอบแหงอยางไร   
 (    )   ขายในราคาท่ีต่ําลงมา 
 (    )   แปรรูปเปนสินคาอ่ืนๆ 
 (    )   แกะเปลือกแลวขายเฉพาะเนื้อลําไยอบแหง 

(    )   อ่ืนๆ............................................................................................................................. 
........................................................................................................................................... 

14.  ทานใชเคร่ืองอบแบบไหน 
 (    )   เคร่ืองอบแบบกระบะโดยใชแกสหุงตมเปนเช้ือเพลิง    
 (    )   เคร่ืองอบแบบกระบะโดยใชฟนเปนเช้ือเพลิง   
 (    )   เคร่ืองอบแบบไอน้ํา   
 
สวนท่ี 2 ขอมูลดานโครงสรางดานตนทุน 
ตนทุน  เก่ียวกับเคร่ืองจักรและอุปกรณ   (ตนทุนคงท่ี : Fixed Cost) 
(ไมรวมคาท่ีดนิและอาคารผลิต) 

1. เคร่ืองอบแบบกระบะโดยใชแกสเปนเชื้อเพลิง 
1.1  ทานมีเคร่ืองอบแบบกระบะโดยใชแกสเปนเช้ือเพลิงท้ังหมด..............................เคร่ือง 
1.2 ทานซ้ือเคร่ืองอบแบบกระบะโดยใชแกสเปนเช้ือเพลิงในปพ.ศ.ใดบาง  แตละปทานซ้ือ

จํานวนกี่เคร่ือง  แตละคร้ังซ้ือในราคาเทาไร  คิดวามีอายกุารใชงานกี่ปและเม่ือชุด
เคร่ืองอบไมสามารถใชการไดอีก ทานคาดวาจะขายท้ิงไดในราคาเทาไร 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ.....................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 
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คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 
ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 

คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 
1.3 รอกยกตาขาย 

    จํานวน.............................เคร่ือง   มูลคาเฉล่ีย......................บาท/เคร่ือง 
 คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
 เม่ือไมสามารถใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

1.4 รถเข็น 
     จํานวน.............................คัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/คัน 
 คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
 เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

1.5  ตาขายทนความรอน 
      จํานวน.............................ผืน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/ผืน 
 คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
 เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

1.6  กระบะเหล็กสําหรับใสลําไยสดท่ีจะอบ 
      จํานวน.............................อัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/อัน 
 คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
 เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

1.7 อ่ืนๆ ระบุ.................................................................................................... 
จํานวน............................หนวย มูลคาเฉล่ีย..........................บาท/หนวย 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

1.8 อ่ืนๆ ระบุ.................................................................................................... 
จํานวน............................หนวย มูลคาเฉล่ีย..........................บาท/หนวย 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 
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2. เคร่ืองอบแบบกระบะซ่ึงใชความรอนจากการเผาฟน 
2.1 ทานมีเคร่ืองอบแบบกระบะซ่ึงใชความรอนจากการเผาฟนท้ังหมด......................เคร่ือง  
2.2 ทานซ้ือเคร่ืองอบแบบกระบะในปพ.ศ.ใดบาง  แตละปทานซ้ือจํานวนกี่เคร่ือง  แตละ

คร้ังซ้ือในราคาเทาไร  คิดวามีอายุการใชงานก่ีปและเม่ือชุดเคร่ืองอบไมสามารถใชการ
ไดอีก ทานคาดวาจะขายท้ิงไดในราคาเทาไร 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ.....................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

ในปพ.ศ.  ................ซ้ือจํานวน...............เคร่ือง ราคาเคร่ืองละ......................บาท 
คาดวามีอายกุารใชงาน........................ป คาดวาจะขายท้ิงในราคา.......................บาท 

2.3 ทานมีเตาเผาฟน....................................เตา   มูลคาเฉล่ีย.................................บาท/เตา 
ทานใชเตาเผาฟน 1 เตาเพื่อใหความรอนแกเคร่ืองอบแบบกระบะ.................... เคร่ือง 
ทานคาดวาเตาเผาฟน ท่ีทานสรางข้ึนมาในนั้นจะมีอายกุารใชงาน...........................ป 

2.4 รอกยกตาขาย  
      จํานวน.............................เคร่ือง   มูลคาเฉล่ีย......................บาท/เคร่ือง 

คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
      เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

2.5 รถเข็น 
     จํานวน.............................คัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/คัน 

    คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
    เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

2.6 ตาขายทนความรอน 
  จํานวน.............................ผืน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/ผืน 
   คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
   เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 
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2.7  กระบะเหล็กสําหรับใสลําไยสดท่ีจะอบ 
    จํานวน.............................อัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/อัน 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

2.8 อ่ืนๆ ระบุ.................................................................................................... 
จํานวน............................หนวย มูลคาเฉล่ีย..........................บาท/หนวย 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

2.9 อ่ืนๆ ระบุ.................................................................................................... 
จํานวน............................หนวย มูลคาเฉล่ีย..........................บาท/หนวย 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

3. เคร่ืองอบแบบไอน้ํา  
3.1  มูลคาชุดเคร่ืองอบแบบไอน้ําท้ังหมดราคา....................................บาท/ชุด       
       ทานมีหองอบลําไยจํานวน..............................................หอง 
       ทานมีเคร่ืองบอยเลอรขนาด............................................ตัน 
       ทานคาดวาชุดเคร่ืองอบไอน้ําของทานมีอายุการใชงาน..............................ป 
       ทานคิดวาเม่ือชุดเคร่ืองอบไอน้ําของทานไมสามารถใชการไดอีก  ถาทานขายท้ิงคาด

วาจะไดราคา...........................................................บาท  
3.2   รถเข็น 

     จํานวน.............................คัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/คัน 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 

3.3   รถโฟคลิฟท 
  จํานวน.............................คัน   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/คัน 
 คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
 เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 
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3.4   ตะกราใสลําไยอบแหง 
จํานวน.............................ใบ   มูลคาเฉล่ีย...........................บาท/ใบ 
คาดวามีอายกุารใชงาน.......................................................................ป 
เม่ือไมสามารใชงานไดแลวคิดวาจะขายไดราคา............................บาท 
 

ตนทุนในสวนคาวัตถุดบิและแรงงานในการผลิตลําไยอบแหง  (ตนทุนผนัแปร  : Variables Cost) 
1.  ตนทุนวัตถุดิบ 

1.1 ลําไยสดขนาด AA เฉล่ียราคา....................................บาท/กิโลกรัม   
1.2 ลําไยสดขนาด A    เฉล่ียราคา...........................................บาท/กิโลกรัม  
1.3 ลําไยสดขนาด B    เฉล่ียราคา.........................................บาท/กิโลกรัม  
1.4 ลําไยสดขนาด C    เฉล่ียราคา.....................................บาท/กิโลกรัม   

2.  ตนทุนดานแรงงาน 
2.1  พนักงานฝายผลิตประจํา ท่ีจางเปนรายวัน 

คาจาง........................................ บาท/วัน  จํานวน..........................................คน 
หรือท้ังฤดูกาลทานจายคาแรงท้ังหมด.......................................บาท 

2.2  พนักงานฝายผลิตประจํา ท่ีจางแบบเหมาเปนกิโลกรัม/เตา 
คาจาง........................................ บาท/เตา  จํานวน..........................................คน 
 

2.3  พนักงานฝายผลิตช่ัวคราวท่ีจางเปนรายวัน 
คาจาง........................................ บาท/วัน  จํานวน..........................................คน 
ใน  1  ฤดูกาลทานจางพนกังานฝายผลิตช่ัวคราว ท่ีจางเปนรายวนัเปนเวลา...................วัน 
หรือท้ังฤดูกาลทานจายคาแรงท้ังหมด.......................................บาท 

2.4  พนักงานฝายผลิตช่ัวคราว ท่ีจางแบบเหมาเปนกิโลกรัม/เตา  
คาจาง........................................ บาท/เตา  จํานวน..........................................คน 
ใน1 ฤดูกาลทานจางพนกังานฝายผลิตช่ัวคราว ท่ีจางแบบเหมาเปนกิโลกรัม/เตา 
เปนจํานวน.......................เตา 

3.  ตนทุนดานคาใชจายในการผลิต   
3.1  คาไฟฟา            ท้ังหมด.............................................................บาท 
3.2  คาน้ํา            ท้ังหมด.............................................................บาท 
3.3 คาเช้ือเพลิง   ท้ังหมด.............................................................บาท 
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 3.3.1  คาฟน            ท้ังหมด.............................................................บาท 
 3.3.2  คาแกสหุงตม            ท้ังหมด.............................................................บาท 
 3.3.3  คาน้ํามันรถโฟรคลิฟท ท้ังหมด..............................................................บาท 

       3.4  คาซอมบํารุงเคร่ืองจักร ท้ังหมด..............................................................บาท  
       3.5  สวัสดิการแรงงาน ท้ังหมด...............................................................บาท  
 3.6   อ่ืนๆ ระบุ ท้ังหมด...............................................................บาท 
 3.7  อ่ืนๆ ระบุ ท้ังหมด...............................................................บาท 
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ภาคผนวก ข 
ลักษณะของ  เตาอบลําไยท้ัง 3 ชนิด 
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เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม 
รายละเอียดของเตาอบ 
ขนาดกระบะอบ               กวาง  230 ซม.     ยาว  235   ซม.     สูง    90 ซม. 
มอเตอร   1   แรงมา 
ไฟฟา   220    โวลต 
น้ําหนักลําไยสดท่ีใชอบ 1,800 – 2,000   กิโลกรัม ตอคร้ัง 
เช้ือเพลิง   แกสหุงตม (LPG) 
อุณหภูมิสูงสุดท่ีได 110o C    
จุดเดน   ใชงานและติดต้ังงาย    ใหลมแรง 
ขอเสีย   ใหความรอนไมสมํ่าเสมอ 
ราคา   ประมาณ     3,3000  บาท (ปพ.ศ. 2545 – 2547) 
 

 

หัวเตา กระบะอบ 

ถังแกส 

ภาพท่ี  4 เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากแกสหุงตม 
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เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน 
รายละเอียดของเตาอบ 
 
ขนาดเตาอบ                กวาง  230 ซม.     ยาว  235   ซม.     สูง    90 ซม. 
ขนาดเตาเผาฟน  กวาง  250 ซม.     ยาว  250   ซม.     สูง    300 ซม 
   1 เตาเผา สามารถใหความรอน เตากระบะ 3 เตา 
มอเตอร   1   แรงมา 
ไฟฟา   220    โวลต 
น้ําหนักลําไยสดท่ีใชอบ 1,800 – 2,000   กิโลกรัม 
เช้ือเพลิง   ฟน 
อุณหภูมิสูงสุดท่ีได 90o C    
จุดเดน   ใหลมแรง  ประหยัดตนทุนดานเช้ือเพลิง    ใหความรอนท่ีสมํ่าเสมอ 
ราคาเตาอบ   ประมาณ     3, 3000   บาท 
ราคาเตาเผาฟน   ประมาณ     3, 5000 บาท (ใชกับกระบะอบ 3 กระบะ) 
 

 
ภาพท่ี  เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากฟน 

เตาเผาฟน 

ทออากาศรอน 

กระบะอบ 
หัวเตา 
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เตาอบลําไยแบบท่ีใชความรอนจากไอน้ํา 
รายละเอียดของเตาอบ 
ขนาดหองอบ                กวาง  330 ซม.     ยาว  450   ซม.     สูง    300 ซม. 
ไฟฟา   220    โวลต 
น้ําหนักลําไยสดท่ีใชอบ 10,000 – 12,000   กิโลกรัม 
เช้ือเพลิง   ฟน 
อุณหภูมิ   ตั้งไดสูงสุด    90o – 95o C    
ประสิทธิภาพ  มีระบบหมุนเวียนความรอน   ประหยัดเช้ือเพลิง   แข็งแรง   อบไดใน

ประมาณท่ีมาก 
ขอเสีย   ใชเงินลงทุนคอนขางมาก 
ราคา  ประมาณ   4,800,000   บาท   (ราคาท้ังชุดเคร่ืองอบรวมเคร่ืองกําเนิดไอนํ้า

และคาติดต้ัง) 
 

 

เตาเผาฟน
สําหรับตมนํ้า ดานหลังหองอบ 

ภายในหองอบ ดานหนาหองอบ 

 
ภาพท่ี  6   เตาอบลําไยท่ีใชความรอนจากไอน้ํา 
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ประวัติผูเขียน 
 
ชื่อ   นายชัชวาลย อะกะปน 
 
วัน เดือน ป เกิด  11   มกราคม    2525 
 
ประวัติการศึกษา  สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนจักคําคณาทร   

จังหวัดลําพูน ปการศึกษา 2543 
 
 สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต  

สาขาวิชาออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  มหาวิทยาลัยราชภัฎเชียงใหม  
ปการศึกษา 2547 
 
 
 

 
 


