
 

บทท่ี 2 
แนวคิด ทฤษฎี และทบทวนวรรณกรรมที่เกี่ยวของ 

 
การศึกษาความเปนไปไดใน โครงการขยายการผลิตอาหารโคของฟารมเล้ียงโคเน้ือ

ขนาดใหญในจังหวดันครปฐม ผูศึกษาไดใชทฤษฎี แนวความคิดและวรรณกรรมท่ีเกี่ยวของในการ
ดําเนินการศึกษา คือ 

 
ทฤษฎีและแนวคิดท่ีเก่ียวของ 
 
1.  แนวคิดการศึกษาความเปนไปได (Feasibility Study)  

ฐาปนา ฉ่ินไพศาล และ อัจฉรา ชีวะตระกูลกิจ (2547: 7-9) ไดกลาววา แนวความคิดของ
การศึกษาความเปนไปไดของโครงการเพ่ือใหประสบความสําเร็จตามเปาหมายท่ีวางไว จําเปนตอง
มีการวิเคราะหดงันี ้

1.1 การวิเคราะหทางดานการตลาดหรืออุปสงค เปนการวิเคราะหโดยนําขอมูลมา
วิเคราะหเพื่อลดความเส่ียงภยั และความไมแนนอนในการตัดสินใจลงทุนในโครงการไดอยางมี
ประสิทธิภาพ โดยศึกษาลักษณะของอุปสงคตลาด ขอบเขตของตลาด และลักษณะลูกคาเปาหมาย 
ตลอดจนสภาวการณแขงขันในตลาดท้ังปจจุบันและอนาคต เพื่อใชเปนแนวทางในการเจาะตลาด 
และกําหนดกลยุทธทางการตลาดท่ีเหมาะสม เม่ือตัดสินใจดําเนินโครงการ 

1.2 การวิเคราะหทางดานเทคนิค เปนการวิเคราะหพิจารณารูปแบบทางเทคนิคใน
ทางเลือกตาง ๆ ซ่ึงจะบรรลุถึงวัตถุประสงคของโครงการ อยางมีประสิทธิภาพมากท่ีสุด  
ณ ตนทุนตํ่าท่ีสุด รูปแบบท่ีเลือกมาควรมีเทคโนโลยีเหมาะสมท่ีสุด เพื่อใหสามารถรองรับการ
เปล่ียนแปลงท่ีจะเกิดข้ึน รวมท้ังการศึกษาความตองการดานการดําเนนิการ การบํารุงรักษา และ
ประมาณการคาใชจาย เม่ือเร่ิมดําเนินโครงการจนกระท่ังส้ินสุด  

1.3 การวิเคราะหดานการบริหารจัดการ เปนการวิเคราะหถึงความจําเปนตอความ
ตองการมีและความสามารถในการบริหารจัดการปจจัยท่ีสําคัญของโครงการ ไดแก ทรัพยากร
บุคคล และอ่ืนๆ ท่ีมาสนับสนุนในปริมาณและคุณภาพท่ีเหมาะสมและมีประสิทธิภาพ ท่ีอาจสงผล
ใหโครงการดาํเนินงานไปไดสําเร็จตามเปาหมายซ่ึงบรรลุตามวัตถุประสงค (Objective) ภายใน
ระยะเวลา (Schedule) ท่ีกาํหนด และภายใตงบประมาณ (Budget) ท่ีจัดสรร โดยท่ัวไปแบง
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การศึกษาไดเปน 2 ระยะ คือ การบริหารในระยะกอนดําเนินการ (Pre-Operation Period) และการ
บริหารในระยะดําเนินงาน (Operation Period) 
 

1.4 การวิเคราะหทางดานการเงิน เปนการวิเคราะหเพื่อคาดคะเนรายรับ และคาใชจาย
ของโครงการในอนาคต ความคุมคาในการลงทุนจากการกอต้ัง เพือ่พิจารณาฐานะการเงินของ
โครงการ การวิเคราะหอัตราสวนทางการเงิน การประเมินผลตอบแทนที่คาดวาจะไดรับในแตละป 
และตลอดอายโุครงการ การพิจารณาแหลงท่ีมาของเงินทุนและการใชคืนเงินกู เพราะจะเปนการ
บงช้ีถึงความสมเหตุสมผล สําหรับการตัดสินใจท่ีจะรับหรือปฏิเสธโครงการเพ่ือการลงทุน โดย
พิจารณาถึงความคุมคาทางการเงินมากท่ีสุด 

 
2.  เกณฑการตัดสินใจเพื่อการลงทุน  

ประสิทธ์ิ ตงยิ่งศิริ (2545: 123-142 และ 241) ไดกลาววา การตัดสินใจลงทุนใน
โครงการจําเปนตองศึกษาความเปนไปไดทางการเงิน โดยมีวิธีการประเมินคาโครงการลงทุน 4 วิธี
ใหญๆ ดังนี ้

1. ระยะเวลาคืนทุน (Payback Period) คือ ระยะเวลาท่ีบริษัทจะไดรับจาํนวนเงินกลับคืน
จากการดําเนินงานมีคาเทากบักระแสเงินสดจายลงทุนของโครงการ เกณฑการพจิารณาถึงจํานวนป
ท่ีจะไดรับผลตอบแทนคุมกบัเงินทุน ดวยโครงการมีอายุ 10 ป เพื่อความไมประมาทในการลงทุน
บริษัทจึงกําหนดระยะเวลาคืนทุนท่ีตองการจากโครงการลงทุนสูงสุดไมเกิน 5 ป เพื่อเปนเกณฑใน
การตัดสินใจลงทุน 

2. มูลคาปจจุบันสุทธิ (Net Present Value หรือ NPV) ของโครงการลงทุน คือ มูลคา
ปจจุบันของกระแสเงินสดรับหลังหักภาษขีองโครงการลงทุนหักดวยกระแสเงินสดจายลงทุน มูลคา
เงินปจจุบันสุทธิสามารถแสดงไดดังสมการตอไปนี้ 
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Rt  = ผลตอบแทนในปท่ี t 
Ct  = เงินลงทุนสุทธิของโครงการในปท่ี t 
i  = อัตราสวนลดหรืออัตราดอกเบ้ีย 
t  = ปของโครงการ คือ ปท่ี 1,2,3…….n 
n  = อายุของโครงการ 
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 เกณฑในการตดัสินใจเลือกลงทุนในโครงการลงทุนจะพิจารณาดังนี ้
 2.1 ถามูลคาปจจุบันสุทธิ (NPV) ของโครงการลงทุน มากกวาหรือเทากับศูนย 

โครงการลงทุนท่ีจะไดรับเลือกลงทุน (NPV ≥ 0.0: ยอมรับโครงการลงทุน) 
 2.2 ถามูลคาปจจุบันสุทธิ (NPV) ของโครงการลงทุนนอยกวาศูนย โครงการ

ลงทุนนั้นไมควรเลือกลงทุน (NPV < 0.0: ไมยอมรับโครงการลงทุน) 
 

3. อัตราผลตอบแทนจากโครงการลงทุน (Internal Rate of Return หรือ IRR) 
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i  = IRR (อัตราสวนลด) 
Ct  = เงินลงทุนสุทธิของโครงการในปท่ี t 
Rt  = ผลตอบแทนในปท่ี t 
t  = ปของโครงการ คือ ปท่ี 1,2,3……n 

 เกณฑการตัดสินใจโดยใชอัตราผลตอบแทนจากโครงการลงทุนมีหลักเกณฑ 
ดังนี ้

 3.1 ถาโครงการลงทุนมีอัตราผลตอบแทนจากโครงการลงทุนมากกวา หรือเทา 
กับอัตราผลตอบแทนท่ีตองการหรือตนทุนของเงินทุนโครงการลงทุนนั้นควรไดรับการคัดเลือก
ลงทุน (IRR ≥ อัตราผลตอบแทนท่ีตองการ: ยอมรับโครงการ) 

 3.2 ถาโครงการลงทุนมีอัตราผลตอบแทนจากโครงการลงทุนนอยกวาอัตราผล 
ตอบแทนท่ีตองการ หรือตนทุนของเงินทุนโครงการลงทุนนั้นไมควรไดรับการคัดเลือกลงทุน (IRR 
< อัตราผลตอบแทนท่ีตองการ: ไมยอมรับโครงการ) 

4. การวิเคราะหความไว (Sensitivity Analysis) วัตถุประสงคของการวิเคราะหความไว 
ก็คือการกําหนดตัวแปรท่ีมีผลกระทบตอความไวของ NPV หรือ IRR มากท่ีสุด โดยเฉพาะตัวแปรท่ี
จะทําให NPV มีคาติดลบ การวิเคราะหความไวจึงมีประโยชนเพือ่กําหนดผลท่ีเกิดข้ึนจากการ
เปล่ียนแปลงในตัวแปรท่ีเกีย่วของซ่ึงโดยท่ัวไปจะไดแก ยอดรายไดหรือยอดขายท่ีลดลง และตนทุน
วัตถุดิบท่ีเพิ่มข้ึน โดยทดสอบวามีผลกระทบตอ NPV หรือ IRR อยางไร การวิเคราะหซํ้าหลังจากท่ี
ไดจัดทํากระแสเงินสดใหมท่ีเกิดจากการเปล่ียนแปลงมูลคาของตัวแปรดังกลาว ก็เรียกวาการ
วิเคราะหความไว และเม่ือมีการนําโครงการไปปฏิบัติและดําเนนิการ ผูบริหารจะไดใหความสนใจ
ในการควบคุมตัวแปรท่ีมีผลทําให NPV มีความไวตอการเปล่ียนแปลงเปนพิเศษ 
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3.  ทฤษฎีสวนประสมการตลาด (Marketing Mix หรือ 4P's)  
ศิริวรรณ เสรีรัตน และคณะ (2546: 53-55 อางจาก Etzel, Walker and Stanton. 2001) 

ไดกลาววา สวนประสมการตลาด หมายถึง ตัวแปรทางการตลาดท่ีควบคุมได ซ่ึงบริษัทใชรวมกัน
เพื่อตอบสนองความพึงพอใจแกกลุมเปาหมาย ประกอบดวยเคร่ืองมือ ตอไปนี ้

1. ผลิตภัณฑ (Product) หมายถึง ส่ิงท่ีเสนอขายโดยธุรกิจ เพื่อตอบสนองความจําเปน
หรือความตองการของลูกคาใหเกิดความพงึพอใจ 

2. ราคา (Price) หมายถึง จํานวนเงินหรือส่ิงอ่ืนๆ ท่ีมีความจําเปนตองจายเพื่อใหได
ผลิตภัณฑ หรือหมายถึง คุณคาผลิตภัณฑในรูปตัวเงิน 

3. ชองทางการจัดจําหนาย (Place) หมายถึง โครงสรางของชองทางการจัดจําหนายซ่ึง
ประกอบดวยสถาบันและกจิกรรม ใชเพื่อเคล่ือนยายผลิตภัณฑ และบริการจากองคการไปยังตลาด 

4. การสงเสริมการตลาด (Promotion) เปนเคร่ืองมือการส่ือสารเพ่ือสรางความพึงพอใจ
ตอตราสินคาหรือบริการ หรือความคิด หรือตอบุคคล โดยใชเพื่อจูงใจ (Persuade) ใหเกิดความ
ตองการ เพื่อเตือนความทรงจํา (Remind) ในผลิตภัณฑ 

 
4.  ความสําคญัของธุรกิจอาหารสัตว  

อุทัย คันโธ และคณะ (2545 : 405-408) ไดกลาวไววา การเล้ียงสัตวในประเทศไทยไดมี
การพัฒนาใหกาวหนา อีกท้ังมีการเล้ียงในเชิงธุรกิจกนัมากท้ังในการเล้ียงสุกร การเล้ียงสัตวปก 
ไดแก ไกเนื้อ ไกไข เปดเนื้อ เปดไข รวมท้ังการเล้ียงโคเน้ือ โคนม การเล้ียงสัตวเหลานี้มีการนาํ
เทคโนโลยีท่ีทันสมัยมาใช ท้ังในเร่ืองการปรับปรุงพันธุ การเล้ียงด ู และการปองกนัโรคสัตวชนดิ
ตางๆ เพื่อชวยใหสัตวเหลานี้ใหผลผลิตมากข้ึน อีกท้ังมีประสิทธิภาพการผลิตดีข้ึนดวย การเล้ียง
สัตวทุกชนดิมีความจําเปนตองใชอาหารเปนปจจยัการผลิตหลัก ดงันั้นหากธุรกจิการเล้ียงสัตว
เหลานี้มีการพฒันา ก็สงผลใหธุรกิจอาหารสัตวมีการพัฒนาตามไปดวย 

ธุรกิจอาหารสัตว คือ การทาํธุรกรรมท่ีเกี่ยวของกับการผลิต การจัดจาํหนาย และการ
นําเขาอาหารสัตว โดยท่ัวไปอาหารสัตวมีสวนประกอบของวัตถุดบิหลากหลายชนิดซ่ึงแบงเปน  
2 สวน คือ  

1) วัตถุดิบหลัก ใชเปนสวนผสมของอาหารสัตวมากกวารอยละ 1 เชน รํา ปลายขาว 
ขาวโพด ขาวฟาง มันสําปะหลัง กากถ่ัวเหลือง กากมะพราว กากเนื้อในปาลม ปลาปน เปนตน  

2) วัตถุดิบท่ีใชเปนสวนผสมในปริมาณนอยกวารอยละ 1 เชน สารเสริม สารผสมลวง 
หนาหรือพรีมิกซ อาหารเสริม เปนตน กวารอยละ 80 ของวัตถุดิบอาหารสัตวท้ังหมด ผลิตหรือ
จัดหาไดในประเทศโดยมีผูผลิตและผูประกอบการตางๆ เขามาเกีย่วของ ธุรกจิอาหารสัตวจะ
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ประกอบดวยกลุมบุคคล เหลานี้ซ่ึงเกี่ยวของโดยตรงเพ่ือการใชประโยชนจากผลผลิตทางการเกษตร
ของประเทศ 

 
5.  องคประกอบของธุรกิจอาหารสัตว  

อุทัย คันโธ และคณะ (2545: 405-408) ไดกลาวไววา เปนธุรกิจประเภทหนึ่งท่ีทําการ
คาขายเกีย่วกับการผลิต การจัดจําหนาย และการนําเขาอาหารสัตว องคประกอบของธุรกิจอาหาร
สัตวท่ีสําคัญในประเทศไทย ไดแก  

1. ผูผลิตวัตถุดิบอาหารสัตว คือ ผูท่ีดําเนนิการผลิตหรือเปนผูจัดหาวตัถุดิบอาหารสัตว
ใหโรงงานอาหารสัตว หรือฟารมเล้ียงสัตวท่ีผสมอาหารใชเองท่ีฟารม ผูผลิตวัตถุดิบอาหารสัตวใน
ประเทศประกอบดวย 

 1.1 โรงสี เปนผูผลิตปลายขาว และรําละเอียด   ซ่ึงเปนผลพลอยไดจากการ 
สีขาว 

 1.2   เกษตรกร ผูผลิตมันสําปะหลัง หรือ ขาวโพด หรือขาวฟาง และพืชไรอ่ืนๆ 
 1.3 พอคาพืชไร เปนผูทําการจัดซ้ือ และรวบรวมพืชไรชนิดตางๆ จากเกษตรกร 

และจัดจําหนาย ใหผูคาวัตถุดิบอาหารสัตว หรือผูใชวัตถุดิบอาหารสัตวอีกตอหนึ่ง 
 1.4 โรงงานสกัดน้ํามันพืช เปนผูผลิตกากพืชน้ํามันตาง ๆ    เชน   กากถ่ัวเหลือง 

กากเมล็ด-ทานตะวัน กากเนื้อในปาลม รําสกัดน้ํามัน เปนตน จดัจําหนายใหโรงงานผลิตอาหารสัตว 
หรือฟารมเล้ียงสัตว หรือผูคาวัตถุดิบอาหารสัตว 

 1.5 โรงงานปลาปน เปนผูแปรรูปเศษปลาหรือปลาเปด ท่ีไดจากอุตสาหกรรม
ประมงใหเปนปลาปน จัดจําหนายใหโรงงานผลิตอาหารสัตว หรือฟารมเล้ียงสัตว หรือผูคาวัตถุดิบ
อาหารสัตว 

 1.6 โรงงานอุตสาหกรรมอ่ืนๆ ท่ีผลิตเศษเหลือท่ีสามารถใชเปนอาหารสัตวได 
เชน โรงงานนมถ่ัวเหลืองผลพลอยไดคือกากนมถ่ัวเหลือง โรงงานผลิตเบียรผลพลอยไดคือ 
กากเบียร โรงงานสับปะรดกระปองผลพลอยไดคือ เปลือกสับปะรด เปนตน ซ่ึงเศษเหลือจาก
โรงงานเหลานีส้ามารถจําหนายและใชเปนวัตถุดิบอาหารสัตวไดเชนกัน 

2. ผูนําเขาวัตถุดิบอาหารสัตว คือ ผูท่ีนาํเขาวัตถุดิบอาหารสัตวจากตางประเทศเขามา
เพื่อจัดจําหนายใหโรงงานผลิตอาหารสัตว หรือฟารมเล้ียงสัตว หรือผูคาวัตถุดิบอาหารสัตว วัตถุดิบ
อาหารสัตวท่ีนําเขาจากตางประเทศ ไดแก 

 2.1 วัตถุดิบอาหารสัตว ท่ีมีการผลิตในประเทศแตไมเพียงพอตอความตองการ 
เชน กากถ่ัว-เหลือง กากปลาปนคุณภาพด ีเปนตน 
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 2.2 วัตถุดิบอาหารสัตวทดแทนท่ีไมมีการผลิตในประเทศ เชน กากเรปซีด เปน
ตน 

3. ผูคาวัตถุดิบอาหารสัตวท้ังรายใหญ และรายยอยในทองถ่ิน เปนผูรวบรวมวตัถุดิบ
อาหารสัตวชนดิตางๆ จากผูผลิต หรือจากผูนําเขา หรือจากโรงงานอุตสาหกรรม จัดจําหนายให
โรงงานผลิตอาหารสัตว หรือฟารมเล้ียงสัตวอีกตอหนึ่ง ผูคาวัตถุดิบอาหารสัตวสวนใหญ มี
ความสามารถจัดหาวัตถุดิบอาหารสัตวไดทุกชนิดตามความตองการของผูใช คือโรงงานผลิตอาหาร
สัตว หรือฟารมเล้ียงสัตวไดเปนอยางด ี

4. ผูผลิตและจําหนายอาหารเสริมและเคมีภัณฑอาหารสัตว ในการเล้ียงสัตวจําเปนตอง
มีการใชอาหารเสริมและเคมีภัณฑตางๆ ท่ีเกี่ยวของกับการผสมอาหารสัตว เชน วิตามิน แรธาตุ
บริสุทธ์ิ สารถนอมคุณภาพอาหารสัตว สารเสริมการเจริญเติบโตชนิดตางๆ ซ่ึงในธุรกิจสวนนี้อาจ
แบงไดเปน 2 สวนคือ 

 4.1 ผูผลิตนําเขาและจําหนายเคมีภณัฑบริสุทธ์ิ ไดแก ผูผลิต นําเขา และจําหนาย
วิตามินบริสุทธ์ิ แรธาตุบริสุทธ์ิ รวมท้ังเคมีภัณฑบริสุทธ์ิตางๆ  

 4.2 ผูผลิตสารผสมลวงหนา หรือพรีมิกซ เปนผูท่ีทําการผลิตและจาํหนายสาร
ผสมลวงหนา หรือพรีมิกซโดยการนําเอาวติามิน แรธาตุบริสุทธ์ิ สารถนอมคุณภาพอาหารสัตว สา
รสริมการเจริญเติบโตชนิดตางๆ มาผสมรวมกันเปนสารผสมลวงหนาหรือพรีมิกซ จําหนายให
โรงงานผลิตอาหารสัตว หรือฟารมเล้ียงสัตว หรือผูคาวตัถุดิบอาหารสัตว เพื่อใชเปนสวนประกอบ
สูตรอาหารสัตว 

5. โรงงานผลิตอาหารสัตว เปนผูผลิตอาหารสัตวท้ังอาหารสําเร็จรูปและหวัอาหารสัตว
จําหนายใหแกเกษตรกรผูเล้ียงสัตว อาหารที่ผลิตไดอาจจาํหนายโดยตรงใหกับฟารมเล้ียงสัตวขนาด
ใหญ หรืออาจจะจําหนายผานผูแทนอาหารสัตวหรือเอเยนตอาหารสัตวในทองถ่ิน  

6. ผูแทนจําหนายอาหารสัตว หรือเอเยนตอาหารสัตว เปนตัวแทนในการจดัจําหนาย
อาหารสัตวยีห่อใดยีห่อหนึ่งในทองท่ีใดทองท่ีหนึ่ง โดยปกติผูแทนจําหนายอาหารสัตว จะมี
ความสัมพันธกับเกษตรกรหรือลูกคาผูใชอาหารสัตวเปนอยางดี ดังนั้นการท่ีโรงงานอาหารสัตว
จําหนายอาหารสัตวผานตัวแทนจําหนายจึงเปนวิธีลดความเส่ียงในการขายสินคา และเปนวิธีการ
กระจายสินคาใหถึงมือเกษตรกรผูใชอาหารสัตวไดเปนอยางด ี

องคประกอบของธุรกิจอาหารสัตวแสดงความสัมพันธไดตามภาพท่ี 1  
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ภาพท่ี 1 องคประกอบของธุรกิจอาหารสัตว 
 

 
 
6.  หลักการและขั้นตอนในการผลิตอาหารสัตว  

อุทัย คันโธ (2545: 167-170) ไดกลาวไววาดังท่ีไดทราบกันแลววาการท่ีสัตวชนิดตางๆ 
สามารถดํารงชีวิตและใหผลผลิต เชน การเจริญเติบโต การสรางเนื้อแดง การใหไข นม ฯลฯ เพราะ
สัตวเหลานั้น ไดรับสารอาหาร หรือโภชนะ เชน โปรตีน คารโบไฮเดรต ไขมัน วิตามิน ละแรธาตุ
ตางๆ ครบตามความตองการสัตวจะใชโภชนะเหลานี้ในการสรางเนื้อและอวัยวะตางๆ ของรางกาย 
ทําใหสัตวมีการเจริญเติบโต รวมท้ังมีการใหผลผลิตในรูปไข นม ขน และลูกในทองดวย อาหาร 
จึงเปนปจจัยสําคัญยิ่งตอการเล้ียงสัตว 

อาหารสัตวประกอบดวยวัตถุดิบอาหารสัตวชนิดตางๆ หลายชนิด ไดแก 
1) วัตถุดิบอาหารพลังงาน เชน ขาวโพด ปลายขาว ขาวฟาง มันสําปะหลัง ฯลฯ 
2) วัตถุดิบอาหารโปรตีน เชน กากถ่ัวเหลือง กากถ่ัวลิสง ปลาปน กากเบียร ฯลฯ 

โรงงานอาหารสัตว ผูนําเขาวัตถุดบิอาหาร
สัตว 

ผูแทนจําหนายอาหาร
สัตว 

ผูผลิตและจําหนาย
อาหารเสริมและ

เคมีภัณฑ 

ผูผลิตวัตถุดิบอาหาร
สัตว 

ผูคาวัตถุดิบอาหาร
สัตว 

ลูกคาผูใชอาหารสัตว 
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3) วัตถุดิบอาหารวิตามินและแรธาตุ เชน ไดแคลเซียมฟอสเฟต เกลือ เปลือกหอย  
หัววิตามินและหวัแรธาตุ (พรีมิกซ) 

 
ขั้นตอนในการผลิตอาหารสัตว 
ในการผลิตอาหารเพ่ือใชเล้ียงสัตวชนิดใดชนิดหนึ่ง หากพูดถึงการปฏิบัติงานจริงๆ อาจ

แบงออกไดเปนข้ันตอนตางๆ ดังนี้ 
1. การคํานวณและประกอบสูตรอาหารสัตว เปนการหาสัดสวนของวัตถุดิบอาหารท่ีใช

เปนสวนผสมของสูตรอาหารสัตวนั้น สูตรอาหารดงักลาวจะตองใหโภชนะตาง ๆ ครบตามความ
ตองการของรางกายสัตว ใชวัตถุดิบอาหารสัตวท่ีสามารถหาซ้ือไดในทองถ่ิน และท่ีสําคัญสูตร
อาหารตองมีราคาถูกเพื่อชวยลดตนทุนการเล้ียงสัตว 

2. การจัดซ้ือและควบคุมคุณภาพวตัถุดิบอาหารสัตว   เม่ือไดสัดสวนของวัตถุดิบท่ีเปน
สวนผสมของอาหารหรือสูตรอาหารไดแลว ตอไปจึงทําการจัดซ้ือวัตถุดิบอาหารสัตวชนิดตางๆ ท่ีมี
ในสูตรเพ่ือนํามาผลิตเปนอาหารผสม หรืออาหารสําเร็จตอไป การซ้ือจะตองมีการตรวจสอบและ
ควบคุมคุณภาพท่ีดี ซ่ึงก็จะมีผลทําใหอาหารผสม หรืออาหารสําเร็จมีคุณภาพดีดวย 

3. การทําความสะอาดวัตถุดิบอาหารสัตว วัตถุดิบอาหารสัตวสวนใหญเปนผลิตผลทาง
การเกษตร ซ่ึงในระหวางกระบวนการผลิต หรือกระบวนการเก็บเกีย่วอาจมีวัตถุอ่ืนๆ ปนเปอนมา 
เชน เศษดิน เศษทราย สวนของลําตน หิน หรือแมกระท่ังช้ินสวนของเคร่ืองจกัรเก็บเกี่ยวหลุดติดมา
ดวย ซ่ึงกอใหเกิดอันตราย และความเสียหายแกเคร่ืองจักรผลิตอาหารได วตัถุดิบอาหารสัตว
โดยท่ัวไปจึงมักจะตองผานกระบวนการขจดัเพื่อแยกเอาส่ิงเจือปนพวกนีอ้อกกอนท่ีจะผานเขา
เคร่ืองจักรผลิตอาหารตอไป 

4. การบด  วัตถุดิบอาหารสัตวหลายชนดิอาจมีขนาดช้ินใหญยังไมเหมาะท่ีจะผสมกับ
วัตถุดิบชนิดอ่ืน เชน ขาวโพด หรือขาวฟาง หรือมันสําปะหลังยงัอยูในสภาพเปนเมล็ด หรือเปนช้ิน
มีขนาดใหญ ไมสามารถผสมกับวัตถุดิบอ่ืนใหเขากันไดดี จึงจําเปนตองทําการบดวตัถุดิบเหลานี้ให
มีขนาดช้ินเล็กลง หรือมีขนาดใกลเคียงกับวัตถุดิบชนดิอ่ืน กอนจงึจะทําการผสมรวมกัน การ
บดละเอียดยังชวยใหวัตถุดบิอาหารสัตวบางชนิด เชน ขาวโพด และขาวฟาง ชวยใหระบบการยอย
และการนําไปใชประโยชนของสัตวไดดีข้ึนดวย 

5. การชั่งตามสัดสวน เม่ือวัตถุดิบอาหารสัตวแตละชนิดอยูในสภาพพรอมท่ีจะทําการ
ผสมรวมกันแลว วัตถุดิบแตละชนดิจะถูกช่ังน้ําหนกัตามสัดสวนผสมในสูตรอาหาร ซ่ึงปริมาณ
วัตถุดิบท่ีช่ังจะมากหรือนอยข้ึนอยูกับวาขนาดผสมหรือน้ําหนกัอาหารท่ีผสมแตละชุดจะเปนเทาใด 
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6.  การผสมอาหารสัตว   วัตถุดิบอาหารสัตวแตละชนดิ เม่ือช่ังเรียบรอยแลวจะถูกผสม
ใหเขาเปนเนื้อเดียวกันโดยเคร่ืองจักรผสมอาหาร (feed mixer) ซ่ึงมีหลายแบบและหลายชนดิ
ดวยกัน การผสมอาหารสัตวท่ีดีนั้นจะตองได อาหารเม่ือผสมเสร็จแลวและนําไปเล้ียงสัตว อาหารที่
สัตวกินแตละคําจะตองมีสัดสวนผสมของวัตถุดิบอาหารสัตว เหมือนกนักับสูตรเดิมทุกประการ 

7. การอัดเม็ดและการเอ็กซทรูด หากอาหารท่ีใชเล้ียงสัตวมีความจําเปนตองเปนอาหาร 
เม็ดหลังจากทําการผสมอาหารแลว ตองนําอาหารผงดงักลาวไปทําการอัดเม็ด โดยเคร่ืองอัดเม็ด
อาหาร (pelleting machine) ซ่ึงมีหลายชนิดดวยกัน ไดแก เคร่ืองอัดเม็ดแข็ง (hard-type pelleting 
machine) ซ่ึงทําการอัดเม็ดอาหารท่ีความช้ืนตํ่าและจะใหอาหารเม็ดแข็งมีความแนนมากสําหรับใช
เล้ียงสัตวท่ัวไปรวมท้ังสัตวน้ําท่ีกินอาหารจมน้ํา เชน กุง เปนตน เคร่ืองอัดเม็ดแบบเอ็กซทรูดหรือ
เคร่ืองเอ็กซทรูเดอร(extruder) เปนการอัดเม็ดอาหารท่ีความช้ืนสูง อาหารที่ออกมามีลักษณะพองจึง
ใชทําอาหารพอง (expanded feeds) เชน อาหารปลาลอยนํ้า หรืออาหารสัตวเล้ียงท่ีมีลักษณะพอง
หรืออาหารที่มีรูปราง (shaped feed) เชน รูปดาว รูปหัวใจ รูปกระดูก เปนตน หลังจากการผาน
กระบวนการอดัเม็ดหรือกระบวนการเอก็ซทรูดแลวอาหารยังมีความรอนและมีความชื้นอยูสูง 
ฉะนั้นจึงจําเปนตองทําใหอาหารแหงและเย็นโดยกระบวนการอบแหง (drying) และกระบวนการทํา
ใหเย็น (cooling) อีกที เพื่อใหอาหารมคีวามช้ืนตํ่า (ไม-เกินรอยละ 12) ท่ีอุณหภูมิปกติหรือ
อุณหภูมิหอง (ประมาณ 30 องศาเซลเซียส) ซ่ึงจะทําใหอาหารสามารถเก็บไวไดนานข้ึน 

8.  การบรรจุถุงหรือการบรรจุภัณฑ   อาหารเม่ือผสมเสร็จแลว ไมวาจะอยูในรูปอาหาร 
ผงหรืออัดเม็ดก็ตามมักจะตองมีการขนยายจากโรงอาหารไปยังฟารมเพือ่ใหสัตวกินโดย ท่ัวไป
อาหารเหลานีจ้ะตองถูกบรรจุในภาชนะหรือบรรจุภัณฑเชน กระสอบ ถุงกระดาษ ถุงพลาสติก ถุง
ผาใบขนาด 1 ตัน หรือแมกระท่ังการขนยายอาหารแบบเทกอง (bulk handling) โดยเทใสรถบรรทุก 
ขนไปท่ีฟารมก็มี การบรรจุอาหารลงในหบีหอหรือบรรจุภณัฑ พรอมขนสงไปใหสัตวกินถือวาเปน
ข้ันตอนสุดทายในการผลิตอาหารสัตว  

ข้ันตอนการผลิตอาหารสัตวท้ังหมด สามารถสรุปไดเปนแผนผัง ดังแสดงในภาพท่ี 2 
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ภาพท่ี 2  สรุปข้ันตอนการผลิตอาหารสัตวท้ังในรูปอาหารผง อาหารเม็ดและอาหารพอง   
 

 
 
 
 
 
 
 
 

การบรรจุถุง  
(อาหารผง) 

การซ้ือ และการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบอาหารสัตว 

การทําความสะอาดวัตถุดิบอาหารสัตว  

การบดรวม 

การชั่งวัตถุดิบอาหารสัตวรวมกัน 
การบดแยกแตละชนิด 

การชั่งวัตถุดิบอาหารสัตวแตละชนิด 

การผสมอาหารสัตว 

การอัดเม็ดและการเอ็กซทรูด 

การบรรจุถุง 
(อาหารเม็ดแขง็หรืออาหารพอง) 

การคํานวณและการประกอบสูตรอาหารสัตว 
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7.  อาหาร การใหอาหาร และการคํานวณสูตรอาหาร โคเนื้อ 
ทวีพร พูนดุสิต (ศูนยวิจยัและพัฒนาการผลิตกระบือและโค มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

วิทยาเขตกําแพงแสน จังหวดันครปฐม, 2546: 128-150) ไดกลาวสรุปเกี่ยวกับหลักการใหอาหารโค 
และสูตรอาหารโค ดังตารางท่ี 1-7 ดังนี ้

 
ตารางท่ี 1 แสดงปริมาณอาหารท่ีโคสามารถกินได  

ประเภทโค 
ปริมาณอาหารคิดเปนน้ําหนกัแหง (DM) 

ตอ 100 กก. ของนํ้าหนักตัว 
ลูกโคเล็ก 
ลูกโคในวยัเจริญเติบโต 
โคเต็มวัย 

3.0 
2.5 
2.0 

 
ตารางท่ี 2  แสดงขอกําหนดของเปอรเซ็นตของโภชนะประเภทตางๆในสูตรอาหารขน 

ขอกําหนดของเปอรเซ็นตของโภชนะ 
ประเภทโค 

โภชนะยอยได (TDN) โปรตีนรวม (CP) 
- แมโคลูกออน 
- โคหยานม 
- โคขุนท่ีมีน้ําหนักนอยกวา 
200 กก. 

74% 18% 

- แมโคทองวาง 
- โคพอพันธุ 
- โคขุนท่ีมีน้ําหนักมากกวา 
200 กก. 

76% 14% 
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ตารางท่ี 3 แสดงปริมาณอาหารขนท่ีใหโคขุนกินรวมกบัอาหารหยาบแตละชนดิ ในแตละชวงของ
การขุน 

ปริมาณอาหารขน (กก.) ท่ีใหเม่ือเล้ียงรวมกับ 
น้ําหนักโค 

ฟาง/ยอดออย 
หญาสด 

ตนขาวโพดออน 
เปลือกสับปะรด 

ระยะแรกของการขุน 
- 100 
- 150 
- 200 

 
2.5 
3.0 
3.5 

 
2.0 
2.5 
3.0 

 
1.5 
2.0 
2.5 

ระยะกลางของการขุน 
- 250 
- 300 

 
4.0 
4.5 

 
3.5 
4.0 

 
3.0 
3.5 

ระยะปลายของการขุน 
- 350 
- 400 
- 450 

 
5.5 
6.5 
7.5 

 
5.0 
6.0 
7.0 

 
4.0 
5.0 
6.0 

 
ตารางท่ี 4 แสดงตัวอยางสูตรอาหารโคนมท่ีระดับโปรตีนตางๆ 

ระดับโปรตีนในสูตรอาหาร 
วัตถุดิบ 

14% 16% 18% 20% 
มันเสน 45.00 43.00 40.00 35.00 
กากปาลมเนื้อใน/รําละเอียด 20.00 30.00 20.00 20.00 
กากถ่ัวเหลือง - - 10.00 15.00 
ใบมันแหง/ใบกระถินแหง 24.00 17.00 20.00 20.00 
กากน้ําตาล 5.00 4.00 4.00 4.00 
เกลือ 1.00 1.00 1.00 1.00 
ยูเรีย 2.00 2.00 2.00 2.00 
ไวตามิน-แรธาตุ 3.00 3.00 3.00 3.00 

รวม 100.00 100.00 100.00 100.00 
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ตารางท่ี 5 แสดงตัวอยางสูตรอาหารโคนมท่ีระดับโปรตีน 21% 

วัตถุดิบ ระดับโปรตีน 21% 

มันเสน 37.00 37.00 30.00 32.00 
กากถ่ัวเหลือง 8.00 18.00 10.00 - 
ถ่ัวเหลืองอบ 5.00 5.00 - 10.00 
กากปาลมเนื้อใน/รําละเอียด 10.00 20.00 20.00 24.00 
กากเบียรแหง/กากเมล็ดทานตะวนั 20.00 - 20.00 24.00 
ใบมันแหง/ใบกระถินแหง 10.00 10.00 10.00 - 
กากน้ําตาล 5.00 5.00 5.00 5.00 
เกลือ 0.50 0.50 0.50 0.50 
ยูเรีย 2.00 1.90 2.00 2.00 
ไวตามิน-แรธาตุ 3.00 3.00 3.00 3.00 

รวม 100.00 100.40 100.50 100.50 
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ตารางท่ี 6 แสดงตัวอยางสูตรอาหารโคขุนน้ําหนกันอยกวา 200 กิโลกรัม 
สูตรท่ี 

วัตถุดิบ 
1 2 3 4 

มันเสน 75.00 62.00 68.00 63.00 
กากปาลมเนื้อใน/รําละเอียด - 15.00 - 8.00 
กากถ่ัวเหลือง/กากถ่ัวลิสง 20.00 12.00 12.00 14.00 
กากน้ําตาล - 6.00 - - 
ใบมันสําปะหลังแหง/ใบกระถินแหง - - 10.00 - 
กากเมล็ดฝาย - 15.00 - - 
ยูเรีย 2.50 2.50 2.50 2.50 
กระดูกปน/ไดแคลเซียมฟอสเฟต 1.50 1.50 1.50 1.50 
เกลือปน 1.00 1.00 1.00 1.00 
กํามะถันผง 0.10 0.10 0.10 0.10 
เปอรเซ็นตโปรตีน (CP) 18.00 16.80 17.00 18.04 
เปอรเซ็นตโภชนะยอยได (TDN) 75.60 73.30 74.40 74.90 
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ตารางท่ี 7 แสดงตัวอยางสูตรอาหารโคขุนน้ําหนกัมากกวา 200 กิโลกรัม 

สูตรท่ี 
วัตถุดิบ 

1 2 3 4 
มันเสน 50.00 60.00 60.00 65.00 
กากปาลมเนื้อใน/รําละเอียด 30.00 10.00 10.00 - 
ใบมันสําปะหลังแหง/ใบกระถินแหง 10.00 10.00 - 10.00 
กากเบียร - 10.00 20.00 15.00 
กากน้ําตาล 6.00 6.00 6.00 6.00 
ยูเรีย 2.00 2.00 2.00 2.00 
กระดูกปน/ไดแคลเซียมฟอสเฟต 1.50 1.50 1.50 1.50 
เกลือปน 0.50 0.50 0.50 0.50 
กํามะถันผง 0.10 0.10 0.10 0.10 
เปอรเซ็นตโปรตีน (CP) 13.50 13.50 13.60 13.50 
เปอรเซ็นตโภชนะยอยได (TDN) 74.00 75.00 75.00 75.00 
 
ทบทวนวรรณกรรมท่ีเก่ียวของ 

ชาญศักดิ์ ไชยภูมิสกุล (2543) ไดศึกษาเรื่อง การวิเคราะหระบบการตลาดอาหารสัตว
สําเร็จรูปในประเทศไทย พบวาผลการศึกษาความเช่ือมโยงดานราคาของตลาด ราคาวัตถุดิบอาหาร
สัตว ราคาอาหารสัตว และราคาผลิตภัณฑสัตวมีความเชื่อมโยงกัน ในกรณีของไกเนื้อ ไกไข และ
สุกร การเปล่ียนแปลงของราคาอาหารไกเนื้อและสุกรมีความสัมพันธในทิศทางเดียวกันกับการ
เปล่ียนแปลงของราคาวัตถุดิบอาหารสัตวและราคาผลิตภัณฑสัตว สวนการเปล่ียนแปลงของราคา
อาหารไกไขมีความสัมพันธในทิศทางเดยีวกันกับการเปล่ียนแปลงของราคาวัตถุดิบอาหารสัตว แต
มีความสัมพันธในทิศทางตรงขามกับการเปล่ียนแปลงของราคาไขไก การทดสอบความสัมพันธ
ของราคาระหวางตลาดพบวา การเปล่ียนแปลงราคาวัตถุดิบอาหารสัตวและราคาผลิตภัณฑสัตวของ
ไกเนื้อและไกไข สงผลกระทบใหเกิดการเปล่ียนแปลงของราคาอาหารสัตว สวนการเปล่ียนแปลง
ราคาวัตถุดิบอาหารสัตวของสุกรสงผลกระทบใหเกิดการเปล่ียนแปลงของราคาอาหารสัตวสําหรับ
สุกร 

กรกนก หลอดอาสา (2545) ไดศึกษาเร่ือง การศึกษาความเปนไปไดทางการเงินในการ
จัดต้ังโรงงานผสมอาหารสําหรับโคนม ของสหกรณการเกษตรเมืองเลย จํากัด พบวาผูตอบ
แบบสอบถามเปนสมาชิกสหกรณการเกษตรเมืองเลย จํากัด เล้ียงโคนมเปนอาชีพหลักรอยละ 94.7 
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และเล้ียงโคนมเปนอาชีพเสริมรอยละ 5.3 อาหารสําหรับเล้ียงโคนม ประกอบดวยอาหารหยาบและ
อาหารขน การใหอาหารขนรอยละ 89.3 ใหอาหารทีมี่โปรตีนแตกตางกันแกโคนมแตละชวงอาย ุ
รอยละ 10.7 ใหอาหารขนสูตรเดียวกัน สมาชิกสหกรณรอยละ 97.3 เห็นดวยกับการจัดต้ังโรงงาน
และยนิดีจะซ้ืออาหารขนท่ีสหกรณจะทําการผลิตจําหนายดวย เพราะมีความเช่ือวาจะทําใหราคา
อาหารถูกลง และผลการศึกษาความเปนไปไดทางการเงินในการจัดต้ังโรงงานผสมอาหารขน
สําหรับโคนมท่ีอัตราคิดรอยละ 2 ใหผลตอบแทนของโครงการรอยละ 81.34 มูลคาปจจุบันสุทธิ 
126,569,846.45 บาท และอัตราผลประโยชนตอตนทุน 1.38 และท่ีอัตราคิดลดรอยละ 8 ให
ผลตอบแทนของโครงการรอยละ 71.26 มูลคาปจจุบันสุทธิ 81,554,274.65 บาท และอัตรา
ผลประโยชนตอตนทุน 1.36 การวิเคราะหความไวของโครงการใหผลตอบแทนท่ีสามารถยอมรับ
ได สมาชิกสหกรณสวนใหญเห็นดวยในการจัดต้ังโรงงานผสมอาหารขน และพรอมท่ีจะใชบริการ 
ดังนั้นควรจะสนับสนุนใหมีการจัดต้ังโรงงานผสมอาหารขนสําหรับโคนมของสหกรณการเมืองเลย 
จาํกัด เพราะจะกอใหเกดิกําไร และเปนประโยชนตอสมาชิก  


