
บทท่ี 5  
สรุปผลการศึกษา อภิปรายผลและขอเสนอแนะ 

 
  การศึกษาคร้ังนี้มีวัตถุประสงค เพื่อศึกษาการปรับตัวในสถานการณขาดแคลนวัตถุดิบทางทะเล ของ 
บริษัทคริสตัลโฟรเซนฟูดส เปนการสรุปผลการศึกษาในดาน  ขอมูลท่ัวไปของการดําเนินงานของบริษัท 
การวิเคราะหสถานการณภายในและสถานการณภายนอกท่ีมีผลกระทบตอการดําเนินงานของบริษัท และ 
การปรับตัวดานการตลาด ซ่ึงขอบเขตของการศึกษา คือ การสัมภาษณเชิงลึกผูบริหารระดับสูงของบริษัท ผล
ของการศึกษาวิจัยสรุปตามหัวขอสรุปผลอภิปรายผล ขอคิดเห็น และขอเสนอแนะดังนี้ 
 
สรุปผลการศึกษา 
1. ขอมูลท่ัวไปของการดําเนินงานของบริษัท 
 บริษัทคริสตัลโฟรเซนฟูดส เปนบริษัทผลิตอาหารทะเลแชเยือกแข็งสงออก มีพนักงาน 800 คน  ใน
ดานการผลิตมีการแบงพื้นท่ีการผลิตโดยออกเปน 3 พื้นท่ี คือ พื้นท่ีการผลิตผลิตภัณฑแปรูปเบ้ืองตน  (Low 
Risk Processing Area )   พื้นท่ีการผลิตผลิตภัณฑเพิ่มมูลคา(High Care Processing Area )    พื้นท่ีการผลิต
ผลิตภัณฑพรอมรับประทาน(High Risk Processing Area )    สินคาท่ีผลิตเปนสินคาท่ีผลิตจากสัตวท่ีจับได 
จากทะเลและจากการเพาะเล้ียง ไดแก ปลา หมึก กุง กั้ง หอย สวนผสมประเภทผักตางๆ   และนํ้าปรุงรสชาติ
ตาง ๆ เชน ตมยํากุง มีระบบการบําบัดน้ําเสียของโรงงานเปนระบบ UASB ( Upflow Anaerobic Sludge 
Blanket )   
 
1.1 ขอมูลดานการจัดการ 

ดานการวางแผนการดําเนินงานขององคกร 
 บริษัทมีการบริหารงานการวางแผนแบบเปนระบบ โดยเปนการวางแผนการผลิตรวมเพ่ือใหสามารถ
ผลิตสินคาในปริมาณท่ีใกลเคียงหรือเทากับความตองการของลูกคา   
 การจัดโครงสรางองคกร    
 บริษัทมีการจัดสรรทรัพยากร การแบงหนาท่ีในแตละฝาย  เพื่อใหเกิดประสิทธิภาพในการ
บริหารงาน ซ่ึงบริษัทใชการจัดการโครงสรางแบบแนวดิ่งซ่ึงมีสายงานเพื่อใหเกิดความคลองตัวในการ
บริหารงาน คือ  
 ผูบริหารระดับสูง มีหนาท่ีจะเปนผูนําผลการพยากรณระยะยาวมาบริหารงาน ไดแก การจัดวาง
นโยบายการบริหาร การเลือกทําเลท่ีต้ังเพื่อขยายหรือกอสรางโรงงาน การพัฒนาผลิตภัณฑใหม การกําหนด
งบประมาณเพ่ือการวิจัยพัฒนา ตลอดจนหาแหลงเงินทุนระยะยาว 
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 ผูบริหารระดับกลาง  มีหนาท่ีจะเปนผูนําผลการพยากรณในระยะปานกลางมาใช ซ่ึงตองทําการปรับ
ใหเหมาะสมกับความไมแนนอนของความตองการของลูกคา 
 ผูบริหารระดับลาง มีหนาท่ีจะเปนผูนําผลการพยากรณระยะส้ันมาใช ซ่ึงสวนงานท่ีจะตองจัดการ
รายละเอียดปลีกยอยตางๆ เชน การทําแผนรายสัปดาหหรือ รายวัน 
 พนักงาน  มีหนาท่ีปฏิบัติงานตามคําส่ังของหัวหนางานอยางเครงครัด 
1.2 การจัดการดานการผลิต 
การผลิต 
 ในการผลิตอาหารทะเลแชเยือกแข็ง  มีการจัดการดานการผลิต โดยแบงพื้นท่ีการผลิตออกตามความ
เส่ียงในการผลิต ซ่ึงแบงออกเปน พื้นท่ีผลิตสินคาความเส่ียงตํ่า พื้นท่ีผลิตความเส่ียงปานกลางพื้นท่ีผลิตความ
เส่ียงสูง   
กําลังการผลิต 
 บริษัทมีพนักงานรวม 800  คน และสามารถผลิตสินคาได 10 – 30 ตัน ตอ วัน 
กระบวนการผลิต 
วัตถุดิบท่ีใชในการผลิต ไดแก กุง กั้ง หอย ปลา หมึก และผักตาง ๆ 
ขั้นตอนการผลิตมีดังตอไปนี้ 
 รับวัตถุดิบเขามาในโรงงานผานการลางทําความสะอาดแลวนํามาตัดแตงตามความตองการของ
ลูกคา เพิ่มรสชาติดวยการแชสารละลาย ( การแชสารละลายข้ึนอยูกับความตองการของลูกคา ) หรือ ถา
ตองการนํามาเพิ่มมูลคาก็นําผลิตภัณฑไปผานการแปรรูปในสวนของการผลิตสินคาเพิ่มมูลคา หลังจากนั้น
นําผลิตภัณฑไปผานการแชเยือกแข็งเพื่อรักษาคุณภาพแลวนํามาบรรจุถุงปดผนึก ผานการตรวจจับโลหะ 
แลวนําไปบรรจุกลองเพื่อรอจําหนายตามความตองการของลูกคา 
1.3 การจัดการดานการตลาด 
 ดานการตลาดองคกรมีการดาํเนินงาน  โดยการพยายามพัฒนาการตลาดอยูตลอดเวลาโดยมีการเพิ่ม
สวนแบงการตลาดไปท่ีตลาดญ่ีปุนและพยายามขายสินคาท่ีทีราคาสูงข้ึนซ่ึงในปจจุบันมีการดําเนนิงานคือ มี
ผูจัดการฝายการตลาดมีหนาท่ีในการติดตอประสานงานกบัลูกคาและในการพัฒนาหาตลาดใหม ๆ อยูเสมอ
โดยแบงงานในสวนของฝายการตลาดออกเปนฝายบริหารงานขาย และฝายเอกสารตางๆ 
 

2. การวิเคราะหสถานการณภายในและสถานการณภายนอกท่ีมีผลกระทบตอการดําเนินงานของบริษัท 
 สถานการณภายในท่ีมีผลกระทบตอการดําเนินงานของบริษัท จากกการวิเคราะห ( SWOT ) 
ของบริษัทในสถานการณปจจุบันพบวา  
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  จุดแข็ง (Strengths) ของบริษัทคือความเช่ือม่ันจากผูซ้ือจากตางประเทศลูกคามีความเช่ือม่ันวา
บริษัทสามารถรักษาคุณภาพของสินคาไดดีกวาประเทศคูแขงเพราะบริษัทมีระบบคุณภาพอยาง BRC ซ่ึงสวน
ใหญแลวโรงงานอื่นๆยังไมมี และบริษัทมีสินคาหลากหลายผลิตภัณฑท่ีสามารถข้ึนของไปในตูเดียวกันได
เลย ทําใหลูกคาไมตองซ้ือสินคาจากหลายโรงงาน เปนแบบ ( One Stop Shopping ) 
 จุดออนของบริษัท (Weaknesses) จุดออนของบริษัทคือ จากสถานการณภายนอกคือคาเงินบาทท่ี
แข็งตัวมากในปจจุบันจึงมีผลทําใหบริษัทมีตนทุนการผลิตตอหนวยคอนขางสูง และเนื่องจาก ในปจจุบัน
บริษัทหันมาปรับปรุงการผลิตโดยเนนไปที่การผลิตสินคาคุณภาพสูงจึงทําจึงทําใหไมสามารถผลิตสินคาได
ในปริมาณมากซ่ึงทําใหคาใชจายในเร่ืองของการควบคุมคุณภาพสูงตามข้ึนมามากเพราะตองควบคุมสินคา
ใหไดคุณภาพตามท่ีลูกคาตองการ 
 โอกาสในการขยายตัวของบริษัท (Opportunities) ปจจุบันบริษัทพยายามที่จะนําเสนอใหลูกคา
ญ่ีปุนเขามาเยี่ยมชมโรงงานซ่ึงบริษัทมีโอกาสที่จะพัฒนาสินคากับลูกคาญ่ีปุนรายใหญ ๆไดมากข้ึน อยาง 
Nishirea ซ่ึงเปนBrand อันดับ 1 ในญ่ีปุน 
 อุปสรรคของบริษัท (Threats) การขาดแคลนวัตถุดิบเพราะวัตถุดิบทางทะเลมีปริมาณลดนอยลงมี
โรงงานผูผลิตเทาเดิมมีปริมาณที่ตองการใชเทาเดิม แตปริมาณท่ีจับไดลดลงจึงสงผลใหบริษัทตองพยายาม
ปรับตัวเพื่อใหสามารถแขงขันและมีกําไรได  
 
 สถานการณภายนอกท่ีมีผลกระทบตอบริษัท จากสถานการณในปจจุบันท่ีมีผลกระทบตอการ
บริหารธุรกิจของบริษัทซ่ึงมีผลกระทบโดยตรงคือ ในเร่ืองของเศรษฐกิจภายในของประเทศท่ีมีอัตราคาเงิน
บาทท่ีแข็งตัวมากสงผลทําใหบริษัทมีผลการประกอบการท่ีตํ่าลงแตปริมาณการสงออกเทาเดิมทําใหบริษัทมี
ภาระท่ีตองใชคาใชจายในสวนตางๆ และในสวนของการผลิตเทาเดิมแตเงินท่ีไดเขามานอยกวาเดิมซ่ึงใน
อนาคตถาไมมีการปรับตัวอาจมีผลทําใหเกดความเสียหายกับบริษัทได 
 
3. การปรับตัวทางดานการตลาด  

 จากการปรับตัวดานการตลาดของบริษัท พบวา บริษัทมีการปรับตัวในดานตาง ๆ เพื่อใหบริษัทมี 
ศักยภาพในการแขงขันและเพื่อใหมีกําไรเพิ่มมากข้ึน ซ่ึงจากการปรับตัวในดานการตลาดของบริษัทมีดังนี้ 
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ผลิตภัณฑประเภทกุง 

ผลิตภณัฑ 
( Product ) 

ราคา 
( Price ) 

ชองทางจัดจําหนาย 
( Place ) 

การสงเสริมการขาย 
( Promotion ) 

 
เนนการผลิตสินคากุ ง
ขนาดเล็กในรูปแบบการ
ผลิตใหไดปริมาณมาก
เปนการผลิตสินคาแบบ 
Community  
 
 

 
เนื่องจากผลิตสินคาแบบ
เนนปริมาณมากและผลิต
ตามความตองการของ
ลูกคาจึงสามารถเ รียก
ร า ค า ไ ด สู ง ข้ึ น แ ล ะ
สามารถขายไดปริมาณ
มากข้ึน 

 
พัฒนาตลาดใหม โดย
เนนไปที่ตลาดญ่ีปุนเปน
ตลาดหลัก 

 
เปดโอกาสให ลูกค า ท่ี
สนใจเขาเยี่ยมชมโรงงาน
และสายการผลิต  และ
ตรวจสอบระบบคุณภาพ
ได เม่ือมีลูกคาสนใจใน
ผลิตภัณฑ 

 
ผลิตภัณฑประเภทหมึก 

 
 
 
 
 

ผลิตภณัฑ 
( Product ) 

ราคา 
( Price ) 

ชองทางจัดจําหนาย 
( Place ) 

การสงเสริมการขาย 
( Promotion ) 

 
ผลิตภัณฑสวนใหญจะ
มุ ง เ น น ไปที่ ก า รผ ลิต
สินคาเพิ่มมูลคาการผลิต
แ บ บ เ น น คุ ณ ภ า พ 
ประเภทหมึกทานดิบ 
 

 
ผลิตภัณฑประเภทหมึก
ทานดิบ เปนสินคาท่ีเนน
ก า ร ผ ลิ ต สิ น ค า
คุณภาพสูง ผลิตปริมาณ
นอยและผลิตตามความ
ต อ ง ก า ร ขอ ง ลู ก ค า มี
ผูผลิตนอยรายจึงทําให
สามารถเรียกราคาขายได
สูงข้ึน 

 
พัฒนาตลาดใหม โดย
เนนไปที่ตลาดญ่ีปุนเปน
ตลาดหลัก 

 
เปดโอกาสให ลูกค า ท่ี
สนใจเขาเยี่ยมชมโรงงาน
และสายการผลิต  และ
ตรวจสอบระบบคุณภาพ
ได เม่ือมีลูกคาสนใจใน
ผลิตภัณฑ 
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ผลิตภัณฑประเภทปลา 
 

 
อภิปรายผลการศึกษา 
 ในการศึกษาเร่ือง การปรับตัวของธุรกิจอาหารทะเลแชเยือกแข็งในอําเภอมหาชัยในสถานการณ
ขาดแคลนวัตถุดิบทางทะเลกรณีศึกษาบริษัทคริสตัลโฟรเซนตฟูดส ไดทําการศึกษา การปรับตัวดาน
การตลาดเปรียบเทียบกับวรรณกรรมท่ีเกี่ยวของไดผลการศึกษาดังนี้ 

1. ผลิตภณัฑอาหารทะเลป’50 : เรงปรับตัว...ปรับผลิตภัณฑเจาะขยายตลาด  
จากการศึกษาพบวา การปรับตัวของบริษทัคริสตัลโฟรเซนฟูดส จํากัด  มีการปรับตัวไปในทิศทาง 

เดียวกันกับแนวทางท่ีศูนยวจิยักสิกรไทยไดทําการศึกษาไวคือ ดานผลิตภัณฑ (Product)เปนการปรับตัวโดย
หันมาผลิตผลิตภัณฑท่ีมีความหลากหลายมากยิ่งข้ึน ซ่ึงเปนการผลิตแบบหนึ่งตูสินคาสามารถโหลดสินคาได
หลากหลายเปนการผลิตแบบ (One Stop Shopping) ในดานราคา (Price) บริษัทมีการปรับตัวโดยเนนการขาย
ใหไดกําไรเพิม่มากข้ึนซ่ึงเปนการลดตนทุนการผลิตในดานการซ้ือวัตถุดิบทางทะเลลดลง และเร่ิมใชวัตถุดิบ

ผลิตภณัฑ 
( Product ) 

ราคา 
( Price ) 

ชองทางจัดจําหนาย 
( Place ) 

การสงเสริมการขาย 
( Promotion ) 

 
เ ร่ิมผลิตสินคาประเภท
ปลาน้ําจืดเพิ่มมากข้ึน 
 

 
เริมผลิตสินคาประเภท
ป ล า ท่ี ไ ด จ า ก ก า ร
เพาะเ ล้ียง เพิ่มมากข้ึน
เพราะราคาวัตถุดิบถูก
กว าวัต ถุดิบปลาทะเล
และสามารถหาวัตถุดิบ
ไดตลอดป เพราะ เปน
วั ต ถุ ดิ บ ท่ี ม า จ ากก า ร
เพาะเล้ียงจึงทําใหตนทุน
วั ต ถุ ดิ บ ตํ่ า ล ง ทํ า ใ ห
บริษัทมีรายจายในสวน
ของวัตถุดิบลดลงมีกําไร
เพิ่มข้ึน 
 

 
รักษาลูกคาเกาไวโดยยัง
เนนไปที่ตลาดอเมริการ
และยุโรปเปนตลาดหลัก
ในการสงออก 

 
เปดโอกาสให ลูกค า ท่ี
สนใจเขาเยี่ยมชมโรงงาน
และสายการผลิต  และ
ตรวจสอบระบบคุณภาพ
ได เม่ือมีลูกคาสนใจใน
ผลิตภัณฑ 
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ท่ีมาจากการเพาะเล้ียงเพิ่มมากข้ึน และใชประโยชนจากวัตถุดิบท่ีไดจากแหลงจับตามธรรมชาติใหคุมคาท่ีสุด
โดยเปนการนาํเอาวัตถุดิบทางทะเลไปผลิตสินคาคุณภาพสูง ในดานชองทางการจัดจําหนาย (Place) บริษัทมี
การปรับตัวโดยการพัฒนาเพิม่สวนแบงในตลาดญ่ีปุนเพิม่มากข้ึน ซ่ึงเปนการผลิตผลิตภัณฑท่ีมีคุณภาพสูง
และ เปนสินคาท่ีสามารถรับประทานไดเลย (Ready to eat) ในดานการสงเสริมการตลาด (Promotion) บริษัท
มีการปรับตัวโดยการเชิญชวนใหผูท่ีสนใจเขามาตรวจสอบระบบตาง ๆ ของบริษัทและสามารถเขามาทดลอง
ผลิตรวมกับบริษัทไดกอนการตัดสินใจส่ังซ้ือจากบริษัท 

2. การเสวนาเร่ือง แนวโนมและสถานการณการตลาดของสินคาประมงไทยในเวทีการคาโลก  
ป 2550   
 จากการศึกษา พบวา การปรับตัวของบริษัทคริสตัลโฟรเซนฟูดส จํากัด  มีการปรับตัวไปใน
ทิศทางเดียวกันกับ การเสวนาเร่ือง แนวโนมและสถานการณการตลาดของสินคาประมงไทยในเวทีการคา
โลก ป 2550   โดยบริษัทไดปรับตัวในหลายๆดานเพื่อใหสามารถแขงขันไดในตลาดโลกไมวาจะเปนการ
พัฒนาสินคาท่ีไดจากการเพาะเล้ียง เชน ปลานิล หรือการพัฒนา ระบบคุณภาพตาง เชน  GMP, HACCP 
BRC, และในปจจุบันบริษัทไดผานรับรองระบบคุณภาพ  BAP แลว ซ่ึงระบบตางๆ ท่ีกลาวมานี้มีบทบาท
สําคัญและจําเปนตองมีในการสงออกอาหารทะเล และบริษัทพยายามสรางโอกาสในการพัฒนาสินคาประมง
ใหเปนสินคาเพิ่มมูลคาเพื่อลดปริมาณการใชวัตถุดิบประกอบกับคนงานไทยเปนแรงงานท่ีมีความประณีตอยู
แลวจึงทําใหสินคาสามารถแขงขันไดในตลาดโลก ซ่ึงการผลิตสินคาเพิ่มมูลคาสามารถขายไดในราคาท่ีสูง
แตเนื่องจากตองใชความปราณีตในการผลิตจึงทําใหปริมาณการผลิตท่ีออกมานอยจึงไมคุมกับการท่ีจะเพิม
ปริมาณการผลิตบริษัทจึงเลือกท่ีจะผลิตสินคาเพิ่มมูลคาในปริมาณนอยควบคูไปกับการขายสินคาแบบ
ปริมาณ 
 
ขอเสนอแนะ 

1.  ผูประกอบการควรมีการรวมมือกันกับเจาของฟารม       หรือพอคาคนกลางในการจัดการเกีย่วกับ 
วัตถุดิบ (Contract Farming) มีการรวมมือกันมีการรับประกันราคาซ้ือวัตถุดิบจากแหลงวัตถุดิบตางๆ ไมวา
จะเปนวัตถุดิบทางทะเล หรือวัตถุดิบท่ีไดจากการเพาะเล้ียงเพื่อควบคุมขนาดของวัตถุดิบท่ีตองการและ
ควบคุมปริมาณการใชสารเคมีในการเพาะเล้ียงใหไดวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพสูงและไมมีสารตกคางตามที่ลูกคา
ตองการ เพราะปจจุบันลูกคาจะมีความเขมงวดมากในการเลือกซ้ือสินคาจากโรงงานผูผลิต 

2.  สรางความสัมพันธท่ีดีกับสถาบันการเงิน  เพื่อประโยชนในเร่ืองการวางแผนเงินทุนหมุนเวยีนใน 
ชวงท่ีตองการหมุนเวียนสูง เชน วงเงินท่ีตองการซ้ือวัตถุดิบเพื่อลดความสูญเสียโอกาสในการผลิต พรอมท้ัง
วางแผนทางการเงินระยะยาวเม่ือตองการขยายกิจการ 

3.  การจัดหาแหลงวัตถุดิบ และ หาวัตถุดิบทดแทนวัตถุดิบท่ีตองจับจากทะเลเพียงอยางเดียว  จะเปน 
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ทางหนึ่งท่ีจะสามารถแกปญหาการขาดแคลนวัตถุดิบและยังชวยใหการผลิตเปนไปอยางราบร่ืน ตอเนื่องและ
คงท่ี และใหความรูเกี่ยวกับการเล้ียงวัตถุดิบแบบไมใชสารเคมีกับผูเพาะเล้ียงตาง ๆ เพื่อโรงงานผลิตจะได
วัตถุดิบท่ีไดคุณภาพตามท่ีลูกคาตองการ 

4. ดานการตลาด และการเสริมสรางศักยภาพการแขงขัน จะตองสนับสนุนการตลาดเชิงรุกโดยการ 

รวมตัวของผูประกอบการโดยการเช่ือมตอเปนเครือขาย เพื่อสรางความเขมแข็งใหกับผูประกอบการ
อุตสาหกรรมอาหารในดานการพัฒนาการผลิตและธุรกิจ  ความรูเทาทันสถานการณทางการคา  การเจรจา
ตอรองกับธุรกิจคูคาท้ังในประเทศและตางประเทศ เพื่อเพิ่มมูลคาและการสงออกโดยพัฒนาผลิตภัณฑให
สอดคลองกับความตองการของลูกคา 

5. บริษัทควรตองเตรียมพรอมกับการบริหารความเส่ียงท้ังดานการผลิต การตลาด และการเงิน เชน 

ความผันผวนของอัตราแลกเปล่ียนเงินตราตางประเทศ อยางตอเนื่อง เปนตน  

 
 
 
 


