
 
บทที่ 1 
บทนํา 

 
1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 
 การผลิตอาหารใหสะอาดปลอดภัยและเหมาะสําหรับการบริโภค เปนสิ่งจําเปนที่ผูผลิต
ตองคํานึงถึง เพราะปจจุบันผูบริโภคมีทางเลือก และมีสิทธิที่จะคาดหวังกับอาหารที่จะเลือกซื้อ 
หรือบริโภค ผูบริโภคเปนผูกําหนดคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร ผูผลิตหรือผูประกอบการ
จึงจําเปนตองดําเนินการผลิตอาหารที่มีคุณภาพทีด่ี และมีความปลอดภัยตอการบรโิภค หากผูผลิต
ใหความสําคัญกับความคาดหวังที่ผูบริโภคตองการ ก็จะเกิดผลดีทั้งตอผูผลิตและผูบริโภค ที่ได
บริโภคอาหารปลอดภัยและไวใจได  ทัง้ยังมีสวนพฒันาอุตสาหกรรมอาหารใหมีศกัยภาพแขงขนั
กับตลาดโลกได  และถึงแมจะไมไดสงออก ก็เปนการยกระดับมาตรฐานการผลิตเพือ่ลดการนําเขา
ผลิตภัณฑจากตางประเทศ ซ่ึงสงผลดีตอเศรษฐกิจของประเทศไดอีกทางหนึ่งดวย 
 ระบบหลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลติอาหาร  (GMP ; Good Manufacturing Practice)  
เปนการประกนัคุณภาพที่กระทรวงสาธารณสุขไดออกประกาศ กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 193  
(พ.ศ. 2543) เร่ือง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ซ่ึงมีผล
บังคับใชเมื่อวันที่ 24 กรกฎาคม 2544 เพื่อใหโรงงานอุตสาหกรรมอาหารของไทยมีระบบการ
จัดการ และควบคุมการผลิตอาหารใหปลอดภัยตอการบริโภค  และเปนการยกระดับมาตรฐาน
การผลิตอาหารของประเทศไทย  ทําใหผูประกอบการโรงงานอาหารหลายราย จะตองบริหารจัดการ 
หรือปรับปรุงระบบโรงงานใหเขาสูระบบมาตรฐานตามทีก่ฎหมายไดกําหนด (กระทรวงสาธารณสุข, 2543)  

หลังจากที่มีการบังคับใชกฎหมาย GMP ในประเทศไทย สํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) 
ไดออกกฎหมายใหม รวมทัง้ปรับปรุงแกไขประกาศกําหนดตางๆ มาโดยตลอด เพื่อใหเปนไปตาม
มาตรฐานสากลขององคการการคาโลก (WTO ; World Trade Organization)  นอกจากนี้ อย. 
ยังเขาไปกํากับตรวจสอบแหลงผลิตตางๆ โดยเฉพาะเรื่องของการปฏิบัติตามหลักเกณฑ GMP 
รวมกับสาธารณสุขจังหวัด ทุกจังหวัด (ภคัดี โพธิศิริ, 2548) 
 ภาคเหนือของประเทศไทย เปนแหลงของวัตถุดิบทางการเกษตรที่สําคัญ  และชาเปนพืช
ชนิดหนึ่งที่มีการปลูกและการแปรรูปในพื้นที่ภูเขาทางภาคเหนือมาแตโบราณ อุตสาหกรรมชาสวนใหญ
เติบโตมาจากอุตสาหกรรมในครัวเรือน จึงมักพบปญหาดานคุณภาพ และความสะอาดปลอดภัย เนื่องจาก
สถานที่ผลิตอาหาร มีโครงสรางอาคารผลิต การวางผังอาคารผลิต และดานการสุขาภิบาลยังไมสอดคลอง
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กับหลักเกณฑ GMP หรือมีการเลือกใชวัสดุกอสรางไมเหมาะสม ทําใหยากตอการดูแล 
และการทําความสะอาด ซ่ึงเสี่ยงตอการปนเปอนขามไปสูผลิตภัณฑที่ทําการผลิตได 

บริษัท ชาระมิงค จํากัด เปนหนึ่งในอุตสาหกรรมผูผลิตชาในประเทศไทย ไดเร่ิมตน
ประกอบกิจการเมื่อป พ.ศ. 2510 ปจจุบันมีโรงงานผลิตชา 3 แหง แหงแรกเปนโรงงานผลิต
ชาจีน และชาดําแบบออรโทด็อกซ (Orthodox) ตั้งอยู เลขที่ 49 หมู 16 ต.อินทขิล อ.แมแตง 
จ.เชียงใหม แหงที่สองเปนโรงงานผลิตชาดําแบบ C.T.C. (Crushing, Tearing, Curling)  
ตั้งอยูหมูที่  12 ต.อินทขิล อ.แมแตง จ.เชียงใหม  แหงที่สาม เปนโรงงานผลิตสินคา
สําเร็จรูป ตั้งอยูเลขที่ 151 หมู 3 ถ.ซุปเปอรไฮเวย ต.ทาศาลา อ.เมือง จ.เชียงใหม   โดยโรงงานที่
ผูศึกษามีความสนใจเขาไปศกึษา ไดแก โรงงานผลิตชาดําแบบ C.T.C. ซ่ึงโรงงานถกูสรางขึ้นเมื่อป 
พ.ศ. 2523 ตอมาเมื่อป พ.ศ.2530 บริษัทฯ ไดขายพื้นที่สัมปทานซึ่งเปนพื้นที่ปลูกชาสายพันธุอัสสัม 
พรอมโรงงานแหงนีใ้หกับ บริษัท รอยโกฟูดส (ประเทศไทย) จาํกัด  เพื่อดําเนินการผลิตชาดํา
เปนเวลา 18 ป จากนั้น บริษัท ชาระมิงค จํากัด ไดซ้ือพื้นที่สัมปทาน พรอมโรงงานกลับคืนจาก 
บริษัท รอยโกฟูดส (ประเทศไทย) จํากัด ในเดือน เมษายน 2548  โรงงานผลิตชาดํา ซ่ึงไมได
ถูกใชงานมาเปนเวลานานกวา 3 ป และอาคารโรงงานไดถูกดัดแปลงเพื่อใชในวัตถุประสงคอ่ืน 
มีสภาพเสื่อมโทรม ไมเหมาะสมในการดําเนินการผลิต   บริษัทฯ จึงมีความจําเปนตองปรับปรุง
พัฒนาโรงงานดังกลาวใหถูกตองสอดคลองกับหลักเกณฑ GMP  ซ่ึงเปนพื้นฐานของระบบ
ประกันคุณภาพ ในการศึกษานี้ จึงไดใชโรงงานผลิตชาดํา เพื่อเปนกรณีศึกษา การหาแนว
ทางการประยกุตใชหลักเกณฑ GMP ในการปรับปรงุโรงงาน แตเนื่องดวยโรงงานยังไมไดเร่ิม
กระบวนการผลิต และบริษทัฯ ตองการขอมูลในการตดัสินใจปรับปรุงดานโครงสรางอาคารผลิต 
เครื่องมือเครื่องจักร และดานการสุขาภิบาล กอนที่จะดําเนินการปรับปรุงในดานอืน่ๆ เนื่องจากมีผล
ตอการตัดสินใจดานงบประมาณในการลงทุน และยังเปนพื้นฐานที่สําคัญตอการจัดการและการ
ควบคุมระบบ GMP ในหมวดอื่นๆ อีกดวย ดังนัน้ในการศกึษานี้จงึไดศกึษาเฉพาะขอกาํหนดใน
หมวดที ่1 สุขลักษณะของสถานที่ตัง้และอาคารผลิต หมวดที่ 2 เครื่องมือเครื่องจักรและอุปกรณที่
ใชในการผลิต และหมวดที่ 4 การสุขาภิบาล   
 
1.2  วัตถุประสงคของการศกึษา 

1. เพื่อสํารวจและรวบรวมขอมูลพื้นฐานเกี่ยวกับโครงสรางอาคารผลิต และผังกระบวนการผลิต 
ของโรงงานผลิตชาดํา บริษัท ชาระมิงค จาํกัด กอนการปรับปรุง 
2. เพื่อสํารวจความคิดเห็นของบุคลากรของ บริษัท ชาระมิงค จํากัด ที่เกี่ยวของกับ
แนวทางในการปรับปรุงโรงงาน 
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3. เพื่อเสนอแนะแนวทางและงบประมาณการปรับปรุงโรงงานผลิตชาดํา ใหสอดคลองกับ
หลักเกณฑ GMP 
4.  ประเมินผล GMP ของโรงงานผลิตชาดํา หลังคาดวาจะปรับปรุงตามแผนที่เสนอแนะ 

 
1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการศึกษา 

1.   ไดแนวทางการประยุกตใชหลักเกณฑ GMP ในการปรับปรุงโรงงานผลิตชาดํา 
บริษัท ชาระมงิค จํากัด  
2.  เปนแนวทางใหผูบริหาร บริษัท ชาระมิงค จํากัด ในการตดัสินใจทีจ่ะดําเนินการในอนาคต 
3. เพื่อเปนแนวทางสําหรับผูประกอบการโรงงานผลิตอาหารอื่นๆ ในการประยุกตใช
หลักเกณฑ GMP ในการปรบัปรุงโรงงาน 
 

1.4  นิยามศัพท 
GMP  (Good Manufacturing Practice) หรือ ระบบหลักเกณฑวิธีการทีด่ีในการผลิตอาหาร 

หมายถึง ระบบการจดัการและควบคมุการผลิตอาหารใหมีความปลอดภยัตอการบริโภค เปนหลักการ
วาดวยสุขลักษณะทั่วไปของอาหาร ตามที่มีการบังคับใชตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 193) 
เร่ือง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร  

บริษัทฯ  หมายถึง บริษัท ชาระมิงค จํากัด  สํานักงานใหญ ซ่ึงเปนที่ตั้งของโรงงานผลิตสินคา
สําเร็จรูป ตั้งอยู เลขที่ 151 หมู 3  ถนนซุปเปอรไฮเวย  ตําบลทาศาลา  อําเภอเมือง จงัหวัดเชียงใหม   

โรงงานผลิตชาดํา  หมายถึง โรงงานผลิตชาดํา แบบ C.T.C. ซ่ึงเปนโรงงานสาขา ของ
บริษัท ชาระมิงค จํากัด ตั้งอยูหมูที่ 12 ต.อินทขิล อ.แมแตง จ.เชียงใหม    
 ชาดํา  หมายถึง ชาประเภทหนึ่งที่มีขั้นตอนกระบวนการหมักเต็มที่ (full-fermented) 
โดยกระบวนการหมักแบบเอนไซม (enzymatic oxidation) หรือกระบวนการที่สารในใบชาทํา
ปฏิกิริยากับออกซิเจนในอากาศ ทําใหเกิดการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมี  มีผลทําใหน้ําชาที่ชงออกมามีสี
น้ําตาลแดงเขมและมีรสฝาดเขมกวาชาชนิดอ่ืนๆ  ซ่ึงชาดําอาจเรียกไดหลายชื่อ ไดแก ชาผง หรือ 
ชาฝรั่ง หรือเรียกตามแหลงที่ปลูกและผลิตชา เชน ชาซีลอน (Ceylon tea) ปลูกในเมืองซีลอน 
ประเทศศรีลังกา และชาดารจีล่ิง (Darjeeling tea) ปลูกในเมืองดารจีล่ิง  ประเทศอินเดีย เปนตน   
 C.T.C. (Curling, Tearing and Crushing)  หมายถึงกระบวนการผลิตชาดํา แบบที่มีการ
ใชเครื่องมือเฉพาะสําหรับผลิตชา ที่เรียกวาเครื่อง C.T.C. ที่ทําใหใบชาถูกมวน ขยี้ และตัดให
เปนชิ้นเล็กๆ สม่ําเสมอในขั้นตอนเดยีวกนั กอนที่จะนําเขาสูกระบวนการหมักและการอบตอไป 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d


