
บทท่ี 5
สรุปผลการทดลอง

จากการศึกษาไดขอสรุปดังน้ี
1. สารที่ชวยในการคงตัวของโฟมที่ดีที่สุดคือไขขาวผงซึ่งมีคาโอเวอรรันสูงสุดคือ รอยละ 916.24
2. การใชไขขาวที่ปริมาณ 10 กรัมตอนํ้าของสารสกัดจากใบเตยสด 90 กรัม จะไดโฟมของนํ้าใบเตย

สกัดสดมีความคงตัวมากที่สุดและสามารถทําใหเปนอนุภาคผงไดภายหลังการอบแหง
3. เวลาที่ใชในการทําแหงแบบแชเยือกแข็งโฟมนํ้าใบเตยสดที่ใชไขขาวเปนสารกอโฟมใชเวลานอย

ที่สุดคือใชเวลา 6 ชั่วโมงในการทําแหง
4. ผลิตภัณฑสารสกัดจากใบเตยชนิดผงที่ได เมื่อเปรียบเทียบปริมาณความชื้น คากิจกรรมของนํ้า คา

การละลาย และคาสี a* พบวาผงที่ใชสารกอโฟมไขขาวมีคาความชื้นสูงกวา โซเดียมแคซิเนต และ
สารผสมตามลําดับ ปริมาณคลอโรฟลลที่ใชสารกอโฟมโซเดียมแคซิเนตมีปริมาณคลอโรฟลล
มากกวา ไขขาว และสารผสมตามลําดับ ความสามารถในการไหล (แสดงในรูปคามุมกอง) พบวา
ไขขาว และสารผสม มีคามุมกองสูงกวา โซเดียมแคซิเนตตามลําดับ คาความหนาแนนรวม และคา
สี L* พบวาผงที่ใชสารกอโฟมสารผสมมีความหนาแนนรวมสูงกวา ไขขาว และโซเดียมแคซิเนต
ตามลําดับ คาสี b* พบวาผงที่ใชสารกอโฟมไขขาวมีคาสูงกวา สารผสม และโซเดียมแคซิเนต
ตามลําดับ

5. ผลการศึกษาการเปลี่ยนแปลงในระหวางการเก็บรักษาสารสกัดใบเตยชนิดผงที่อุณหภูมิ 4±2 และ
37±2 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 12 สัปดาห พบวาการเก็บรักษาผงไวที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส
มีการเปลี่ยนแปลงทางดานกายภาพ เคมี และทางจุลินทรียนอยกวาการเก็บที่อุณหภูมิ 37 องศา
เซลเซียส
ขอเสนอแนะ
เพื่อใหการศึกษาเร่ืองการทําแหงแบบแชเยือกแข็งของโฟมนํ้าใบเตยมีความสมบูรณยิ่งขึ้น ควร
ทําการศึกษาเพิ่มเติมดังน้ี
1. ศึกษาสมบัติการตานอนุมูลอิสระ ของโฟมนํ้าใบเตยที่ผานการทําใหแหงแบบแชเยือกแข็ง
2. ศึกษาชนิดของบรรจุภัณฑ ของโฟมนํ้าใบเตยที่ผานการทําใหแหงแบบแชเยือกแข็ง
3. ศึกษาการนําโฟมนํ้าใบเตยผงผงที่ผลิตไดไปใชเปนสวนผสมในผลิตภัณฑอาหาร
4. ศึกษากลิ่นภายหลังการละลายตัวอยางผงนํ้าใบเตย


