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 การคน้ควา้แบบอิสระน้ีส าเร็จลุล่วงไดด้ว้ยความกรุณาจาก รองศาสตราจารย ์ดร.อภิรักษ ์
เพียรมงคล อาจารยท่ี์ปรึกษาการคน้ควา้แบบอิสระ ผูซ่ึ้งกรุณาใหค้วามรู้ ค  าแนะน า ค าปรึกษา และ
ตรวจแกไ้ขจนการคน้ควา้แบบอิสระเสร็จสมบูรณ์ ผูจ้ดัท าขอกราบขอบพระคุณเป็นอยา่งสูงไว ้ ณ 
โอกาสน้ี 

 ขอกราบขอบพระคุณ Dr.Tri Indrarini Wirjantoro ท่ีใหเ้กียรติเป็นกรรมการสอบการ
คน้ควา้แบบอิสระ ตลอดจนใหค้  าแนะน า และค าปรึกษาเป็นอยา่งดี 
 ขอกราบขอบพระคุณคณาจารยป์ระจ าสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยอีาหาร ทุกท่าน
ท่ีกรุณาใหค้วามรู้ และค าแนะน าต่างๆ  ท่ีเป็นประโยชน์ต่อการคน้ควา้แบบอิสระของผูจ้ดัท า 
 ขอขอบคุณเจา้หนา้ท่ี ประจ าสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ท่ีใหค้วามรู้
ค าแนะน า และอ านวยความสะดวกทางดา้นวสัดุอุปกรณ์ สารเคมี เคร่ืองมือวเิคราะห์ต่างๆ เป็นอยา่ง
ดี 
 ขอขอบคุณรุ่นพี่และเพื่อนทุกๆ ท่านท่ีใหค้  าปรึกษา ช่วยเหลือ และเป็นก าลงัใจท่ีดีเสมอมา 
 ทา้ยท่ีสุดน้ี ขอกราบขอบพระคุณพอ่และคุณแม่ ท่ีเป็นก าลงัใจและแรงสนบัสนุนท่ีส าคญั
ท่ีสุดในทุกๆ ดา้น เป็นอยา่งดีเสมอมา 
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