
บทท่ี  1 

บทนํา 

1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 

ลําไยจัดเปนไมผลท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจอันดับหนึ่งของภาคเหนือโดยเฉพาะอยางยิ่ง

จังหวัดเชียงใหมและลําพูน ผลผลิตของลําไยสามารถสงออกไปจําหนายยังตางประเทศท้ังในรูป

ของผลสด อบแหง แชแข็ง และลําไยกระปอง ทํารายไดปละหลายพันลานบาทและมีแนวโนมวาจะ

มีการสงออกเพ่ิมข้ึนโดยเฉพาะอยางยิ่งลําไยอบแหง (กรมสงเสริมการเกษตร, 2551) 

กระทรวงเกษตรและสหกรณไดกําหนดใหลําไย (Euphoria longana Lamk) เปน 1 ใน 4 
สินคา Product  Champion เพราะเปนผลไมท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจ ในแตละปสามารถสงออก
ทํารายไดใหแกประเทศมากกวา  1,800  ลานบาท  เนื่องจากราคาลําไยอยูในเกณฑสูง ทําให
เกษตรกรหลายรายปรับเปลี่ยนพื้นท่ีปลูกขาวในท่ีนาดอนมาปลูกลําไยกันมากข้ึน  (วิภาวรรณ, 
2542)  ประกอบกับการใชสารโพแทสเซียมคลอเรต  (potassium chlorate) เพื่อเรงลําไยใหผลิตผล
นอกฤดูกาลซ่ึงประสบความสําเร็จอยางสูง  ทําใหสามารถมีลําไยเพื่อการบริโภคและจําหนายตลอด
ท้ังป  และเม่ือถึงฤดูกาลท่ีลําไยใหผลผลิตตามปกติทําใหปริมาณผลผลิตในตลาดมากเกินไป  และมี
ราคาตํ่าตามกลไกของตลาด   จึงจําเปนตองหาวิธีการแปรรูปลําไยใหมีผลิตภัณฑท่ีหลากหลายมาก
ข้ึน  เพื่อขยายชองทางการจําหนายและรักษาระดับราคาผลผลิตของลําไยสดไว  สําหรับการผลิต
ลําไย  มีรายงานต้ังแตป  2544   จนถึง  2550  ดังตาราง 1.1 จะเห็นไดวาประเทศไทยผลิตลําไย ป  
2544-2549 เฉลี่ยปละ 418,302 ตัน โดยป 2550 มีผลผลิตเพิ่มข้ึนเปน 495,000 ตัน  

เพื่อแกไขปญหาลําไยลนตลาดและราคาตกตํ่ารัฐบาลจึงตองเขามาแทรกแซงราคาลําไยโดย
จัดใหมีนโยบายตางๆ เชน โครงการจัดสรรกองทุนหมุนเวียนปลอดดอกเบ้ียใหกับผูประกอบการ
แปรรูปลําไยกระปอง ใชเงินสนับสนุนจากคณะกรรมการนโยบายและมาตรการชวยเหลือเกษตรกร 
(คชก.) เพื่อใหสถาบันการเกษตรกูยืมไปรับซ้ือลําไยชอจากเกษตรกร การชดเชยดอกเบ้ียเงินกูใหกับ
หนวยงานดานการเงิน เชน ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ เปนตน จัดสรรเงินสงเสริม



ตาราง 1.1 สถิติการผลิตลําไย ป 2544-2550 (ผลผลิตออกสูตลาดเดือน มิถุนายน – กันยายน) 

ป ปริมาณ (ตัน) 

2544 250,098 

2545 429,518 

2546 396,323 

2547 597,272 

2548 712,718 

2549 471,892 

2550 495,000 

ท่ีมา : สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2550 

เกษตรกรใหมีการรวมกลุม รวบรวมผลผลิต แปรรูปเปนลําไยอบแหง และหาชองทางการกระจาย
ผลผลิตออกจากพ้ืนท่ีไปยังจังหวัดนอกเขตการปลูกผานกลไกสหกรณ และวิสาหกิจชุมชนแต
เนื่องจากลําไยมีปริมาณมากจึงไมสามารถจําหนายใหหมดไดในระยะเวลาอันส้ัน ดังนั้นแนวทาง
การแกไขปญหาลําไยลนตลาดและราคาตกตํ่า คือ การแปรรูปลําไยเปนผลิตภัณฑตาง ๆ ซ่ึงชวยยึด
อายุการเก็บรักษาลําไยและเปนการเพิ่มมูลคาใหกับลําไย 

การแปรรูปชัทนียลําไยจึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งท่ีชวยลดปญหา  และเปนการเพิ่มมูลคาทาง
เศรษฐกิจได  ประกอบกับผลิตภัณฑชัทนียเปนเครื่องจิ้มท่ีมีตนกําเนิดจากประเทศอินเดียท่ีสามารถ
บริโภคกับอาหารหลายชนิด ตัวอยางเชน ขนมปง แซนวิช แคร็กเกอร สลัด และผลิตภัณฑเนื้อ ท้ัง
ในลักษณะขนมขบเค้ียว  อาหารวางระหวางม้ือ และอาหารม้ือหลัก (Elizabeth, 2003) การพัฒนา
ผลิตภัณฑชัทนีย (chutney) จึงเปนเรื่องท่ีนาสนใจเพ่ือใหเกิดการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรใหมี
มูลคาสูงข้ึนและเปนการพัฒนาผลิตภัณฑชนิดใหมท่ีอาจมีโอกาสขยายตลาดท้ังตลาดภายในและ
ตลาดตางประเทศ 
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1.2 วัตถุประสงคของการวิจัย 
1. เพื่อพัฒนาสูตรชัทนียลําไยตนแบบ 

 2. เพื่อศึกษาชนิดและปริมาณของสารเพิ่มความหนืดท่ีเหมาะสมในผลิตภณัฑชัทนยีลําไย 
 3. เพื่อศึกษาอายุการเก็บรกัษาของชัทนียลําไย 
 

1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

 1.ไดสูตรชัทนยีลําไยตนแบบ  
 2.ทราบชนดิและปริมาณของสารเพ่ิมความหนืดท่ีเหมาะสมในผลติภณัฑชัทนยีลาํไย 
 3.ทราบอายกุารเก็บรกัษาผลติภัณฑชัทนยีจากลําไย 
 4.เพื่อเปนความรูพื้นฐานท่ีสามารถพัฒนาและประยุกตใชในระดบัอุตสาหกรรมได 
 

1.4 ขอบเขตของการศึกษา 

 งานวิจัยในครั้งนี้ใชสูตรท่ีดัดแปลงจากสูตรชัทนียมะมวงของ Elizabeth (2003) เปน
ตัวอยางในการศึกษาพัฒนาสูตรชัทนียลําไยตนแบบ   โดยแบงการวิจัยออกเปน  3  ตอน  คือ  

ตอนท่ี 1  การพัฒนาสูตรชัทนยีลําไยตนแบบ 
ตอนท่ี 2  ศึกษาชนิดและปริมาณของสารเพ่ิมความหนืดท่ีเหมาะสม 
ตอนท่ี 3  ศึกษาอายุการเก็บรักษา 
 


