
 
 

บทท่ี 5 
สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

 
การผลิตน้ําลําไยผงอบแหงแบบพนฝอย โดยผสมมอลโทเดกซทรินท่ีมีคา DE 11 ปริมาณ

สัดสวนมอลโทเดกซทริน 0.6 กรัม/กรัมของปริมาณของแข็งท่ีละลายได ปรับปริมาณของแข็งท่ี
ละลายได 40 องศาบริกซ และศึกษาซอรปชันไอโซเทอรม คุณภาพทางเคมี กายภาพ และอุณหภูมิ
กลาสทรานซิชันของน้ําลําไยผง จากการศึกษาไดขอสรุปดังนี้ 

สมบัติของน้ําลําไยกอนการอบแหง พบวาปริมาณของแข็งท่ีละลายในน้ํามีคาเทากับ 
40.67±0.15 องศาบริกซ ความหนืดมีคาเทากับ 15±0.21 เซนติพอยส คาความสวาง (L*) มีคาเทากับ 
29.68±0.18 ซึ่งการที่คาความสวาง (L*) มีคาตํ่า เนื่องจากนํ้าลําไยผานการตมเพื่อปรับปริมาณ
ของแข็งที่ละลายไดกอนการอบแหง ทําใหมีสีน้ําตาล คาสี a* มีคาเทากับ 13.76±0.1 คาสี b* มีคา
เทากับ 18.50±0.49 คาความเขมของสี (Chroma) มีคาเทากับ 23.05±0.44 และ คาสีแท (Hue) 
มีคาเทากับ 53.43±0.29 สวนปริมาณของแข็งท้ังหมด มีคาเทากับ 46.12±0.09 กรัม คา
ประสิทธิภาพเชิงความรอนรวม เทากับรอยละ 63.98±1.20 สวนคาประสิทธิภาพการระเหย เทากับ
รอยละ 92.13±3.45 และปริมาณผลผลิต มีคาเทากับรอยละ 72.72±3.61 
สมบัติของน้ําลําไยผง การวิเคราะหสมบัติทางกายภาพ คาสี พบวาคาความสวาง (L*) เทากับ 
80.77±0.23 ซ่ึงเพิ่มข้ึนจากคาความสวาง (L*) ของนํ้าลําไยเขมขนกอนการอบแหง เนื่องจากสีของ
มอลโทเด็กซ ทรินมีสีขาว เมื่อนํามาผสมกับน้ําลําไยผงจะทําให สีของนํ้าลําไยผงอ อนลงและ
มีความสวางมากข้ึน a* มีคาเทากับ 3.66±0.11 คา b* มีคาเทากับ 28.07±0.15 คาความเขมของสี
(Chroma) มีคาเทากับ 28.30±0.17 และคาเฉดสี (Hue) มีคาเทากับ 82.63±0.21 ความสามารถในการ
ละลายมีคาเทากับรอยละ 98.93±0.83 ความสามารถในการไหล มีคาเทากับ 43.33±2.08 องศา แสดงวา
น้ําลําไยผงมีความสามารถในการไหลไดพอใช ความหนาแนนของผง มีคาเทากับ 502.92±9.62 
kg/m3 ความหนาแนนของอนุภาค มีคาเทากับ 1326.52±3.85 kg/m3 การกระจายขนาดอนุภาค พบวา
มีการกระจายของขนาดอนุภาคบนตะแกรงขนาดชองเปด 425 ไมโครเมตรมากท่ีสุด คือมี
เปอรเซ็นตน้ําหนักตัวอยางรอยละ 43 รอยละการสะสมของอนุภาคผงน้ําลําไย พบวารอยละสะสม
ของตัวอยางท่ีลอดผานตะแกรงมากท่ีสุดคือขนาดของชองตะแกรง 1700 ไมโครเมตร มีคาเทากับ
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รอยละ 99.00 และรอยละสะสมของตัวอยางท่ีคางบนตะแกรงมากที่สุดคือขนาดของชองตะแกรง 
212 ไมโครเมตร มีคาเทากับรอยละ 88.00 อุณหภูมิกลาสทรานซิชัน พบวาน้ําลําไยผงมี Tg ท่ี 47.72oC 
และปริมาณความช้ืนของน้ําลําไยผง มีคาเทากับรอยละ 3.94±0.69  

ลักษณซอรปชันไอโซเทอรมน้ําลําไยผง มีลักษณะเปนแบบ adsorption isotherm เม่ือ
พิจารณาถึงผลของอุณหภูมิตอปริมาณความชื้นจะพบวาปริมาณความชื้นจะเพิ่มข้ึนเม่ือระดับ
อุณหภูมิสูงข้ึนโดยเฉพาะท่ีระดับอุณหภูมิ 25 และ 35oC โดยในชวงแรกปริมาณความช้ืนจะเพิ่มข้ึน
อยางชาๆจากน้ันจะเพิ่มข้ึนอยางรวดเร็ว เนื่องมาจากคุณสมบัติเฉพาะตัวของอาหารท่ีมีน้ําตาลเปน
องคประกอบสูงเม่ืออุณหภูมิสูงข้ึนจะสามารถดูดซับความช้ืน (hygroscopicity) ไดมาก แบบจําลอง
ซอรปชันไอโซเทอรม พบวาแบบจําลองคณิตศาสตรของ Halsey เปนแบบจําลองท่ีเหมาะสมท่ีสุด
สําหรับน้ําลําไยผง เนื่องจากพิจารณาจาก คา SEE, RSS และ RMSE ตํ่าท่ีสุด โดยมีคาเทากับ 1.36, 
0.0046 และ 0.0122 ตามลําดับ และมีคา R2 เทากับ 0.8944 

การศึกษาสมบัติทางกายภาพ เคมี พบวา คาความสวาง (L*), คาสี a*,คาสี b*, คาความเขม
ของสี (Chroma) และคาเฉดสี (Hue) มีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ถาคาความเขม
ของสีเพิ่มข้ึน คาเนื้อสีจะเพิ่มข้ึนดวย ความสามารถในการละลาย ท่ีอุณหภูมิการเก็บรักษา 5, 10, 25 
และ 35oC จะอยูในชวงรอยละ 99.40-100.00 ซ่ึงเปนคาการละลายท่ีสูงมาก ท่ีอุณหภูมิการเก็บรักษา
สูงสุด คือ 35oC น้ําลําไยผงสามารถละลายไดสูงสุดคือ รอยละ 100 อุณหภูมิการเก็บรักษา 
และระดับความชื้นสัมพัทธมีผลตอความสามารถในการไหลของน้ําลําไยผงซึ่งแสดงในรูป
ของคามุมกอง  โดยคามุมกองจะเพิ่มข้ึนเม่ืออุณหภูมิการเก็บรักษา และระดับความชื้นสัมพัทธ
สูงข้ึน น้ําลําไยผงที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5oC ระดับความชื้นสัมพัทธรอยละ 0 มีคามุมกองตํ่าท่ีสุด 
คือ 44.67±1.53 องศา แสดงวามีความสามารถในการไหลไดพอใช เม่ืออุณหภูมิการเก็บรักษา และ
ระดับความช้ืนสัมพัทธสูงข้ึนจะไมสามารถหาความสามารถในการไหลได เนื่องจากนํ้าลําไยผงจะ
เปล่ียนสถานะจาก amorphous ไปเปนสถานะของเหลวหนืดคลายยาง (rubbery) ขนาดของอนุภาค
ผงมีขนาดใหญข้ึนหลังการเก็บรักษา เพราะเกิดการเกาะติดกันระหวางเก็บรักษาเนื่องจากการดูดซับน้ํา 
ความหนาแนนรวมของน้ําลําไยผง (bulk density) เพิ่มข้ึนเล็กนอยเม่ืออุณหภูมิและระดับความช้ืน
สัมพัทธสูงข้ึน แตไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) เม่ืออุณหภูมิและระดับ
ความช้ืนสัมพัทธสูงข้ึนความหนาแนนของอนุภาคผงของน้ําลําไยผงจะเพิ่มข้ึน เม่ืออุณหภูมิการเก็บ
รักษาและระดับความช้ืนสัมพัทธสูงข้ึนคา Tgจะมีคาสูงข้ึน เนื่องจากท่ีอุณหภูมิการเก็บรักษาสูงข้ึน 
ปริมาณความช้ืนของน้ําลําไยผงลดลง ทําใหคา Tg สูงข้ึน 
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ขอเสนอแนะ 
 เพื่อใหการศึกษาเร่ืองการอบแห งแบบพนฝอยมีความสมบูรณยิ่งข้ึน ควรทําการศึกษา
เพิ่มเติมดังนี้ 

1. การทดสอบการยอมรับทางประสาทสัมผัสโดยการชงละลายน้ํา โดยทดสอบ 
เปรียบเทียบน้ําลําไยผงหลังการอบแหงและหลังการเก็บรักษา 

2. การศึกษาชนิดของบรรจุภัณฑ ท่ีจะชวยรักษาความคงตัวในการเก็บรักษาผลิตภัณฑน้ํา
ลําไยท่ีผานการการอบแหงแบบพนฝอย เนื่องจากการเก็บรักษาน้ําลําไยผงตองควบคุมสภาวะการ
เก็บรักษา เพื่อไมใหน้ําลําไยผงดูดความช้ืน 
 

 
 
 

 


