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กิตติกรรมประกาศ 
 

 การคนควาแบบอิสระน้ีสําเร็จลงไดดวยความกรุณาจาก ผูชวยศาสตราจารย ดร.พัชรินทร  ระวียนั 
อาจารยท่ีปรึกษาการคนควาแบบอิสระ ผูซ่ึงกรุณาใหความรู คําแนะนาํ คําปรึกษา และตรวจแกไขจนการ
คนควาแบบอิสระเสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ โอกาสนี้ 
 ขอกราบขอบพระคุณ อาจารย ดร. พิไลลัก อินธิปญญา ผูชวยศาสตราจารย ดร.วิลาศ       พุมพิมล ผู
ซ่ึงกรุณาใหคําปรึกษาและเปนกรรมการสอบ ขอขอบคุณคณะวิทยาศาสตร มหาวทิยาลัยราชภัฏลําปาง ท่ี
เอ้ือเฟอสถานท่ี และอนุเคราะห เคร่ืองมือในการทําการศึกษา ขอกราบขอบพระคุณ คุณพอ คุณแม และ
ครอบครับท่ีใหความชวยเหลือ และคอยใหกําลังใจในการทําการคนควาแบบอิสระ 
 
 
 

รุงโรจน   เหนคํา 
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