
บทท่ี  4 
ผลการทดลองและวิจารณ 

 
4.1 ชนิดของดกัแดไหมอีร่ีและตัวทําละลายท่ีใชในการสกัดน้ํามันดิบจากดักแดไหมอีร่ี 

การทดลองสกัดน้ํามันดิบจากดักแดไหมอีร่ี  โดยการเปรียบเทียบท่ีชนิดของดักแด และตัว
ทําละลาย เพื่อเลือกดักแดและตัวทําละลายท่ีใหปริมาณนํ้ามันดิบสูงท่ีสุดเพื่อใชเปนวัตถุดิบในการ
สกัดน้ํามัน ผลการทดลองดังแสดงในตารางท่ี 4.1 
 
ตารางท่ี 4.1 ปริมาณนํ้ามันดบิท่ีไดจากการสกัดดวยตัวทําละลาย 2 ชนิดคือเฮกเซน และปโตรเลียม
อีเทอร จากดักแด 2 ชนดิคือ ดักแดท่ีเล้ียงดวยมันสําปะหลัง และดักแดท่ีเล้ียงดวยละหุง 

ปจจัยท่ีทดลอง 
ปจจัยเดี่ยว (ชนิดตัวทําละลาย) 

ปริมาณนํ้ามันท่ีสกัดได 
(รอยละตอน้ําหนักแหง) 

          เฮกเซน 27.77±2.69a 
          ปโตรเลียมอีเทอร 18.98±2.05b 
ปจจัยเดี่ยว (ชนิดดักแด)  
          มันสําปะหลัง 24.67±5.87a 
           ละหุง 22.08±4.38b 
ปจจัยรวม (ตัวทําละลาย x ดกัแด)  ns 
เฮกเซน x มันสําปะหลัง 29.83±0.52 
เฮกเซน x ละหุง 25.71±2.25 
ปโตรเลียมอีเทอร x มันสําปะหลัง 19.51±2.47 
ปโตรเลียมอีเทอร x ละหุง 18.46±1.89 

หมายเหตุ - คาท่ีแสดงในตาราง หมายถึง คาเฉล่ีย ± คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน จากการทดลอง 3 ซํ้า 
 - a, b ตัวอักษรภาษาอังกฤษกาํกับท่ีแตกตางกัน แสดงวา มีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญท่ีระดับความเช่ือม่ันรอยละ 95 
 - ns ไมมีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญท่ีระดับความเช่ือมันรอยละ 95 
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จากผลทดลอง พบวา  ปริมาณน้ํามันดิบท่ีไดจากการสกัดดวยตัวทําละลายท่ีแตกตางกันมี
ความแตกตางกันทางสถิติทางสถิติ (p≤0.05) โดยการสกัดโดยใชเฮกเซนเปนตัวทําละลายสามารถ
สกัดน้ํามันออกมาไดมากกวาการใชปโตรเลียมอีเทอรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05)  อาจ
เนื่องมาจากในกระบวนการสกัดน้ํามันมีการใชอุณหภูมิท่ี 50 องศาเซลเซียส ซ่ึงทําใหปโตรเลียม
อีเทอรมีความหนาแนนลดลงจึงทําใหประสิทธิภาพในการสกัดลดลงไปได และพบวา ชนิดของ
ดักแดมีผลตอปริมาณน้ํามันท่ีสกัดได โดยดักแดท่ีเล้ียงดวยใบมันสําปะหลังสามารถสกัดน้ํามันดิบ
ออกมาไดมากกวาดักแดท่ีเล้ียงดวยใบละหุงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤ 0.05) แตผลของการใช
รวมกันระหวางชนิดตัวทําละลายและชนิดดักแดนั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(p > 0.05) ดังนั้นสามารถพิจารณาเลือกเฮกเซนเปนตัวทําละลาย และสกัดน้ํามันจากดักแดท่ีเล้ียง
ดวยใบมันสําปะหลังโดยจะไดปริมาณนํ้ามันดักแดไหมอีร่ีดิบท่ีสูงสุด โดยไดปริมาณนํ้ามันรอยละ 
29.83±0.52 เพื่อใชในการทดลองตอไป และเม่ือเทียบปริมาณโปรตีนและไขมันของใบมัน-
สําปะหลังพบวา มีโปรตีนอยูรอยละ 23.10 ไขมันอยูรอยละ 7.24 (อุทัย, 2547) และใบละหุงมี
โปรตีนรอยละ 25.22 และไขมันรอยละ 6.83 (Manoharan, 1982) ซ่ึงจะเห็นวาใบมันสําปะหลังมี
ปริมาณไขมันอยูมากกวาและประกอบกับดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยใบมันสําปะหลังจะมีอายกุารเล้ียง
ท่ีนานกวาดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยใบดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยใบละหุงเปนเวลา 5 วัน ดังนั้นอาจทํา
ใหในดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยใบมันสําปะหลังมีปริมาณไขมันสูงกวาดักแดท่ีเล้ียงดวยใบละหุง 
สอดคลองกับงานวิจัยอมรรัตนและคณะ (2545) ท่ีรายงานวา ดักแดท่ีเล้ียงดวยใบละหุงจะมีโปรตีน
อยูรอยละ 54.54 ไขมันรอยละ 26.10 และดักแดท่ีเล้ียงดวยใบมันสําปะหลังมีโปรตีน 55.34 ไขมัน
รอยละ 33.82   
4.2 ระดับปจจัยท่ีเหมาะสมของในการสกัดน้ํามันดบิจากดักแดไหมอีร่ี 
 การทดลองแปรระดับของปจจัยท่ีใชในการสกัดน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ี 3 ชนิด คือ 
ปริมาณของตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลาที่ใชในการสกัด ไดผลดังแสดงในตารางท่ี 4.2  

เม่ือนําผลการทดลองมาวิเคราะหสมการถดถอยเพ่ือสรางแบบจําลองทางคณิตศาสตรท่ีใช
อธิบายความสัมพันธระหวางตัวแปรอิสระ (ปริมาณตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลา) กับตัวแปรตาม 
(ปริมาณน้ํามัน) โดยใชสมการ Quadratic พบวา แบบจําลองมีระดับความเช่ือม่ันรอยละ 95 
(p≤0.05) และคา R2> 0.8901 (ตารางท่ี 4.3) สามารถใชอธิบายความสัมพันธระหวางตัวแปรอิสระ
กับตัวแปรตามได จึงนําไปสรางกราฟ response surface และ contour plot เพื่อคัดเลือกระดับปจจัยท่ี
มีความเหมาะสมในการสกัดน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ี 
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ตารางท่ี 4.2 ผลของปริมาณตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลาตอปริมาณนํ้ามันดิบไหมอีร่ี 

ตัวแปรอิสระ ตัวแปรตาม 
ส่ิงทดลอง ปริมาณ 

ตัวทําละลาย 
อุณหภูมิ เวลา ปริมาณน้าํมัน  

(รอยละ) 
1 100 40 10 19.82 
2 100 40 20 15.52 
3 100 60 10 19.45 
4 100 60 20 22.32 
5 200 40 10 22.72 
6 200 40 20 17.27 
7 200 60 10 20.35 
8 200 60 20 23.38 

9 66 50 15 16.70 
10 234 50 15 22.44 
11 150 33.2 15 20.26 
12 150 67 15 30.13 
13 150 50 7 22.71 
14 150 50 23.5 25.35 
15 150 50 15 28.67 
16 150 50 15 30.12 
17 150 50 15 29.01 

 

ตารางท่ี 4.3 แบบจําลองทางคณิตศาสตรท่ีใชอธิบายความสัมพันธระหวางตัวแปรอิสระกับตัวแปรตาม 
ตัวแปรตาม แบบจําลองทางคณิตศาสตร R2 

% crude fat 29.42 + 1.19X1 + 1.96X2 + 0.043X3 – 3.97X1
2 – 1.98X2

2 

 – 2.39X3
2 – 0.34X1X2 – 0.12 X1X3 + 1.96X2X3 

0.8901 

หมายเหตุ X1 = ปริมาณตัวทําละลาย 
  X2 = อุณหภูมิ 
  X3 = เวลา 
 * หมายถึงแตกตางอยางมีนยัสําคัญทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95% (p ≤ 0.05) 
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รูปท่ี 4.1 กราฟพื้นผิวตอบสนอง (response surface) และ contour plot  แสดงความสัมพันธระหวาง 
เวลาในการสกดั และปริมาณตัวทําละลาย  
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รูปท่ี 4.2 กราฟพื้นผิวตอบสนอง (response surface) และ contour plot แสดงความสัมพันธระหวาง 
อุณหภูมิ และปริมาณตัวทําละลาย 
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รูปท่ี 4.3 กราฟพื้นผิวตอบสนอง (response surface) และ contour plot แสดงความสัมพันธระหวาง 
เวลาในการสกดั และอุณหภมิู 
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ผลจากการทดลองสกัดน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีเพื่อหาสภาวะของปจจัยท่ีเหมาะสมในการ
สกัดน้ํามันดิบจากไหมอีร่ี โดยการพิจารณาจากรูปท่ี 4.1-4.3 และแบบจําลองทางคณิตศาสตรพบวา
ปริมาณตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลาท่ีใชในการสกัดมีผลตอปริมาณรอยละของนํ้ามันจากดักแด
ไหมอีร่ีดิบท่ีได โดยระดับของปจจัยท่ีเหมาะสมไดแก ปริมาณสารละลาย(X1) ท่ี 156.01 มิลลิลิตร 
อุณหภูมิ(X2) ท่ี 56.11 องศาเซลเซียส เวลา(X3) ท่ี 16.27 นาที ทําใหสามารถสกัดน้ํามันจากดักแด
ไหมอีร่ีไดรอยละ 30.09 เม่ือพิจารณาจากปริมาณตัวทําละลายพบวาถาใชตัวทําละลายในปริมาณท่ี
ตํ่าจะทําใหไดน้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีในปริมาณท่ีตํ่า ถาใชในประมาณท่ีสูงมากไปทําให
ปริมาณน้ํามันท่ีไดลดลงเชนกัน สวนอุณหภูมิและเวลาท่ีใชสกัดน้ํามันไหมอีร่ีพบวาถายิ่งมีการเพิ่ม
อุณหภูมิและเวลาใหสูงข้ึนจะทําใหไดปริมาณน้ํามันท่ีสกัดไดมีปริมาณเพิ่มข้ึนได  เม่ือลองทําการ
สกัดน้ํามันโดยใชระดับปจจัยดังกลาวแลวไดปริมาณนํ้ามันออกมารอยละ 29.45  
4.3 สมบัติของน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีบริสุทธ์ิท่ีสกัดได 
 การทดลองวิเคราะหสมบัติทางกายภาพและทางเคมีของน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดได
และผานกรรมวิธีการทําใหบริสุทธ์ิ  ผลการทดลองดังแสดงในตารางท่ี 4.4  และตารางท่ี 4.5  
 จากผลการทดลอง พบวา คากรด (Acid value) ของน้ํามันซ่ึงแสดงจํานวนมิลลิกรัมของ
โพแทสเซียมไฮดรอกไซดท่ีใชในการทําใหกรดไขมันอิสระท่ีมีอยูในไขมันมันหรือน้ํามันจํานวน 1 
กรัมเปนกลางพอดี ในน้ํามันดิบท่ีสกัดจากกดักแดไหมอีร่ีมีคากรดเทากับ 16.00 ± 0.00  ซ่ึงมาคาสูง
เกินคามาตรฐานนํ้ามันดิบเพื่อการบริโภคกับคาประกาศกระทรวงสาธารณสุข และมาตรฐาน 
CODEX กําหนดไวน้ํามันดับท่ีใชเพื่อการบริโภคโดยตรงควรมีคากรดไมเกิน 4.0 มิลลิกรัม
โพแทสเซียมไฮดรอกไซดตอน้ํามัน 1 กรัม จึงทําตองมีการทําใหน้ํามันท่ีสกัดไดจากดักแดไหมอีร่ีมี
ความบริสุทธ์ิโดยการทําใหเปนกลางดวยดางเพื่อกําจัดกรดไขมันอิสระท่ีมีอยู และทําการฟอกสีดวย
ถานฟอกสี เพื่อกําจัดรงควัตถุ สารแขวนลอย สบู และโลหะหนักท่ียังคงเหลืออยูในน้ํามันออก และ
เม่ือนําน้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีทําใหบริสุทธ์ิแลวมาวิเคราะหทางเคมีแลวพบวา มีคากรดอยูท่ี 
0.5485 ± 0.01 มิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซดตอน้ํามัน 1 กรัม เปนไปตามเกณฑท่ีสามารถ
ยอมรับได  สวนในไหมหมอนพบวา น้ํามันดิบมีคากรดอยูคอนขางสูงเหมือนกันคือ อยูในระดับ 
0.51-0.56 มิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซดตอน้ํามัน 1 กรัม (อรทัย, 2542) ในน้ํามันดิบท่ีมี
ปริมาณกรดไขมันอิสระอยูสูงอาจเนื่องมาจากการเก็บรักษาดักแดในรูปแชเยือกแข็งมาเปนเวลานาน
ซ่ึงกวาท่ีจะนํามาสกัดน้ํามันและทําใหบริสุทธ์ิใชเวลานานทําใหไขมันเกิดการแตกตัวในระหวาง
การเก็บรักษาได และในวิธีการสกัดน้ํามันดวยวิธีของ Folch method มีการใชความรอนเขามาใน
การสกัดซ่ึงอาจทําใหไขมันสามารถท่ีจะแตกตัวออกเปนกรดไขมันอิสระไดงายจึงทําใหน้ํามันดิบมี
ปริมาณของกรดไขมันอิสระท่ีสูง 
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ตารางท่ี 4.4 คุณภาพทางเคมขีองน้ํามันดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดได 

คาดัชน ี คามาตรฐาน น้ํามันจากไหมอีร่ี 

คา Acid Value ในน้ํามันดิบ(mg.KOH/oil 1 g) ≤ 4.0 16.00 ± 0.00 
คา Acid Value (mg.KOH/oil 1 g) ≤ 0.6 0.55 ± 0.01 
คา Iodine number (g Iodine/oil 100 g) คาเฉพาะ 28.39 ± 2.13 
คา peroxide Value (Milliequivalent/oil 1 kg) ≤ 10 4.55 ± 0.12 
คา saponification Number (mg.KOH/oil 1 g) คาเฉพาะ 190.54 ± 4.46 
คา Unsaponifiable matters (% by weight) คาเฉพาะ 3.22 ± 0.15 
น้ําและสารระเหยไดท่ี 105oซ (% by weight) ≤ 0.2 0.14 ± 0.01 
ส่ิงปนเปอนท่ีไมละลายในนํ้ามัน  
Insoluble impurities (% by weight) 

≤ 0.05 0.08 ± 0.01 

pH คาเฉพาะ 7.42 ± 0.00 
หมายเหตุ คาท่ีแสดงในตาราง หมายถึง คาเฉล่ีย ± คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน จากการทดลอง 3 ซํ้า 
   
 จากการทดลอง พบวา น้ํามันดักแดไหมอีร่ีผานกระบวนการทําใหบริสุทธ์ิมีคาไอโอดีน
เฉล่ียเทากับ 28.39 ± 2.13 กรัมไอโอดีนตอน้ํามัน 100 กรัม ซ่ึงเม่ือเปรียบเทียบกับน้ํามันจากดักแด
ไหมหมอนมีคาเฉล่ียเทากับ 88.08 ± 1.47 กรัมไอโอดีนตอน้ํามัน 100 กรัม (อรทัย, 2542) คา
ไอโอดีนสามารถแสดงใหเห็นถึงจํานวนพันธะคูท่ีมีในน้ํามัน แสดงวา น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีมี
จํานวนพันธะคูนอยกวาน้ํามันจากไหมหมอน และเม่ือเทียบกับขอมูลการสกัดน้ํามันตับปลาจาก
ปลาฉลาม (Sumaya et al. 1995) พบวา มีคาไอโอดีนอยูในชวง 116-132 กรัมไอโอดีนตอน้ํามัน 100 
กรัม ซ่ึงข้ึนกับวิธีการสกัดโดยวิธีการสกัดท่ีใชความรอนสูงจะทําใหมีคาไอโอดีนลดลงได และคา
ไอโอดีนของน้ํามันเนยจากนมแกะ (Sheep butter oils) มีคาไอโอดีนเทากับ 26.4-26.7 (Oya et al. 
2007) ทําใหพบวา น้ํามันดักแดไหมอีร่ีมีปริมาณของพันธะคูใกลเคียงกับน้ํามันเนยจากนมแกะ เม่ือ
พิจารณาคาเปอรออกไซดพบวา น้ํามันดักแดไหมอีร่ีท่ีผานกระบวนการทําใหบริสุทธ์ิมีคา 4.55 ± 
0.12 ซ่ึงมีคาตํ่ากวามาตรฐานสูงสุดท่ีกําหนดไววาตองไมเกิน 10 มิลลิสมมูลยตอน้ํามัน 1 กิโลกรัม 
เนื่องจากปฏิกิริยาการหืนยังไมเขาสูข้ัน propagation และถาเก็บในสภาวะที่เหมาะสมอาจทําให
สามารถเก็บรักษาท่ีนานข้ึนได เม่ือเปรียบเทียบขอมูลกับน้ํามันไหมหมอนซ่ึงมีคา 5.74 – 7.98 จะ
พบวา น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีมีคาเปอรออกไซดท่ีตํ่ากวานาจะมีอายุการเก็บรักษาไดนานกวา หรือ
อาจเกิด autoxidation ไดยากกวา สวนคาสปอนนิฟายของน้ํามันดักแดไหมอีร่ีท่ีผานกระบวนการทํา
ใหบริสุทธิ์จะมีคา 190.54 ± 4.46 mg.KOH/oil 1 g เม่ือเปรียบเทียบกับเนยจากนกแกะมีคา 230-232 
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(Oya et al. 2007) และน้ํามันจากดักแดไหมหมอนมีคา 201-218 (อรทัย, 2542) คาสปอนนิฟาย 
(saponification Number) หมายถึง จํานวนมิลลิกรัมโปแตสเซียมไฮดรอกไซดท่ีใชในการไฮโดร-
ไลซไขมันหรือน้ํามันอยางสมบูรณจํานวน 1 กรัม ไดเปนสบูและกลีเซอรอล ผลจากการทดลอง
พบวา น้ํามันดิบจากไหมอีร่ีมีคาสปอนนิฟายตํ่ากวาน้ํามันเนยแกะและน้ํามันจากไหมหมอนจึงมี
กรดไขมันท่ีเปนองคประกอบในโมเลกุลของไตรกลีเซอไรดสวนหน่ึงท่ีมีน้ําหนักโมเลกุลท่ีสูงกวา
น้ํามันเนยแกะและน้ํามันจากไหมหมอน 

สารสปอนนิฟายไมไดในน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดไดจากการทดลองมีคาสูงถึงรอยละ 
3.2248 ± 0.154 เม่ือเทียบกับน้ํามันดักแดไหมหมอนมีคารอยละ 0.8478-0.9021 ซ่ึงตํ่ากวาน้ํามัน
ดักแดไหมอีร่ีอยูมาก   สารสปอนนิฟายไมได (Unsaponifiable matters) เปนกลุมของสารท่ีเหลือ
จากการทํา Saponification ไดแกกลุมสารประกอบจําพวกไฮโดรคารบอน คีโตน แอลกอฮอลท่ีมี
น้ํามันโมเลกุลสูง คอลเรสเตอรอล ผลจากการทดลองแสดงวา น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดไดและ
ผานการทําใหบริสุทธ์ิมีสารกลุมสปอนนิฟายไมไดอยูสูง ซ่ึงอาจรวมไปถึงคอลเรสเตอรอลดวย เม่ือ
พิจารณาคาน้ําและสารระเหยไดท่ี 105oซ  พบวา ประมาณน้ําท่ีหลงเหลือในผลิตภัณฑน้ํามันนี้จะมี
ผลตอความคงตัวของน้ํามันได ถามีการหลงเหลืออยูมากอาจทําใหเกิดการหืน (hydrolytic 
rancidity) ดังนั้นจึงมีการกําหนดมาตรฐานของผลิตภัณฑน้ํามันไมใหเกิดรอยละ 0.2 ของน้ําหนัก
น้ํามัน พบวาน้ํามันดักแดไหมอีร่ีน้ําและสารระเหยไดท่ี 105oซ  รอยละ 0.14 ± 0.01 และในน้ํามัน
ดักแดไหมหมอนมีคานอยกวาเพียงรอยละ 0.007 - 0.0128 มีความเปนไปไดวาน้ํามันจากดักแดไหม
อีร่ีจะเกิดการหืน(hydrolytic rancidity) ไดเร็วกวาซ่ึงในการวัดปริมาณในนํ้ามันควรจะใชวิธี  Karl  
Fischer titration จะทําใหไดปริมาณนํ้าคงเหลือในน้ํามันไดแมนยํามากกวาการอบท่ีอุณหภูมิ 105oซ 
ใชในการทดลองในคร้ังนี้  สวนส่ิงปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามัน (Insoluble impurtties) โดยมีการ
กําหนดมาตรฐานของผลิตภัณฑน้ํามันไมใหเกิดรอยละ 0.05 พบวา ในน้ํามันดักแดไหมอีร่ีส่ิง
ปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามันรอยละ 0.08 ± 0.01 ซ่ึงพบวามีปริมาณเกินกวาคามาตรฐาน และใน
น้ํามันดักแดไหมหมอนมีอยูรอยละ 0.0106 - 0.237 ซ่ึงสารปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามันนี้อาจจะทํา
ใหเปนตัวเรงปฏิกิริยาในกระบวนการหืนในน้ํามันไดเชนเดียวกัน  

สวนสมบัติทางกายภาพของน้ํามันสกัดจากไหมอีร่ีมีดังนี้ การหักเหของแสงที่ 25 องศา-
เซลเซียส ในน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีผานกระบวนการแลวมีคาเฉล่ียเทากับ 1.4729 เปรียบเทียบ
กับคาการหักเหแสงของนํ้ามันจากไหมหมอนพันธจุล มีคาเฉล่ียเทากับ 1.5 แสดงใหเห็นวา น้ํามัน
จากดักแดไหมอีร่ีนี้จะมีความยาวของสายคารบอนท่ีส้ันกวา หรืออาจจะมีจํานวนพันธะคูในน้ํามันท่ี
สูงกวา และเม่ือเปรียบเทียบคาหักเหของแสงกับน้ํามันหมู เทากับ 1.459-1.461 (Pike, 1994) กับ
น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีนาจะมีคุณภาพท่ีดีกวา โดยพบอีกวาน้ํามันดักแดไหมอีร่ีมีคาการหักแหของ
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แสงใกลเคียงกับน้ํามันงา (1.470-1.474)(Pike, 1994) คาดวานาจะมีความยาวของคารบอน และมี
ปริมาณของพันธะคูท่ีใกลเคียงกัน เพราะวาคาหักเหของแสงเปนดัชนีบงช้ีถึงความยาวของสาย
คารบอนและจํานวนในพันธะคูได แตท้ังนี้ตองทําการเปรียบเทียบกับคาอ่ืนๆ เพิ่มเติมดวย 
 
ตารางท่ี 4.5 สมบัติทางกายภาพนํ้ามันดกัแดไหมอีร่ีท่ีสกดัได 

คาดัชน ี คาท่ีวัดได 
การหักเหของแสง 1.4729 ± 0.0000 
ความหนาแนน 0.88 ± 0.02 
สี  

L 51.73 ± 0.38 
a* 10.09 ± 0.19 
b* 61.81 ± 0.62 
Hue 80.73 ±3.26 
Chroma 62.63 ±0.64 

หมายเหตุ    คาท่ีแสดงในตาราง หมายถึง คาเฉล่ีย ± คาเบ่ียงเบนมาตรฐาน จากการทดลอง 3 ซํ้า 
 
 เม่ือพิจารณาคาความหนาหนาแนนท่ี 25 องศาเซลเซียส พบวา น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีมี
ความหนาแนนเทากับ 0.8799±0.02 น้ํามันจากดักแดไหมหมอนจุล 1 เทากับ 0.8970 ± 0.0001 จุล 5 
เทากับ 0.8863 ±0.0030 (อรทัย, 2542)แสดงวา น้ํามันจากไหมหมอน มีจํานวนคารบอนท่ีสูงกวา
น้ํามันจากไหมอีร่ี และเม่ือเปรียบเทียบกับน้ํามันอ่ืนๆ พบวา มีคาใกลเคียงกับน้ํามันเนย (0.865-
0.870) และนํ้ามันหมู(0.858-0.864) (Pike, 1994)  สวนคาสีซ่ึงเปนคาคุณลักษณะท่ีตองการคาหนึ่ง
แตไมมีกําหนดระดับคาสีมาตรฐานไว เนื่องจากตองเปนลักษณะเฉพาะของน้ํามันแตละชนิด ระบบ
ท่ีนิยมวัดวาคือระบบฮันเตอร ซ่ึงสามารถแยงสีออกไดสามคาสีคือ คาสี L เปนคาความสวางมีคา
เทากับ 51.73 ± 0.38 คาสี a* เปนคาสีแดงมีคาเทากับ 10.09 ± 0.19 และคาสี b* เปนคาสีเหลืองมีคา
เทากับ 61.81 ± 0.62  คาเฉดสี (hue) เทากับ80.73 ±3.26 และคาความบริสุทธ์ิของสี(chroma) เทากับ 
62.63 ±0.64 ซ่ึงพบวา คาสีของนํ้ามันดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดไดมีคาสีท่ีแสดงออกในระดับสีแดงและสี
เหลืองท่ีคอนขางสูงเม่ือเทียบกับน้ํามันจากไหมหมอนซ่ึงมีคา L เทากับ 75.12, คาสี a เทากับ -6.25 
และคาสี b เทากับ 46.68 (อรทัย, 2542) 

ซ่ึงสมบัติของน้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีและผานการทําใหบริสุทธ์ิพบวาเปนไปตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 205 พ.ศ. 2543 เร่ืองน้ํามันและไขมัน ทุกคายกเวนคาสาร
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ปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามันโดยเกินมารอยละ 0.03 ควรจะมีการปรับปรุงกรรมวิธีการทําใหน้ํามัน
บริสุทธ์ิ เพื่อทําการลดปริมาณสารปนเปอนท่ีไมละลายในไขมันใหนอยลง  

 
4.4 ความคงตวัของน้ํามันไหมอีร่ีท่ีสกัดไดและผานการทําใหบริสุทธ์ิ 

การทดลองจะเก็บรักษาน้ํามันไหมอีร่ีท่ีสกดัไดและผานการทําใหบริสุทธ์ิท่ีอุณหภูมิหอง

(30±2 องศาเซลเซียส) และในหองเย็นควบคุมอุณหภูมิ (4+1 องศาเซลเซียส) เปนเวลา 15 วัน ผลท่ี
ไดแสดงในรูปท่ี 4.4 และ 4.5 

 

 
 

รูปท่ี 4.4 การเปล่ียนแปลงคาเปอรออกไซดของน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีผานกระบวนการทําให
บริสุทธ์ิเก็บท่ีอุณหภูมิ 4oซ และอุณหภูมิหอง 

 



 48 

 
  
รูปท่ี 4.5 การเปล่ียนแปลงคากรดของน้ํามันจากดกัแดไหมอีร่ีท่ีผานกระบวนการทําใหบริสุทธ์ิเกบ็ท่ี

อุณหภูมิ 4oซ และอุณหภูมิหอง 
 

เม่ือพิจารณาจากการเปล่ียนแปลงของคาเปอรออกไซดและคากรดไขมันอิสระแลวพบวา มี
การเปล่ียนแปลงดังแสดงในกราฟท่ี 4.5 และ 4.6 จากนั้นทําการวิเคราะหความสัมพันธของคาเปอร
ออกไซดและคากรดไขมันมันอิสระท่ีวัดไดต้ังแตเร่ิมเก็บจนถึงวันท่ี 15 ท่ีมีคาเปอรออกไซดเกิน
มาตรฐานท่ีไดกําหนดไว การหาสมการของความสัมพันธโดยวิธี Enter regression จะทําใหได
ความสัมพันธเปนสมการเสนตรงออกมาดังนี้ 

 
 คาเปอรออกไซดท่ีอุณหภูมิ 4oซ  = 3.35 + 0.367 * วัน,  R2 = 0.758  ….(4.1) 

คาเปอรออกไซดท่ีอุณหภูมิหอง = 3.95 + 0.609 * วัน,  R2 = 0.910  ….(4.2) 
คากรดท่ีอุณหภูมิ 4oซ  = 0.757 + 0.814 * วัน, R2 = 0.949  ….(4.3) 
คากรดท่ีอุณหภูมิหอง  = 2.078 + 0.615 * วัน R2 = 0.817  ….(4.4) 

 
 คาเปอรออกไซดเปนการวัดระดับการเกิดออโตออกซิเดช่ัน (autoxidation) ท่ีพันธะคูของ
กรดไขมันชนิดไมอ่ิมตัวกับออกซิเจนในอากาศ จากสมการท่ี 4.1 และ 4.2 เม่ือพิจารณาคา
สัมประสิทธ์ิของตัวแปรวันท่ีเก็บรักษาของสมการถดถอยท่ีได พบวา หากเก็บรักษาน้ํามันจากดักแด
ไหมอีร่ีไวท่ีอุณหภูมิหองมีโอกาสเส่ือมเสียไดมากกวาเก็บไวในหองเย็นท่ีควบคุมอุณหภูมิอาจ
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เนื่องมาจากในสภาวะท่ีอากาศเย็นจะมีปริมาณออกซิเจนอยูตํ่ากวา จึงทําใหมีโอกาสการเกิดออกซิ-
เดช่ันไดนอยกวา โดยคาเปอรออกไซดจะเพิ่มข้ึนไดเม่ือมีการเก็บรักษาท่ีนานข้ึนและมีอุณหภูมิการ
เก็บท่ีสูง (Hole et al, 1996 and Boran et al, 2006 ) โดยพบวาถาเก็บน้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีท่ี
ทําใหบริสุทธ์ิท่ีอุณหภูมิหอง (30±2 องศาเซลเซียส) เปนเวลา 9 วัน และท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส
เปนเวลา 15 พบวามีคาเปอรออกไซดไมเกินมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เร่ือง 
น้ํามันและไขมัน 
 แตวาพบวาคากรดจะมีคาเกินมาตรฐานเม่ือเก็บไวท่ี 3 วัน อาจจะเนื่องจากในน้ํามันมี
ปริมาณความชื้นท่ีสูงและประกอบกับมีปริมาณส่ิงปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามันอยูสูงจึงทําใหเกิด
การเปล่ียนแปลงในน้ํามันมีการแตกตัวของกรดไขมันอิสระเพิ่มมากข้ึน โดยพบวาท่ีอุณหภูมิสูง

(30±2 องศาเซลเซียส)ในชวงวันท่ี 0 – 6  จะมีปริมาณกรดสูงกวาในสภาวะอุณหภูมิตํ่า แตวาในชวง
วันท่ี 9 -15 อุณหภูมิสูงจะมีปริมาณกรดจะมีปริมาณตํ่ากวาและเร่ิมคงท่ีในวันท่ี 12 ซ่ึงซ่ึงผลการ
ทดลองจะแตกตางจาก อรทัย (2542) ท่ีรายงานวา คากรดในน้ํามันจากดักแดไหมหมอนไมเกิดการ
เปล่ียนแปลงในระหวางการเก็บรักษาท่ี 35 องศาเซลเซียส อาจจะเนื่องมาจากท่ีอุณหภูมิสูงจะเปน
ตัวเรงใหเกิดการเปล่ียนแปลงท่ีเร็วในชวงแรกพอในชวงหลังตัวเรงปฏิกิริยาหมดลงจึงทําใหมี
ปริมาณกรดเร่ิมคงท่ีได ซ่ึงท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียสนั้นจะคอยๆ เกิดปฏิกิริยาและเร่ิมคงท่ีในวันท่ี 
12 ของการเก็บรักษา ประกอบกับในการบวนการสกัดน้ํามันในคร้ังนี้ไดมีการใชความรอนมาชวย
ในการสกัด การทําน้ํามันใหบริสุทธ์ิ การฟอกสี ซ่ึงมักใชอุณหภูมิในระดับท่ีสูงซ่ึงอาจจะทําใหกรด
ไขมันท่ีเปนองคประกอบในนํ้ามันเกิดการเปล่ียนแปลงไดงาย และอาจจะเนื่องมาจากดักแดท่ีนํามา
สกัดน้ํามันนี้มีการแชเยือกแข็งกอนสงมาทําการสกัดน้ํามันเปนระยะเวลาหลายเดือนซ่ึงอาจจะทําให
น้ํามันเกิดการเส่ือมคุณภาพลงในระหวางการเก็บโดยวิธีการแชเยือกแข็ง จึงอาจทําใหอายุของน้ํามัน
จากดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดไดและผานการทําใหบริสุทธ์ิมีระยะเวลาส้ันลง 
 ซ่ึงในการทําใหน้ํามันบริสุทธ์ิควรจะมีการลดปริมาณกรดในชวงเร่ิมตนใหตํ่ามากๆ และมี
การลดปริมาณความช้ืน ปริมาณสารปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามันใหนอยลงไปดวย และควรมีการ
เติมสารกันหืนลงไปเพื่อชวยใหน้ํามันสกัดจากไหมอีร่ีมีความคงตัวมากข้ึนดวย 
  


