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1.1  ท่ีมาและความสําคัญของการศึกษา 
 ไหมอีร่ีเปนไหมปาชนิดหนึ่งท่ีมีเสนใยเปนเอกลักษณเฉพาะ มีความเงางามในตัวเอง ให
ความอบอุน สวมใสสบาย จึงมีผูสนใจศึกษาและพัฒนาวิธีการเพาะเล้ียงไหมอีร่ีเพื่อผลิตรังไหมและ
เสนไหมสําหรับเปนวัตถุดิบส่ิงทอตางๆ ประกอบกับมีการสงเสริมการผลิตและการเล้ียงไหมอีร่ี
ของสํานักงานสนับสนุนการวิจัย(สกว.) ท่ีไดทําการพัฒนาไหมอีร่ีและผลักดันใหเขาสูอุตสาหกรรม 
ซ่ึงหนึ่งในอุตสาหกรรมท่ีไดมีการสงเสริมคืออุตสาหกรรมส่ิงทอ โดยพบวาดักแดไหมอีร่ีเปนผล
พลอยได(by product) จากการผลิตเสนใยไหมอีร่ี ซ่ึงในการผลิตเสนใยเปนจํานวนมากใหเพียงพอ
กับความตองการของตลาดท่ีเพิ่มมากข้ึน ทําใหตองมีการเพาะเล้ียงไหมอีร่ีเพิ่มมากข้ึน ซ่ึงจะทําใหมี
ปริมาณของดักแดเพิ่มข้ึนมาอีกมาก พบวารังไหมอีร่ีดิบท่ีใชผลิตเสนใยนี้ สามารถผลิตเสนใยได
เพียงรอยละ 20 และอีกรอยละ 80 ท่ีเหลือคือ ดักแดไหมอีร่ี  ทําใหมีดักแดไหมอีร่ีเหลืออยูเปน
จํานวนมาก มักมีการนําไปเปนอาหารสัตว ท้ิง หรือมีการจัดจําหนายบางเล็กนอย นอกจากนี้ยังมี
ผูผลิตบางรายนําไปค่ัวกับเคร่ืองเทศเพื่อนํามารับประทานเปนของขบเค้ียวอีกดวย ถาหากวามี
การศึกษาคุณสมบัติหรือองคประกอบทางเคมีของดักแดท่ีเปนของเหลือท้ิงในกระบวนการผลิตให
เกิดประโยชน ก็จะสามารถใชประโยชนจากไหมอีร่ีไดคุมคา ซ่ึงทําใหเกิดประโยชนกับเกษตรกรท่ี
ทําการเล้ียงไหมอีร่ีมากข้ึน และยังใชเปนแนวทางในการผลิตอาหารในเชิงอุตสาหกรรมได (นิตยา, 
2550) ไขมันในไหมอีร่ีมีปริมาณท่ีสูง สามารถใชเปนแหลงของไขมันท่ีดีได โดยพบวามีสมบัติการ
ตานอนุมูลอิสระ และการเปนสารอิมัลซิฟายเออรท่ีดี (อมรรัตน, 2550)   

ในกระบวนการผลิตน้ํามันโดยอาศัยการสกัดดวยตัวทําละลายเปนวิธีการผลิตน้ํามันท่ีมักใช
กันท่ัวไป ปจจัยท่ีมีผลตอการสกัดน้ํามันดวยตัวทําละลาย ไดแก ชนิดของตัวทําละลาย ปริมาณของ
ตัวทําละลาย ขนาดอนุภาค อุณหภูมิ เวลา และความช้ืนของผลิตภัณฑ(นิธิยา, 2548) โดยงานวิจัยนี้มี
วัตถุประสงคเพื่อศึกษาวิธีการสกัดดวยทําละลาย สมบัติและความคงตัวของน้ํามันท่ีสกัดจากดักแด
ไหมอีร่ี 
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1.2  วัตถุประสงคของการศึกษา 
 1. เพื่อเปรียบเทียบชนิดดักแด และวิธีสกัดน้ํามันดวยตัวทําละลายสองชนิดคือ เฮกเซน 
และปโตเลียมอีเทอร  
 2.  เพื่อหาระดับปจจัยท่ีเหมาะสมของในการสกัดน้ํามันดิบจากดักแดไหมอีร่ีโดยใชตัวทํา
ละลาย 
 3. เพื่อทราบสมบัติของน้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีท่ีผานการทําใหบริสุทธ์ิแลว 
 4. เพื่อทราบการเปล่ียนแปลงของน้ํามันจากดกัแดไหมอีร่ีในระหวางการเก็บรักษา 
1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 1. ทราบถึงวิธีการสกัดน้ํามันดิบจากดักแดไหมอีร่ีท่ีเหมาะสม รวมท้ังแนวโนมอิทธิพล
ของปจจัยตางๆ ในการสกัดน้ํามันดิบจากดักแดไหมอีร่ี 
 2. ทราบถึงสมบัติของน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ี เพื่อใชในการพิจารณาวา เปนแหลงอาหาร
ท่ีมีไขมันท่ีเปนประโยชนหรือไม 
 3. เพิ่มชองทางในการใชประโยชนจากดักแดไหมอีร่ีใหมากข้ึน 
1.4  ขอบเขตของการวิจัย 

งานวิจัยนี้เปนการศึกษาชนิดของดักแด 2 ชนิดท่ีเล้ียงดวยใบละหุงและใบมันสําปะหลัง 
กระบวนการสกัดน้ํามันดวยตัวทําละลายอินทรียโดยมีตัวแปรท่ีทําการศึกษาคือ ชนิดของตัวทํา
ละลาย ปริมาณตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลาท่ีใช จากนั้นทําการศึกษาสมบัติของน้ํามันจากดักแด
ไหมอีร่ีท่ีสกัดไดและผานการทําใหบริสุทธ์ิทางดานกายภาพ ทางเคมี และศึกษาความคงตัวของ
น้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีท่ีสกัดไดและผานการทําใหบริสุทธ์ิ 
 


