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บทคัดยอ 
 

 การศึกษากระบวนการสกัดน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ี(Samia rincini) โดยใชดักแดไหมอีร่ีท่ี
เล้ียงดวยใบมันสําปะหลัง และเล้ียงดวยใบละหุง ทําการสกัดโดยใชตัวทําละลาย 2 ชนิดคือ เฮกเซน 
และปโตรเลียมอีเทอร พบวา การใชดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยใบมันสําปะหลังจะใหน้ํามันดิบใน
ปริมาณท่ีมากกวาดักแดท่ีเล้ียงดวยใบละหุง (p≤0.05) และเฮกเซนสามารถสกัดน้ํามันออกมาจาก
ดักแดมากกวาปโตรเลียมอีเทอรอยางมีนัยสําคัญ (p≤0.05) สภาวะท่ีเหมาะในการสกัดน้ํามัน คือ ใช
ปริมาณเฮกเซนตอดักแด ท่ี 7.8 : 1 อุณหภูมิ ท่ี 56.11ºซ และเวลาในการสกัด 16.27 นาที น้ํามันดักแด
ไหมอีร่ีมีสมบัติทางกายภาพดังนี้ คาดัชนีการหักเหของแสงเทากับ 1.4729 ± 0.0000 ความหนาแนน 
0.88 ± 0.02 มีคาความสวาง (L) 51.73 ± 0.38 คาสีแดง (a*) 10.09 ± 0.19 คาสีเหลือง (b*) 61.81 ± 0.62 
สมบัติทางเคมีดังนี้ คาความเปนกรดในน้ํามันดิบเทากับ 16.00 ± 0.00 มิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอก
ไซดตอน้ํามัน 1 กรัม คาความเปนกรดของนํ้ามันผานการทําใหบริสุทธ์ิ 0.5485 ± 0.01 มิลลิกรัม
โพแทสเซียมไฮดรอกไซดตอน้ํามัน 1 กรัม คาไอโอดีน 28.39 ± 2.13 กรัมไอโอดีนตอน้ํามัน 100 กรัม 
คาเปอรออกไซด 0.5455 ± 0.12 มิลลิกรัมสมมูลยตอน้ํามัน 1 กิโลกรัม คาสปอนนิฟาย 190.5428 ± 4.46 
มิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซดตอน้ํามัน1 กรัม สารท่ีสปอนนิฟายไมได รอยละ 3.2248 ± 0.154 
น้ําและสารระเหยไดท่ี 105ºซ รอยละ 0.14 ± 0.01 ส่ิงปนเปอนท่ีไมละลายในน้ํามัน รอยละ 0.08 ± 
0.01 และ pH 7.42 ± 0.00 เม่ือเก็บเปนระยะเวลา  9 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง (30±2ºซ) และ 15 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 4ºซ พบวาคาเปอรออกไซดไมเกินมาตรฐาน แตคากรด (AV) มีคาเกินมาตรฐานหลังจากการ
เก็บเปนเวลา 3 วัน 
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ABSTRACT 
 

 The study was carried out by extraction oil from eri-silk pupa (Samia rincini) which fed by 
cassava or castor leaves. The extracted solvent were hexane or petroleum ether. The amount of oil 
extracted from cassava leaves fed pupa was higher than that of the castor leaves fed papa (p≤0.05), 
and extraction by hexane gave higher amount of extracted oil than that of the petroleum ether 
(p≤0.05). Optimization condition for extraction of pupa oil was using solvent : pupa in the ratio of  7.8 
: 1 by weight at temperature of 56.11ºC for 16.27 min. The physical properties of the extracted pupa 
oil were 1.4729 ± 0.001 relative density at 25oC, refractive index of 0.8799±0.02 and brightness (L 
value) of 51.73 ± 0.38, the redness (a* value) of 10.09 ± 0.19, and the yellowness (b* value) of 61.81 
± 0.62. The chemical properties of extracted pupa oil were 16.00 ± 0.001 mg KOH/ oil 1 g acid value 
of crude oil, acid value of refine oil of 0.548 ± 0.01 mg KOH/ oil 1 g, iodine value of 28.39 ± 2.13 g 
iodine / oil 100 g, peroxide value of 0.5455 ± 0.12 milliequivalent/oil 1 kg, saponification number of 
190.5428 ± 4.46 mg.KOH/oil 1 g, unsaponifiable matter of 3.22 ± 0.15 % w/w, water and volatile 
matters at 105ºC of 0.14 ± 0.01 % w/w, insoluble impurities of 0.08 ± 0.01 % w/w and pH of 7.42 ± 
0.00.  The shelf-life of  pupa oil was 9 days at room temperature (30±2ºC)  and 15 days at 4ºC in 
which the peroxide value was not excess the standard value but the acid value was excess the value of 
standards after keeping for 3 days.  


