
บทท่ี 1 
บทนํา 

 
1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
                ประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรมที่มีสินคาเกษตรมากมาย ทั้งที่สงออกและขายใน
ประเทศ  จากสภาวะเศรษฐกิจในปจจุบันการสงออกไดลดลงทําใหสินคาทางการเกษตรลนตลาด 
ลักษณะสําคัญของผลผลิตทางการเกษตรเหลานี้คือเสื่อมเสียงาย เก็บไวไดไมนาน การแปรรูปสินคา
ทางการเกษตรจึงเปนอีกทางหนึ่งที่ชวยเพิ่มระยะเวลาในการจัดเก็บใหนานขึ้น เชน การดอง         
การกวน การเชื่อม ฯลฯ ทั้งยังมีการทําในลักษณะน้ําผลไมสด น้ําสมุนไพร น้ําผักตางๆ เพื่อ
ตอบสนองผูบริโภคที่หันมาใหความสําคัญกับการบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพกันมาก ทั้งมีราคา
คอนขางถูกและสามารถหาซื้อไดงาย สามารถผลิตไดงายทําใหมีการจําหนายจากพอคา แมคา เพิ่ม
มากขึ้น แตผลิตภัณฑเหลานี้เก็บไดไมนานเทาที่ควรเนื่องจากแบคทีเรีย ยีสต และรา เจริญเติบโตได
งายในน้ําผลไมพอคาและแมคาสวนใหญจึงนิยมเติมวัตถุกันเสียลงไปเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา   
วัตถุกันเสียที่ไดรับความนิยมและถูกตองตามกฎหมาย คือ เกลือของกรดเบนโซอิค (นิธิยา, 2543)           
ผลิตภัณฑอาหารประเภทเครื่องดื่มไมวาจะเปนน้ําหวาน น้ําหวานเขมขน น้ําผลไม เครื่องดื่ม
ประเภทอัดคารบอนไดออกไซด หรือเครื่องดื่มแอลกอฮอล เปนผลิตภัณฑอาหารอีกประเภทหนึ่งที่
นิยมบริโภคกันแพรหลายในกลุมผูบริโภคทุกเพศทุกวัย และการบริโภคผลิตภัณฑอาหารประเภทนี้
ไมจํากัดเวลาโดยมีทั้งบริโภคยามกระหายน้ําหรือบริโภคตามความตองการของผูบริโภค ฉะนั้นจึง
จัดเปนผลิตภัณฑอาหารที่มีปริมาณบริโภคมากที่สุด คุณภาพหรือมาตรฐานของผลิตภัณฑ จึงเปน
ส่ิงสําคัญที่ ผูผลิตควรจะมีการพิถีพิถันในการควบคุมใหถูกตอง  ไมวาจะเปนดานวัตถุดิบ
กระบวนการแปรรูป การควบคุมคุณภาพและวัตถุเจือปนอาหารที่ใชเพื่อใหผลิตภัณฑมีคุณภาพได
มาตรฐานทั้งนี้เพื่อความปลอดภัยของผูบริโภค (ศิวาพร, 2546) น้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่วางขาย
โดยทั่วไปเปนน้ําผลไมที่สามารถหาวัตถุดิบไดในทองถ่ินหากมีกระบวนการผลิตที่ดีและควบคุม
ปริมาณการใชวัตถุกันเสียตามที่กฎหมายกําหนดหรือตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขทั้งชนิด
และปริมาณอยางถูกตองจะไมกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภคและไดรับการรับรองจากสํานักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา ซ่ึงเปนการรับรองระยะยาว นอกจากนี้การควบคุมกระบวนการผลิต
และคุณภาพของผลิตภัณฑยังเปนสิ่งที่สําคัญ  การเฝาระวังอยางตอเนื่องจึงมีความจําเปนตอความ
ปลอดภัยของผูบริโภค ดวยเหตุผลดังกลาวงานวิจัยนี้จึงทําการศึกษาปริมาณวัตถุกันเสีย ไดแก กรด
ซอรบิค กรดเบนโซอิคและกรดซาลิไซลิคในน้ําผลไมบรรจุปดสนิทของผูประกอบการในเขต
อําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม หลังจากที่ผูประกอบการไดรับการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการ
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อาหารและยา เพื่อเปนการปองกันอันตรายที่เกิดจากการบริโภควัตถุกันเสียในปริมาณที่เกิน
มาตรฐาน และเปนขอมูลสําหรับกําหนดแผนพัฒนาคุณภาพความปลอดภัยของน้ําผลไมในงานดาน
คุมครองผูบริโภค อีกทั้งยังเปนแนวทางประกอบการตัดสินใจเลือกซื้อน้ําผลไมในภาชนะบรรจุปด
สนิทของผูบริโภคและเพื่อประโยชนแกผูผลิตในการควบคุมคุณภาพเครื่องดื่ม ตลอดจนผูบริโภค
จะไดเขาใจและระมัดระวังในการเลือกซ้ือเครื่องดื่ม  
 
1.2 วัตถุประสงคของการวิจัย 

1)    เพื่อศึกษาปริมาณกรดเบนโซอิค กรดซอรบิคและกรดซาลิไซลิคในน้ําผลไมบรรจุปดสนิท       
ที่ผลิตในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 

2)    เพื่อเปรียบเทียบปริมาณกรดเบนโซอิค กรดซอรบิคและกรดซาลิไซลิคในน้ําผลไมบรรจุ
ปดสนิทของที่ผลิตในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม กับเกณฑมาตรฐานของกระทรวง
สาธารณสุข 

3)    เพื่อเปรียบเทียบปริมาณกรดเบนโซอิค กรดซอรบิคและกรดซาลิไซลิคในน้ําผลไมบรรจุ
ปดสนิทที่ผลิตในเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม และน้ําผลไมบรรจุปดสนิทที่ผลิตนอก
เขต อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหมใน 3 ชวงการผลิต คือ เดือนพฤศจิกายน พ.ศ 2547 ถึง 
เดือนกุมภาพันธ พ.ศ. 2548  เดือนมีนาคม ถึง เดือนเมษายน พ.ศ. 2548 และ เดือน
พฤษภาคม ถึง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2548 

 
1.3 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 

1)    ผูบริโภคทราบปริมาณของกรดเบนโซอิค กรดซอรบิค และกรดซาลิไซลิคในน้ําผลไม
บรรจุปดสนิทที่ผลิตในและนอกเขตอําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม 

2)    ไดขอมูลเพื่อเปนแนวทางในการควบคุมและปองกันการใชวัตถุกันเสียเกินปริมาณที่
กําหนดในการผลิตน้ําผลไมบรรจุปดสนิทของผูประกอบการ 
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1.4 ขอบเขตการวิจัย 
        งานวิจัยนี้เปนการศึกษาปริมาณวัตถุกันเสีย ไดแก กรดเบนโซอิค กรดซอรบิคและ            

กรดซาลิไซลิคในน้ําผลไมบรรจุปดสนิท ของผูประกอบการในเขตอําเภอเมืองจังหวัดเชียงใหม 
ทั้งหมด 21 ตัวอยาง ไดแก น้ําสม 9 ยี่หอ  น้ําฝร่ัง 2 ยี่หอ  น้ํามะเกี๋ยง 2 ยี่หอ  น้ํามะขาม 2 ยี่หอ             
น้ําสตรอเบอรร่ี 1 ยี่หอ  น้ําล้ินจี่ 1 ยี่หอ  และน้ําผลไมบรรจุปดสนิทนอกเขตอําเภอเมืองจังหวัด
เชียงใหม  10 ตัวอยาง  ไดแก น้ําสม 4 ยี่หอ  น้ําสับปะรด 2 ยี่หอ  น้ําสตรอเบอรร่ี 2 ยี่หอ น้ําเสาวรส 
1 ยี่หอ และน้ําล้ินจี่ 1 ยี่หอ โดยเครื่องโครมาโทกราฟชนิดของเหลวประสิทธิภาพสูง                
(High Performance Liquid Chromatography;  HPLC) และไดศึกษาคุณลักษณะทางเคมีของตัวอยาง
ดังกลาว ไดแก ปริมาณความชื้น ปริมาณของแข็งทั้งหมด คาความเปนกรดดางและปริมาณกรด
ทั้งหมด ทั้งนี้จะมีการสุมเก็บตัวอยางที่ผลิตชวงเดือนเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 2547 ถึง เดือน
กุมภาพันธ พ.ศ. 2548  เดือนมีนาคม ถึง เดือนเมษายน พ.ศ. 2548 และ เดือนพฤษภาคม ถึง เดือน
ตุลาคม พ.ศ. 2548 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d


