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กิตติกรรมประกาศ 

 
                 การคนควาแบบอสิระฉบับนี้สําเร็จลุลวงดวยด ี  ดวยความกรุณาจาก  ผูชวยศาสตราจารย  
ดร.  อรุณี  อภิชาติสรางกูร  อาจารยที่ปรึกษาการคนควาแบบอิสระ  ซ่ึงกรุณาใหความรู  คําปรึกษา  
แนะนํา  และใหความชวยเหลือเปนอยางดรีะหวางการทาํวิจยั  ตลอดจนชวยตรวจแกไขขอบกพรอง
ตางๆ จนการคนควาแบบอสิระฉบับนี้เสร็จสมบูรณ  ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว   
ณ โอกาสนี ้
                 ขอกราบขอบพระคุณ  ดร.  พิชญา  บุญประสม  และ  ดร.  สุจินดา  ศรีวฒันะ  ที่ไดกรุณา
เปนกรรมการสอบการคนควาแบบอิสระ  และใหคําแนะนํา  ตรวจแกไขรายงานการคนควาอิสระ
ฉบับนี้ใหสมบูรณยิ่งขึ้น 
                 ขอขอบพระคุณ  คณาจารย  เจาหนาทีภ่าควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  
เจาหนาที่โรงงานตนแบบ  และผูที่ใหความชวยเหลือในงานวิจยัทุกทาน  ที่กรุณาใหคาํแนะนําและ
ความชวยเหลือตลอดระยะเวลาการทําวจิยั 
    ขอขอบคุณ  พี่ๆ  เพื่อนๆ  นักศึกษาปรญิญาโท  และปริญญาเอก  ภาควิชาวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีการอาหารทกุทาน  ที่ใหคําแนะนําและใหความชวยเหลือดวยดเีสมอมา 
                 สุดทายนี้ขอกราบขอบพระคุณ  คุณพอ  คุณแม  ที่เปนกําลังใจ  ใหความชวยเหลือ  และ
เปนฐานที่สําคญัในชีวิต  คอยใหการสนับสนุนดานการศึกษาดวยดีมาตลอด  หากงานวิจัยนี้มีสาระ
ที่มีประโยชนตอผูอาน  และในงานวิจยัอ่ืนๆ  ผูวิจัยขอมอบความดี  แดครอบครัว  และคณาจารย 
  
          รังษิมา  พิบูลชัยสิทธิ์ 
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