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บทที่ 4 
ผลการสํารวจและทดสอบ 

 
ผลการสํารวจโดยสัมภาษณและตอบแบบสอบถามดวยตนเองจากจากกลุมตัวอยาง ใน

อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม ขอมูลท่ีไดประกอบดวยพฤติกรรมผูบริโภคเกี่ยวกับความตองการ
ผลิตภัณฑน้ําพริกหนุมทางดานรสชาต ิ กล่ิน  สี  ระยะเวลาการเก็บรักษาและภาชนะบรรจุน้ําพริก
หนุมรวมถึงพฤติกรรมการบริโภค และ การซื้อน้ําพริกหนุมเพื่อไปเปนของฝาก และขอมูลทาง
การตลาดของน้ําพริกหนุมอื่นๆ 
 
4.1 ขอมูลเบื้องตน 

 
ขอมูลเกี่ยวกับการเคยรับประทานน้ําพริกหนุมหรือไมแสดงในตาราง 4.1        

 ตารางที่ 4.1 รอยละของผูตอบแบบสอบถามเคยรับประทานน้ําพริกหนุมหรือไม 
การรับประทานน้ําพริกหนุม จํานวน รอยละ 

ไมเคย 19 1.9 

เคย 977  98.1 

รวม 996 100 

  
จากตารางที่ 4.1 พบวาผูตอบแบบสอบถาม เคยรับประทานน้ําพริกหนุม คิดเปนรอยละ 

98.1 และ ไมเคยรับประทานน้ําพริกหนุมคิด เปนรอยละ 1.9 แสดงวาผูบริโภคสวนใหญรูจัก
น้ําพริกหนุมเปนอยางดี 

กรณีที่ไมเคยรับประทานมักจะเปนผูตอบแบบสอบถามที่เคยชิมแตไมชอบหรือเคยรับชิม
มานานแลวแตไมชอบรับประทาน   
 
 
4.2 สวนท่ี   1 แบบสอบถามพฤติกรรมการบริโภคน้าํพรกิหนุม 
 
ขอมูลเกี่ยวกับลักษณะน้ําพรกิหนุมที่ผูบริโภคเคยรับประทานอยางไร   
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ตารางที่ 4.2 รอยละของลักษณะน้ําพริกหนุมที่ผูตอบแบบสอบถามเคยรับประทาน 
ลักษณะน้ําพรกิหนุมที่เคยรบัประทาน รอยละ 

ตักขาย 90.5 

แบบใสขวดแกว 3.11 

แชเยน็ 2.2 

แชแข็ง 0.3 

ใสถวยพลาสตกิ 3.6 

อบแหง 0.3 

รวม 100 

  
จากตารางที่ 4.2 พบวา ลักษณะน้ําพริกหนุมที่ผูตอบแบบสอบถามเคยรับประทานจะเปน 

แบบตักขายคิดเปนรอยละ 90.5 รับประทานรองลงมาเปนใสถวยพลาสติกคิดเปนรอยละ 3.6 แบบ
ใสขวดแกวรอยละ 3.1 แบบแชเย็นรอยละ 2.2 และแบบแชแข็ง เทากับแบบอบแหง รอยละ 0.3  

โดยผูตอบแบบสอบถามที่เลือกแบบตักขายเปนสวนใหญเนื่องจากมีประสบการณในการ 

ซ้ือแบบตักขาย มากที่สุด แสดงวาในตลาดหรือสถานที่ขายน้ําพริกหนุมจะมีน้ําพริกหนุมแบบตัก
ขายเปนสวนใหญ และ แบบอบแหง หรือ แบบแชเย็น หรือแบบแชแข็ง ผูตอบแบบสอบถามมักจะ
ไมเคยเห็น เนื่องจากในตลาดหรือ สถานที่ขายน้ําพริกหนุมไมมีจําหนาย ดังนั้นนาจะมีการพัฒนา
รูปแบบใหมๆของน้ําพริกหนุมออกเผยแพรใหคนรูจักมากยิ่งขึ้น 
  
 
การวิเคราะหขอมูลเกี่ยวกับผูตอบแบบสอบถามจะรับประทานน้ําพริกหนุมเมื่อใด 
 

ตารางที่ 4.3 รอยละของผูตอบแบบสอบถามจะรับประทานน้ําพริกหนุมเมื่อใด 
การรับประทานน้ําพริกหนุม รอยละ 

ซ้ือมารับประทานเอง    83.3  

ไมเคยซ้ือรับประทาน แตนิยมซ้ือเปนของฝาก   3.6 

รับประทานเมือ่มีคนซื้อมาฝาก หรือ มีบนโตะรับประทานอาหาร 13.1 

รวม 100 

  
จากตารางที่ 4.3 พบวา ลักษณะน้ําพริกหนุมที่ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญจะซื้อ

รับประทานเอง คิดเปนรอยละ 83.3 รองลงมารอยละ 13.1 รับประทานเมือมีคนซื้อมาฝากหรือมี
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บนโตะรับประทานอาหาร และสุดทายไมเคยซื้อรับประทาน แตนิยมซื้อเปนของฝากคิดเปนรอยละ 
3.6  

โดยผูตอบแบบสอบถามสวนใหญจะไมนิยมทําน้ําพริกหนุมรับประทานเอง แตนิยมซื้อ
รับประทาน มากกวา มีเพียงสวนนอยที่ทํารับประทานเองโดยจะตอบแบบสอบถามในขอ ไมเคยซื้อ
รับประทานแตนิยมซื้อเปนของฝาก  สวนขอรับประทานเมื่อมีคนซื้อมาฝาก หรือมีบนโตะ
รับประทานอาหาร เปนกลุมที่ไมเคยซ้ือน้ําพริกหนุม  

 
ขอมูลผูตอบแบบสอบถามรับประทานน้ําพริกหนุมบอยเพียงใด 
 

ตารางที่ 4.4 รอยละของขอมูลผูตอบแบบสอบถามรับประทานน้ําพริกหนุมบอยเพียงใด 
รับประทานน้าํพริกหนุมบอยเพยีงใด รอยละ 

รับประทานทกุวัน 2.5 

เกือบทุกวัน (2-3 วันตอ 1 คร้ัง)    16.1 

1-2 สัปดาหละ  1 คร้ัง         32.4 

เดือนละ 1-2 คร้ัง     37.2 

อ่ืนๆ 11.8 

รวม 100 

  
จากตารางที่ 4.4 พบวา ผูตอบแบบสอบถามรอยละ 37.2 รับประทานน้ําพริกหนุมเดือนละ 

1-2 ครั้ง รองลงมาคือรับประทานน้ําพริกหนุม 1-2 สัปดาห ตอ 1 ครั้งโดยรับประทานเกือบทุกวัน
(2-3 วันตอ 1 ครั้ง) คิดเปนรอยละ 16.1 มีการรับประทานแบบอื่นๆ เชน นานๆครั้งจะรับประทาน 
หรือ แลวแตโอกาส หรือไมแนนอน ซ่ึงหมายถึง ไมสามารถกําหนดเวลารับประทานที่แนนอนได 
รอยละ 11.8 รับประทานทุกวันนอยที่สุด รอยละ 2.5  

 โดยผูตอบแบบสอบถามจะประมาณเวลาความบอยในการรับประทานในชวงเวลา
รับประทานครั้งลาสุด หรือ/และ ยอนกลับไปหลังกอนลาสุด และทําการสรุปความบอยในการ
รับประทาน 
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ขอมูลผูตอบแบบสอบถามไดรับคําแนะนําการรับประทานน้ําพริกหนุมที่สะอาดและปลอดภัย
หรือไม 

ตารางที่ 4.5 รอยละของผูตอบแบบสอบถามไดรับคําแนะนําการรับประทานน้ําพริกหนุมที่
สะอาดและปลอดภัยหรือไม 

การรับประทานน้ําพริกหนุมที่สะอาดและปลอดภัย รอยละ 

เคย  29.9 

ไมเคย  70.1 

รวม 100 

 จากตารางที่ 4.5 พบวาผูตอบแบบสอบถามรอยละ 70.1 ไมเคยไดรับคําแนะนําการ
รับประทานน้ําพริกหนุมที่สะอาดและปลอดภัย มีผูตอบแบบสอบถามรอยละ 29.9 เคยไดรับ
คําแนะนําการรับประทานน้ําพริกหนุมที่สะอาดและปลอดภัย แสดงวาผูบริโภค รอยละ 29.9 มี
ความรูเกี่ยวกับความสะอาดและปลอดภัยของน้ําพริกหนุม แตในขณะที่ รอยละ 70.1 ไมมีความรู
ในเรื่องนี้ดังนั้นนาจะมีการประชาสัมพันธใหผูบริโภคตระหนักถึงความปลอดภัยของน้ําพริกหนุม
ใหมากยิ่งขึ้น เพราะจะมีผลตอสุขภาพของเขาเอง 
 
ขอมูลผูตอบแบบสอบถามความพอใจประทานน้ําพริกหนุมรสชาติใดนํา 
 

ตารางที่ 4.6 รอยละของผูตอบแบบสอบถามความพอใจรับประทานน้ําพริกหนุมรสชาติใด
นํา 

รสชาติน้ําพริกหนุม รอยละ 

หวาน     2.9  

เค็ม  5.9 

จืด  1.7 

เปรี้ยว  2.8 

เผ็ด  35.9 

ขม  0.4 

สามรส (กลมกลอม)   49.2 

อ่ืนๆ  1.2 

รวม 100 
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จากตารางที่ 4.6 พบวาผูตอบแบบสอบถามนิยมรับประทานน้ําพริกหนุมที่มีรสชาติ        
กลมกลม คิดเปนรอยละ 49.2 มีรสชาติเผ็ดนํา คิดเปนรอยละ 35.9 รสชาติเค็มนํา คิดเปนรอยละ 
5.9 รสชาติหวานนําคิดเปนรอยละ 2.9 รสชาติเปรี้ยวนําคิดเปนรอยละ 2.8 รสจืดนําคิดเปนรอยละ 
1.7 รสอื่นๆ เชน ไมเผ็ด หรือ รสชาติพริก เปนตน คิดเปนรอยละ 1.2 และรสชาติขมนําคิดเปนรอย
ละ 0.4 

 โดยสวนใหญที่ผูตอบแบบสอบถามเลือกสามรส (กลมกลอม) เพราะคิดวาคําตอบนี้น้ําพริก
หนุมจะอรอยที่สุด เพราะคําวากลมกลอมทําใหรูสึกวานาจะอรอยที่สุด โดยความหมายของ กลม
กลอม หรือสามรส คือ เปรี้ยว เผ็ด หวาน ผสมกัน สวนผูตอบแบบสอบถามที่เลือกขอ รสเค็มนํา นั้น
มีบางสวนทราบวาน้ําพริกหนุมจะมีน้ําปลาผสม จึงเลือกเค็มนํา เพราะอาจชอบกลิ่นและรสชาติ
น้ําปลา เปนที่แนนอนวาน้ําพริกหนุมตองเผ็ด เพราะถาไมชอบเผ็ดคงจะไมซ้ือรับประทาน แตเปนที่
นาสังเกตวามีผูบริโภคชอบรสขม ซ่ึงนาจะเปนลักษณะดอยมากกวา 
 
ขอมูลผูตอบแบบสอบถามมีความพอใจกลิน่น้ําพริกหนุมแบบไหน 

 
ตารางที่ 4.7 รอยละของผูตอบแบบสอบถามมีความพอใจกลิ่นน้ําพริกหนุมแบบไหน 

กล่ินน้ําพริกหนุม รอยละ 

ปลารา  34.7 

น้ําปลา  19.2 

ปลาอบแหง  13.3 

กุงแหง  10.5 

แมงดา  15.4 

อ่ืนๆ  6.9 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.7 พบวา ผูตอบแบบสอบถามพอใจน้ําพริกหนุมกลิ่นปลารา รอยละ 34.7  
รองลงมาพอใจกลิ่นน้ําปลารอยละ 19.3  พอใจกลิ่นแมงดาคิดเปนรอยละ 15.4 พอใจกล่ินปลา
อบแหงรอยละ 13.3  พอใจกลิ่นกุงแหงรอยละ 10.5 และสุดทายพอใจกลิ่นอ่ืนๆ เชน กล่ินพริก  
กล่ินปลาทู  กล่ินกระเทียม หรือ กล่ินเครื่องเทศ เปนตน รอยละ 6.9 

 เปนที่นาสังเกตวาผูบริโภคสวนใหญชอบกลิ่นดังเดิมคือ ปลารา สวนรสเค็มจะนึกถึง
น้ําปลา หรือ ปลาอบแหง หรือ กุงแหง ในขณะที่มีผูบริโภคบางสวนชอบกลิ่นแมงดา  
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ขอมูลผูตอบแบบสอบถามเรื่อง สีของน้ําพริกหนุมมีผลตอการตัดสินใจเลือกซื้อน้ําพริกหนุม
หรือไม 

ตารางที่ 4.8 รอยละของสีของน้ําพริกหนุมมีผลตอการตัดสินใจเลือกซื้อน้ําพริกหนุม 
หรือไม 

สีของน้ําพริกหนุม รอยละ 

ไมมี  19.4 

มี สีเขียวสด  45.4 

มี สีเขียวอมเหลือง (ขี้มา)  35.2 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.8 ผูตอบแบบสอบถามรอยละ 45.4 สีเขียวสดของน้ําพริกหนุมมีผลตอการ
ตัดสินใจเลือกซ้ือน้ําพริกหนุม รองลงมารอยละ 35.2 ผูตอบแบบสอบถามคิดวา สีเขียวอมเหลือง 
(ขี้มา) มีผลตอการตัดสินใจเลือกซ้ือน้ําพริกหนุม มีเพียงรอยละ 19.4 สีไมมีผลตอการตัดสินเลือก
ซ้ือน้ําพริกหนุม  

 โดยผูตอบแบบสอบถามมักจะเปรียบเทียบสีเขียวสด จะรูสึกวาน้ําพริกหนุมสดใหม  และ 
มักจะนึกถึงสีของพริกหนุมสดมีสีอยางไร ก็จะเลือกคําตอบนั้นๆ เชน บางคนจะคิดวาสีของน้ําพริก
หนุมสดเปนสีเขียวอมเหลือง เปนตน 
 
ขอมูลปริมาณในการซื้อน้ําพริกเพื่อบริโภคเองตอคร้ัง 
 

ตารางที่ 4.9 รอยละของปริมาณในการซื้อน้ําพริกเพื่อบรโิภคเองตอคร้ัง 
ปริมาณในการซื้อน้ําพริกหนุมเพื่อบริโภคเองตอคร้ัง รอยละ 

ปริมาณ 100 กรัม (ประมาณ 10 บาท)  65.4 

ปริมาณ 200 กรัม (ประมาณ 20 บาท)  21.4 

ปริมาณ 300 กรัม (ประมาณ 30 บาท)  5.7 

ปริมาณ 400 กรัม (ประมาณ 40 บาท)  0.8 

ปริมาณมากกวา 500 กรัม (ประมาณ 50 บาท)  3.1 

อ่ืนๆ  3.6 

รวม 100 
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จากตารางที่ 4.9 พบวา ผูตอบแบบสอบถามปริมาณในการซื้อน้ําพริกหนุมตอ 1 ครั้งเพื่อ
การบริโภคคิดเปนรอยละ 65.4 ซ้ือปริมาณ 100 กรัม (ประมาณ 10 บาท) ผูตอบแบบสอบถามซื้อ
ปริมาณ 200 กรัม (ประมาณ 20 บาท) คิดเปนรอยละ 21.4 ซ้ือปริมาณ 300 กรัม (ประมาณ 30

บาท) คิดเปนรอยละ 5.7 ซ้ือในปริมาณมากกวา 500 กรัม (ประมาณ 50 บาท) คิดเปนรอยละ 3.1 

ซ้ือในปริมาณ 400 กรัม (ประมาณ 40 บาท) คิดเปนรอยละ 0.8 และ ซ้ือในปริมาณอื่นๆ เชน 5 

บาทหรือไมเคยจายเองเปนตน คิดเปนรอยละ 3.6  

 โดยผูตอบแบบสอบถามมักจะเขาใจวา 1 ถุงเล็กที่สุดที่จําหนายในตลาดนั้น ราคา 5-10 

บาท ปริมาณน้ําหนัก 100 กรัม ทําใหเลือกคําตอบปริมาณ 100 กรัม มากที่สุด สวนผูตอบ
แบบสอบถามเลือกปริมาณที่รับประทาน มักจะรับประทานเปนครอบครัว หรือ มากกวา 1 คนตอ
ครั้ง มากกวา 200 กรัมแสดงวาผูบริโภคสวนใหญถาซื้อ เพื่อรับประทานเปนอาหารในแตละมื้อจะ
ซ้ือในปริมาณนอย 100-200 กรัมไมนิยมซื้อในปริมาณมากและเก็บรักษาไวถารับประทานไมหมด 
ยกเวนกรณีซ้ือเปนของฝากใหผูอ่ืน 
 
ขอมูลปริมาณในการซื้อน้ําพริกหนุมเพื่อนาํไปเปนของฝากตอคร้ัง 
 

ตารางที่ 4.10 รอยละของปริมาณในการซื้อน้ําพริกหนุมตอ 1 คร้ังที่ซ้ือเพื่อนําไปเปนของ
ฝาก 

ปริมาณในการซื้อน้ําพริกหนุมเพื่อนําไปเปนของฝากตอคร้ัง รอยละ 

ปริมาณ 200 กรัม (ประมาณ 20 บาท)  22.4 

ปริมาณ 400 กรัม (ประมาณ 40 บาท)  20.1 

ปริมาณ 600 กรัม (ประมาณ 60 บาท)  16.5 

ปริมาณ 800 กรัม (ประมาณ 80 บาท)   6.4 

ปริมาณ 1 กิโลกรัม (ประมาณ 100 บาท)  17.5 

ปริมาณมากกวา 1 กิโลกรัม    8.4 

อ่ืนๆ   8.7 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.10 พบวา ผูตอบแบบสอบถาม ในการซื้อน้ําพริกหนุมตอ 1 ครั้ง เพื่อนําไป
เปนของฝากปริมาณ200 กรัม (ประมาณ 20 บาท) คิดเปนรอยละ 22.4 รองลงมาในการตอ 1 ครั้ง 
ที่ซ้ือเพื่อนําไปเปนของฝาก ปริมาณ 400 กรัม (ประมาณ 40 บาท) ปริมาณ 1 กิโลกรัม (ประมาณ 
100 บาท) คิดเปนรอยละ 17.5 ปริมาณ 600 กรัม (ประมาณ 60 บาท) คิดเปนรอยละ 16.5 ปริมาณ 
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อ่ืนๆ เชน ถุงละ 5 บาท เปนตน คิดเปนรอยละ 8.7 ปริมาณมากกวา 1 กิโลกรัม คิดเปนรอยละ 8.4 
และปริมาณ 800 กรัม (ประมาณ 80 บาท) คิดเปนรอยละ 6.4  

สรุปวาปริมาณที่ผูบริโภคซื้อไปเปนของฝากไมแนนอนตั้งแต 200 กรัม ถึง 1 กิโลกรัม 
 

4.3 สวนท่ี 2 แบบสอบถามปจจัยท่ีมีผลตอการคิดจะบริโภคน้ําพริกหนุม 

 
ขอมูลผูตอบแบบสอบถามเลือกรับประทานน้ําพริกหนุมประเภทใด  
 

ตารางที่ 4.11 รอยละของผูตอบแบบสอบถามเลือกรับประทานน้ําพริกหนุมประเภทใด 
เลือกรับประทานน้ําพริกหนุม รอยละ 

แบบใสขวดแกว  25.5 

แชเยน็  19.4 

แชแข็ง  17.4 

ใสถวยพลาสตกิ  21 

อบแหง  16.7 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.11 พบวา ผูตอบแบบสอบถามสนใจรับประทานน้ําพริกหนุมแบบใสขวด
แกวมากที่สุดรอยละ 25.5  รองลงมาใสถวยพลาสติกรอยละ 21  แชเย็น แชแข็ง และอบแหง
ตามลําดับ 

จะเห็นวาความสนใจที่จะชิมผลิตภัณฑใหมของผูตอบแบบสอบถาม กระจายคอนขาง
สม่ําเสมอในทุกๆบรรจุภัณฑ ดังนั้นรูปแบบใหมที่เหมาะสมในการถนอมผลิตภัณฑน้ําพริกหนุมที่
ผูบริโภคสนใจอยากเห็นควรมีลักษณะแตกตางจากรูปแบบเดิม(แบบตักขาย) เพื่อสนองตอความ
ตองการของตลาด 
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ขอมูลชนิดของบรรจุภัณฑทีค่ิดวาดีสําหรับน้ําพริกหนุม  
 

ตารางที่ 4.12 รอยละของชนดิของบรรจุภณัฑที่คิดวาดีสําหรับน้ําพริกหนุม 
ชนิดของบรรจุภณัฑสําหรับน้ําพริกหนุม รอยละ 

ถุงพลาสติก  39.7 

ขวดแกว  34.1 

ถวยพลาสติก  18.0 

กระปอง  3.6 

ถุงอลูมิเนียมฟอลย  2.3 

อ่ืนๆ  2.3 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.12 พบวาผูตอบแบบสอบถามเลือกบรรจุภัณฑถุงพลาสติก สําหรับการบรรจุ
น้ําพริกหนุมรอยละ 39.7 บรรจุภัณฑขวดแกว รอยละ 34.1 และเลือกบรรจุภัณฑแบบถวยพลาสติก 
รอยละ 18.0 สวนบรรจุภัณฑอ่ืนๆ มีความนิยมนอย 
 ผูตอบแบบสอบถามมักจะตอบคําถามขอนี้จากประเภทภาชนะที่ใสน้ําพริกหนุมที่เคย
รับประทาน และคิดวาดีที่สุด สรุปวาบรรจุภัณฑที่นิยม 3 อันดับแรกไดแก ถุงพลาสติก ขวดแกว 
และถวยพลาสติก  
 
ขอมูลน้ําพริกหนุมที่ผูตอบแบบสอบถามคิดวาจะเก็บไดนานเทาไหร 
 

ตารางที่ 4.13 รอยละขอมูลน้ําพริกหนุมทีผู่ตอบแบบสอบถามคิดวาจะเก็บไดนานเทาไหร 
ระยะเวลาการเก็บน้ําพริกหนุม รอยละ 

ประมาณ 2-3 วัน           46.1 

ประมาณ 4-7 วัน  27.7 

ประมาณ 1-2 สัปดาห  14.9 

ประมาณ 3-4 สัปดาห  5.3 

มากกวา 1 เดือน     4.6 

มากกวา 2 เดือน    0.5 

มากกวา 3 เดือน  0.9 

รวม 100 
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จากตารางที่ 4.13  พบวา ผูตอบแบบสอบถามคิดวาควรจะเก็บน้ําพริกหนุมไดนาน

ประมาณ 2-3 วันคิดเปนรอยละ 46.1 รองลงมาคิดวาควรจะเก็บไดนานประมาณ 4-7วัน คิดเปน
รอยละ 27.7 ผูตอบแบบสอบถามคิดวาควรจะเก็บไดนานประมาณ 1-2 สัปดาหคิดเปนรอยละ 
14.9 สวนระยะเวลาเก็บรักษาที่มากกวา 3 สัปดาหไมเปนที่สนใจของผูบริโภคจะเห็นวาผูบริโภค
มักจะรับประทานหมดภายใน 2-3 วันหรือมากกวา 1-2 สัปดาห ทั้งนี้ผูบริโภคอาจไมมีขอมูล
เกี่ยวกับการใสสารกันเสีย ในน้ําพริกหนุมจึงทําใหเก็บไดนานขึ้นถาทราบอาจไมสนใจเวลาเก็บ
รักษา 

  
ขอมูลผูตอบแบบสอบถามปรกติจะซื้อน้ําพริกหนุมจากที่ไหน 
 

ตารางที่ 4.14 รอยละของผูตอบแบบสอบถามปรกติจะซือ้น้ําพริกหนุมจากที่ไหน 
สถานที่ซ้ือน้ําพริกหนุม รอยละ 

ตลาด/รานคาแถวบาน/ที่พัก   86.2 

ซุปเปอรมาเก็ตตางๆ/หางสรรพสินคา   3.8 

รานสะดวกซื้อ/มินิมารท  2.1 

รานขายของฝาก  5.4 

อ่ืนๆระบุ  2.5 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.14 พบวาผูตอบแบบสอบถามโดยปรกตจิะซื้อน้ําพริกหนุมที่ตลาด/รานคา
แถวบาน/ที่พัก คิดเปนรอยละ 86.2 ซ่ึงเปนจํานวนที่มากที่สุด 
 โดยผูตอบแบบสอบถามจะมีประสบการณในการซื้อรับประทานหลายแหลง แตสวนใหญ
ก็มักจะซื้อรับประทานในสถานที่ไปซื้อกับขาวเปนหลัก หรือ ซ้ือพรอมสถานที่ขายเครื่องเคียงที่
รับประทานพรอมน้ําพริกหนุม เชน แคบหมู หรือ ไสอ่ัว  เปนตน 
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ขอมูลผูตอบแบบสอบถามคิดวาราคาน้ําพริกหนุม ที่เหมาะสมที่พอจะจายได  
 

ตารางที่ 4.15 รอยละของผูตอบแบบสอบถามคิดวาราคาน้ําพริกหนุม ที่เหมาะสม 
ราคาน้ําพริกหนุม ในการซื้อ  1 คร้ัง รอยละ 

10 บาท  56.2 

20 บาท  14.3 

30 บาท  14.4 

40 บาท  2.3 

50 บาท   6.7 

60 บาท  0.7 

70 บาท  0.4 

80 บาท  0.5 

90 บาท  0.7 

100 บาท  1.3 

มากกวา 100 บาท  0.6 

อ่ืนๆ  1.9 

รวม 100 
  

 
จากตารางที่ 4.15  พบวาผูตอบแบบสอบถามคิดวาราคาน้ําพริกหนุม ที่เหมาะสมที่จะจาย

ไดในการซื้อ 1 ครั้งในราคา 10 บาท คิดเปนรอยละ 56.2 % รองลงมาซื้อน้ําพริกหนุมในราคา 20 

บาท คิดเปนรอยละ  14.3  ซ้ือน้ําพริกหนุมในราคา 30 บาท คิดเปนรอยละ 14.4  สวนซื้อในราคา
มากกวา 30 บาทมีปริมาณนอยแสดงวาผูบริโภคนิยมซื้อในปริมาณนอยเพื่อรับประทานใหหมดใน
หนึ่งมื้อ 
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ขอมูลการเลือกรับประทานน้ําพริกหนุม โดยใหผูตอบแบบสอบถามเรียงลําดับ 3 ลําดับ แตการ
วิเคราะหทางสถิติจะมีการใหคะแนน สําหรับลําดับ 1 เปน 3 คะแนน  ลําดับ 2 เปน 2 คะแนน และ 
ลําดับ 3 เปน 1 คะแนน เพื่อหาคาปจจัยที่มีคะแนนสูงสุด 

 
ตารางที่ 4.16 การเลือกรับประทานน้ําพริกหนุม  

การเลือกรับประทานน้ําพริกหนุม รวม 
ความหวิ 521 

จากโฆษณาของสื่อตางๆ 71 

รับประทานสะดวก  715 

รูปแบบบรรจุภัณฑที่ดึงดดู 104 

คุนเคยรสชาติของน้ําพริกหนุม  1,282 

เปนเครื่องเคียงอาหารอื่นๆเชนไสอ่ัวแคบหมู 1,065 

อยากไดบรรยากาศลานนา 257 

ถามีอยูในกับขาวจึงจะรับประทาน /ถาไมมีก็ไมคิดซื้อรับประทาน 259 

รวม 4,274 
  

จากตารางที่ 4.16 พบวาผูตอบแบบสอบถามเลือกรับประทานน้ําพริกหนุมเพราะคุนเคย
รสชาติของน้ําพริกหนุมจํานวน 1,282 คะแนนและเลือกรับประทานน้ําพริกหนุมเพราะเปนเครื่อง
เคียงอาหารอื่นๆ เชน ไสอ่ัว แคบหมู จํานวน 1,065 คะแนน เลือกรับประทานสะดวกเปนจํานวน 
715 คะแนน สวนคําตอบอื่นๆผูบริโภคไมคํานึงถึง 
 ผูตอบแบบสอบถามเลือกคําตอบในคําถามนี้โดยคํานึงถึงสิ่งที่ตนเองไดประโยชนมากที่สุด
จากการรับประทานน้ําพริกหนุม  หรือ ความเคยชินจากการรับประทาน น้ําพริกหนุม ดังนั้นการ
จําหนายน้ําพริกหนุมที่เอาใจผูบริโภคมากที่สุด ควรจําหนายเครื่องเคียงพรอมดวย 
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ขอมูลผูตอบแบบสอบถามการเลือกซื้อน้ําพริกหนุมคํานึงถึงปจจัยอะไร โดยใหผูตอบเรียงลําดับ 3 

ลําดับ แตการวิเคราะหทางสถิติจะมีการใหคะแนน สําหรับลําดับ 1 เปน 3 คะแนน  ลําดับ 2 เปน 2 

คะแนน และ ลําดับ 3 เปน 1 คะแนน เพื่อหาคาปจจัยที่มีคะแนนสูงสุด 

 
ตารางที่ 4.17 แสดงปจจยัการเลือกซื้อน้ําพริกหนุม  

ปจจัยการเลือกซื้อน้ําพริกหนุม รวมคะแนน 
ราคา 876 

รสชาติ /สี / กล่ิน 1,700 

ขอมูลบนฉลากผลิตภัณฑน้ําพริกหนุม 316 

ยี่หอ 243 

ขอทูลทางโภชนาการในฉลากผลิตภัณฑ 255 

เครื่องหมายรบัรองคุณภาพเชน อาหารปลอดภัย(GMP)  เครื่องหมาย อาหาร
และยา เปนตน  

675 

บรรจุภัณฑ 164 

อ่ืนๆ โปรดระบุ 35 

รวม 4,264 
  

จากตารางที่ 4.17 พบวาผูตอบแบบสอบถามเลือกซ้ือน้ําพริกหนุมเพราะ รสชาติ/สี/กล่ิน 
จํานวน 1.700 คะแนนเลือกน้ําพริกหนุมเพราะ ราคา  876 คะแนน และ เลือกน้ําพริกหนุมเพราะ 
เครื่องหมายรับรองคุณภาพ เชน อาหารปลอดภัย (GMP) เครื่องหมายอาหาร และยา  จํานวน 675 

คะแนน  สรุปแนนอนที่สุดส่ิงที่ตองคํานึงถึงอันดับแรก คือ สี กล่ิน และรสชาติ สวนราคาอาจตอง
ตระหนักบางแตที่สําคัญและนาสนใจ คือ เร่ืองอาหารปลอดภัย ที่ผูบริโภคจํานวนมากตระหนัก
ดังนั้นนาจะมีการแนะนําใหผูผลิตสามารถพัฒนาตนเองใหเขาสูระบบ GMP ใหมากขึ้น เพราะเปน
เกณฑหนึ่งที่ผูบริโภคตระหนักมาก 
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4.4 สวนท่ี 3 ขอมูลท่ัวไป 
 
การวิเคราะหขอมูลประวัติของผูตอบแบบสอบถาม 

 ตารางที่ 4.18 คาสถิติอายุของผูตอบแบบสอบถามในดานอาย ุ
สถิติ คาสถิติ/ป 

อายุสูงสุด 76 

อายุต่ําสุด 13 

อายุเฉลี่ย 30.09 

สวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 11.52 

มัธยฐาน 27 

ฐานนิยม 23 
  
 ตารางที่ 4.19 แสดงอายุของผูตอบแบบสอบถาม  

ชวงอาย ุ รอยละ 

ต่ํากวา 20 ป   57.2 

ระหวางอายุ 21-30  ป  14.2 

อายุระหวาง 31-40 ป  14.3 

อายุระหวาง 41-40 ป  3.2 

อายุระหวาง 51-60 ป  7.8 

อายุระหวาง 61-70 ป  1.8 

อายุระหวาง 71-80 ป   1.5 

รวม 100 
 

จากตารางที่ 4.18 และ 4.19  พบวาในกลุมของผูตอบแบบสอบถามมีอายุสูงที่สุด 76 ป 
อายุต่ําที่สุด 13 ป อายุโดยเฉลี่ย 30 ป โดยมีคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 11.52  มัธยฐานอายุ คือ 27 ป 
และอายุที่มีจํานวนมากที่สุดไดแกอายุ 23 ป สรุป อายุผูตอบแบบสอบถามเฉลี่ย 30 ป  และ สวน
ใหญอยูในชวง 20-40 ป  

สาเหตุที่ทําใหผลรวมของจํานวนผูตอบแบบสอบถามมีจํานวน 843 เนื่องจากเปนคําถาม
ปลายเปด และเปนคําถามเกี่ยวกับประวัติสวนตัวของผูตอบแบบสอบถาม รวมถึงเปนคําถามในชวง
สุดทาย ทําใหผูตอบแบบบางรายไมใหขอมูล ไมใสใจในการตอบเทาที่ควร   
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ขอมูลเพศของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที่ 4.20 รอยละเพศของผูตอบแบบสอบถาม 
เพศ รอยละ 

ชาย  39.4 

หญิง  60.6 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.20 พบวาผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเปนเพศหญิง 
 
ขอมูลศาสนาของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที่ 4.21 รอยละศาสนา ของผูตอบแบบสอบถาม 
ศาสนา รอยละ 

พุทธ  95.4 

คริสต  4.3 

อิสลาม  0.3 

อ่ืนๆ  0 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.21 พบวาผูตอบแบบสอบถามนับถือศาสนาพุทธเปนสวนใหญ นับถือ
ศาสนาอื่นเปนสวนนอย 
 
 
ขอมูลภูมิลําเนาของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที่ 4.22 รอยละภูมิลําเนา ของผูตอบแบบสอบถาม 
ภูมิลําเนา รอยละ 

เชียงใหม  76.7 

ตางจังหวัด   23.3 

รวม 100.0  
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จากตารางที่ 4.22 พบวาผูตอบแบบสอบถามสวนใหญเปนคนในทองถ่ินเชียงใหม แตใน
ขณะเดียวกันก็มีนักทองเที่ยวจากจังหวัดอื่นถึง 23 % ที่นิยมรับประทานน้ําพริกหนุม 
 
ขอมูลสถานภาพ ของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที่ 4.23 รอยละสถานภาพ ของผูตอบแบบสอบถาม 
สถานภาพ รอยละ 

โสด  62.6 

แตงงาน  33.6 

แยกกันอยู  1.5 

หมาย  2.3 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.23 พบวา ผูตอบแบบสอบถามมีสถานภาพโสดเปนสวนใหญ สวนผูที่มี
ครอบครัวแลวก็มีปริมาณครึ่งของคนโสด 

 
ขอมูลระดับการศึกษาสูงสุดของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที ่4.24 รอยละระดับการศึกษาสูงสุด ของผูตอบแบบสอบถาม 
ระดับการศึกษาสูงสุด  รอยละ 

ไมไดเรียน  1.5 

ป.1-6  5.3 

มัธยมศึกษา1-3     10.3 

มัธยมศึกษา 4-6  21.5 

ปริญญาตรี  54.7 

สูงกวา ปริญญาตรี  6.7 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.24 พบวาผูตอบแบบสอบถาม มีระดับการศึกษาสูงสุด ในระดับปริญญาตรี 
และระดับมัธยมปลาย เปนสวนใหญ 
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ขอมูลรายไดของผูตอบแบบสอบถาม 
 

ตารางที่ 4.25 รอยละรายไดของผูตอบแบบสอบถาม 
รายได รอยละ 

ไมมีรายได    16.0  

นอยกวา 1,000 บาท/เดือน      2.4 

ระหวาง 1,000-3,000 บาทตอเดือน  10.2 

ระหวาง 3,000-6,000 บาทตอเดือน           17.4 

ระหวาง 6,000-9,000 บาทตอเดือน  17.9 

ระหวาง 9,000-15,000 บาทตอเดือน         16.8 

สูงกวา 15,000 บาทตอเดือน  19.3 

รวม 100 
  

จากตารางที่ 4.25 พบวารายไดของผูตอบแบบสอบถามมีกระจายตั้งแตไมมีรายไดจนถึง
รายไดสูงสุด 

 
4.5 การวิเคราะหความสัมพันธของขอมูลเก่ียวกับกลิ่น สี และรสชาติ น้าํพริกหนุมโดย 

จําแนกตามสถานภาพดานเพศ  
 

ตารางที ่4.26 ความสัมพันธของขอมูลเกี่ยวกับ กล่ิน จําแนกตามสถานภาพทางเพศ ปรากฏ
ดังตาราง 

รอยละกับคาไคสแควร ของ กล่ิน จําแนกตามสถานภาพทางเพศ 

เพศ ชาย เพศ หญิง กล่ินน้ําพริกหนุม 
รอยละ รอยละ 

ปลารา 30 38 

น้ําปลา 19 20 

ปลาอบแหง 13 13 

กุงแหง 11 9 

แมงดา 20 12 

อ่ืนๆ 6 8 

รวม 100 100 
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Pearson Chi-Square   p = 0.053  
*มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05  

จากตาราง 4.26 พบวาผูชายและผูหญิงชอบกลิ่นของน้ําพริกหนุมที่ไมแตกตางกัน 
(P>0.05) คือ กล่ินปลารา รองลงมาคือ กล่ินน้ําปลา และปลาอบแหง หรือกล่ินแมงดา 

 
 
ตารางที่ 4.27 ความสัมพันธของขอมูลเกี่ยวกับ รสชาติ จาํแนกตามสถานภาพทางเพศ  

 
รอยละกับคาไคสแควร ของ รสชาติ จําแนกตามสถานภาพทางเพศ 

เพศชาย เพศหญิง รสชาติน้ําพริกหนุม 
รอยละ รอยละ 

หวาน 4 3 

เค็ม 6 6 

จืด 2 1 
เปรี้ยว 3 3 

เผ็ด 45 30 

ขม 1 0 

สามรส (กลมกลอม)  38 56 

อ่ืนๆ 1 1 

รวม 100 100 
Pearson Chi-Square   p = 0.000018 * 
*มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ .05  
 
จากตาราง 4.27  พบวาลักษณะทางเพศของ เพศชายและเพศหญิง ชอบรสชาติน้ําพริกหนุม

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(p≤0.05) โดยเพศชายจะชอบรสชาติ เผ็ด มากที่สุดคิดเปนรอย
ละ 44.6 และมากกวาเพศหญิงสวนรสกลมกลอมรองจากรสเผ็ด ในขณะที่เพศหญิงจะชอบรสชาติ 
สามรส (กลมกลอม) มากที่สุดคิดเปนรอยละ 56.1 รองลงมาเปนรสเผ็ด แสดงวาผูชายสามารถ
รับประทานอาหารเผ็ดมากกวาผูหญิง 
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ตารางที่ 4.28 ความสัมพันธของขอมูลเกี่ยวกับ สี จําแนกตามสถานภาพทางเพศ  
 
รอยละกับคาไคสแควร ของ สี จําแนกตามสถานภาพทางเพศ 

เพศชาย เพศหญิง สีของน้ําพริกหนุม 
รอยละ รอยละ 

ไมมี 21 19 

มี สีเขียวสด 52 40 

มี สีเขียวอมเหลือง (ขี้มา) 27 41 

รวม 100 100 
Pearson Chi-Square   p = 0.00005* 
*มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05  
 
จากตาราง 4.28 จะเห็นวาผูบริโภคผูชายสวนใหญ ชอบน้ําพริกหนุมสีเขียวสดบางสวน

ชอบสีเขียวอมเหลือง มีบางสวนไมสนใจสีของน้ําพริกหนุม สวนผูบริโภคผูหญิงสวนใหญชอบทั้ง
สีเขียวสดและสีเขียวอมเหลือง มีสวนนอยที่ไมสนใจเรื่องสีทั้งนี้อาจเนื่องจากแมบานมักทราบวา
พริกที่ผานการเผาแลวไมนาจะมีสีเขียวสดนอกจากจะเจือสีสังเคราะหเทานั้นจึงเลือกสีเขียวอม
เหลือง คอนขางมากมากกวาผูบริโภคเพศชาย  
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4.6 การยอมรับของผูบริโภคในการชิมน้ําพริกหนุมแบบตางๆ  
ใหคะแนนความชอบ 9 ระดบั ดังนี ้

คะแนน 9 = ชอบมากที่สุด   คะแนน 4 = ไมชอบเล็กนอย 

 คะแนน 8 = ชอบมาก    คะแนน 3 =  ไมชอบปานกลาง 
 คะแนน 7 = ชอบปานกลาง   คะแนน 2 =  ไมชอบมาก 

 คะแนน 6 = ชอบเล็กนอย    คะแนน 1 =  ไมชอบมากที่สุด 

 คะแนน 5 = เฉยๆ  
  
ตาราง 4.29 แสดงคะแนนความชอบเฉลี่ย*ของน้ําพริกหนุมรูปแบบตางๆ  

*มีผูทดสอบชิมจํานวน 60 คน         
  a, b, c, d  ตัวอักษรตางกันในแถวเดียวกนั หมายถึง แตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ(p≤ 0.05) 

 
จากตาราง 4.29 พบวาคะแนนความชอบลักษณะปรากฏ และ กล่ิน ของน้ําพริกหนุมทั้ง 4 

แบบไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (p>0.05) สวน คะแนนความชอบของ สี น้ําพริกหนุมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤ 0.05) โดยน้ําพริกแบบฆาเชื้อ ไมใสปลารา และไม
ฆาเชื้อ ไมใสปลารา ไดคะแนนเฉลี่ย 6.75 และ 6.63 ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  คะแนนความชอบ รสชาติ น้ําพริกหนุมตัวอยางมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤ 0.05) โดยน้ําพริกหนุมแบบไมฆาเชื้อ ไมใสปลารา ไดคะแนนเฉลี่ย
สูงสุด คือ 6.63 ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (p>0.05) สวนน้ําพริกหนุม ไมฆาเชื้อ ใส
ปลารา และ ฆาเชื้อ ไมใสปลารา และ ฆาเชื่อ ใสปลารา มีคะแนนความชอบรสชาติ เฉลี่ย 5.87 5.82 

และ 6.30 ตามลําดับ ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  
 
 
 

น้ําพริกหนุม 

ไมฆาเชื้อ ฆาเชื้อ หัวขอ 

ไมใสปลารา ใสปลารา ไมใสปลารา ใสปลารา 
ลักษณะปรากฏ 6.28± 2.06 a 6.07± 1.86 a 6.30± 2.05 a 5.75± 1.98 a 

สี 6.63 ± 1.66 ab 6.08± 1.60 b 6.75 ± 1.68 a 5.40± 1.73 c 

กล่ิน 6.10± 1.46 a 6.12± 1.8 a 5.58± 1.83 a 5.55± 1.64 a 

รสชาต ิ  6.63± 1.58 a   5.87± 2.09 b 5.82± 1.78 b 6.30± 1.82 ab 
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ตาราง 4.30 ขอมูลน้ําพริกหนุมรูปแบบใหม ที่ผูทดสอบชิมอยากเห็น 

 
จากตาราง 4.30 พบวาผูทดสอบชิม รอยละ 33.3 มีความตองการน้ําพริกหนุมรูปแบบใหม 

เปนแบบใสถวยพลาสติก รองลงมาคือแบบใสขวดแกวคิดเปนรอยละ 31.5 และแบบอบแหงรอยละ 
25.9 สวนที่เหลือเปนแบบแชแข็งรอยละ 9.3 จะเห็นวามีผูสนใจชิมน้ําพริกหนุมรูปแบบที่แตกตาง
ไปเชน อบแหง หรือแชแข็ง เปนตน 

โดยขอเสนอแนะอื่นๆ ของผูทดสอบชิม เชน น้ําพริกหนุมตองทํารับประทานวันตอวัน  

บรรจุภัณฑแบบขวดแกว จะเปนมาตรฐานยอมรับในระดับสากล มากกวาบรรจุภัณฑประเภทอื่นๆ 
แมในระดับสงออกก็นิยมใชขวดแกว  
 
4.7 คุณลักษณะทางกายภาพ และเคมีของน้ําพริกหนุม 

ตาราง 4.31 คุณลักษณะทางกายภาพ และเคมีของน้ําพริกหนุม 
 

a, b, c, d  ตัวอักษรตางกนัในแถวเดยีวกัน หมายถึง แตกตางกันอยางมนีัยสําคัญ (p≤ 0.05) 
 

น้ําพริกหนุมที่ผานการฆาเชื้อแลวจะมี คา  L*  และคา  b* ลดลง ทําใหสีเปลี่ยนจากเขียว
ออนๆ เปนเขียวอมเหลือง แดง ซ่ึงมีผลทําใหน้ําพริกหนุมเมื่อผานความรอนสีคลํ่าลง โดยคา L* มี

รูปแบบน้ําพรกิหนุมแบบใหม จํานวน รอยละ 

แชแข็ง (-40 องศา) 5 9.3 
อบแหง 14 25.9 
ใสถวยพลาสตกิ 18 33.3 
แบบใสขวดแกว    17  31.5 

รวม 54 100 

น้ําพริกหนุม 

ไมฆาเชื้อ ฆาเชื้อ 
คุณภาพทางกายภาพ 

และเคม ี
ใสปลารา  ไมใสปลารา  ใสปลารา  ไมใสปลารา 

สี                     L*      42.80 ± 2.927a 39.36 ± 3.148 b 33.31±  2.705 c 36.63± .3959 bc 

                       a* 2.967± .0025 c   2.103± 1.186 b 4.053±  .5672 a   3.470 ± .3959 a 
                   b*      19.63±  2.894a 18.36±  1.681 a 16.71±  1.585 a 17.75 ± .9133 a 

คุณภาพทางเคมี     
aw 0.88 ± .0006 a 0.88±  .0001 a 0.88±  .0001 a 0.88±  .0004 a 
เกลือ 0.14 ± .1973 a 0.16 ± .1645 a 0.18 ± .2368 a 0.16± .2065 a 
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ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤ 0.05) โดยน้ําพริกหนุม ไมฆาเชื้อ ใสปลารา และ 
ไมใสปลารา ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p> 0.05) สวนน้ําพริกหนุม ฆาเชื้อ 
ไมใสปลารา และ ฆาเชื้อ ไมใสปลารา ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p> 0.05)

เชนกัน  คา a* เพิ่มขึ้นเมือน้ําพริกหนุมผานการฆาเชื้อ มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(p≤ 0.05)  มีคูน้ําพริกหนุม ฆาเชื้อ  ใส ปลารา และ ไมใสปลารา ไมมีความแตกตางกันทางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ(p>0.05) แสดงวาสีคอนไปทางสีแดงมากขึ้น โดยลักษณะน้ําพริกหนุมที่นํามา
ทดสอบเปนน้ําพริกหนุมที่มาจากทองตลาดที่ผลิตน้ําพริกหนุมตอคร้ังปริมาณมาก ดังนั้น พริกที่ใช
จะมี สีพริกไมสม่ําเสมอกันเนื่องจาก สายพันธุพริก สัดสวนพริก และกรรมวิธีการเตรียมพริก การ
ยางพริก โดยเตาถานจะทําใหไดสีเขียวผสมกับสีดํา การคั่วโดยกระทะจะไดสีเขียวคอนขาง
สม่ําเสมอ  และการตมจะทําใหไดสีเขียวอมเหลือง เปนตน  

คา aw ทั้งหมดมีคาเฉลี่ย 0.88 ซ่ึง ยีสต สามารถเจริญเติบโตไดที่คา aw ต่ําสุด 0.88 และเชื้อ 
Staphylococcus aurreus สามารถเจริญเติบโตไดที่คา aw ต่ําสุด 0.86 ตามมาตรฐาน สมอ.2547 
ทางดานจุลินทรียในน้ําพริกหนุม กําหนดไวคือ ยีสตจะตองนอยกวา 10 โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม 
และ  เชื้อ Staphylococcus aurreus ตองไมพบในตัวอยาง 0.1 กรัม 
 ปริมาณเกลือ ที่พบในน้ําพริกหนุมตัวอยางมีคาเฉลี่ยประมาณ 0.14-0.16 กรัม ตอปริมาณ
ตัวอยาง 5 กรัม ซ่ึง เกลือ หรือ เกลือแกงที่ใชเติมในน้ําพริกหนุมเพื่อเพิ่มรสชาติ และใชเปนวัตถุกัน
เสียไดดวย 
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