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1.1 ความเปนมาและความสํ าคัญของปญหา

ลํ าไย (longan) จัดเปนพืชอยูในตระกูล Sapindaceae มีชื่อวิทยาศาสตรอยูหลายชื่อคือ    
Euphoria longana Lam. ; Nephelium longana Camb. และ Dimocarpus  longan Lour. (พาวิน, 
2543) ถิ่นกํ าเนิดของลํ าไยสันนิษฐานวาอยูในประเทศจีนตอนใต เนื่องจากมีการปลูกมานานกวาพัน
ป ปลูกมาในมณฑลฟูเกียน กวางตุง ไตหวัน และเสฉวน โดยมีศูนยกลางอยูที่มณฑลฟูเกียน ลํ าไย
จากประเทศจีนนี้ ไดแพรกระจายเขาไปสูประเทศอินเดีย ลังกา พมา เวียดนาม ฟลิปปนส ยุโรป
สหรัฐอเมริกา (มลรัฐฮาวายและฟลอริดา) คิวบา หมูเกาะอินเดีย และเกาะ มาดากัสกา สวนใน
ประเทศไทยนั้นสันนิษฐานวาลํ าไยมาจากประเทศจีนตอนใต เพราะตามปาของประเทศไทยใน
จังหวัดเชียงใหมและเชียงรายนั้นมีลํ าไยพื้นเมือง ซึ่งมีผลเล็ก ขึ้นอยูทั่วไป และเรียกวาลํ าไยธรรมดา
จนกระทั่ง เมื่อป พ.ศ. 2439 มีชาวจีนผูหน่ึงนํ าลํ าไยกิ่งตอน 5 กิ่ง จากประเทศจีนมาถวายเจาดารา
รัศมีและไดแบงลํ าไยเอาไวปลูกที่กรุงเทพฯ 2 กิ่ง สวนอีก 3 กิ่ง ไดมอบใหเจานอยต๋ัน ณ เชียงใหม ผู
เปนนองชายนํ าไปปลูกที่เชียงใหม ณ บานทาขี้เหล็ก ตํ าบลสบแมขา อํ าเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม
และไดขยายแพรพันธุไปทั่วทั้งจังหวัดเชียงใหมและจังหวัดใกลเคียง โดยเฉพาะจังหวัดลํ าพูน หลัง
จากนั้นจึงทํ าใหมีพันธุลํ าไยเกิดขึ้นมากมายในประเทศไทย (บริษัท ลองแกน, 2547)

ลํ าไยเปนไมผลเศรษฐกิจที่สํ าคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทย มีแหลงเพาะปลูกหลักอยูทาง
ภาคเหนือของประเทศ ลํ าไยเปน 1 ใน 4 ของสินคาดาวรุง (Product Champion) ที่รัฐบาลใหการ
สนับสนุนและสงเสริมอยางจริงจัง ต้ังแตขั้นตอนการผลิต จนถึงการสงออก ลํ าไยที่ไทยสงออกมีทั้ง
ผลลํ าไยสดแชเย็น ผลลํ าไยสดแชเยือกแข็ง และผลิตภัณฑลํ าไยแปรรูป เชน ลํ าไยกระปอง และ
ลํ าไยอบแหง ซึ่งชวยสรางมูลคาเพิ่มใหแกผลผลิตลํ าไยสด และชวยพยุงราคาลํ าไยสดในชวงที่ผล
ผลิตลนตลาด และราคาตกตํ่ า ปจจุบันผลิตภัณฑลํ าไยแปรรูปเปนสินคาสงออก ที่มีแนวโนมขยาย
ตัวดี โดยเฉพาะผลลํ าไยอบแหง ซึ่งไทยมีศักยภาพสูงในการผลิตเพื่อสงออก เนื่องจาก ผลลํ าไยอบ
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แหงของไทยมีคุณภาพไดมาตรฐาน และตรงตามความตองการของตลาด (ธนาคารเพื่อการสงออก
และนํ าเขาแหงประเทศไทย, 2543)

ในป พ.ศ. 2547 ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกลํ าไยประมาณ 688,281 ไร มีผลผลิตประมาณ 
544,575 ตัน เนื่องจากลํ าไยเปนผลไมที่มีรสชาติหวาน หอม และมีคุณคาทางโภชนาการหลายอยาง 
จึงเปนที่นิยมบริโภคของทั้งชาวไทยและชาวตางประเทศ (กรมสงเสริมการเกษตร, 2548)

สถานการณการผลิตลํ าไยป พ.ศ. 2547 มีชวงฤดูการเก็บเกี่ยวต้ังแต 1 มกราคม – 31 
ธันวาคม 2547 คาดวาจะเพิ่มขึ้น เนื่องจากเกษตรกรไดมีการขยายเนื้อที่ปลูกใหมอยางตอเนื่องตลอด
ระยะเวลาที่ผานมา ทั้งในภาคเหนือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ และภาคกลาง ทั้งนี้เพราะผลผลิต
ลํ าไยยังเปนที่ตองการของตลาดตางประเทศทั้งในรูปผลผลิตลํ าไยสด และผลผลิตลํ าไยอบแหง 
ประกอบกับรัฐบาลมีมาตรการแทรกแซงราคาเพื่อพยุงไมใหราคาลํ าไยตกตํ่ า และมีการนํ าสารเรง
โพแทสเซียมคลอเรตมาเรงกระตุนใหลํ าไยออกดอก ทํ าใหเกษตรกรมั่นใจที่จะขยายพื้นที่ปลูก ซึ่ง
พื้นที่ปลูกใหมเมื่อ 4-5 ปที่ผานมา เร่ิมทยอยใหผลผลิตได และจากการติดตามสถานการณชวงการ
ติดดอก พบวา สภาพภูมิอากาศในชวงเดือนธันวาคม พ.ศ. 2546 – มกราคม พ.ศ. 2547 มีความหนาว
เย็นเหมาะสมเอื้อตอการออกชอดอก แตเมื่อเขาสูระยะติดผลออนเร่ิมกระทบแลงทํ าใหผลผลิตรวง
เสียหาย ดังนั้นภาพรวมผลผลิตและผลผลิตตอไรป พ.ศ. 2547 เพิ่มขึ้นจากปที่ผานมาเพียงเล็กนอย 
(ศูนยวิจัยกสิกร, 2547)

ปจจุบันผลิตภัณฑเนื้อลํ าไยอบแหงจากชุมชนมีการผลิตกันอยางกวางขวาง สิ่งที่ตองคํ านึง
ถึงในการผลิตคือ ความปลอดภัยของผูบริโภค เนื่องจากมีการผลิตเปนปริมาณมาก ยอมมีความเสี่ยง
ในเร่ืองของความปลอดภัยมากขึ้นดวย การควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑจึงมีความจํ าเปน แต
ปญหาของการควบคุมคุณภาพคือ ความรูความเขาใจที่ถูกตองของผูผลิตเกี่ยวกับคุณภาพของ     
ผลิตภัณฑ ดังนั้นการแกไขปญหาสามารถทํ าไดโดยการใหความรูเกี่ยวกับหลักเกณฑวิธีการที่ดีใน
การผลิตแกกลุมผูผลิต เพื่อใหผลิตภัณฑเนื้อลํ าไยแหงของชุมชนเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ สามารถ
สงเปนสินคาสงออกไปยังตางประเทศไดตอไป (นพรัตนและคณะ, 2547)

1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา

1. ศึกษากระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงของผูประกอบการรายยอยในเขตจังหวัด
เชียงใหมและลํ าพูน

2. เพื่อเปนแนวทางในการปรับปรุงสถานที่ผลิตและกระบวนการผลิตใหเปนไปตามหลัก
เกณฑวิธีการที่ดีในการผลิต (Good Manufacturing Practice ; GMP)
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1.3 ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษา

1. ไดทราบขอมูลตางๆ ของกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงจากแหลงตางๆ ในจังหวัด
เชียงใหมและลํ าพูน

2. ไดแนวทางในการปรับปรุงและยกระดับมาตรฐานกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหง
ของผูประกอบการรายยอยใหเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิต

3. เพื่อประกันคุณภาพใหผูบริโภคและผูสงออกมั่นใจในความปลอดภัยของผลิตภัณฑเนื้อ
ลํ าไยอบแหง

1.4 ขอบเขตของการศึกษา

สํ ารวจเพ่ือเก็บรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงของผูประกอบการ
รายยอยในเขตจังหวัดเชียงใหมและลํ าพูน จํ านวน 24 ราย แบงเปนผูประกอบการผลิตเนื้อลํ าไยอบ
แหงสีทองจํ านวน 12 ราย และผูประกอบการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงสีนํ้ าตาลดํ าจํ านวน 12 ราย การ
เก็บรวบรวมขอมูลกระทํ าโดยการสัมภาษณ สังเกตดวยตนเอง และบันทึกภาพ
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