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1.1   ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 

จากนโยบายการผลิตสุราเสรีของรัฐบาล  ตั้งแตป พ.ศ. 2543 ไดเปดโอกาสใหผูผลิตราย
ยอยสามารถขออนุญาติทําการผลิตสุราในรูปแบบตาง ๆ ไดตามที่กฏหมายกําหนด  อีกทั้งรัฐบาลยัง
มีนโยบายสนับสนุนใหชุมชนตาง ๆประกอบธุรกิจ  เพื่อเพิ่มรายได  จึงไดมีผูประกอบการรายยอย  
และกลุมเกษตรกรทําการผลิตไวนกันมากขึ้น  โดยเฉพาะไวนผลไม  หรือเมรัยผลไม  จากการที่ทาง
รัฐบาลสงเสริมใหกลุมผูประกอบรายยอย  หรือเกษตรกรทําการผลิตสุราและเมรัยผลไม  ในชวง
ระยะเริ่มตนคุณภาพของผลผลิตที่ได ยังไมสม่ําเสมอ เนื่องจากยังขาดความรูทางวิชาการเกี่ยวกับขั้น
ตอนหรือกระบวนที่ตองควบคุม รวมทั้งเครื่องมือและทฤษฎีการผลิต (สุภาพ, 2546 ; อุราณี, 2546) 
ในการผลิตไวนผลไมนั้น มีปจจัยที่ตองคํานึงถึงหลายอยางไดแก  ชนิดของผลไม ปริมาณ   คุณภาพ  
ราคาและผลผลิตตอป  เทคโนโลยีการผลิตไวนตาง ๆ จากผลไม และการควบคุมคุณภาพ การกําจัด
และบําบัดของเสีย  กล่ิน รส และอายุการเก็บผลิตภัณฑ การตลาด  ตลอดจนความเหมาะสมในการ
ดื่มควบคูกับอาหาร (ประดิษฐ, 2545)  
 หมอน (Mulberry) มีช่ือทางวิทยาศาสตรวา Morus alba L. เปนไมพุมขนาดเล็ก      
ลําตนกลม ผิวเรียบ มียางสีขาว ใบเดี่ยว สวนปลายแหลม และขอบเปนหยัก (สุรชัย, 2535)  มีการ
ปลูกหมอนเพื่อนําใบมาเลี้ยงไหม และใชประโยชนในดานอื่นๆ เชน การรับประทานผล  การนําผล
ไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑตาง ๆ เชน น้ําผลไมพรอมดื่ม แยม เยลลี่ เปนตนผลิตภัณฑหนึ่งที่นาสนใจ 
คือไวนแดงจากผลหมอน  ซ่ึงมีสีแดงเขมคลายไวนองุนแดงมาก มีตนหมอนที่ปลูกกระจายอยูทาง
ภาคเหนือบริเวณพื้นที่ชุมชนชาวไทยภูเขา  และในเขตภูเขาสูง สายพันธุหมอนที่ปลูกกันอยูทั่ว
ประเทศไทยหลายสายพันธุ  เชน  สายพันธุเชียงใหม  สายพันธุบุรีรัมย 60  เปนตน  โดยมีขนาดผลที่
ใหญกวาพันธุพื้นเมืองโดยเฉลี่ยของน้ําหนักตอผลคือ 1-1.27 กรัมซึ่งอยูในชวงที่ระยะความสุกของ
ผลเปนสีแดงจนถึงสีดํา มีปริมาณของแข็งที่ละลายไดทั้งหมด  8-10 องศาบริกซ  และปริมาณกรด  
1.7-2.0  กรัมตอลิตร หมอนมีผลผลิตประมาณ 500 ถึง 700 กิโลกรัมตอไร (วสันต, 2546) และ
สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตไดทั้งในฤดู และนอกฤดู ผลหมอนเปนผลไมที่มีศักยภาพสูงที่สามารถนํา
ไปผลิตไวนทางการคาได  เนื่องจากสามารถควบคุมการออกผลไดเกือบตลอดทั้งป ผลหมอนมี
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ลักษณะออนนิ่ม สะดวกตอการแปรรูป  มีสีแดงสดจนถึงดํา  และมีกล่ินหอมเฉพาะ  จึงมีความเปน
ไปไดในการนํามาศึกษาคนควา  และพัฒนาเพื่อใหไดมีผลิตภัณฑไวนที่มีคุณภาพ 
 จากการที่หมอนในประเทศไทยมีหลายสายพันธุที่มีศักยภาพที่มีผลผลิตตอไรสูง แตยังไม
มีการวิจัยเกี่ยวกับสายพันธุ และระยะความสุกของผลหมอนที่เหมาะสมสําหรับผลิตไวน  รวมทั้ง
การคัดเลือกสายพันธุยีสตที่เหมาะสมในขั้นตอนการหมักไวนใหมีคุณภาพดี ดงันั้นจึงมีความจําเปน
อยางยิ่งที่จะตองศึกษาคนควา  เพื่อใหไดขอมูลพื้นฐาน ในการพัฒนากระบวนการผลิตไวนหมอน 
อีกทั้งยังเปนการพัฒนาผลิตภัณฑไวนหมอนใหมีคุณภาพไดมาตรฐาน สามารถผลิตขึ้นจําหนาย   
ทดแทนการนําเขา หรือในอนาคตอาจสงออกจําหนายตางประเทศได 
 
1.2   วัตถุประสงคของการศึกษา 
 1.  เพื่อเปรียบเทียบคุณภาพของผลหมอนสุกสายพันธุเชียงใหม และสายพันธุบุรีรัมย 60 
 2.  เพื่อศึกษาสายพันธุหมอน และสายพันธุยีสตที่เหมาะสมตอการผลิตไวนหมอน 
 3.  เพื่อศึกษาระยะความสุกของหมอนที่เหมาะสมตอการผลิตไวนหมอน 
 
1.3   ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการวิจัย 
 1. ไดสายพันธุหมอน สายพันธุยีสต และระยะความสุกของผลหมอนที่เหมาะสมการผลิต                          

ไวนหมอน 
 2.  สามารถนําไปประยุกตใชในอุตสาหกรรมไวนหมอนได  เปนการเพิ่มศักยภาพของ 
        ไวนหมอนใหมีคุณภาพดี และสามารถแขงขันในตลาดไวนผลไมได 

 
1.4   ขอบเขตของการวิจัย 
                   การวิจัยเร่ืองนี้ศึกษาคุณภาพทางดานกายภาพ  และเคมีของผลหมอนสุกที่ระยะความสุก
แตกตางกัน โดยเปรียบเทียบคุณภาพของผลหมอนสายพันธุเชียงใหม  และสายพันธุบุรีรัมย 60  
แลวทําการศึกษาผลของสายพันธุหมอน  และปริมาณกรดในการเตรียมน้ําหมักตอคุณภาพของไวน
หมอน  จากนั้นศึกษาผลของยีสต Saccharomyses  cerevisiae สายพันธุทางการคา  4  สายพันธุ 
ไดแก  Lalvin  EC-1118  สายพันธุ Lalvin K1V-1116   สายพันธุ Fermivin (7013)    และสาย
พันธุ Fermivin PDM (9068) รวมทั้งศึกษาระยะความสุกของผลหมอน ที่เหมาะสมตอการผลิต
ไวนหมอน  


