
บทที่ 5 
สรุปผลการศึกษา และขอเสนอแนะ 

5.1 สรุปผลการศึกษา 
จากการศึกษาการประเมินระบบ GMP ของบริษัทเชียงใหมโฟรเซนฟูดส จํากัด 

(มหาชน) พบวา บริษัทมีผลการประเมิน GMP อยูในเกณฑที่ดีมาก ทําใหสามารถนําระบบ HACCP 
มาใชได เนื่องจากระบบ GMP เปนระบบพื้นฐานในการจัดทําระบบ HACCP ซ่ึงสามารถไปลด
อันตรายในบางขั้นตอนของกระบวนการผลิตที่อาจจะกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค และจากการ
วิเคราะหจุดวิกฤตที่ตองควบคุมในกระบวนการผลิตมะมวงแชเยือกแข็งพบจุดวิกฤตที่ตองควบคุม
ทั้งหมด 4 จุด คือ ขั้นตอนการลางครั้งที่ 5 พบอันตรายทางชีวภาพและทางเคมี ขั้นตอนการแชเยือก
แข็ง พบอันตรายทางชีวภาพ ขั้นตอนการผานเครื่องตรวจจับโลหะ พบอันตรายทางกายภาพ และ
ขั้นตอนการทําใหเปนผลิตภัณฑสําเร็จรูป พบอันตรายทางชีวภาพ   

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลตอตนทุนและคุณภาพในการผลิตมะมวงแชเยือก
แข็งดังนี้  

การประยุกตใชระบบ HACCP ทําใหจํานวนแรงงานที่ใชในการผลิตมะมวงแชเยือก
ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 2544 ใชแรงงาน
จํานวน 97 คน และหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 ใชแรงงานจํานวน 95 
93 และ 90 คน ตามลําดับ 

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลทําใหกําลังการผลิตมะมวงแชเยือกแข็งเพิ่มขึ้นอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 2544 มีกําลังการผลิต 1,100 
กิโลกรัมตอช่ัวโมง แตหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 มีกําลังการผลิต 
1,716.67 1,866.67 และ 2,000 กิโลกรัมตอช่ัวโมง ตามลําดับ    

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบตอตนทุนการใช CO2 ในการผลิตมะมวงแช
เยือกแข็ง คือมีคาใชจายของ CO2 ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ 
HACCP ในป 2544 มีคาใชจายจํานวน 14.67 บาทตอการผลิตมะมวงแชเยือกแข็ง 1 กิโลกรัม แต
หลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 มีคาใชจายจํานวน 10.60 11.16 และ 
11.16 บาทตอการผลิตมะมวงแชเยือกแข็ง 1 กิโลกรัม ตามลําดับ    
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การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) ตอ
คุณภาพทางดานจุลชีววิทยา คือสามารถทําใหปริมาณเชื้อจุลินทรียคือปริมาณจุลินทรียทั้งหมด โคลิ
ฟอรมแบคทีเรีย และรอยละของการพบเชื้อ E. coli ลดลง โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 
2544  พบจุลินทรียทั้งหมด จํานวน 18,000 โคโลนีตอกรัม พบ โคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 120 
โคโลนีตอกรัม และพบเชื้อ E.coli รอยละ 7.67 แตหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 
และ2547 พบจุลินทรียทั้งหมดจํานวน 6,433 4,866 และ 3,000 โคโลนีตอกรัม ตามลําดับ พบ        
โคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 37.00 26.67 และ13.33 โคโลนีตอกรัม ตามลําดับ และพบเชื้อ E. coli 
รอยละ 1.33 0.67 และ 0.33 ตามลําดับ 

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบตอคุณภาพทางดานกายภาพ คือสามารถทํา
ใหการปนเปอนของโลหะลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ 
HACCP ในป 2544 ตรวจพบโลหะปนเปอนในผลิตภัณฑรอยละ 7 แตหลังประยุกตใชระบบ 
HACCP ในป 2545 2546 และ2547 ตรวจพบโลหะปนเปอนในผลิตภัณฑรอยละ 0.67 0.67 และ 
0.33 ตามลําดับ 

 
5.2 ขอเสนอแนะ 

1. ควรมีการศึกษาเพิ่มเติมถึงผลกระทบของตนทุนที่เกิดขึ้นจากปจจัยการผลิตอ่ืนๆ เชน 
คาใชจายและงบประมาณในการขอรับรองระบบ HACCP ที่ใชในการพัฒนาบุคคลากร 
เครื่องจักร และอุปกรณที่เพิ่มขึ้นเพื่อขอรองรับระบบ คาใชจายในการทวนสอบระบบ เปน
ตน โดยเปรียบเทียบกอนและหลังประยุกตใชระบบ HACCP  

2. ควรมีการศึกษาเพิ่มเติมถึงผลกระทบของระบบ HACCP ที่มีผลทางดานการตลาด 
เปรียบเทียบกอนและหลังประยุกตใชระบบ HACCP เชน จํานวน Order และการรองเรียน
ของลูกคา เปนตน  
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