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บทที่1 
บทนํา 

 
1.1 ที่มาและความสาํคญัของปญหา 

Salmonella spp. เปนแบคทีเรียที่มีความสําคัญดานอาหาร  เพราะวาทําใหเกิดโรค salmonellosis 
ซ่ึงเปนโรคที่เกิดจากการรับประทานอาหารที่ปนเปอนเชือ้ Salmonella spp. เขาไป (Bell and 
Kyriakides, 2002)   ซึ่งจากการสํารวจเชื้อ Salmonella spp. ในประเทศไทย ตั้งแตป 1990 จนถึงป 2002 
พบวาการตดิเชื้อในคนมีแนวโนมเพ่ิมสูงขึน้ (Bangtrakulnonth et al., 2004) จากการศึกษาการปนเปอน
ของผลิตภณัฑเนื้อชนิดตางๆไดแก ลูกชิ้นเนื้อตางๆ ไสกรอกชนดิตางๆ ปูอัด และหมยูอในปพ.ศ. 2542 
พบวาจากตัวอยาง 223 ตัวอยางพบการปนเปอนของเชื้อ Salmonella spp. จํานวน 42 ตัวอยาง (อรุณและ
คณะ, 2542)   และในปพ.ศ. 2544 พบวามีผูปวยดวยโรค salmonellosis จํานวน 4,155  คนจากเขต
กรุงเทพมหานครและตางจังหวัดทั่วประเทศรวม 13 เขต (อรณุ และคณะ, 2545)    เนื่องจากคนในทุก
ชวงอายุสามารถเปนโรค salmonellosis ได แตอาการจะรนุแรงในคนสูงอายุ เด็กทารก และคนสุขภาพ
ออนแอ โดยพบวาสาเหตุการเกดิการระบาดของโรคมาจากอาหารเปนสวนใหญ (FDA, 1992)  ดังนั้น
อาจเกิดอันตรายจากการเหลอืรอดของ Salmonella spp.และเจริญเติบโตถาอาหารมีสภาวะที่เหมาะสม  

 เนื่องจากจุลนิทรียแตละชนดิมีความทนทานและมีสภาวะท่ีเหมาะสมในการเจรญิแตกตางกัน
(Tortura et al., 1998)     ดังนั้นงานคนควาอิสระนีจ้ึงมุงศึกษาผลของโซเดียมแลกเทต โซเดยีมคลอไรด
และสภาวะกรด-เบส ท่ีระดบัตางๆตอการเจรญิเติบโตของ Salmonella spp. ท่ีอุณหภูม ิ35 องศาเซลเซียส
โดยขอมูลที่ไดจะสามารถนาํมาใชเพื่อทํานายเชื้อ Salmonella spp. ในอาหารที่อยูในสภาวะคลายกันได
โดยสามารถนาํขอมูลน้ีรวมกับขอมูลงานวิจัยอืน่มาทํานายโอกาสในการเจรญิเติบโตของจุลินทรยีกอ
โรคแตละชนดิ ณ สภาวะตางๆได    ทําใหสามารถหลีกเลี่ยงหรือจัดการสภาวะในอาหารที่ผลิตขึ้นไมให
เอื้อตอการเจรญิของจลุินทรยีได  รวมทั้งสามารถทาํนายอายุของผลิตภณัฑในขณะที่เชื้อยังไมเจรญิ
จนถึงระดบัทีก่ฎหมายกําหนดหรือที่จะเกดิอันตรายได 
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1.2 วัตถุประสงค 
1. เพ่ือศึกษาการเจรญิเติบโตของเชื้ออันเปนผลมาจากอิทธิพลของโซเดยีมแลกเทต 3 ระดับ 
   โซเดยีมคลอไรด 3 ระดับ และสภาวะกรด-เบส (pH)  3 ระดับ  ท่ีอุณหภูม ิ35 องศาเซลเซียส เทียบกบั 
    เวลาทีเ่ปลีย่นไป   
2. เพ่ือศึกษาหาคาปริมาณเซลลสูงสุด (maximum cell population (D)), อัตราการเจรญิเติบโตสูงสุด  
   (maximum growth rate (K)), ระยะเวลาชวงแรกของการเจริญเติบโต (lag phase duration (L)),  
   ระยะเวลาในการแบงตวั (generation time), คาเวลาที่ทําใหเชื้อลดลง 90% (D-Value) ของแตละการ 
   ทดลอง   
3. เพ่ือศึกษาสมการทีใ่ชการทํานายปริมาณของเชื้อ Salmonella ท่ีอยูในชวงของสภาวะการทดลองนี้  
 
1.3 ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 
1. เพ่ือทําการทํานายเชื้อ  Salmonella   spp. ในอาหารที่อยูในชวงสภาวะโซเดียมแลกเทต (Sodium   
    Lactate) 0 - 2.4%, โซเดยีมคลอไรด (NaCl) 0 – 4% และสภาวะกรด - เบส (pH) 6.5 – 7.5 ที่อุณหภูมิ  
    35 องศาเซลเซียส ทําใหสามารถหลกีเลี่ยงหรือจัดการสภาวะในอาหารที่ผลิตขึ้นไมใหเอ้ือตอการ 
    เจรญิของจลุินทรียนี ้
2. สามารถทาํนายอายกุารเกบ็รักษาของผลติภัณฑอาหารในขณะที่เชื้อยงัไมเจริญจนถงึระดับที่กฎหมาย 
    กําหนดหรอืที่จะเกดิอันตรายได   
 
1.4 ขอบเขตของงานคนควาอิสระ 
ตอนที่ 1 ควบคุมคุณภาพในการทดลอง 
ตอนที่ 2 ศึกษาการเจริญเติบโตของเชื้อในเบื้องตนโดย ทําการศกึษาจาํนวนเชื้อเมื่อเจรญิครบ 24 ช่ัวโมง  
              และศกึษาชวงเวลาในการเจรญิเตบิโตของเชื้อเมื่อเจรญิในอาหารเลีย้งเชื้อทีม่ีสารโซเดียมแลก 
              เทตตางกัน 3 ระดับเพื่อกําหนดชวงเวลาที่ครอบคลุมทุกชวงการเจรญิของเชื้อ  
ตอนที่ 3 ศึกษาอิทธิพลของปจจัยและระดบัของปจจัยตอการเจรญิเติบโตของเชื้อ   
ตอนที่ 4 สรางสมการความสมัพันธระหวางคาพารามิเตอรการเจรญิเตบิโตกับปจจยัท่ีใชในการทดลอง  
ตอนที่ 5 สรางกราฟการเจรญิเติบโตของจาํนวนจุลนิทรยีจากการทํานายเทียบกับจํานวนจุลนิทรยีที่ได 
              จากการทดลองจริง  
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