
 
 

บทที ่4 
ผลการวเิคราะห์ข้อมูล 

 
 การท าสวนล าไยเป็นอาชีพส าคญัของเกษตรกรส่วนใหญ่ในจงัหวดัล าพูน มีการปลูกเป็น
จ านวนมากเน่ืองจากเป็นผลไมป้ระจ าทอ้งถ่ินท่ีมีช่ือเสียงและรสชาติอร่อย แต่เม่ือถึงฤดูเก็บเก่ียว
ผลผลิตจะมีปริมาณผลผลิตล าไยออกมามากจนลน้ตลาดท าใหร้าคาล าไยตกต ่า เกษตรกรไดรั้บความ
เดือนร้อนจากพอ่คา้คนกลางกดราคา นโยบายการแกปั้ญหาของรัฐบาลไม่มีความชดัเจน และไม่ได้
รับการแก้ไขท าให้เกษตรกรขาดทุน จนมีหน้ีสินเกิดข้ึนตามมา บา้นสับป่าเหียง ต าบลมะเขือแจ ้
อ าเภอเมือง จงัหวดัล าพูน ถือเป็นหมู่บา้นหน่ึงท่ีไดรั้บผลกระทบจึงคิดหาวิธีการพึ่งตนเองโดยการ
รวมตวักนัจดัตั้งกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นสันป่าเหียงข้ึน ในปี พ.ศ. 2536 เพื่อช่วยเหลือเก้ือกูลกนั
ในกิจกรรมและงานประเพณีต่างๆ รวมถึงของชุมชน เพื่อให้รู้จกัการท างานในรูปแบบกลุ่มอยา่งมี
ระบบ  

ในปี พ.ศ. 2547 ไดมี้การปรับปรุงพฒันากลุ่มวิสาหกิจชุมชนมีการคิดคน้หาขอ้มูลโดยการ
สอบถามผูเ้ฒ่าผูแ้ก่ ผูน้  าชุมชนและเจา้หนา้ท่ีของรัฐในการสนบัสนุนการส่งเสริมอาชีพ รวมถึงการ
รวมหุ้นข้ึนเพื่อด าเนินกิจกรรมการแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองในรูปแบบธุรกิจ เร่ิมจากการ
ทดลองท ากนัเองภายในกลุ่ม โดยการน าล าไยท่ีไดจ้ากการเก็บเก่ียวมาลา้งท าความสะอาดและน ามา
ย่างทั้งเปลือกบนตะแกรงอาศยัความร้อนจากเตาถ่าน ซ่ึงผลท่ีได้ท าให้สมาชิกในกลุ่มมีรายได้
เพิ่มข้ึน ลดปัญหาการวา่งงานและก่อใหเ้กิดความสามคัคีของคนในชุมชน 

จนกระทัง่ปี พ.ศ. 2548 รัฐบาลไดมี้นโยบายส่งเสริมและช่วยเหลือเกษตรผูผ้ลิตล าไย โดย
การใหเ้งินสนบัสนุนกลุ่มวสิาหกิจชุมชน น าผลผลิตล าไยแปรรูปเป็นล าไยอบแห้งสีทองและพฒันา
ผลิตภณัฑจ์นเป็นท่ีรู้จกัของตลาด ส่งผลใหส้มาชิกกลุ่มบางส่วนแยกตวัออกมาด าเนินงานในรูปการ
ผลิตรายบุคคล ซ่ึงจะอาศยัเงินทุนจากการลงช่ือร่วมกลุ่มขอรับเงินสนบัสนุนมาใช้ในการแปรรูป
ล าไยในช่วงฤดูการผลิตและจะส่งเงินตน้พร้อมดอกเบ้ียคืนหลงัจากเสร็จส้ินฤดูการผลิต จึงเหลือ
สมาชิกท่ีมีการแปรูปล าไยในรูปแบบกลุ่มเพียงไม่ก่ีกลุ่ม นอกจากน้ียงัพบวา่ผูผ้ลิตบางส่วนทั้งราย
กลุ่มและรายบุคคลมีการพฒันาโรงเรือนและรูปแบบการผลิตท่ีเหมาะสมผา่นการรับรองมาตรฐาน
อาหารและยา (อย.) ของกระทรวงสาธารณะสุขในปี พ.ศ. 2549 ท าให้ล าไยอบแห้งเน้ือสีทองและ
กลุ่มวสิาหกิจชุมชนแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองเป็นท่ียอมรับของบุคคลทัว่ไป หลงัจากนั้นจึงได้
ร่วมกนัก่อตั้งเครือข่ายวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองอ าเภอเมืองล าพูนข้ึน เม่ือ
วนัท่ี 9 กนัยายน พ.ศ. 2552 เพื่อเสริมสร้างเครือข่ายฯให้เกิดความเขม้แข็ง ร่วมคิดคน้และพฒันา
กระบวนการผลิตท่ีคุณภาพ ประกอบไปด้วยสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนท่ีข้ึนทะเบียนเครือข่าย
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วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยเน้ือสีทอง อ าเภอเมืองล าพูนข้ึน เพื่อเสริมสร้างความเขม้แข็งและ
ผลิตล าไยอบแหง้เน้ือสีทองใหไ้ดม้าตรฐาน 
 

ข้อมูลทัว่ไปส่วนบุคคล เศรษฐกจิ สังคม 
เพศ 

 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีใหก้ารสัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 63.9 เป็นเพศหญิง ร้อยละ 36.1 
เป็นเพศชาย ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 55.2 เป็นเพศหญิง ร้อยละ 44.8 เป็นเพศ
ชาย และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 84 เป็นเพศหญิง ร้อยละ 16 เป็นเพศ
ชาย ดงัตารางท่ี 3 
 
ตารางที ่3 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี      

โครงสร้างชดัเจนจ าแนกตามเพศ 

เพศ 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=50) 

ชาย 52 
(44.8) 

8 
(16.0) 

60 
(36.1) 

หญิง 64 
(55.2) 

42 
(84.0) 

106 
(63.9) 

รวม 116 
(100.0) 

50 
(100.0) 

166 
(100.0) 

 
อายุ 

 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีให้การสัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 62.0 มีอายุ 42-56 ปี รองลงมา
ร้อยละ 19.9 มีอาย ุ57-71 ปี โดยมีอายเุฉล่ีย 49.0 ปี อายตุ  ่าสุด 27 ปี และอายสูุงสุด 70 ปี  
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 63.8 มีอายุ 42-56 ปี รองลงมาร้อย
ละ 23.3มีอาย ุ27-41 ปี ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีอายเุฉล่ีย 47.24 ปี โดยอายุต ่าสุดและ
สูงสุดคือ 29 ปี และ 70 ปี ตามล าดบั 
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 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 58.0 มีอายุ 42-56 ปี รองลงมาร้อยละ 
36.0 มีอายุ 57-71 ปี ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนมีอายุเฉล่ีย 53.08 ปี โดยอายุต ่าสุดและ
สูงสุดคือ 27 ปี และ 70 ปี ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 4 
 
ตารางที่ 4 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามอาย ุ

ช่วงอายุ (ปี) 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน

(n=50) 

57-71 15 
(12.9) 

18 
(36.0) 

33 
(19.9) 

42-56 74 
(63.8) 

29 
(58.0) 

103 
(62.0) 

27-41 27 
(23.3) 

3 
(6.0) 

30 
(18.1) 

 รวม 
  

116 
(100.0) 

50 
(100.0) 

166 
(100.0) 

อายตุ  ่าสุด 27 27  
อายสูุงสุด 70 70  
อายเุฉล่ีย 47.24 53.08  
ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 8.40 8.67  

 
ระดับการศึกษา 

 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีให้การสัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 47.6 ส าเร็จการศึกษาต ่ากว่า
ประถมศึกษาปีท่ี 6 รองลงมาร้อยละ 18.1 ส าเร็จการศึกษาระดบัประถมศึกษาปีท่ี 6 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 48.3 ส าเร็จการศึกษาต ่ากว่า
ประถมศึกษาปีท่ี 6 รองลงมาร้อยละ 21.6 ส าเร็จการศึกษาต ่ากวา่ประถมศึกษาปีท่ี 6 
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 ผู้ผลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 46.0 ส าเร็จการศึกษาต ่ ากว่า
ประถมศึกษาปีท่ี 6 รองลงมาร้อยละ 20.0 ส าเร็จการศึกษาระดบัมธัยมศึกษาปีท่ี 3 ดงัตารางท่ี 5 
 
ตารางที่ 5 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามระดบัการศึกษา 

ระดับการศึกษา 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน  

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=50) 

ต ่ากวา่ ป. 6 56 
(48.3) 

23 
(46.0) 

79 
(47.6) 

ป. 6 25 
(21.6) 

5 
(10.0) 

30 
(18.1) 

ม. 3 19 
(16.4) 

10 
(20.0) 

29 
(17.5) 

ม. 6 หรือเทียบเท่า 4 
(3.4) 

7 
(14.0) 

11 
(6.6) 

อนุปริญญา หรือ ปริญญาตรี 12 
(10.3) 

3 
(6.0) 

15 
(9.0) 

สูงกวา่ปริญญาตรี 0 
 (0) 

2 
(4.0) 

2 
(1.2) 

รวม 
116 

(100.0) 
50 

(100.0) 
166 

(100.0) 
 

จ านวนสมาชิกในครัวเรือน 
 สมาชิกในครัวเรือนของกลุ่มผูผ้ลิตถือเป็นแรงงานส าคญัในการผลิตซ่ึงกลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิต
ล าไยท่ีให้การสัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 56.0 มีสมาชิกครัวเรือน 4-6 คน รองลงมาร้อยละ 41.6 มี
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สมาชิกครัวเรือน 1-3 คน มีจ านวนสมาชิกครัวเรือนเฉล่ีย 4 คน โดยจ านวนสมาชิกครัวเรือนน้อย
ท่ีสุดคือ 1 คน และจ านวนครัวเรือนมากท่ีสุดคือ 8 คน 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 57.8 มีสมาชิกในครอบครัว 4-6 คน 
รองลงมาร้อยละ 40.5 มีสมาชิกในครอบครัว 1-3 คน และมีจ านวนสมาชิกครัวเรือนเฉล่ีย 4 คน โดย
การมีจ านวนสมาชิกครัวเรือนต ่าสุดและสูงสุดคือ 2 คน และ 7 คน ตามล าดบั 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 52.0 มีสมาชิกในครอบครัว 4-6 คน 
รองลงมาร้อยละ 44.0 มีสมาชิกในครอบครัว 1-3 คน ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีจ านวน
สมาชิกครัวเรือนเฉล่ีย 4 คน โดยการมีจ านวนสมาชิกครัวเรือนต ่าสุดและสูงสุดคือ 1 คน และ 8 คน 
ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 6  
 
ตารางที่ 6 จ  านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามจ านวนสมาชิกในครัวเรือน 

จ านวนสมาชิก 
ในครัวเรือน (คน) 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน

(n=50) 

1-3 47 
(40.5) 

22 
(44.0) 

69 
(41.6) 

4-6 67 
(57.8) 

26 
(52.0) 

93 
(56.0) 

7-9 2 
(1.7) 

2 
(4.0) 

4 
(2.4) 

รวม 116 
(100.0) 

50 
(100.0) 

166 
100.0) 

จ านวนสมาชิกในครัวเรือนต ่าสุด 2 1 1 
จ านวนสมาชิกในครัวเรือนสูงสุด 7 8 8 
จ านวนสมาชิกในครัวเรือนเฉล่ีย 4 4 4 
ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 1.17 1.67 1.35 
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ประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแห้ง 
 ในกระบวนการแปรรูปล าไยอบแห้งของผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มนอกจากจะอาศยัการถ่ายทอด
ความรู้จากผูอ้าวุโสแลว้ยงัตอ้งอาศยัเทคนิคและประสบการณ์ท่ียาวนานในการผลิตของผูผ้ลิตดว้ย 
กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีให้การสัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 50.0 มีประสบการณ์การแปรรูปล าไย
อบแหง้ 1-7 ปี รองลงมาร้อยละ 32.5 มีประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้ 8-14 ปี  ประสบการณ์
การแปรรูปล าไยอบแหง้เฉล่ีย 8.84 ปี ประสบการณ์ต ่าสุดและสูงสุดคือ 1 ปี และ 20 ปี ตามล าดบั 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 42.2 มีประสบการณ์การแปรรูป
ล าไยอบแห้ง 1-7 ปี รองลงมาร้อยละ 33.6 มีประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแห้ง 8-14 ปี ผูผ้ลิต
รายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแห้งเฉล่ีย 9.68 ปี โดยมี
ประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้ต ่าสุดและสูงสุด 1 ปี และ 20 ปี ตามล าดบั 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 68.0 มีประสบการณ์การแปรรูปล าไย
อบแหง้ 1-7 ปี รองลงมาร้อยละ 30.0 มีประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้ 8-14 ปี ผูผ้ลิตรายกลุ่ม
ท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแห้งเฉล่ีย 6.88 ปี โดยมีประสบการณ์การ
แปรรูปล าไยอบแหง้ต ่าสุดและสูงสุด 2 ปี และ 15 ปี ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 7  
 
ตารางที่ 7 จ  านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามประสบการณ์ การแปรรูปล าไยอบแหง้ 

 ประสบการณ์ 
การแปรรูปล าไยอบแห้ง (ปี) 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน

(n=50) 

1-7 49 
(42.2) 

34 
(68.0) 

83 
(50.0) 

8-14 39 
(33.6) 

15 
(30.0) 

54 
(32.5) 

15-21 28 
(24.1) 

1 
(2.0) 

29 
(17.5) 

รวม 116 
(100.0) 

50 
(100.0) 

166 
(100.0) 
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ตารางที่ 7 จ  านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามประสบการณ์ การแปรรูปล าไยอบแหง้ (ต่อ) 

ประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้ต ่าสุด 1 2  
ประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้สูงสุด 20 15  
ประสบการณ์การแปรรูปล าไยอบแหง้เฉล่ีย 9.68 6.88  
ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 4.97 2.28  

 
ความรู้เกีย่วกบัมาตรฐานผลติภัณฑ์ 

 การผลิตอาหารอาหารไม่เพียงแต่จะพิจารณาถึงความส าคญัทางเศรษฐกิจดา้นเดียวเท่านั้น 
จะตอ้งพิจารณาถึงความพึงพอใจของประเทศคู่คา้ในดา้นความปลอดภยัและคุณภาพมาตรฐานของ
อาหาร เช่น การผลิตทางการเกษตรท่ีดีและเหมาะสม (GAP) หลกัเกณฑ์และวิธีการท่ีดีในการผลิต
อาหาร(GMP) และมาตรฐานอาหารและยา ท่ีมีความส าคญัต่อการยกระดบัมาตรฐานการผลิตเพื่อ
พฒันาสถานท่ีผลิตให้เป็นไปตามขอ้ก าหนดของประเทศคู่คา้ โดยพบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มี
โครงสร้างชัดเจนร้อยละ 62.9 และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 48.0 ได้รับความรู้
เก่ียวกบัมาตรฐานผลิตภณัฑด์งักล่าว จากการอบรมใหค้วามรู้ของเจา้หนา้ท่ีและการประชุมเครือข่าย
วิสาหกิจชุมชน สามารถน าความรู้ท่ีได้มาปรับใช้ในการด าเนินงานเท่าท่ีท าได้และพยายาม
พฒันาการแปรรูปให้มีคุณภาพเพิ่มมากข้ึน ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 37.1 
และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 52.0 ไม่ไดรั้บความรู้เก่ียวกบัมาตรฐานผลิตภณัฑ์
ดงักล่าว เน่ืองจากสมาชิกเหล่าน้ีไม่เขา้รวมการอบรมและการประชุมของเครือข่าย รวมถึงไม่ให้
ความส าคญักบัมาตรฐานต่างๆท่ีเก่ียวขอ้ง เพราะผลผลิตท่ีไดส้ามารถจ าหน่ายไดร้าคาดีเช่นเดียวกนั
กบัผลผลิตท่ีผา่นมาตรฐานอาหารและยา โดยไม่มีการตรวจสอบหรือขอ้จ ากดัใดๆ ในการจ าหน่าย
ผลผลิตเหล่าน้ี   ดงัภาพท่ี 3  
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ภาพที ่3  ร้อยละผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน

จ าแนกตามความรู้เก่ียวกบัมาตรฐานผลิตภณัฑ์ 
 

การจัดสรรการใช้ทีด่ินและการถือครอง 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีการถือครองพื้นท่ีเฉล่ีย 9.98 ไร่ ส่วนใหญ่เป็นพื้นท่ี
สวน 4.89 ไร่ คิดเป็น ร้อยละ 49 รองลงมาเป็นพื้นท่ีนา 4.42 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 42  และเป็นพื้นท่ีอยู่
อาศยั 0.85 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 9 ของพื้นท่ีทั้งหมด 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีการถือครองพื้นท่ีเฉล่ีย 5.57 ไร่ ส่วนใหญ่เป็นพื้นท่ี
สวน 3.15 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 56 รองลงมาเป็นพื้นท่ีนา 1.49 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 27 และเป็นพื้นท่ีอยู่
อาศยั 0.93 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 17 ของพื้นท่ีทั้งหมด ดงัภาพท่ี 4 
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ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างจดัเจน

ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างจดัเจน
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ภาพท่ี 4 สัดส่วนการถือครองท่ีดินของ (ก) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน (ข) ผูผ้ลิตราย

กลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 

ขนาดของพืน้ทีถ่ือครองทีด่ิน 
 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไย พบวา่ ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีขนาดพื้นท่ีอยูอ่าศยั 
นอ้ยกวา่ถึง 2ไร่ คิดเป็นร้อยละ 33.33 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีพื้นท่ีนาอยูร่ะหวา่ง 3-4 
ไร่ คิดเป็นร้อยละ 18.67 รองลงมามีพื้นท่ีนาน้อยกวา่ถึง 2 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 4.59 และมีพื้นท่ีสวน
นอ้ยกว่าถึง 2 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 11.21 รองลงมามีพื้นท่ี 3-4 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 9.19 ส าหรับผูผ้ลิต
รายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน พบวา่ มีขนาดพื้นท่ีอยูอ่าศยัและพื้นท่ีนานอ้ยกวา่ถึง 2ไร่ คิดเป็นร้อย
ละ 33.33 และ 32.66 ตามล าดบั นอกจากน้ียงัพบวา่ ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีพื้นท่ีสวน
อยูร่ะหว่าง 3-4 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 16.0  รองลงมามีพื้นท่ีน้อยกวา่ถึง 2 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 11.33 ดงั
ภาพท่ี 5 
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พ้ืนท่ีนา
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ภาพที ่5 ขนาดของพื้นท่ีถือครองท่ีดินของ (ก) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน (ข) ผูผ้ลิตราย

กลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 

สัดส่วนแหล่งรายได้ 
 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีให้การสัมภาษณ์ส่วนใหญ่มีรายไดจ้ากการด าเนินงานทั้งในภาค
การเกษตร ไดแ้ก่ ท านา เล้ียงสัตว ์ท าสวนล าไย และนอกภาคเกษตร ไดแ้ก่ การคา้ขาย การรับจา้ง ค่า
เช่าหอพกัฯลฯ พบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีรายได้เฉล่ียจากภาคการเกษตร 
73,296.70 บาทต่อคนต่อปี และนอกภาคเกษตรเฉล่ีย  127,046.15 บาทต่อคนต่อปี คิดเป็นร้อยละ 63 
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ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีรายไดจ้ากภาคการเกษตรเฉล่ีย 62,121.21 บาทต่อคนต่อปี และ
นอกภาคเกษตรเฉล่ีย 96,127.27 บาทต่อคนต่อปี คิดเป็นร้อยละ 61 ดงัภาพท่ี 6 

   
ภาพที ่6 สัดส่วนแหล่งรายไดข้อง (ก) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและ (ข) ผูผ้ลิตราย

กลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 

รายได้จากการเกษตร นอกภาคการเกษตรและรายได้รวม 
 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีใหก้ารสัมภาษณ์ส่วนใหญ่มีรายไดจ้ากการเกษตรระหวา่ง  
40,001 – 70,000 บาท โดยผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนจ านวน 40 คน คิดเป็นร้อยละ 34.5 
และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน จ านวน 21 คน คิดเป็นร้อยละ 42 รองลงมา คือ มีรายไดจ้า
กาการเกษตรระหวา่ง 10,000 – 40,000 บาท แบ่งเป็นผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน จ านวน 
32 คน คิดเป็นร้อยละ 27.6 และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน จ านวน 16 คน คิดเป็นร้อยละ 
32 มีรายไดน้อกภาคการเกษตรระหวา่ง 10,000 – 40,000 บาท โดยผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้าง
ชดัเจน จ านวน 27 คน คิดเป็นร้อยละ 23.3 และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน จ านวน 12 คน 
คิดเป็นร้อยละ 24 รองลงมา คือ ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีรายได้จากนอกภาค
การเกษตรระหวา่ง 100,001-130,000 บาท จ านวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 17.24 ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่ม
ท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีรายไดจ้ากนอกภาคการเกษตรระหวา่ง 40,001 – 70,000 บาท จ านวน 11 คน 
คิดเป็นร้อยละ 22 นอกจากน้ียงั พบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีรายไดร้วมระหวา่ง 
100,001 – 200,000 บาท จ านวน 65คน คิดเป็นร้อยละ 55.90 รองลงมา มีรายได้รวมระหว่าง 
200,001 – 300,000 บาท จ านวน 23 คน คิดเป็นร้อยละ 19.80 และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้าง
ชดัเจนท่ีมีรายไดร้วมระหวา่ง 60,000 – 100,000 บาท จ านวน 48 คน คิดเป็นร้อยละ 96 รองลงมามี
รายไดร้วมระหวา่ง 200,001 – 300,000 บาท จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 4 ดงัภาพท่ี 7 
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ภาพท่ี 7 รายได ้(ก) ในภาคการเกษตร (ข) นอกภาคการเกษตร และ (ค) รายไดร้วม 
 

การกู้ยมืเงิน 
 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีให้สัมภาษณ์ส่วนใหญ่ร้อยละ 100 มีการกูย้ืมเงิน โดยผูผ้ลิตราย
กลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนท่ีมีการกูเ้งิน โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อเป็นทุนหมุนเวียนในฤดูการแปร
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รูปล าไยอบแห้งเป็นหลกัและเป็นการกูย้ืมแบบรายปี นอกจากน้ียงัมีผูผ้ลิตเพียงบางรายท่ีมีการกูย้ืม
เงินเพื่อการท าการเกษตรอ่ืนๆ ตลอดจนการท าสวนล าไย ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมี
การกู้ยืมเงินเพื่อเป็นทุนหมุนเวียนในฤดูการแปรรูปล าไยอบแห้ง รวมไปถึงเป็นค่าใช้จ่ายในการ
ซ่อมแซมทรัพยสิ์น เคร่ืองมือ วสัดุอุปกรณ์ ท่ีใชใ้นการแปรรูปล าไยอบแหง้ ดงัตารางท่ี 8 
 
ตารางที่ 8 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามการกูย้มืเงิน 

การกู้ยมืเงิน 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=3) 

ไม่มีการกูย้มื 0 
(0) 

0 
(0) 

0 
(0) 

มีการกูย้มื 116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

รวม 116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

 
แหล่งเงินกู้ 

 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยอบแห้งทั้งสองกลุ่มท่ีให้สัมภาษณ์ส่วนใหญ่ ร้อยละ 58.82 มีการ
กู้ยืมเงินจาก คณะกรรมการนโยบายและมาตรการช่วยเหลือเกษตรกร (คชก.) รองลงมาร้อยละ 
21.84 กูย้ืมเงินจากธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์ (ธกส.) โดยผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้าง
ชดัเจนร้อยละ 59.48 กูย้ืมเงินจากคณะกรรมการนโยบายและมาตรการช่วยเหลือเกษตรกร (คชก.) 
รองลงมาร้อยละ 20.68 กูย้มืเงินจากธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์ (ธกส.) ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่ม
ท่ีมีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 66.7 กูย้ืมเงินจากธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์ (ธกส.) ร้อยละ 
33.3 มีการกูย้ืมเงินจาก คณะกรรมการนโยบายและมาตรการช่วยเหลือเกษตรกร (คชก.) เน่ืองจาก
แหล่งเงินกูด้งักล่าวมีอตัราดอกเบ้ียต ่าและรัฐบาลใหก้ารช่วยช าระค่าดอกเบ้ีย ร้อยละ50 ให้แก่ผูผ้ลิต 
เงินท่ีได้จากการกู้ยืมมาใช้ในการด าเนินงานแปรรูปล าไยอบแห้งเป็นหลัก จะมีเพียงบางส่วน
น ามาใชใ้นการปรับปรุงสถานท่ี ดงัตารางท่ี 9 
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ตารางที่ 9 จ  านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชดัเจนจ าแนกตามแหล่งกูย้มืเงิน 

แหล่งกู้ยมื 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=3) 

ธกส. 24 
(20.68) 

2 
(66.7) 

26 
(21.84) 

คชก. 69 
(59.48) 

1 
(33.3) 

70 
(58.82) 

กลุ่มออมทรัพย ์ 13 
(11.20) 

0 
(0) 

13 
(11.20) 

เทศบาล 3 
(2.58) 

0 
(0) 

3 
(2.58) 

อ่ืนๆ (จากเครือญาติ,  
เงินกูน้อกระบบ) 

 

7 
(6.03) 

0 
(0) 

7 
(6.03) 

รวม 
 

116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

 
สัดส่วนทุนจากการกู้ยมืในการแปรรูปล าไยอบแห้ง 

 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีให้สัมภาษณ์ส่วนใหญ่มีสัดส่วนทุนจากการกูย้ืมเงินเพื่อการแปร
รูปล าไยอบแหง้ อยูใ่นอตัราร้อยละ 60-100 คิดเป็นร้อยละ 84 ประกอบไปดว้ย ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มี
โครงสร้างชดัเจนจ านวนทั้งหมด 116 คน มีการกูย้ืมเงินมากกว่า ร้อยละ 60 ส่วนท่ีเหลือร้อยละ 40 
จะใชเ้งินทุนของตนเอง ซ่ึงส่วนใหญ่มีการกูย้มืเงินในการแปรรูปล าไยอบแห้ง อยูใ่นช่วงร้อยละ 61-
100 คิดเป็นร้อยละ 85.3 และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนจ านวนทั้งหมด 3 กลุ่ม มีการกูย้ืม
ในการแปรรูปล าไยอบแห้ง อยูใ่นช่วงร้อยละ 31-60 คิดเป็นร้อยละ 66.7 ส่วนท่ีเหลือเป็นเงินทุนท่ี
ไดจ้ากการลงหุน้ของสมาชิกในกลุ่มและเงินสนบัสนุนจากองคก์ารปกครองส่วนทอ้งถ่ิน ผูผ้ลิตราย
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กลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีสัดส่วนการกูย้ืมเฉล่ียร้อยละ 
75.26 และ 64.29 และสัดส่วนการกูย้ืมสูงสุดและต ่าสุดร้อยละ 100  และ 70 ตามล าดบั  ผูผ้ลิตส่วน
ใหญ่จะน าเงินมาใช้ในการลงทุนเพื่อการแปรรูปล าไยมากกว่าน ามาปรับปรุงโรงเรือนเพื่อให้ได้
มาตรฐานอาหารและยา (อย.) ซ่ึงปัจจุบนัหน่วยงานท่ีให้ความช่วยเหลือดา้นแหล่งเงินทุนยงัไม่มี
เง่ือนไขในการกูย้มืเงินเพื่อเร่งรัดใหผู้ผ้ลิตพฒันาสถานท่ีผลิตใหไ้ดม้าตรฐานอาหารและยา (อย.) ดงั
ตารางท่ี 10 
 
ตารางที่ 10 จ  านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามสัดส่วนทุน จากการกูย้มืในการแปรรูปล าไยอบแหง้ 

อตัราส่วนทุนทีกู่้ยมื 
(ร้อยละ) 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน

(n=3) 

30 หรือนอ้ยกวา่ 4 
(3.4) 

0 
(0) 

4 
(3.4) 

31-60 13 
(11.2) 

2 
(66.7) 

15 
(12.6) 

61-100 99 
(85.3) 

1 
(33.3) 

100 
(84.0) 

รวม 116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

สัดส่วนการกูย้มืต ่าสุด 20 50 20 
สัดส่วนการกูย้มืสูงสุด 100 70 100 
สัดส่วนการกูย้มืเฉล่ีย 75.26 64.29 74.63 
ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน 15.36 9.76 15.28 
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ระยะเวลาการกู้ยมืเงินและจ านวนเงินกู้ยมื 
กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีให้สัมภาษณ์ทั้งหมดส่วนใหญ่มีการกูย้ืมเงินแบบระยะสั้น (1 ปี) 

เพื่อน ามาใชใ้นกระบวนการแปรรูปล าไยโดยจะช าระเงินคืนเม่ือครบก าหนด 1 ปีทั้งเงินตน้และเงิน
ดอกเบ้ีย โดยใหห้วัหนา้กลุ่มท่ีกูเ้งินจะเป็นผูเ้ก็บรวบรวมเงินก่อนและน าส่งคืนแหล่งกูย้ืมเงิน พบวา่ 
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่มีจ านวนเงินกูย้ืม อยูใ่นช่วง 100,000-300,000 บาท 
คิดเป็นร้อยละ 46.55 รองลงมามีการกูย้ืมเงินอยูใ่นช่วง 300,001-600,000 บาท คิดเป็นร้อยละ 38.79 
ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีการกูย้ืมเงิน มากกว่า 600,000 บาท คิดเป็นร้อยละ 100 
ปัจจุบนัคณะกรรมการนโยบายและมาตรการช่วยเหลือเกษตรกร (คชก.) ได้มอบอ านาจในการ
บริหารจดัการเงินทุนกูย้ืมแก่เกษตรกรให้กบัธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์ (ธกส.) เป็นผูดู้แล 
โดยคิดอตัราดอกเบ้ียร้อยละ 5 บาท และรัฐบาลจะช่วยช าระค่าอตัราดอกเบ้ียร้อยละ 3 เกษตรกร
จะตอ้งช าระค่าอตัราดอกเบ้ียท่ีเหลือร้อยละ 2 บาท ดว้ยตนเองตามจ านวนเงินกูย้ืมทั้งหมด  ท าให้
กลุ่มตวัอยา่งทั้งผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนไม่มี
เงินกูท่ี้คงคา้งช าระ  ดงัภาพท่ี 8 

 

 
ภาพที ่8 จ านวนเงินกูย้มืของผูผ้ลิต 
 

การด ารงต าแหน่งในกลุ่ม 
 จากการสัมภาษณ์กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยเก่ียวกบัการด าเนินการจดัการบริหารของผูผ้ลิต 
พบว่า ทั้งสองกลุ่มมีลกัษณะโครงสร้างการจดัการบริหารงานท่ีแตกต่างกนั เน่ืองจากการบริหาร
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จดัการของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน จะมีการรวมกลุ่มตามโครงสร้างมีประธาน รอง
ประธานกรรมการและสมาชิกกลุ่ม เพื่อวตัถุประสงคใ์นการกูย้ืมเงินตามเกณฑ์ของวิสาหกิจชุมชน 
แต่สมาชิกในกลุ่มจะแยกกันด าเนินการแปรรูป ไม่มีการบริหารงานรวมกนั ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชัดเจน มีประธาน รองประธานกรรมการและสมาชิกกลุ่ม มีการแบ่งหน้าท่ีความ
รับผดิชอบในแต่ละฝ่ายและด าเนินการแปรรูปร่วมกนั ดงัตารางท่ี 11 
 
ตารางที ่11 บทบาท หนา้ท่ี ต าแน่งของกลุ่มทางสังคมของสมาชิก 

บทบาท/ต าแหน่ง จ านวน (คน) หน้าที่ 
ประธาน 1 ควบคุมการจดัการของกลุ่มทุกฝ่าย 
รองประธาน 1 ควบคุม ติดตามการด าเนินงานใหเ้ป็นไปตามนโยบาย 
ฝ่ายจดัซ้ือ 1 จดัซ้ือวตัถุดิบท่ีมีคุณภาพและเคร่ืองมือ อุปกรณ์ต่างๆ 
ฝ่ายการเงิน/บญัชี 1 จดัท าบญัชีรายรับร่ายจ่ายทั้งหมดของกลุ่ม 
ฝ่ายตลาด 1 จดัหาตลาด  ทดสอบตลาด พร้อมทั้งประชาสัมพนัธ์ผลิภณัฑข์อง

กลุ่ม 
ฝ่ายผลิต 1 ท าการแปรรูปตามขั้นตอนต่างๆ 
ฝ่ายตรวจสอบคุณภาพ 1 ควบคุมดูแลขั้นตอนการผลิตใหมี้คุณภาพและ

ประสานงานกบัหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งในการควบคุม
คุณภาพของสินคา้ใหไ้ดม้าตรฐาน 

คณะกรรมการฝ่ายบริหารกลุ่ม 5 ก าหนดนโยบาย และแกไ้ขปัญหาในการด าเนินงาน
ของกลุ่ม 

ท่ีปรึกษาและหน่วยงานท่ี
สนบัสนุน 

3 ใหก้ารสน ั    สนบัสนุนและเสนอแนะ การด าเนินงานให้มี
ประสิทธิภาพมากยิง่ข้ึน 

ท่ีมา: จากการส ารวจ, 2553 
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ภาพที ่9 โครงสร้างการบริหารงานของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างจดัเจน 
  

นอกจากน้ียงั พบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนท่ีให้สัมภาษณ์มีการด ารง
ต าแหน่งเป็นสมาชิกกลุ่ม เพื่อลงช่ือขอกูย้ืมเงิน คิดเป็นร้อยละ 53.4 รองลงเป็นกรรมการกลุ่ม คิด
เป็นร้อยละ 31.0 และเป็นประธานกลุ่ม คิดเป็นร้อยละ 15.5 ตามล าดบั ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชดัเจนเป็นสมาชิกกลุ่ม คิดเป็นร้อยละ 82.0 รองลงมาเป็นกรรมการร้อยละ 12.0 และเป็น
ประธานกลุ่ม คิดเป็นร้อยละ 6.0 ดงัตารางท่ี 12 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประธาน 
 

รองประธาน 

ทีป่รึกษา
และ

หน่วยงาน
สนับสนุน 

ฝ่ายผลติ 
ฝ่ายขายและ
การตลาด 

ฝ่าย
ตรวจสอบ
และควบคุม
คุณภาพ 

ฝ่ายการเงนิ
และบญัชี 

ฝ่ายจดัซ้ือ 
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ตารางที่ 12 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามการด ารงต าแหน่งในกลุ่ม 

การด ารงต าแหน่งในกลุ่ม 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=166) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน

(n=50) 

ประธานกลุ่ม 18 
(15.5) 

3 
(6.0) 

21 
(12.7) 

กรรมการกลุ่ม 36 
(31.0) 

6 
(12.0) 

42 
(25.3) 

สมาชิกกลุ่ม 62 
(53.4) 

41 
(82.0) 

103 
(62.0) 

รวม 116 
(100.0) 

50 
(100.0) 

166 
(100.0) 

 
การเป็นสมาชิกกลุ่มอืน่ๆ 

 การรวมกลุ่มถือเป็นเคร่ืองบ่งช้ีศกัยภาพของชุมชนท่ีมีความเขม้แขง็และสามารถปรับตวัเขา้
กบัสถานการณ์ท่ีเปล่ียนแปลงไปของธรรมชาติและสังคมภายนอก เพราะชุมชนไดน้ าทรัพยากร
พื้นฐานท่ีมีอยูม่าใชป้ระโยชน์ต่อธุรกิจของชุมชน ทั้งวตัถุดิบ แรงงานและการระดมทุนของคนใน
ชุมชน เพื่อสร้างความสามคัคีของคนในชุมชน พบวา่ สมาชิกส่วนใหญ่ในชุมชนจะเป็นสมาชิกกลุ่ม
แม่บา้น เน่ืองจากกลุ่มสตรีแม่บา้นจะรวมตวักนัเพื่อร่วมกิจกรรมและงานประเพณีต่างๆ ท่ีมีใน
ชุมชน 

การเป็นสมาชิกของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 24.14 เป็น
สมาชิกกองทุนหมู่บ้าน และ ร้อยละ 21.76 เป็นสมาชิกกลุ่มแม่บ้าน และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 28.82 เป็นสมาชิกกลุ่มแม่บ้าน รองลงมาร้อยละ 25.22 เป็น
สมาชิกกลุ่มออมทรัพย ์ดงัภาพท่ี 10 
 นอกจากน้ีกลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีให้สัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มยงัไดเ้ป็นสมาชิกกลุ่มอ่ืนๆ 
เช่น กลุ่มผลิตภณัฑจ์ากไมส้ัก กลุ่มน ้าด่ืม ฯลฯ 
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ภาพที ่10 การเป็นสมาชิกกลุ่มอ่ืนๆ (ก) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน (ข) ผูผ้ลิต รายกลุ่มท่ี
 มีโครงสร้างชดัเจน  
 

บทบาทของการรวมกลุ่มเครือข่ายวสิาหกจิชุมชนแปรรูปล าไย 
 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มให้ความเห็นวา่ เครือข่ายวิสาหกิจชุมชนฯ 
มีบทบาทท่ีสามารถใหก้ารสนบัสนุนผูผ้ลิตล าไยแปรรูปในดา้นต่างๆ ดงัน้ี 
 ดา้นขอ้มูลความรู้หรือเทคนิควิธีการเก่ียวกบัการแปรรูปล าไยอบแห้งโดยกลุ่มเครือข่ายฯ 
เป็นศูนยร์วมของผูผ้ลิตท่ีสามารถแลกเปล่ียนความรู้หรือเทคนิควิธีการปฏิบติัท่ีจะท าให้การผลิตมี
ประสิทธิภาพและผลผลิตมีคุณภาพ การจดัอบรมให้ความรู้เก่ียวกบัมาตรฐานต่างๆ ท่ีช่วยยกระดบั

21.76%

20.06%

7.82%11.56%

24.14%

14.62%

(ก)

กลุ่มแม่บา้น 

กลุ่มออมทรัพย์

กลุ่มเกษตรกร

กลุ่มสหกรณ์การเกษตร

กลุ่มกองทุนหมู่บา้น

กลุ่มอ่ืนๆ

28.82%

25.22%9.9%

17.11%

13.51% 5.4%

(ข)

กลุ่มแม่บา้น 

กลุ่มออมทรัพย์

กลุ่มเกษตรกร

กลุ่มสหกรณ์การเกษตร

กลุ่มกองทุนหมู่บา้น

กลุ่มอ่ืนๆ
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สินคา้ของผูผ้ลิต ไดแ้ก่ มาตรฐานอาหารและยา (อย.), การผลิตทางการเกษตรท่ีดีและเหมาะสม
(GAP), หลกัเกณฑ์วิธีการท่ีดีส าหรับการผลิต (GMP), มาตรฐานผลิตภณัฑ์ชุมชน (มผช.) และ
ความรู้เก่ียวกบัการแปรรูปผลิตภณัฑต์่างๆ ดว้ย 
 ดา้นทุนและการเงิน เครือข่ายฯ เป็นตวักลางท่ีช่วยจดัหาแหล่งเงินทุนท าให้สมาชิกสามารถ
ขอรับเงินทุนสนบัสนุนจากหน่วยงานภายนอกหรือแหล่งทุนไดง่้าย ไดทุ้นในปริมาณมากถึงเตาละ 
300,000 บาท ในอตัราดอกเบ้ียร้อยละ 2 บาท 
 ดา้นการตลาดและการจ าหน่าย การรวมกลุ่มเครือข่ายฯ ท าให้ผูผ้ลิตสามารถเช่ือมโยงกบัคู่
คา้ในวงกวา้งข้ึน มีอ านาจต่อรองกบัผูค้า้คนกลางมากกวา่ สามารถผลกัดนัให้ผลิตภณัฑ์คงคา้งนอ้ย
ท่ีสุดหรือไม่เหลือคา้งเลย  
 ดา้นเศรษฐกิจและสังคม การด าเนินงานของกลุ่มเครือข่ายฯ ยงัเป็นการกระตุน้เศรษฐกิจ
ชุมชน เป็นวิสาหกิจท่ีรองรับผลผลิตล าไยสดของเกษตรกรผูท้  าสวนล าไยซ่ึงมีจ านวนมากในพื้นท่ี
ต าบลมะเขือแจ ้อีกทั้งสร้างอาชีพเสริมแก่คนในชุมชนตลอดจนเกษตรกรท่ีมีเวลาว่างจากการท า
การเกษตรหรืออาชีพหลกัอ่ืนๆ 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนยงัแสดงความคิดเห็นเก่ียวกบับทบาทหรือประโยชน์
ของการร่วมกลุ่มเครือข่ายวสิาหกิจชุมชนวา่ ส่ิงท่ีตอบสนองความตอ้งการของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มี
โครงสร้างจดัเจนท่ีสุด คือ การจดัหาแหล่งเงินทุนท่ีมีประสิทธิภาพ เน่ืองจากผูผ้ลิตรายยอ่ยตอ้งการ
เงินทุนมาหมุนเวียนในฤดูการผลิต อีกทั้งการเช่ือมโยงกับคู่ค้าท่ีมีประสิทธิภาพ ซ่ึงส่งผลดีให้
ผลผลิตไม่ตกคา้งเป็นภาระหน้ีหลงัจากฤดูกาลผลิต แต่อย่างไรก็ตาม พบว่า เงินทุนท่ีได้รับการ
สนบัสนุนท่ีไดม้าแทบไม่ไดน้ ามาใชใ้นการพฒันาและปรับปรุงสถานท่ีผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองจกัร ท่ี
มีประสิทธิภาพของการไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา(อย.) เป็นการน ามาใช้หมุนเวียนในการผลิต
เท่านั้น 
 ส าหรับผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนใหค้วามเห็นวา่ กลุ่มเครือข่ายฯ ช่วยส่งเสริมการ
ต่อรองการคา้กบัผูค้า้คนกลางได ้สามารถป้องกนัหรือลดการถูกกดราคาผลผลิต อีกทั้งยงัช่วยเพิ่ม
มูลค่าผลิตภณัฑใ์นรูปของผลิตภณัฑจ์ากวสิาหกิจชุมชน 
 

การจัดการแปรรูปล าไย 
 การผลิตล าไยสามารถแบ่งการผลิตออกเป็น 2 ลกัษณะคือ การปล่อยให้ติดดอกตาม
ธรรมชาติ คือ ล าไยจะออกดอกประมาณเดือนกุมภาพนัธ์และเก็บเก่ียวเพื่อน ามาแปรรูปรวมถึงการ
จ าหน่าย ประมาณเดือนกรกฎาคมถึงเดือนสิงหาคม และการท าล าไยนอกฤดู คือ การใช้สาร
โพแทสเซียมบงัคบัเร่งใหล้ าไยออกดอกนอกฤดู 
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ช่วงเวลาการผลติล าไยอบแห้ง 
 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่ม พบวา่ การผลิตล าไยอบแห้งในฤดูกาลช่วง
เดือน กรกฎาคม – กนัยายน ของทุกปี โดยรับซ้ือล าไยสดทั้งในและนอกชุมชน  
 

พนัธ์ุและราคาวตัถุดิบล าไยสดทีใ่ช้ในการผลติล าไยอบแห้ง 
 กลุ่มตัวอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ส่วนใหญ่นิยมปลูกล าไยพนัธ์ุอีดอ เพื่อน ามาเป็น
วตัถุดิบแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ล าไยอบแห้ง เน่ืองจากล าไยพนัธ์ุอีดอมีเน้ือหนาและแน่น อบแลว้ได้
น ้าหนกั ไม่ฉีกขาดหรือเป่ือยยุย่ อีกทั้งอบแลว้จะไดผ้ลิตภณัฑ์ล าไยอบแห้งสีทองสวย ไม่เหนียวเยิม้
และน ้าหนกัดี  
 ผูผ้ลิตส่วนใหญ่ซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเกรด AA และ A โดยราคาซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเกรด AA 
เฉล่ียกิโลกรัมละ 27 บาท ราคาซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเกรด A เฉล่ียกิโลกรัมละ 23 บาท มีผูผ้ลิต
บางส่วนใชว้ตัถุดิบล าไยสดเกรด B และ C โดยราคาซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเกรด B เฉล่ียกิโลกรัมละ 13 
บาท และราคาซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเกรด C เฉล่ียกิโลกรัมละ 4 บาท  
 

      
ภาพที ่11 การคดัเกรดวตัถุดิบล าไยสดและล าไยสดเกรดต่างๆ 
 

ช่วงเวลากจิกรรมด้านอาชีพและกจิกรรมการผลติในรอบปี 
 จากการสัมภาษณ์กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตล าไยทั้งสองกลุ่มเก่ียวกบัช่วงเวลาการจดัการดูแลและ
ผลิตล าไยสด พบวา่ โดยทัว่ไปล าไยจะออกดอกประมาณเดือนกุมภาพนัธ์และเก็บเก่ียวในช่วงเดือน
กรกฎาคมถึงสิงหาคม หลงัจากเก็บเก่ียวเรียบร้อยเกษตรกรก็จะเร่ิมตดัแต่งก่ิงและบ ารุงตน้ โดย
เกษตรกรนิยมใชปุ๋้ยคอก ปุ๋ยหมกัใส่บ ารุงดินในสวนล าไย ซ่ึงจะส่งผลให้คุณภาพผลผลิตล าไยดีข้ึน 
การแปรรูปล าไยจะเร่ิมแปรรูปตั้งแต่ช่วงเดือนกรกฎาคม-กนัยายน โดยจะมีการคดัวตัถุดิบท่ีใชเ้พื่อ
น ามาท าล าไยอบแห้งนิยมใช้ล าไยเกรด AA และ A เป็นหลกั เน่ืองจากเป็นท่ีตอ้งการของตลาด 
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นอกจากน้ียงัพบวา่ผูผ้ลิตบางส่วนมีการแปรรูปล าไยอบแห้งนอกฤดูตั้งแต่ช่วงเดือนตุลาคม-มีนาคม 
ล าไยสดนอกฤดูท่ีน ามาแปรรูปล าไยอบแหง้ส่วนใหญ่มาจากต่างจงัหวดั ส่วนการท าการเกษตรอ่ืนๆ 
ไดแ้ก่ การปลูกขา้วและเล้ียงสัตว ์การปลูกขา้วจะปลูกเพื่อการบริโภคในครัวเรือนถา้เหลือจากการ
บริโภคถึงจะน าไปจ าหน่าย พนัธ์ุขา้วท่ีปลูกไดแ้ก่ พนัธ์ุ กข. 6 เหนียวสันป่าตอง และขา้วเจา้หอม
มะลิ 105 การเล้ียงสัตว ์ แบ่งออกเป็น 2 ลกัษณะคือ 1. เล้ียงไวบ้ริโภค เช่น การเล้ียงไก่พื้นเมือง 2. 
เล้ียงเพื่อจ าหน่าย ไดแ้ก่ สุกรและโคเน้ือ การรับจา้งและการด าเนินงานอ่ืนๆพบวา่ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่ม
จะท าการรับจา้งทัว่ไปตลอดทั้งปี ดงัตารางท่ี 13 
 
ตารางที ่13 การด าเนินงานท่ีเก่ียวขอ้งกบัการแปรรูปล าไยอบแหง้ 

การด าเนินงาน ช่วงเวลาด าเนินงาน 
ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. 

ผลิตล าไยสด  
แปรรูปล าไย  
ท าการเกษตร (ท านา, 
ปลูกผกั, เล้ียงสัตว)์ 

 

รับจา้ง (ทั้งในและนอก
ภาคการเกษตร) 

 

อ่ืนๆ (การคา้ขาย, เปิด
หอพกัและบา้นเช่า) 

 

 
มูลค่าต้นทุนด้านทรัพย์สินและเคร่ืองมือในการผลติล าไยอบแห้ง 

 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่มีทรัพยสิ์นหรือเคร่ืองมือในการผลิตล าไย
อบแห้ง ประกอบไปด้วยโรงเรือน เตาอบ เคร่ืองคดัล าไย เคร่ืองชั่ง เคร่ืองอบไล่ความช้ืน ผา้ใบ 
กระดง้ ตะกร้า กะละมงั  มีมูลค่ารวมเฉล่ีย 477,647 บาทต่อราย   
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่มีทรัพยสิ์นหรือเคร่ืองมือในการผลิตล าไย
อบแห้ง ประกอบไปด้วย โรงเรือน เตาอบ เคร่ืองคดัล าไย เคร่ืองชั่ง เคร่ืองอบไล่ความช้ืน ผา้ใบ 
กระดง้ ตะกร้า กะละมงั  มีมูลค่ารวมเฉล่ีย 1,143,813 บาทต่อกลุ่ม ดงัตารางท่ี 14 
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ตารางที่ 14 จ านวนและมูลค่าตน้ทุนดา้นทรัพยสิ์น-เคร่ืองมือในการผลิตล าไยอบแห้งของ  ผูผ้ลิต
 รายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างจดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างจดัเจน 

ทรัพย์สินและเคร่ืองมือ 
ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มีโครงสร้างชัดเจน 

(n=116) 
ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ีโครงสร้างชัดเจน

(n=3) 

จ านวนเฉลีย่ มูลค่าเฉลีย่ (บาท) จ านวนเฉลีย่ มูลค่าเฉลีย่ (บาท) 
โรงเรือน 1 108,671 1 550,000 
เตาอบล าไย 1 99,885 4 393,333 
เคร่ืองคดัล าไย 1 170,636 2 70,000 
เคร่ืองชัง่ 4 5,631 5 7,500 
เคร่ืองอบไล่ความช้ืน 1 40,617 2 80,000 
ผา้ใบ 12 3,315 11 5,250 
กระดง้ 648 38,880 533 31,980 
ตะกร้า 89 8,365 150 4,500 
กะละมงั 18 1,647 13 1,250 

รวมมูลค่าเฉลีย่                          477,647                        1,143,813 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างจดัเจนส่วนใหญ่มีลกัษณะโรงเรือนแบบโรงเรือนเปิดโล่ง
และโรงเรือนปิดติดมุง้ลวด เป็นโรงเรือนท่ีเปิดโล่งไม่มีการก่อสร้างตวัอาคารท่ีมีขนาดและการ
ออกแบบท่ีเหมาะสมต่อการปฏิบติังาน ไม่มีการป้องกนัแมลง ฝุ่ นละอองและส่ิงปนเป้ือนต่างๆ มีน ้ า
ขงัไม่มีท่อระบายน ้ าเพื่อระบายน ้ าทิ้ง ค่อยขา้งสกปรก บางรายยงัอาศยัร่มเงาชายคาและร่มไมเ้ป็น
สถานท่ีควา้นล าไย ซ่ึงไม่ถูกสุขลกัษณะตามเกณฑ์ท่ีสาธารณสุขก าหนดไวจึ้งท าให้ยงัไม่ผา่นการ
รับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างจดัเจนส่วนใหญ่มีโรงเรือนปิดติด
มุง้ลวด เป็นโรงเรือนท่ีมีการออกแบบและก่อสร้างในลกัษณะท่ีเหมาะสม แบ่งแยกบริเวณการผลิต
ออกเป็นสัดส่วนและมีการป้องกนัการปนเป้ือนอยา่งถูกสุขลกัษณะตามเกณฑ์มาตรฐานอาหารและ
ยา (อย.) ผา่นการรับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ดงัภาพท่ี 12 
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(ก)                                                                   (ข) 

 
ภาพที ่12 ลกัษณะโรงเรือน (ก) แบบเปิดโล่ง (ข) แบบปิดติดมุง้ลวด 
 
เคร่ืองคดัล าไยท่ีผูผ้ลิตนิยมใช้ในการคดัเกรดล าไยสดเป็นลักษณะเคร่ืองคัดอตัโนมัติ

แบ่งแยกเกรดล าไยตามขนาดของผลล าไยสด ไดแ้ก่ เกรด AA , A , B และ C มีสภาพพร้อมใช ้ท า
ความสะอาดไดง่้ายและไม่เป็นสนิม  

 

 
ภาพที ่13 เคร่ืองคดัเกรดล าไยสด 
 
ตะแกรง/กระดง้ ใชส้ าหรับวางผลล าไยสดท่ีผา่นการควา้นเมล็ดออกแลว้น ามาจดัเรียงบน

ตะแกรง/กระดง้ ก่อนน าไปเขา้เตาอบ โดยตะแกรงจะมีราคาแพงกว่ากระดง้ ซ่ึงมีราคาสูงถึง 300 
บาท/ตะแกรง ส่วนกระดง้ราคาจะอยูท่ี่ 50-60 บาท/กระดง้ อยูใ่นสภาพพร้อมใช ้สะอาดและไม่เป็น
สนิม 
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ภาพที ่14 ตะแกรงและกระดง้ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิต 
 
รูปแบบเตาอบล าไย 

 เตาอบของผูผ้ลิตล าไยอบแห้ง พบว่า เตาอบจะตั้งแยกส่วนชดัเจนส่วนใหญ่ตั้งอยู่บริเวณ
ทา้ยโรงเรือนเพื่อความสะดวกในการปฏิบติังาน มีขนาดใกลเ้คียงกนัเกือบทั้งหมด สามารถท าความ
สะอาดไดง่้ายและไม่ก่อให้เกิดมลพิษต่อส่ิงแวดลอ้ม ซ่ึงเตาอบท่ีพบส่วนใหญ่ ไดแ้ก่ เตาอบดั้งเดิม
เป็นเตาอบฟืนท่ีมีลกัษณะคลา้ยเตาบ่ม ใชฟื้นหรือวสัดุเหลือใชท้างการเกษตรเป็นเช้ือเพลิง ภายใน
เตามีชั้นส าหรับวางกระดง้ท่ีใส่เน้ือล าไยประมาณ 6-8 ชั้น การควบคุมอุณหภูมิภายในเตาจะมีความ
สม ่าเสมออยูต่ลอดเวลาจึงตอ้งอาศยัความช านาญของคนท่ีเฝ้าเตาเป็นผูค้วบคุมการเติมฟืนท่ีเตาอบ
ล าไย ซ่ึงเตาอบแบบดั้งเดิมน้ีสามารถผลิตล าไยอบแห้งเฉล่ีย 800 กิโลกรัมต่อเตาต่อวนั ส่วนเตาอบ
แบบดั้งเดิมประยุกต์เป็นการดดัแปลงเตาอบเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการอบ เช่น การกรุผนังเตาอบ
ด้วยฉนวนความร้อนหรือแผ่นยิปซัม เพื่อให้ในเตามีความร้อนสม ่าเสมอ หรือการติดตั้งพดัลม
เพื่อให้ลมร้อนหมุนเวียนในเตาไดส้ะดวกซ่ึงจะท าให้ล าไยแห้งเร็วและผลผลิตล าไยไม่ฉ ่าเยิม้ โดย
เตาชนิดน้ีสามารถผลิตล าไยอบแห้งเฉล่ีย 1,000 กิโลกรัมต่อเตาต่อวนั เตาอบแก๊สหรือเตาอบร้อน
ลมร้อนแบบกรมวิชาการเกษตรท าดว้ยโครงเหล็กส่ีเหล่ียมบุแผน่เหล็กทาสี เช้ือเพลิงท่ีใชเ้ป็นแก๊ส
หุงตม้ ภายในมีตะแกรงท าดว้ยอลูมิเนียมใชว้างเน้ือล าไยสดไดค้ร้ังละ 1,200 กิโลกรัม  
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(ก) 

 
 

                           (ข)                                                                                  (ค) 

                          
 
ภาพที ่15  รูปแบบเตาอบล าไย (ก) แบบดั้งเดิม (ข) แบบประยกุตแ์ละ (ค) แบบกรมวชิาการเกษตร 
 

กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มส่วนใหญ่ร้อยละ 70.62 ใช้เตาอบแบบ
ดั้งเดิมประยุกต์ รองลงมาร้อยละ 25.25 ใช้เตาอบแบบดั้งเดิม และผูผ้ลิตรายย่อยส่วนใหญ่ร้อยละ 
69.8 ใชเ้ตาอบแบบดั้งเดิมประยกุต ์รองลงมาร้อยละ 25.9 ใชเ้ตาแบบดั้งเดิม ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มส่วน
ใหญ่ร้อยละ 100 ใชเ้ตาอบแบบดั้งเดิมประยกุต ์ดงัตารางท่ี 16 และตารางท่ี 15 
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ตารางที่  15 จ านวนและร้อยละผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
โครงสร้างชดัเจน จ าแนกตามรูปแบบเตาอบล าไย 

รูปแบบเตา 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=3) 

เตาอบแบบดั้งเดิม 30 
(25.9) 

0 
(0) 

30 
(25.25) 

เตาอบแบบดั้งเดิมประยกุต ์ 81 
(69.8) 

3 
(100.0) 

84 
(70.62) 

เตาอบใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิง 2 
(1.7) 

0 
(0) 

2 
(1.7) 

ใชเ้ตาหลายชนิด 3 
(2.6) 

0 
(0) 

5 
(4.2) 

รวม 116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

 
ตารางที ่16 ปริมาณผลผลิตต่อเตาต่อวนั จ าแนกตามรูปแบบของเตาอบล าไย 

รูปแบบเตา 

 
ปริมาณผลผลติ ส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน 
เฉลีย่ (กก.)/วนั ต ่าสุด (กก.)/วนั สูงสุด (กก.)/วัน 

เตาอบแบบดั้งเดิม 1,021.74 800 1,200 113.36 
เตาอบแบบดั้งเดิมประยกุต ์ 1,107.14 1,000 1,500 149.17 
เตาอบใชแ้ก๊สเป็นเช้ือเพลิง 1,000.00 1,000 1,000 0 
หมายเหตุ : ล าไยสด 1,000 กิโลกรัม ไดล้ าไยอบแหง้ 100 กิโลกรัม 
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ปริมาณการผลติล าไยอบแห้งต่อวนั 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีปริมาณการผลิตล าไยอบแห้งต่อวนัอยู่ในช่วง
ปริมาณ 101–150 กิโลกรัมต่อวนัต่อเตา คิดเป็นร้อยละ 35.34 รองลงมา คือ ระหว่าง 201 – 250 
กิโลกรัมต่อวนัต่อเตา คิดเป็นร้อยละ 25.86 ส าหรับผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีปริมาณการ
ผลิตล าไยอบแหง้ต่อวนัอยูใ่นช่วงปริมาณ 101-150, 201-250 และมากกวา่250 กิโลกรัมต่อวนัต่อเตา 
คิดเป็นร้อยละ 33.33 โดยผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีปริมาณการผลิตเฉล่ีย 146.98 
กิโลกรัมต่อวนัต่อเตา และผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนมีปริมาณการผลิตเฉล่ีย 133.33 
กิโลกรัมต่อวนัต่อเตา ดงัภาพท่ี 16 
 

 
ภาพที ่16 ปริมาณการผลิตล าไยอบแหง้ต่อวนัของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิต

รายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 

ต้นทุนจ านวนแรงงานและค่าจ้างแรงงาน 
 จากการสัมภาษณ์กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยทั้งสองกลุ่ม พบว่า แรงงานในฤดูการผลิต
ค่อนขา้งหายาก เน่ืองจากค่าจา้งท่ีมีราคาสูงและการแปรรูปล าไยใกลก้บัการเก็บเก่ียวผลผลิตขา้ว
ของชาวบา้น ท าใหแ้รงงานขาดแคลนส่งผลกระทบต่อผูผ้ลิตเพราะล าไยสดอาจเน่าเสียหากปล่อยถึง
ไวค้า้งคืน อบออกมาแลว้สีไม่สวย เป็นตน้ 

นอกจากน้ียงัพบว่า แรงงานท่ีใช้ในกระบวนการผลิตยงัมีความสัมพนัธ์กบัก าลงัการผลิต
ล าไยอบแหง้ ซ่ึงการจา้งแรงงานในการผลิตประกอบไปดว้ย คนเฝ้าเตาอบล าไย คนรับซ้ือล าไย คน
คดัเกรด (แคะตะแกรง) และคนควา้นล าไย ค่าจา้งในการควา้นเมล็ดล าไย กิโลกรัมละ 5-6 บาท ตาม

14.65
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ผู้ผลติรายกลุม่ท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน

ผู้ผลติรายกลุม่ท่ีมีโครงสร้างชดัเจน
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ขนาดของผลล าไยสด โดยจะส่งผลล าไยสดไปควา้นตามหมู่บา้นต่างๆ และจะตอ้งจ่ายค่าน ้ าลา้งเน้ือ
ล าไย กิโลกรัมละ 50 สตางค ์จะเห็นวา่ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีจ านวนแรงงานเฉล่ีย
นอ้ยกวา่ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน เน่ืองจากมีการกระจายตวัของแรงงานในช่วงการผลิต 
แต่ในขณะเดียวกนัผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนไม่พบปัญหาการขาดแคลนแรงงานเพราะ
อาศยัแรงงานจากสมาชิกภายในกลุ่ม ดงัตารางท่ี 17 

 
ตารางที ่17 ตน้ทุนค่าแรงงานในการแปรรูปล าไยอบแหง้ 

ต้นทุนค่าแรงงานในการ
แปรรูปล าไยอบแห้ง 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มีโครงสร้าง
ชัดเจน (n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ีโครงสร้าง
ชัดเจน (n=3) 

จ านวนเฉลีย่
(คน) 

มูลค่าเฉลีย่ 
(บาท) 

จ านวนเฉลีย่
(คน) 

มูลค่าเฉลีย่ 
(บาท) 

 ดูแลเตาอบ 1 500 2 833 
รับซ้ือล าไย 2 425 3 708 
ควา้นล าไย 26 8,213 24 6,949 
คดัเกรด (แคะตะแกรง) 1 377 2 450 
อ่ืนๆ 1 230 2 300 

รวม 31 9,745 33 9,240 
 

         
ภาพที ่17 แรงงานควา้นล าไยสดของผูผ้ลิตรายกลุ่มและรายยอ่ย 
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ต้นทุนการซ้ือวตัถุดิบล าไยสด 
 ในการจดัซ้ือวตัถุดิบล าไยสดเพื่อน ามาแปรรูปนั้นผูผ้ลิตจะตอ้งมีการคิดค านวณดว้ยวา่จะ
อบในปริมาณเท่าใด และจะใชล้ าไยสดเกรดใดบา้งในจ านวนอยา่งละเท่าไหร่จึงจะพอดีเตา เพื่อให้
ล าไยไม่เหลือคา้งคืนและมีจ านวนเตม็เตาอบโดยจะช่วยใหป้ระหยดัค่าวสัดุและแระหยดัเวลา ซ่ึง 
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีตน้ทุนการซ้ือล าไยสดเฉล่ีย 39,289.14 บาท/วนั ส่วนผูผ้ลิต
รายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีตน้ทุนการซ้ือล าไยสดเฉล่ีย 75,000.00 บาท/วนั ดงัตารางท่ี 18 
 
ตารางที ่18 ตน้ทุนค่าวตัถุดิบล าไยสด 

ผู้ผลติ 
ต้นทุนการซ้ือวตัถุดิบล าไยสด (บาท/วนั) 

ต ่าทีสุ่ด สูงทีสุ่ด รวมเฉลีย่ 
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มี
โครงสร้างชดัเจน (n=116) 18,400 96,000 39,289.14 
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้าง
ชดัเจน (n=3) 25,000 150,000 75,000.00 
 

ต้นทุนค่าวสัดุการผลติล าไยแปรรูป 
 ส าหรับค่าวสัดุในการผลิตนั้นจะเห็นวา่กลุ่มผูผ้ลิตมีการเลือกใช้วสัดุท่ีต่างกนัซ่ึงก็แลว้แต่
ลกัษณะเตาอบท่ีใชใ้นการผลิต อีกทั้งปริมาณท่ีใชข้องแต่ละรายยงัมีการใชท่ี้ต่างกนัตามปริมาณการ
ผลิตท าให้ค่าใช้จ่ายค่อนขา้งมีความแตกต่างในแต่ละราย  ดงัเช่น ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้าง
ชัดเจนมีต้นทุนค่าวสัดุในการผลิตล าไยอบแห้ง โดยแบ่งออกเป็นค่าฟืน เฉล่ีย 2262.93 บาท 
รองลงมา เป็นตน้ทุนค่าบรรจุภณัฑ์ และ ค่าแก๊ส เฉล่ีย 241.53 บาท และ 239.35 ตามล าดบั ส่วน
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนมีตน้ทุนค่าวสัดุการผลิตล าไยอบแห้ง โดยแบ่งออกเป็นค่าฟืน 
ค่าใชจ่้ายเฉล่ีย 2266.66 บาท รองลงมา เป็นตน้ทุนค่าบรรจุภณัฑ์และค่าแก๊ส เฉล่ีย 326.66 บาท และ 
166.66 ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 19 
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 ตารางที ่19 ตน้ทุนค่าวสัดุในการแปรรูป 

วสัดุในการแปร
รูปล าไยอบแห้ง 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มีโครงสร้างชัดเจน
(n=116) ค่าใช้จ่าย (บาท/คร้ัง) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ีโครงสร้างชัดเจน 
(n=3) ค่าใช้จ่าย (บาท/คร้ัง) 

ต ่าสุด  สูงสุด เฉลีย่  ต ่าสุด  สูงสุด เฉลีย่  
ฟืน 800 3,000 2262.93 800 4,500 2266.66 
แก๊ส 100 1000 239.35 50 300 166.66 
บรรจุภณัฑ ์ 60 650 241.53 30 650 326.66 

รวม                                               2,743.81                                              2,759.98 

 
ต้นทุนค่าสาธารณูปโภค  
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่จะมีการแปรรูปล าไยอบแห้งประมาณวนั

ละ 800-1200 กิโลกรัม (ล าไยสด) ข้ึนอยู่กบัขนาดของเตาอบล าไย โดยผูผ้ลิตล าไยอบแห้งจะน า
ล าไยสดไปกระจายตามจุดรับควา้นเมล็ดล าไยในแต่ละหมู่บา้นและจะช่วยจ่ายเงินชดเชยค่าน ้ าลา้ง
ล าไยสดท่ีควา้นเสร็จแลว้ กิโลกรัมละ  50 สตางค์ ซ่ึงมีตน้ทุนค่าสาธารณูปโภค เป็นค่าน ้ า เฉล่ีย 
3,000.00 บาท รองลงมา เป็นตน้ทุนค่าไฟฟ้าและ ค่าใชจ่้ายอ่ืนๆ เฉล่ีย 2,241.37 บาท และ 1,241.37 
ตามล าดบั ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนโดยมากจะใชแ้รงงานในกลุ่มของตนเอง ส่วนใหญ่มี
ตน้ทุนค่าสาธารณูปโภค เป็นตน้ทุนค่าไฟฟ้า และ ค่าน ้ า เฉล่ีย 288.06 บาท และ 283.33 บาท 
ตามล าดบั ดงัตารางท่ี 20 
 
ตารางที ่20 ตน้ทุนค่าสาธารณูปโภค 

วสัดุในการแปร
รูปล าไยอบแห้ง 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มีโครงสร้างชัดเจน
(n=116) ค่าใช้จ่าย (บาท/วัน) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ีโครงสร้างชัดเจน 
(n=3) ค่าใช้จ่าย (บาท/วนั) 

ต ่าสุด  
(บาท) 

สูงสุด 
(บาท) 

เฉลีย่  
(บาท) 

ต ่าสุด 
 (บาท) 

สูงสุด 
(บาท) 

เฉลีย่ 
 (บาท) 

ค่าน ้า 200 1000 620.68 50 300 166.66 
ค่าไฟฟ้า 100 500 258.62 100 500 266.66 
ค่าใชจ่้ายอ่ืนๆ 50 200 106.89 - - - 

รวม                                                 986.19                                                 433.32 
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ต้นทุนแปรรูปล าไย ปี 2553 
 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มมีตน้ทุนรูปการแปรรูปท่ีแตกต่างกนั ซ่ึง
พบวา่ ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่มีตน้ทุนในการแปรรูปล าไยอบแห้งทั้งหมด
เฉล่ีย 58,260.69 บาท/วนั ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่มีตน้ทุนในการแปรรูป
ล าไยอบแหง้ทั้งหมดเฉล่ีย 87,571.37 บาท/วนั ดงัตารางท่ี 21 
 
ตารางที ่21 ตน้ทุนค่าใชจ่้ายในการแปรรูปล าไยอบแหง้ 

ค่าใช้จ่าย 
ในด้านต่างๆ  

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มีโครงสร้าง
ชัดเจน (n=116) 
มูลค่า (บาท/วนั) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ีโครงสร้าง
ชัดเจน (n=3) 

มูลค่า (บาท/วนั) 
ค่าแรงงาน 9,745.00 9,240.00 
ค่าวตัถุดิบ 39,289.14 75,000.00 
ค่าวสัดุ 2,743.81 2,759.98 
ค่าสาธารณูปโภค 986.19 433.32 

รวม 52,764.14 87,433.3 
                        

ปริมาณผลผลติล าไยอบแห้ง ปี 2553 
 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตล าไยท่ีสัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มมีปริมาณผลผลิตล าไยอบแห้ง ปี2553 
แตกต่างกนั ซ่ึงผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนส่วนใหญ่มีปริมาณผลผลิตล าไยอบแห้ง อยู่
ระหวา่ง 10,001 - 20,000 กิโลกรัม และอยู่ระหวา่ง 30,00-40,000 กิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 35.34 
และ 25.86 มีปริมาณผลผลิตเฉล่ีย 5,793.10 กิโลกรัม ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนท่ีให้
ขอ้มูลมีปริมาณล าไยอบ อยู่ระหว่าง 10,001 - 20,000 กิโลกรัม 30,001-40,000 กิโลกรัม และ
มากกวา่ 40,000 กิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 33.33 มีปริมาณผลผลิตเฉล่ีย 9,000 กิโลกรัม ดงัภาพท่ี 17 
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ภาพที ่18  ปริมาณผลผลิตล าไยอบแหง้ ปี 2553 ของผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่ม 

 
ช่องทางการจ าหน่ายผลติภัณฑ์ล าไยอบแห้ง 

 ลกัษณะการจ าหน่ายล าไยของเกษตรกรจะแบ่งออกเป็น 1. การจ าหน่ายให้กบักลุ่มเครือข่าย
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทอง 2. การจ าหน่ายผ่านพ่อคา้คนกลางหรือบริษทั
ส่งออกล าไยอบแห้งโดยตรง (เฉพาะบางรายท่ีมีการผลิตเป็นจ านวนมาก) 3. เกษตรกรจ าหน่ายเอง
หรืออิสระ (ขายปลีก) ซ่ึงสัดส่วนการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์ล าไยอบแห้งส่วนใหญ่ของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ี
ไม่มีโครงสร้างชดัเจนจะจ าหน่ายให้กบัพ่อคา้คนกลางเป็นสัดส่วนเฉล่ียร้อยละ 76.07 รองลงมา
จ าหน่ายใหก้บักลุ่มเครือข่ายเป็นสัดส่วนเฉล่ียร้อยละ 21.96 และจ าหน่ายปลีกเป็นสัดส่วนเฉล่ียร้อย
ละ 1.97  

สัดส่วนการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์ล าไยอบแห้งส่วนใหญ่ของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้าง
ชดัเจนจะจ าหน่ายให้กบัพ่อคา้คนกลางเป็นสัดส่วนเฉล่ียร้อยละ 60.00 รองลงมาจ าหน่ายปลีกเป็น
สัดส่วนเฉล่ียร้อยละ 36.67 และจ าหน่ายแก่กลุ่มเครือข่ายเป็นสัดส่วนเฉล่ียร้อยละ 3.33 ดงัภาพท่ี 18 
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ภาพที ่19 ช่องทางการจ าหน่ายผลิตภณัฑล์ าไยอบแหง้ของผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่ม 
 

ปริมาณและรายได้จากการจ าหน่ายผลผลติล าไยอบแห้ง ปี 2553 
ผูผ้ลิตล าไยอบแหง้รายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน พบวา่ สมาชิกจ านวน 116 คน จ าหน่าย

ผลผลิตล าไยอบแห้งในปี 2553 ให้ทั้งพ่อคา้คนกลางและเครือข่ายฯ โดยส่วนใหญ่จ าหน่ายให้กบั
พ่อคา้คนกลางอยู่ระหวา่ง 5,001-10,000 กิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 46.55 มีรายไดจ้ากการจ าหน่าย
ผลผลิตอยูร่ะหวา่ง 1,000,001-1,500,000 บาท รองลงมามีการจ าหน่ายผลผลิต 1,000-5,000 กิโลกรัม 
คิดเป็นร้อยละ 39.65 มีรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลผลิตอยู่ระหว่าง 500,000-1,000,000 บาท และมี
การจ าหน่ายผลผลิตให้แก่เครือข่ายฯ อยู่ระหว่าง 1,000-5,000 กิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 80.17 มี
รายไดจ้ากการจ าหน่ายผลผลิตอยูร่ะหวา่ง 500,000-1,000,000 บาท รองลงมามีการจ าหน่ายผลผลิต 
5,001-10,000 กิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 15.51 มีรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลผลิตอยูร่ะหวา่ง 1,000,001-
1,500,000 บาท 

ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนทั้งหมด ส่วนใหญ่จ าหน่ายผลผลิตให้แก่พ่อคา้คนกลาง 
คิดเป็นร้อยละ 70 ในปริมาณผลผลิตเฉล่ีย 31,500 กิโลกรัม มีรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลผลิตเฉล่ีย 
มากกวา่ 2,000,000 บาท ผลผลิตส่วนท่ีเหลือมีการจ าหน่ายปลีก โดยการออกบูทสินคา้ และขายให้
ลูกคา้ในชุมชนใกลเ้คียง จะเห็นไดว้า่ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มส่วนมากจะมีสัดส่วนการจ าหน่ายผลผลิต
ให้กบัพ่อคา้คนกลางมากกกว่าจ าหน่ายให้กบัเครือข่ายและจ าหน่ายปลีก เน่ืองจากส่วนใหญ่พ่อคา้
คนกลางหรือตวัแทนจากบริษทัจะมารับซ้ือผลผลิตโดยตรง ท าให้ไม่ไดเ้สียค่าใช้จ่ายในการเก็บ
รักษาผลผลิตในห้องเย็น ซ่ึงผูผ้ลิตรายกลุ่มเข้าร่วมเป็นสมาชิกเครือข่ายฯ เพื่อรับทราบข้อมูล
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เก่ียวกบัแหล่งเงินทุน ความรู้และเทคนิควิธีการ ตลอดจนสร้างเครือข่ายการแปรรูปล าไยอบแห้ง
ของจงัหวดัล าพนูใหมี้ความเขม้แขง็ และสามารถพึ่งพาตนเองได ้ดงัภาพท่ี 19 และภาพท่ี 20 

 

 
ภาพที ่20 ปริมาณผลผลิตล าไยอบแหง้ของผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่ม 
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ภาพที ่21 รายไดจ้ากการจ าหน่ายผลผลิตล าไยอบแหง้ปี 2553 (ก) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้าง

ชดัเจน (ข) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
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ภาพที ่22 ช่องทางการจ าหน่ายล าไยอบแหง้ปี 2553 
 
วธีิการคัดเกรดผลผลติล าไยอบแห้ง 
 ในการคดัเกรดผลผลิตล าไยอบแห้งนั้น ผูผ้ลิตจะเร่ิมตั้งแต่การเลือกซ้ือล าไยท่ีมีขนาดตาม
ตอ้งการซ่ึงผ่านการคดัเกรดมาจากการล่อนล าไยมาแลว้ กระทัง่ถึงการแปรรูปท่ีเสร็จส้ินสมบูรณ์ 
โดยจะดูจากขนาด สี ลกัษณะดีไม่ฉีกขาด ซ่ึงวิธีการคดัเกรดผลผลิตล าไยอบแห้งนอกจากจะอาศยั
การสังเกตดว้ยตาแลว้ยงัอาจจะตอ้งอาศยัเคร่ืองชัง่ร่วมดว้ย จากการวจิยัพบวา่ ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มร้อย
ละ 100 มีการคดัแยกเกรดผลผลิตล าไยอบแห้งดว้ยการมองดว้ยตา เม่ือคดัเกรดเสร็จเรียบร้อย น า
ผลผลิตท่ีไดม้าชัง่ใส่ถุงตามจ านวนท่ีตอ้งการ และน ามาแพค็เก็บไวร้อการจ าหน่าย  
 

 
ภาพที ่23 ผลผลิตล าไยอบแหง้เกรดต่างๆ 
 
 ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มส่วนใหญ่มีการควบคุมคุณภาพผลผลิตล าไยอบแห้งทัว่ไปโดยการเลือก
วตัถุดิบล าไยสดก่อนน ามาแปรรูปท่ีมีความสด เน้ือล าไยมีความแน่นมากพอซ่ึงจะท าให้ผลผลิต
ล าไยอบแห้งไม่ฉ ่าเยิ้มหรือฉีกขาด มีการดูแลความสะอาดทั้งในกระบวนการผลิตและในเร่ืองของ
วสัดุอุปกรณ์และโรงเรือนท่ีผลิต 

ผู้ผลติรายกลุ่มที่ไม่มีโครงสร้าง
ชัดเจน 

เครือข่ายฯ 

พ่อค้าคนกลาง จ าหน่ายทั้งในและนอกประเทศ 

ผู้ผลติรายกลุ่มที่มีโครงสร้าง
ชัดเจน 

ขายปลกี จ าหน่ายภายในประเทศ 
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 ผูผ้ลิตบางส่วนมีการใชเ้ทคนิคเฉพาะ เช่น การใชส้ารละลายโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต ์
(KMS) ป้องกนัจุลินทรียซ่ึ์งท าให้ผลไมบู้ดเน่า และสารละลายแคลเซียมคลอไรด์ (CaCl2) ช่วยให้
ผลผลิตเน้ือแน่น แหง้ ไม่ฉ ่าเยิม้ มีสีสวย เน่ืองจากผูผ้ลิตแต่ละกลุ่มใชค้วามเขม้ขน้ของสสารละลาย
ไม่เท่ากนั ในกลุ่มท่ีใชส้ารละลายท่ีมีความเขม้ขน้มากจะน าเน้ือล าไยมาจุ่มในสารละลาย แต่ส าหรับ
ผูผ้ลิตท่ีใชส้ารละลายท่ีมีความเขม้ขน้นอ้ยจะใชว้ิธีแช่เน้ือล าไยในสารละลาย ส่วนเวลาท่ีใชใ้นการ
แช่จะข้ึนอยูก่บัความเขม้ขน้ของสารละลาย แต่ส่ิงท่ีควรค านึงถึงคือ ปริมาณสารละลายท่ีหลงเหลือ
อยู่ในเน้ือล าไยตอ้งไม่เกินท่ีก าหนด ส าหรับสารละลายโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต์ควรใช้ความ
เขม้ขน้ไม่เกิน 1,000 ส่วนในลา้น จึงไม่เป็นอนัตรายต่อผูบ้ริโภค 

นอกจากน้ียงัมีการติดตั้งอุปกรณ์ตรวจสอบอุณหภูมิระหว่างการอบเพื่อควบคุมให้ความ
ร้อนในการอบคงท่ี อีกทั้งการติดตั้งพดัลมในเตาเพื่อหมุนเวียนอากาศในเตาให้มีความสม ่าเสมอ ท า
ใหผ้ลผลิตล าไยอบแหง้เร็วข้ึน และจะอาศยัความช านาญในการสังเกตตรวจสอบคุณภาพ เช่น ความ
แหง้ของผลผลิตล าไยหลงัจากอบ สีของผลผลิตล าไยอบ  
 

 
ภาพที ่24 การลา้งเน้ือล าไยสดในสารละลายแคลเซียมคลอไรด ์
 

 
ภาพที ่25 เตาอบล าไยท่ีมีการดดัแปลงเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการอบ 
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วธีิการบ าบัดน า้เสียจากการแปรรูปล าไยอบแห้ง 
 กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตท่ีให้สัมภาษณ์ พบวา่ ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มร้อยละ 76.5 ใชร้ะบบบ่อบ าบดั
ในการบ าบัดน ้ าเสียจากการแปรรูปล าไยอบแห้ง ร้อยละ 23.5 ไม่มีการบ าบัดน ้ าเสีย ซ่ึงผูใ้ห้
สัมภาษณ์ กล่าววา่ จะปล่อยน ้าท่ีใชแ้ลว้ลงลานดิน ไร่นาใกลเ้คียงและท่อระบายน ้าภายในชุมชน 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนร้อยละ 75.9 ใชร้ะบบบ่อบ าบดัในการบ าบดัน ้ าเสีย
จากการแปรรูปล าไยอบแห้ง ร้อยละ 24.1 ไม่มีการบ าบดัน ้ าเสีย  ส่วนผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้าง
ชดัเจนทั้งหมดใชร้ะบบบ่อบ าบดัในการบ าบดัน ้ าเสียจากการแปรรูปล าไยอบแห้ง ซ่ึงตามเกณฑ์การ
ปฏิบติัเพื่อให้ไดม้าตรฐานอาหารและยา (อย.) ก าหนดไวว้า่ สถานท่ีตั้งและอาคารผลิตตอ้งสะอาด 
ไม่มีน ้าขงั มีท่อระบายน ้าเพื่อระบายน ้าทิ้งถูกตอ้งเหมาะสม ดงัตารางท่ี 22 
 
ตารางที่ 22 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจนจ าแนกตาม วธีิการบ าบดัน ้าเสียจากการแปรรูปล าไยอบแหง้ 

 วธีิการบ าบัดน า้เสีย 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=3) 

ใชบ้่อบ าบดั 88 
(75.9) 

3 
(100.0) 

91 
(76.5) 

ไม่มีการบ าบดั 28 
(24.1) 

0 
(0) 

28 
(23.5) 

 รวม 
  

116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 
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ภาพที ่26 การก าจดัน ้าเสียจากการแปรรูปล าไยอบแหง้โดยปล่อยลงสู่ทอ้งนา 
 
วธีิการก าจัดเปลอืกและเมลด็ล าไยจากการแปรรูปล าไยอบแห้ง 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนทั้งหมดส่วน
ใหญ่ก าจดัเปลือกและเมล็ดล าไยจากการแปรรูปล าไยอบแห้งโดยการน าไปท าปุ๋ยหมกัเพื่อใชใ้นไร่
นาและสวนล าไย  นอกจากน้ียงัพบวา่กลุ่มล าไยเน้ือสีทอง หมู่ 8 ต าบลอุโมงค ์ยงัไดน้ าเปลือกล าไย
มาท าเป็นสมุนไพรไล่ยงุโดยนกัเรียนโรงเรียนอุโมงค ์
 

 
ภาพที ่27 การก าจดัเปลือกและเมล็ดล าไยจากการแปรรูปล าไยอบแหง้ 
 
ข้อมูลการควบคุมคุณภาพเพือ่ให้ได้มาตรฐานอาหารและยา  

การได้รับมาตรฐาน อาหารและยา 
มาตรฐานอาหารและยา (อย.) ถือเป็นส่ิงส าคญัท่ีบ่งช้ีถึงคุณภาพของสินคา้ ท่ีสร้างความ

มัน่ใจให้แก่ผูบ้ริโภค ซ่ึงผูผ้ลิตส่วนใหญ่เล็งเห็นความส าคญัของการไดรั้บมาตรฐาน อย. ในฐานะ
ของผลิตภณัฑอ์าหารท่ีไดรั้บการรับรองโดยส านกังานมาตรฐานท่ีน่าเช่ือถือ ขณะเดียวกนัผูผ้ลิตบาง
กลุ่มยงัไม่เห็นถึงความส าคญัของการขอรับพิจารณามาตรฐานดังกล่าว เน่ืองจากผูผ้ลิตส่วนน้ีมี
ขอ้จ ากดัในดา้นทุนทรัพยท่ี์ใชใ้นการปรับปรุงระบบการผลิตและการสร้างสถานท่ีประกอบการให้
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ไดม้าตรฐาน จึงยงัไม่มีการเตรียมขอรับพิจารณามาตรฐานอาหารและยา (อย.) ซ่ึงเงินทุนท่ีมีจะ
น ามาใชห้มุนเวยีนในกระบวนการผลิตเป็นหลกั 
 การไดรั้บรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) จะมีเกณฑก์ารไดรั้บใบอนุญาตเป็นระยะเวลา 3 
ปีและจะตอ้งต่ออายุใบอนุญาตเม่ือครบก าหนด 3 ปี โดยเจา้หนา้ท่ีจากสาธารณสุขจงัหวดั จะเขา้มา
ตรวจสอบปีละ 1-2  คร้ัง การสุ่มตรวจเฝ้าระวงัจะตรวจสอบสถานท่ีตั้งและอาคารท่ีผลิต เคร่ืองมือ
เคร่ืองจักร กระบวนการผลิต การสุขาภิบาล การบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด รวมทั้ ง
สุขลักษณะของผูผ้ลิต เพื่อให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานท่ีก าหนดไว ้หากพบว่าสถานท่ีผลิต
ดงักล่าวมีปัญหาในด้านใดเจา้หน้าท่ีจะแจง้ให้ผูผ้ลิตทราบเพื่อท าการปรับปรุงแก้ไขในปัญหาท่ี
เกิดข้ึน ก่อนท่ีจะเขา้มาสุ่มตรวจในคร้ังต่อไป ซ่ึงจะมีค่าใช้จ่ายประมาณ 6,000-10,000 บาท ตาม
ก าลงัเคร่ืองจกัรในการผลิตของแต่ละสถานท่ีผลิต  
 ดงันั้น ผูผ้ลิตตอ้งด าเนินการผลิตตามเกณฑ์ท่ีมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ก าหนดไวอ้ยา่ง
สม ่าเสมอ เพื่อรักษาคุณภาพมาตรฐานไวอ้ยา่งต่อเน่ือง ส่วนผูผ้ลิตท่ียงัไม่เคยไดรั้บมาตรฐานอาหาร
และยา (อย.) ส่วนใหญ่ให้เหตุผลว่าท่ีไม่ไดรั้บมาตรฐานดงักล่าว เน่ืองจากโรงเรือนท่ีผลิตไม่ถูก
สุขลกัษณะตามเกณฑท่ี์ส านกังานสาธารณสุขก าหนดไว ้เช่น สถานท่ีตั้งและท่ีใกลเ้คียงอยูใ่นท่ีท่ีจะ
ท าให้เกิดการปนเป้ือนไดง่้าย มีน ้ าขงัแฉะสกปรก ไม่มีท่อหรือรางระบายน ้ าทิ้ง การออกแบบและ
ก่อสร้างยากแก่การบ ารุงรักษา บริเวณท่ีผลิตไม่มีการแยกออกเป็นสัดส่วน อยูใ่กลห้้องสุขา พื้นท่ี
ปฏิบติังานแออดั การระบายอากาศไม่เหมาะสม ดา้นการสุขาภิบาลยงัพบวา่ ผูผ้ลิตไม่มีการป้องกนั
สัตวน์ าเช้ือ แมลงและฝุ่ นผงในบริเวณท่ีผลิต การก าจดัขยะ ส่ิงสกปรกและน ้ าทิ้งไม่เหมาะสม ตาม
มาตรฐานขององคก์ารอาหารและยา 
 จากการศึกษาพบวา่ กลุ่มตวัอยา่งผูผ้ลิตท่ีให้สัมภาษณ์ส่วนใหญ่ ร้อยละ 94.1 ไม่เคยไดรั้บ
มาตรฐานอาหารและยา (อย.) ร้อยละ 5.9 เคยไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) 

ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน ไม่เคยไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ร้อยละ 
95.7 เคยไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ร้อยละ 4.3 ในปี พ.ศ. 2549 และ 2553 ไดแ้ก่ ประธาน
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองบา้นสันป่าเหียง (ถุงทอง)  ส่วนผูผ้ลิตราย
กลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน ร้อยละ 66.7 เคยไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ในปี พ.ศ. 2543 และ
ปี พ.ศ.2547 ไดแ้ก่ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองบา้นอุโมงค์และกลุ่ม
วสิาหกิจชุมชนกลุ่มล าไยสีทองบา้นตน้ผึ้ง ส่วนกลุ่มไม่เคยไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ร้อย
ละ 33.3 ไดแ้ก่ กลุ่มล าไยเน้ือสีทองประตูป่าโชคดี  ซ่ึงพบวา่กลุ่มท่ีไดรั้บรองมาตรฐานอาหารและยา 
(อย.) ได้รับการสนับสนุนจากหน่วยงานท่ีเก่ียวข้องมากข้ึนเพื่อเป็นแบบอย่างแก่กลุ่มวิสาหกิจ
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ชุมชนกลุ่มอ่ืนๆ และยงัมีตลาดท่ีกวา้งกวา่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอ่ืนๆท่ียงัไม่ไดรั้บรองมาตรฐาน
อาหารและยา (อย.) ดงัตารางท่ี 23 
 
ตารางที่  23 จ านวนและร้อยละของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมี
 โครงสร้างชดัเจนจ าแนกตามการไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) 

 การได้รับมาตรฐาน 
อาหารและยา (อย.) 

จ านวน (ร้อยละ) 
ของผู้ผลติล าไยอบแห้ง 

รวม 
(n=119) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีไ่ม่มี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=116) 

ผู้ผลติรายกลุ่มทีม่ี
โครงสร้างชัดเจน 

(n=3) 

ไม่เคยไดรั้บ 114 
(98.28) 

1 
(33.3) 

115 
(96.62) 

เคยไดรั้บ 2 
(1.72) 

2 
(66.7) 

4 
(3.37) 

รวม  
  

116 
(100.0) 

3 
(100.0) 

119 
(100.0) 

 
การปฏิบัติทีเ่กีย่วข้องกบัการได้รับมาตรฐานอาหารและยา (อย.) 

 การปฏิบติัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) เป็นขอ้ปฏิบติัท่ีส านกังาน
สาธารณสุขน ามาใช้เป็นเกณฑ์ในการประเมินการได้รับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ซ่ึง
ประกอบไปดว้ยหวัขอ้หลกั 6 หวัขอ้ ไดแ้ก่ 1. ดา้นสถานท่ีตั้งและอาคารผลิต ตอ้งสะอาด ไม่มีน ้ าขงั 
มีท่อระบายน ้ าเพื่อระบายน ้ าทิ้ง อยู่ห่างจากบริเวณท่ีไม่มีฝุ่ นควนั ไม่อยู่ใกล้เคียงกับสถานท่ี
เพาะเล้ียงสัตว ์แหล่งเก็บหรือก าจดัขยะ มีขนาดและการออกแบบท่ีเหมาะสมและสะดวกต่อการ
ปฏิบติังาน 2. ดา้นเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ในการผลิต ตอ้งไม่เป็นสนิม สามารถท าความ
สะอาดไดง่้าย และอยูใ่นสภาพพร้อมใชง้าน 3. การควบคุมกระบวนการผลิต มีการคดัเลือกวตัถุดิบ
ท่ีมีคุณภาพ การท า การเก็บรักษา การขนยา้ย และการขนส่ง มีการป้องกนัการปนเป้ือนและเส่ือม
เสียของผลิตภณัฑ์ มีการบนัทึกชนิดและปริมาณการผลิต 4. ดา้นการสุขาภิบาล มีการป้องกนัและ
ก าจดัสัตวน์ าเช้ือ แมลงและฝุ่ นผง ไม่ให้เขา้ในบริเวณท่ีผลิต มีห้องน ้ าและอ่างลา้งมือในปริมาณท่ี
เพียงพอ มีการก าจดัขยะส่ิงสกปรกและน ้าทิ้งอยา่งเหมาะสม 5. ดา้นการบ ารุงรักษาและการท าความ
สะอาด มีการดูแลบ ารุงรักษาอุปกรณ์และอาคารสถานท่ีในกระบวนการผลิตให้สะอาดอยูส่ม ่าเสมอ 



86 
 

สารเคมีท่ีใชใ้นการท าความสะอาดหรือก าจดัสัตวน์ าเช้ือใชใ้นสัดส่วนท่ีเหมาะสมและแยกเก็บอยา่ง
ถูกวธีิ 6. ดา้นบุคลากรและสุขลกัษณะของผูผ้ลิต ผูผ้ลิตทุกคนตอ้งรักษาความสะอาดส่วนบุคคลให้
ดี ดงัน้ี เส้ือผา้สะอาด มีผา้กนัเป้ือน สวมหมวกคลุมไม่ไวเ้ล็บยาว ไม่สวมใส่เคร่ืองประดบั ลา้งมือ
ใหส้ะอาดทุกคร้ังก่อนปฏิบติังานและการใชห้อ้งน ้า 

ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีคะแนนการปฏิบัติท่ีเก่ียวข้องกับการได้รับ
มาตรฐานอาหารและยา (อย.) ในดา้นสถานท่ีตั้งและอาการท่ีผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.05 ระดบัปฏิบติั
ปานกลาง พบวา่ ผูผ้ลิตมีโรงเรือนท่ีใชใ้นการแปรรูปล าไยอบแหง้เป็นแบบเปิดโล่ง ไม่มีการป้องกนั
ส่ิงสกปรก มีการจดัแบ่งพื้นท่ีในการปฏิบติังาน แต่ไม่มีรางหรือท่อระบายน ้าทิ้งและมีน ้าขงั 

ดา้นเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ในการผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.20 ระดบัปานกลาง พบวา่ 
เคร่ืองมือบางส่วนมีการช ารุดและเกิดสนิม ไม่มีการบ ารุงรักษาเคร่ืองมืออุปกรณ์ท่ีใช้ใน
กระบวนการผลิต มีการลา้งท าความสะอาดและเก็บไวใ้นท่ีท่ีเหมาะสม 

ดา้นการควบคุมกระบวนการผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.05 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบวา่ ผูผ้ลิต
น าล าไยสดคุณภาพดีท่ีผ่านการคดัมาร่วมกนัท าให้ล าไยอบแห้งท่ีไดมี้ขนาดไม่ตรงตามเกรด การ
ผลิต การเก็บรักษาและการขนส่งไม่ค่อยสะอาดเพราะไม่มีการป้องกนัการปนเป้ือนและการเส่ือม
เสียของผลิตภณัฑ์ 

ดา้นการสุขาภิบาลมีคะแนนเฉล่ีย 1.60 ระดบัปฏิบติัตอ้งปรับปรุง พบว่า น ้ าท่ีใชล้า้งล าไย
สกปรก ไม่มีการเปล่ียนน ้ าลา้งบ่อยๆ มีน ้ าเจ่อนองและมีกล่ินเหม็น ไม่มีการป้องกนัสัตวน์ าเช้ือ 
แมลงและฝุ่ นละออง ห้องสุขาอยูใ่กลเ้คียงกบัสถานท่ีผลิตซ่ึงไม่มีอ่างลา้งมือ สบู่ และผา้เช็ดมือ อีก
ทั้งมีจ  านวนไม่เพียงพอ ควรมีการปรับปรุงห้องสุขาให้อยู่ห่างจากสถานท่ีผลิต ลา้งมือทุกคร้ังหลงั
เขา้หอ้งน ้า มีการป้องกนัและก าจดัสัตวน์ าเช้ือ แมลงและฝุ่ นละอองโดยการน ามุง้ลวดมาลอ้มบริเวณ
ท่ีผลิต 

ดา้นการบ ารุงรักษาและท าความสะอาดมีคะแนนเฉล่ีย 2.06 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบวา่ มี
การดูแลท าความสะอาด บ ารุงรักษาตวัอาคาร อุปกรณ์ แต่ไม่สม ่าเสมอ สารเคมีท่ีใช้ลา้งท าความ
สะอาดและใชก้ าจดัแมลงใชใ้นปริมาณท่ีเหมาะสม 

ดา้นบุคลากรและสุขลกัษณะของผูผ้ลิตมีคะแนนเฉล่ีย 1.72 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบว่า
ผูผ้ลิตสวมเส้ือผา้ท่ีสะอาด บางส่วนไม่มีผา้กนัเป้ือน สวมหมวกคลุมศีรษะเพื่อป้องกนัผมร่วงหล่น
ลงในผลิตภณัฑ ์สวมเคร่ืองประดบัขณะปฏิบติังาน มีการลา้งมือทั้งก่อนและหลงัจากการปฏิบติังาน 
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ภาพที ่28 โรงเรือนแปรรูปล าไย และการปฏิบติังานของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน 

 
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนมีคะแนนการปฏิบติัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการได้รับมาตรฐาน
อาหารและยา (อย.) ดา้นสถานท่ีตั้งและอาการท่ีผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.44 ระดบัปฏิบติัดี พบวา่ สถานท่ี
ผลิตมีการออกแบบและก่อสร้างในลกัษณะท่ีง่ายแก่การบ ารุงรักษา การท าความสะอาดและสะดวกใน
การปฏิบติังาน แยกบริเวณผลิตออกเป็นสัดส่วน บริเวณโดยรอบสะอาด ระบายอากาศไดดี้ 

ดา้นเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ในการผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.46 ระดบัปฏิบติัดี  พบว่า 
เคร่ืองมือและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นกระบวนการผลิตมีคุณภาพดี สะอาด ไม่เป็นสนิม และอยูใ่นสภาพพร้อม
ใชง้าน 

ดา้นการควบคุมกระบวนการผลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.28 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบวา่ วตัถุดิบท่ี
ใชมี้คุณภาพดี มีการคดัเลือกเกรดล าไยก่อนมาผลิต มีการบนัทึกปริมาณการผลิต แต่อาจมีความเส่ียง
ต่อการปนเป้ือนและการเส่ือมของผลิตภณัฑไ์ดใ้นขณะการขนส่ง 

ด้านการสุขาภิบาลมีคะแนนเฉล่ีย 2.04 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบว่า มีการล้างท าความ
สะอาดสถานท่ีผลิต เคร่ืองมือ อุปกรณ์ต่างๆ มีการป้องกนัส่ิงท่ีก่อให้เกิดการปนเป้ือนสู่ผลิตภณัฑ์ มี
อ่างลา้งมือส าหรับผูผ้ลิตอยา่งเพียงพอ แต่ผูผ้ลิตบางรายละเลยต่อการปฏิบติั 

ดา้นการบ ารุงรักษาและท าความสะอาดมีคะแนนเฉล่ีย 1.98 ระดบัปฏิบติัดี  พบวา่ มีการดูแล
ท าความสะอาดตวัอาคาร อุปกรณ์ ให้สะอาดอยู่เสมอ สารเคมีท่ีใช้ลา้งท าความสะอาดและใช้ก าจดั
สัตว์น าเช้ือและแมลง ใช้ในปริมาณท่ีเหมาะสมและแยกเก็บจากบริเวณท่ีผลิตเพื่อไม่ให้เกิดการ
ปนเป้ือนสู่ผลิตภณัฑ ์

ดา้นบุคลากรและสุขลกัษณะของผูผ้ลิตมีคะแนนเฉล่ีย 2.42 ระดบัปฏิบติัปานกลาง พบว่า 
ผูผ้ลิตสวมเส้ือผา้ท่ีสะอาด มีผา้กนัเป้ือน สวมหมวกคลุมเพื่อป้องกนัไม่ใหเ้ส้นผมหล่นลงในผลิตภณัฑ ์
มีการลา้งมือใหส้ะอาดทุกคร้ังก่อนปฏิบติังาน หลงัเขา้หอ้งน ้าและเม่ือมือสกปรก แต่ยงัผูผ้ลิตบางรายท่ี
ไวเ้ล็บยาว และสวมใส่เคร่ืองประดบัขณะปฏิบติังาน  
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ภาพที ่29 โรงเรือนแปรรูปล าไย และการปฏิบติังานของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 
ตารางที่ 24 ระดบัการปฏิบติัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ของผูผ้ลิตราย
 กลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนและผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 

รายละเอยีดการปฏิบัติ ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้าง
ชดัเจน (n=116) 

ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้าง
ชดัเจน (n=50) 

คะแนน
เฉลีย่ 

สรุประดับการ
ปฏิบัติ 

คะแนน
เฉลีย่ 

สรุประดับการ
ปฏิบัติ 

1.  ดา้นสถานท่ีตั้งและอาคารท่ีผลิต 2.05 ปานกลาง 2.44 ดี 
2.  ดา้นเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์

ในการผลิต 
2.20 ปานกลาง 2.46 ดี 

3.  ดา้นการควบคุมกระบวนการผลิต 2.05 ปานกลาง 2.28 ปานกลาง 
4.  ดา้นการสุขาภิบาล 1.60 ตอ้งปรับปรุง 2.04 ปานกลาง 
5.  ดา้นการบ ารุงรักษาและท าความสะอาด 2.06 ปานกลาง 1.98 ปานกลาง 
6.  ดา้นบุคลากรและสุขลกัษณะของผูผ้ลิต 1.72 ปานกลาง 2.42 ดี 
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(ก) แปลนสถานทีผ่ลติ ล าไยอบแห้ง กรณไีม่มีโรงตาก 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
(ข) แปลนสถานทีผ่ลติ ล าไยอบแห้ง กรณีมีโรงตาก 
 
ม่านพลาสติก   อ่างล่างมือ   ประตู 
ภาพที ่30 แปลนสถานทีผ่ลติ (ก) กรณไีม่มีโรงตาก (ข) กรณมีีโรงตาก 

 
 
 

เตาอบ 

อ่างลา้ง อ่างลา้ง   

โต๊ะบรรจุ 

ห้องบรรจุ 

ห้องเก็บผลิตภณัฑ ์

บริเวณเรียงล าไยก่อนอบ ห้องเตรียมวตัถุดิบลา้ง/ควา้น 
บริเวณรับวตัถุดิบ 

ห้องเปล่ียนเส้ือผา้ 

เตาอบ 

อ่างลา้ง อ่างลา้ง   

โต๊ะบรรจุ 

ห้องบรรจุ 

ห้องเก็บผลิตภณัฑ ์

บริเวณเรียงล าไยก่อนอบ ห้องเตรียมวตัถุดิบลา้ง/ควา้น 
บริเวณรับวตัถุดิบ 

ห้องเปล่ียนเส้ือผา้ 

โรงตาก 
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ข้อมูลการส่งเสริมและสนับสนุนการแปรรูปล าไย 
การได้รับการถ่ายทอดข้อมูลข่าวสาร ความรู้ และเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับการผลิตล าไย

อบแห้ง 
จากการสัมภาษณ์ผูผ้ลิตทั้ งสองกลุ่มมี พบว่า ส่วนใหญ่มีความรู้ความเข้าใจเก่ียวกับ

กระบวนการแปรรูปเป็นอยา่งดีโดยอาศยัประสบการณ์ท่ีถูกถ่ายทอดมาจากผูอ้าวุโสและเล็งเห็นถึง
ความส าคญัของมาตรฐานอาหารและยาท่ีมีผลต่อการผลิต จากการส่งเสริมและสนับสนุนขอ้มูล
ข่าวสารการแปรรูปล าไยจากหน่วยงานท่ีเก่ียวขอ้งและช่องทางอ่ืนๆอีกหลากหลายช่องทางดว้ยกนั 
เช่น วทิย ุโทรทศัน์ เอกสารวชิาการ เป็นตน้  
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนส่วนใหญ่ร้อยละ 26.19 ได้รับการความรู้ข้อมูล
ข่าวสารจากวิทยุ รองลงมา คือโทรทศัน์ ร้อยละ 20.28 และร้อยละ 19.15ไดรั้บการถ่ายทอดความรู้
จากเครือข่ายผูผ้ลิตล าไยอบแหง้  
 ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนไดรั้บขอ้มูลการส่งเสริมจากวิทยุ ร้อยละ 28.24 จากการ
อบรมศึกษาดูงาน ร้อยละ 23.66 และไดรั้บการถ่ายทอดความรู้จากเจา้หนา้ท่ี ร้อยละ 19.08  ดงัภาพท่ี 
22  
 การอบรมและศึกษาดูงานส่วนใหญ่ เป็นการเขา้ร่วมในกิจกรรมของสถาบนัการศึกษา เช่น 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ มหาวิทยาลยัแม่โจ ้มหาวิทยาลยัราชภฏัเชียงใหม่ และมหาวิทยาลยันอร์ท
เชียงใหม่ โดยหวัขอ้การอบรมจะเก่ียวกบัเทคโนโลยีการผลิตและการแปรรูป เช่น การพฒันาและ
ประยุกตก์ารใชเ้ตาอบเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพ การควบคุมและการใชส้ารเคมีในการผลิต การพฒันา
บรรจุภณัฑ ์การผลิตและเพิ่มคุณภาพผลผลิตผลไมอ้บแหง้ การพฒันารูปแบบผลิตภณัฑ ์เป็นตน้ 
 นอกจากน้ี ยงัมีการจดักิจกรรมอบรมและศึกษาดูงานจากหน่วยงานอ่ืนๆ เช่น ส านกังาน
มาตรฐานเกษตรและสินคา้อาหารแห่งชาติ ศูนยพ์ฒันาคุณภาพผลิตภณัฑ์สุขภาพชุมชน กระทรวง
สาธารณสุข ส านกังานเกษตรจงัหวดั ส านกังานอาหารและยา เทศบาลทอ้งถ่ิน โดยหวัขอ้ส่วนใหญ่
เป็นเร่ืองของการให้ความรู้เก่ียวกบัหลกัเกณฑ์วิธีการ มาตรฐานการผลิต เช่น การพฒันาให้ได้
มาตรฐานสากลตามหลกัเกณฑแ์ละวธีิการท่ีดีในการผลิต การพฒันาระบบการจดัการคุณภาพสินคา้
และการรับรองคุณภาพ เทคโนโลยีในการแปรรูป การวิเคราะห์จุดอ่อน จุดแข็ง ของกลุ่ม การ
ผลิตภณัฑแ์ละบรรจุภณัฑ์ เป็นตน้ 
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ภาพที่ 31 แหล่งขอ้มูลการส่งเสริมและสนบัสนุนการแปรรูปล าไยของผูผ้ลิตล าไยอบแห้ง ผูผ้ลิต
 รายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน (ข) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
 

ความต้องการการส่งเสริมของกลุ่มผู้ผลติ 
 กลุ่มตวัอย่างผูผ้ลิตท่ีให้สัมภาษณ์ทั้งสองกลุ่มส่วนใหญ่ ตอ้งการการส่งเสริมดา้นเงินทุน
เพื่อหมุนเวียนในการผลิตล าไยแปรรูปในแต่ละฤดูกาลผลิต และช่องทางการจ าหน่ายสินคา้ท่ีไม่
ผ่านพ่อค้าคนกลาง รวมถึงการขยายตลาดทั้งในและต่างประเทศท่ีให้ราคาสูง สามารถรองรับ
ผลผลิตท่ีไดท้ั้งหมดโดยไม่เหลือผลผลิตตกคา้ง ท่ีส่งผลท าให้ผูผ้ลิตมีภาระทางตน้ทุนในการเก็บ
รักษาผลผลิตเพิ่มมากข้ึน เช่น การเช่าหอ้งเยน็ และ ตอ้งการให้มีการเพิ่มการประชาสัมพนัธ์แก่กลุ่ม
ผูผ้ลิตอยา่งทัว่ถึงเป็นท่ีรู้จกักนัอยา่งแพร่หลาย 
 นอกจากน้ียงั พบวา่ ผูผ้ลิตทั้งสองกลุ่มตอ้งการความช่วยเหลือดา้นการประสานกบัแหล่ง
ทุนเพื่อขอกู้ยืมทุนหมุนเวียนในฤดูกาลผลิต และอตัราดอกเบ้ียท่ีต ่า การมีแหล่งรับซ้ือผลผลิตท่ี
แน่นอน การขยายตลาดหรือช่องทางการจ าหน่ายต่างประเทศ โดยกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

26.19%

20.28%

7.04%

17.18%

10.14%

19.15%

(ก)

วิทยุ

โทรทศัน์

หนงัสือพิมพ์

เจา้หนา้ท่ี

การอบรมดูงาน

เครือข่ายผูผ้ลิต

28.24%

9.92%

4.58%
19.08%

23.66%

14.5%

(ข)

วิทยุ

โทรทศัน์

หนงัสือพิมพ์

เจา้หนา้ท่ี

การอบรมดูงาน

เครือข่ายผูผ้ลิต
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กระทรวงพาณิชย ์กระทรวงอุตสาหกรรม กระทรวงการต่างประเทศ ท่ีเขา้มาช่วยเหลือและส่งเสริม
ต่อไปในอนาคต 
 

รางวลัหรือมาตรฐานทีไ่ด้รับ 
 สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มอบล าไยเน้ือสีทองสันป่าเหียง กลุ่ม 3 (ผูผ้ลิตรายย่อย) ให้
ขอ้มูลว่าทางกลุ่มเคยไดรั้บรางวลัสุดยอดหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภณัฑ์ (OTOP) ระดบัห้าดาวประเภท
ล าไยอบแหง้ปี พ.ศ. 2553 
 ประธานกลุ่มวสิาหกิจชุมชนกลุ่มอบล าไยเน้ือสีทองสันป่าเหียง กลุ่ม 4 (ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่
มีโครงสร้างชัดเจน) ให้ข้อมูลว่าทางกลุ่มเคยได้รับการรับรอง GMP จากส านักงานส่งเสริม
อุตสาหกรรมภาคเหนือ 
 ประธานกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองบา้นสันป่าเหียง (ถุงทอง) 
ให้ขอ้มูลวา่ทางกลุ่มเคยไดรั้บการรับรางวลัสุดยอดหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภณัฑ์ (OTOP) ระดบัส่ีดาว
และห้าดาวในปี 2549 และ 2553 ตามล าดบั นอกจากน้ียงัไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ในปี 
2549 และไดรั้บมาตรฐานผลิตภณัฑชุ์มชน (มผช.) ในปี 2553  
 กลุ่มวสิาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปล าไยอบแห้งเน้ือสีทองบา้นอุโมงค ์ไดรั้บการรับรางวลัสุด
ยอดหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภณัฑ์ (OTOP) ระดบัส่ีดาวในปี 2549 นอกจากน้ียงัไดรั้บมาตรฐานอาหาร
และยา (อย.) ในปี 2547 ได้รับมาตรฐานแหล่งผลิตพืช (GAP) ในปี 2548 และได้รับมาตรฐาน
ผลิตภณัฑชุ์มชน (มผช.) ในปี 2551  
 กลุ่มวสิาหกิจชุมชนกลุ่มล าไยสีทองบา้นตน้ผึ้ง ไดรั้บการรับรางวลัสุดยอดหน่ึงต าบลหน่ึง
ผลิตภณัฑ์ (OTOP) ระดบัห้าดาวในปี 2552 นอกจากน้ียงัไดรั้บมาตรฐานอาหารและยา (อย.) ในปี 
2543 ไดรั้บมาตรฐานแหล่งผลิตพืช (GAP) ในปี 2548 และไดรั้บมาตรฐานผลิตภณัฑ์ชุมชน (มผช.) 
ในปี 2551 รางวลัชนะเลิศในการประกวดล าไยเน้ือสีทอง ในปี 2548 รางวลัท่ี 2 ในการประกวดกลุ่ม
แม่บา้นเกษตรกรดีเด่น ภาคเหนือ ในปี 2549 ใบประกาศเกียรติคุณ ประจ าปี 2547 ได้ผ่านการ
ประเมินสถานท่ีท างานน่าอยู ่น่าท างาน ระดบัทอง จากกรมอนามยั 
 
ข้อมูลปัญหา อุปสรรคและข้อเสนอแนะการแปรรูปล าไย 

การวิเคราะห์ SWOT ในการพฒันาการแปรรูปล าไยอบแห้งของสมาชิกเครือข่ายวิสาหกิจ
ชุมชน บา้นสันป่าเหียง เก่ียวกบัปัจจยัภายในดา้นสถานท่ีผลิตล าไยอบแห้ง ท่ีส่งผลต่อการไดรั้บ
มาตรฐานอาหารและยา (อย.) ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนมีจุดแข็งในดา้นการตดัสินใจ
การบริหารงาน มีพื้นท่ีเพียงพอต่อการขยายก าลงัการแปรรูปล าไยอบแห้ง มีระบบสาธารณูปโภคท่ี
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สะดวกและเพียงพอต่อกระบวนการผลิตและมีเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรการผลิตท่ีมีประสิทธิภาพ  
สามารถเพิ่มก าลังการผลิตได้ จุดอ่อน พบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนมีเงินทุน
หมุนเวยีนไม่เพียงพอจึงเกิดการรวมกลุ่มเพื่อขอกูย้ืมเงินมาใชเ้ป็นทุนหมุนเวียนในการแปรรูปล าไย
อบแหง้ ขาดความรู้และประสบการณ์ในการท าเอกสารเน่ืองเกษตรกรส่วนใหญ่ไดรั้บการศึกษาใน
ระดบัชั้นประถมศึกษา นอกจากน้ียงั พบว่า กระบวนการผลิตยงัขาดความเหมาะสมตามเกณฑ์
มาตรฐานของส านกังานสาธารณสุขได้ก าหนดไว ้เช่น ห้องน ้ าอยู่ใกลแ้หล่งผลิต ไม่มีอ่างลา้งมือ 
สถานท่ีผลิตไม่มิดชิด รวมถึงแรงงานในการผลิตไม่สวมหมวก ผา้กนัเป้ือนและถุงมือ อีกทั้งผูผ้ลิต
รายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจนยงัไม่สามารถก าหนดราคาขายไดต้ามความตอ้งการเน่ืองจากขาด
อ านาจการต่อรองกบัผูค้า้ โอกาส พบว่า ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชัดเจนสามารถพฒันา
กระบวนการผลิตให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐานอาหารและยา (อย.)ได ้โดยการปรับปรุงสถานท่ีผลิตให้
เป็นสัดส่วน และดูแลการสุขาภิบาลรวมถึงสุขลักษณะของผูผ้ลิต อุปสรรค พบว่า แรงงานไม่
เพียงพอต่อการผลิตเน่ืองจากมีฤดูการผลิตคาบเก่ียวกบัการเก็บเก่ียวผลผลิตล าไย และนาขา้วของ
เกษตรกร การประชาสัมพนัธ์สินคา้มีนอ้ยมากเพราะผูผ้ลิตส่วนใหญ่คิดวา่นอกจากตน้ทุนการผลิตท่ี
สูงแลว้ยงัจะตอ้งเสียค่าโฆษณาประชาสัมพนัธ์อีก จึงผลิตมาเพื่อจ าหน่ายต่อให้แก่พ่อคา้คนกลาง
โดยตรง ซ่ึงไม่ตอ้งเส่ียงต่อการไม่ไดจ้  าหน่ายสินคา้ท่ีมีการแข่งขนัของผูผ้ลิตรายอ่ืนๆ ดว้ย   
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ตารางที ่25 การวเิคราะห์ SWOT ของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีไม่มีโครงสร้างชดัเจน 

จุดแข็ง จุดอ่อน 
- มีพื้นท่ีเพียงพอส าหรับการแปรรูปล าไย 
- มีระบบสาธารณูปโภคท่ีดี 
- มีก าลงัการผลิตสูง 
- มีเคร่ืองมือเคร่ืองจกัรการผลิตท่ีหลากหลาย
และมีประสิทธิภาพ 
- มีอ านาจการตดัสินใจการบริหารงาน 

- เงินทุนหมุนเวยีนไม่เพียงพอ 
- กระบวนการผลิตยงัไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
อาหารและยา (อย.) 
- ไม่มีอ านาจต่อรองราคาซ้ือขายคู่คา้ 
- ไม่มีความหลากหลายของสินคา้ 
- ขาดความรู้และประสบการณ์ในด้านงาน
เอกสาร 
- ไม่มีการจดัท ารายงานทางการเงิน จึงไม่ทราบ
ตน้ทุนและก าไรท่ีแทจ้ริง 

โอกาส อุปสรรค 
- สามารถปรับปรุงและพฒันากระบวนการผลิต
ให้ผ่านการรับรองตามเกณฑ์มาตรฐานอาหาร
และยา (อย.) ได ้
 

- ขาดแคลนแรงงานในฤดูการผลิต 
- ขาดการประชาสัมพนัธ์สินคา้และการตลาด 
- มีการแข่งขนัของผูป้ระกอบการในสินคา้ชนิด
เดียวกนั 
- ตน้ทุนการผลิตสูง  

 
ผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจน พบว่า มีจุดแข็งมีการแบ่งพื้นท่ีโรงเรือนออกเป็น

สัดส่วน มีรวมระดมทุน รวมบริหารงาน และมีการแบ่งงานกนัภายในกลุ่ม ท าให้เกิดความสามคัคี
กนัของสมาชิกภายในกลุ่มรวมมือกนัพฒันากลุ่มจนผา่นการรับรองมาตรฐานอาหารและยา จุดอ่อน 
คือ ถึงแมว้่าจะมีการระดมทุนของสมาชิกภายในกลุ่มแต่กลุ่มก็ยงัมีเงินทุนหมุนเวียนและหาซ้ือ
เคร่ืองมือการผลิตไม่เพียงพอจึงต้องขอกู้ยืมเงินหรือขอเงินสนับสนุนจากองค์การบริหารส่วน
ทอ้งถ่ินด้วย นอกจากน้ีผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชัดเจนยงัมีโอกาสในการเพิ่มช่องทางการ
จ าหน่ายทั้งในและต่างประเทศ เน่ืองจากผ่านการรับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) และไดรั้บ
การสนับสนุนจากหน่วยงานทั้งภาครัฐและเอกชน ในกิจกรรมการด าเนินงานของกลุ่ม ส าหรับ 
อุปสรรคในการแปรรูปล าไยอบแห้งของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจนนั้นก็คือ เน่ืองมาจาก
สมาชิกบางส่วนรวมระดมทุนมีหุน้ส่วนในกลุ่มแต่ไม่เขา้รวมกิจกรรมการด าเนินการของกลุ่ม ท าให้
บางคร้ังแรงงานในการผลิตไม่เพียงพอ 
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ตารางที ่26 การวเิคราะห์ SWOT ของผูผ้ลิตรายกลุ่มท่ีมีโครงสร้างชดัเจน 
จุดแข็ง จุดอ่อน 

- มีการแบ่งพื้นท่ีท างานออกเป็นสัดส่วนและ
ออกแบบโครงสร้างโรงเรือนไดอ้ยา่งเหมาะสม 
- หาซ้ือวตัถุดิบไดง่้าย (จากสมาชิกกลุ่ม) 
- ผา่นการรับรองมาตรฐานอาหารและยา (อย.) 
- มีระดมทุนจากสมาชิกกลุ่ม 
- เป็นศูนยแ์ลกเปล่ียนความรู้ในชุมชน 
- สมาชิกในกลุ่มมีส่วนร่วมในการบริหารงาน 
- มีความหลากหลายของผลิตภณัฑ์ 

- เงินทุนหมุนเวยีนไม่เพียงพอ 
- ขาดแรงงานท่ีเช่ียวชาญในกระบวนการผลิต 
- เคร่ืองมือและอุปกรณ์ไม่เพียงพอต่อการผลิต 
- ไม่มีการจดัท ารายงานทางการเงินจึงไม่ทราบ
ตน้ทุนและก าไรท่ีแทจ้ริง 

โอกาส อุปสรรค 
- หน่วยงานทั้งภาครัฐและเอกชนใหก้ารสนบัสนุน
ทางการประชาสัมพนัธ์และการจ าหน่ายสินคา้
รวมถึงกิจกรรมของกลุ่ม 

- สมาชิกบางส่วนไม่เขา้ร่วมกิจกรรมของกลุ่ม 
- ตน้ทุนการผลิตสูง  
- มีการแข่งขนัของผูป้ระกอบการในสินคา้ชนิด
เดียวกนั 

 
 
 

 
 
 
 
 


