
 
บทท่ี 2 

เอกสารและงานวิจัยท่ีเก่ียวของ 
 

 การศกึษาครั้งนี้ ผูวจิยัไดศึกษาแนวคิดและเอกสารงานวิจยัที่เกีย่วของเพือ่เปนพื้นฐานและ 
แนวทางในการศึกษาดังนี ้
 1. แนวคดิการปฏิบัติ ดูแล รักษามะมวงของเกษตรกรเพื่อการสงออก 
 2. แนวคดิการเก็บเกีย่วและการควบคุมคุณภาพผลผลิต 
 3.  แนวคดิการผลิตมะมวงโดยใชระบบเกษตรดีที่เหมาะสม (GAP) 
 4. งานวิจยัที่เกีย่วของ 
  
1.  แนวคิดในการปฏิบตัิ ดูแล รักษามะมวงเพื่อการสงออก 
 การผลิตมะมวงเพื่อการสงออกไปจําหนายยังตางประเทศนั้นตองคํานึงผลผลิตที่ตรงตาม
ความตองการของตลาด เกษตรกรตองมคีวามรูเร่ืองระบบตลาดหรือคุณภาพที่ผูซ้ือตองการ แลวมา
วางแผนการผลิตโดยใชหลักเกณฑการปฏิบัติทั่วไป เชน การตัดแตงกิ่ง การใสปุย การกําจัดวัชพืช 
การทําความสะอาดแปลงปลกู การพนสารปองกันกําจดัโรคและแมลงศตัรูพืช มีการหอผล การเก็บ
เกี่ยว และการควบคุมคุณภาพผลผลิต เปนตน  

กรมสงเสริมการเกษตร (2543) ไดแนะนําการผลิตมะมวงพันธุน้ําดอกไมเพื่อจําหนายไป
ตางประเทศโดยเฉพาะประเทศญี่ปุน เกษตรกรจะตองปฏิบัติดูแลแปลงมะมวงใหถูกตองตามหลกั
วิชาการและตามระบบเกษตรดีที่เหมาะสม  (GAP)  ซ่ึงไดแก 

การตัดแตงกิง่ใหตนมะมวงมีรูปทรงตามตองการ เพื่อใหเกิดผลดีตอการติดดอกออกผล 
รักษาความแขง็แรงของลําตน กิ่งกานพรอมที่จะรับน้ําหนกัเมือ่มะมวงติดผล แสงแดดสองถึงอากาศ 
ถายเทสะดวก ไมสะสมโรคแมลง ลดความเสียหายจากลมปะทะ ทําใหการออกดอกสม่ําเสมอทุกป 
และกระจายทัว่ตน   

การใสปุยมะมวง  เพื่อเตรียมความพรอมการใหผลสําหรับสงออก  ควรดําเนนิการเปน    
3 ระยะดังนี้ คอื 
  ระยะท่ี1 ใสปุยหลังตัดแตงกิง่ ควรใสปุยอินทรียรวมกับปุยเคมีสูตร 15-15-15 หรือ 16-
16-16 เพื่อเรงใหมะมวงเริ่มมีการเจริญทางใบ ลําตน กิ่งกาน เพื่อเปนการเตรียมความสมบูรณทางใบ
ใหมากพอที่จะสังเคราะหแสงไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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ระยะท่ี 2 ใสปูยกอนออกดอก เพื่อเตรียมมะมวงใหบานดอกเต็มที่  การปฏิบัติมี 2 วิธี คือ  
 - ใสปุยทางดินใชปุยที่มีโปแตสเซียมสูงแตมีไนโตรเจนกับฟอสฟอรสัต่ํา เชนปุยเคมี
สูตร 13-13-21, 14-14-21,  8-16-24 หรือ 6-12-24 โดยเริ่มทยอยใสตั้งแตเดือนตุลาคมเปนตนไป 

-  ใสปุยน้ําทางใบ เปนปุยทีม่ีฟอสเฟตสูง เร่ิมใสเมื่อฝนเริ่มหมดและกอนออกดอกอยาง
นอย 2 สัปดาห เชนปุยเคมีสูตร 0-52-34, 0-45-34 หรือ 15—30-15 อัตราสวน 50-60 กรัมตอน้ํา 20 
ลิตรโดยพนใหชุมทั้งลางและบนใบ 

ระยะท่ี 3 ใสปุยระยะติดผล เร่ิมใชตั้งแตมะมวงเริ่มติดผลเทาหัวไมขีดไฟ จนถึง12 
สัปดาห ซ่ึงเปนชวงที่มะมวงเจริญเติบโตอยางรวดเรว็จงึตองบํารุงดวยปุยเคมีสูตร 13-13-21, 14-14-
21 หรือสูตรที่ใกลเคียง  และชวงใกลกอนเก็บเกีย่วควรฉดีพนดวยปุยเคมีโปแตสเซี่ยมไนเตรทสูตร 
13-0-46  เมื่อมะมวงเริ่มเขาไคล 

การใหน้ํา มะมวงตองการน้าํมาก 2 ชวง คือชวงที่กําลังเจริญทางกิ่ง ทางใบ สวนใหญ
ในชวงฤดูฝน จึงไมคอยมปีญหา และชวงที่ติดผลออน จึงจําเปนที่ตองเตรียมระบบน้ําใหพรอม  
(กรมสงเสริมการเกษตร, 2536) 

การปองกันกําจัดศัตรูมะมวง  การผลิตมะมวงเพื่อการสงออกนั้น ผิวมะมวงตองสวย ผล
สะอาด ดังนัน้การปองกันกําจัดศัตรูพืช จึงจําเปนตองดําเนินการตั้งแตมะมวงโตเทาหัวไมขีดไฟ 
(เปรมปรี, 2538) เนื่องจากศัตรูพืชสามารถทําลายมะมวงไดทุกระยะตลอดการเจริญเติบโต สวน
แมลงศัตรูพืชที่พบบอยไดแก เพล้ียไฟ เพล้ียจกัจั่นและแมลงวันผลไม และโรคระบาดที่สําคัญ 
ไดแกโรคแอนแทรคโนส ดงันั้นเกษตรกรควรทาํการปองกันกําจัดศตัรูพืชดังกลาวโดยมัน่ตรวจสอบ 
และสํารวจสวนสม่ําเสมอ  เพื่อเปนการปองกันศัตรูพืชทาํลายผลผลิต นอกจากนี้การหอผลผลิตดวย
กระดาษหอหรือหนังสือพิมพ เพื่อเตรียมมะมวงกอนเกบ็เกี่ยว ประมาณ 2 เดือนหรือเมื่อมะมวงมี
อายุได 50-70 วัน จะสงผลด ีคือ น้ําหนกัเพิ่มขึ้น ผลแกชาลง การลวงหลนนอยลง ปราศจากสารเคมี 
และขายไดราคา  (สํานักงานสงเสริมการเกษตรภาคตะวนัตก, 2533)  
  
2.   แนวคิดในการเก็บเก่ียวและการควบคุมคุณภาพผลผลิต 
 มนู (2547) กลาววาวิธีการควบคุมคุณภาพผลผลิตที่ดีนั้นประกอบไปดวยข้ันตอนสําคัญ 
2 ขั้นตอน คือ การปฏิบัติกอนการเก็บเกี่ยวหรือวิทยาการกอนการเก็บเกี่ยว ไดแก การปลูก การตัด
แตงกิ่ง การใสปุย การใหน้ํา การปองกันกําจดัศัตรูพืชและการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว และ
วิทยาการหลังการเก็บเกีย่ว ไดแก การตัดแตงขั้วผล การคัดเลือกและการคัดขนาด การปองกันกําจัด
ศัตรูพืช การบรรจุหีบหอ การขนสง การเก็บเกีย่วมะมวงอยางถูกวิธีซ่ึงชวยใหผลผลิตมีคุณภาพดี 
ดังนั้นการเก็บผลไมที่มีความแกพอดี จะสงผลใหราคาดีขึ้นดวย  
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 การคัดเลือกเก็บมะมวงใหมีคุณภาพ  
การคัดเลือกเกบ็มะมวงใหมคีุณภาพควรดาํเนินการดังตอไปนี้ คือ 
1. การนับอายหุลังดอกบาน50 เปอรเซ็นตจนถึงเก็บเกีย่วได เชน มะมวง น้ําดอกไม 110 วนั 

 2.  นับอายุหลังติดผลขนาดเทาหัวไมขดีไฟ เชน มะมวงน้ําดอกไมจะมอีายุ 98 วัน 
 3.   การนําผลไปลอยน้ํา หากมะมวงแกจะจมน้ํา 
 4.   ดีดฟงเสียง มะมวงแกจะดังเสียงแปกๆ ผลออนจะมีเสียงดังโปกๆ 
 5.   วัดเปอรเซน็ตน้ําตาล 
 6.   วัดเปอรเซน็ตกรด 
 7.   สุมผาเนื้อใน ชิมดูรสชาติ 
 8.   ดูดวยสายตา 
 

วิธีการเก็บเก่ียวผลมะมวง 
1. มะมวงอายุนอยมือเอื้อมถึงกจ็ะใชมือปลิดขั้วผล  สําหรับมะมวงอายุมาก อาจใชคน

ขึ้นไปเก็บบนตนหรืออาจใชตะกรอหรือถุงผา ระวงัไมใหเกิดแผลที่ผล หรือผลแตก 
2. การวางมะมวงใหหวัเรียงไปทางเดียวกนั ในโรงพักผลผลิต 
3. เวลาเหมาะสมแกการเก็บเกีย่วคือตั้งแตสายจนถึงเย็นเพราะน้ํายางมะมวงจะไหล

นอย 
4. ความยาวขั้วผลในขณะเก็บเกี่ยว ควรยาวอยางนอย 2-3 นิ้ว เพื่อปองกนัยางไหล 

 
การปฏิบตัิหลังการเก็บเก่ียว 
1.   การกําจัดยางมะมวง  นํามาในโรงพักผลผลิตแลวตัดขั้วผลเหลือยาว 0.5 เซนติเมตร 

เมื่อยางไหลออกมาแลวคว่ําผลลงกระสอบปานที่ปบูนพื้น 
2.  การคัดเลือกคุณภาพ  มะมวงคุณภาพไมดีจะถูกคดัเลือกดวยตาเปลา โดยจะขนาดตาม

เปาหมายทีก่ําหนดไดแก ขนาด รูปทรงผิดปกติ รอยดาง หรือผิวถูกทําลายดวยโรค แมลงศัตรูพืช
เปนตน 

3. การทําความสะอาดบนผลมะมวง การลางมะมวงทําใหผลสะอาด เพื่อกําจดัยางไหล
และสิ่งเปรอะเปอนบนผล สารเคมีที่ตดิอยูบน ผลควรลางในน้ําที่ใสโซเดีย่มไฮโปคลอไรด (NaCLO) 
หรือแคลเซี่ยมไฮโปร-คลอไรด (Ca (CLO)2) 0.5-1.0 เปอรเซ็นต แลวใชผาที่ออนนุมเช็ดและเด็ดขั้ว
ที่เหลือใหชดิผล (อุดรและคณะ,  2531) 

 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 7

4.  การควบคมุโรคสามารถปฏิบัติไดดังนี้  
     4.1. จุมมะมวงลงในน้ําที่ผสมสารเคมี กําจัดเชื้อราไทอะเบนดาโชล หรือเบนโน            

มิล 0.05-0.1%.ในน้ําอุน 51-55 องศาเชลเชียส นาน 5 นาที 
     4.2. จุมมะมวงลงไปในน้าํธรรมดา ผสมโปรคลอราชความเขมขน 200-250 ppm.              

นาน 1 นาที 
 
การคัดขนาด  
การคัดขนาดทาํไดดังนี ้  
1. การคัดดวยสายตา เปนอนัที่เกษตรกรนิยมใชมาก แตขาดความแมนยํา 
2. การคัดดวยเครื่อง มีความสะดวก รวดเร็วและมีความแมนยําสูง 

  กรมสงเสริมการเกษตร (2547) ไดรายงานเกีย่วกับการผลิตมะมวงสงออกเพื่อจําหนาย
ตางประเทศ โดยเฉพาะประเทศญี่ปุนนัน้ เมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณการผลิตที่ไดในประเทศกบั
การสงออกนบัวามีปริมาณนอยมาก ซ่ึงจากการรวบรวมปญหาที่เปนสาเหตุที่สําคัญ พบวาคุณภาพ
ผลผลิตมะมวงไมไดมาตรฐานและปริมาณไมเพยีงพอตอการจําหนาย  ทําใหผูสงออกไมมีมะมวงที่
ดีมีคุณภาพสงออกไปจําหนายไปยังประเทศที่มีความตองการ ดังนั้นการผลิตมะมวงเพื่อการสงออก
จึงควรคํานึงถึงปจจัยตางๆ  ดังตอไปนี้           
 1.   ลักษณะทีป่รากฏภายนอก 
  -    รูปรางที่ตรงตามพันธุ  รูปทรงไมบิดเบีย้ว ส้ันหรือยาวกวาปกต ิ 
  -    สีผิวมีนวลสม่ําเสมอ ไมมีผลดางหรือลาย  ปราศจาการทําลายของโรคแมลง
ศัตรูพืช 
  -    ตําหนิบนผิวตางๆ เชนผิวแตก เปนจุดเปรอะเปอนน้ํายาง  แดดเผา  รอยขีดขวน      
จากการเสียดสี รอยยุบบนผวิ  เก็บเกี่ยวมะมวงคุณภาพนัน้ 
  -   ไมบอบช้ําจากการเก็บเกี่ยวหรือการขนสง 
  -   ขนาดผล โตสม่ําเสมอ 
 2  คุณภาพเนื้อภายใน 
  -   เปนมะมวงแกจดัที่บมสุกแลวผลไมเหีย่ว มีความหวานสูงไมเปรี้ยว 
   -   เมื่อสุกแลวจะตองไมแสดงการทําลายของโรคและแมลงตางๆ เชน เปนจุดดํา  
   -  เนื่องจากโรคแอนแทรคโนส  ขั้วผลเนา  จากแบคทีเรีย  หรือจากการทําลายของ     
แมลงวันผลไมซ่ึงติดมา 
  -    เนื้อตองมสีีเขม ไมซีดจาง 
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  -    เนื้อแนน สุกไมเละ ออนนุมทั้งผล  
  -    รสชาติดีตรงตามลักษณะพันธุ 
  -    มีเนื้อมากและเสนใยนอย 
 
3. แนวคิดการผลิตมะมวงโดยใชระบบเกษตรดีท่ีเหมาะสม (Good Agricultural Practice for 
Mango, (GAP)  
 กรมวิชาการเกษตร (2546) ไดแนะนําการผลิตมะมวงโดยใชระบบเกษตรดีที่เหมาะสม
ภายใตสภาวะที่เปนจริง เหมาะสมแกสภาพทองถ่ิน และภูมิประเทศ เพื่อใหเกิดความยั่งยืนทาง
การเกษตร เพิม่คุณภาพชวีิตใหเกษตรกร และแกไขปญหาดานสุขอนามัย รวมถึงการกีดกันทางดาน
ภาษีเมื่อมกีารเปดการคาเสรี โดยมีแนวคิดการผลิตมะมวงโดยใชระบบเกษตรดีทีเ่หมาะสมดังนี ้
  3.1.   แหลงปลกู 

  สภาพพืน้ท่ี 
                    -   ปลูกไดทั้งพื้นที่ดอนและที่ลุม  น้ําไมทวมขัง 
                    -   ควรมีความสูงจากระดับน้าํทะเล  10 - 30  เมตร 
                    -   พื้นที่มีความลาดเอียงไมเกิน  15  เปอรเซ็นต 
                    -   การคมนาคมและการขนสงสะดวก  
          ลักษณะดิน 
                    -   เปนดินรวนหรือรวนปนทราย   และมีความสมบูรณปานกลาง - สูง 
                    -   มีการระบายน้ําด ี
                    -   ดินที่เหมาะสมมีคาความเปนกรดปานกลาง ถึงดางเล็กนอย  ประมาณ  5.5 - 7.5            

สภาพภูมิอากาศ 
                    -  อุณหภูมิทีเหมาะสมเฉลี่ยทั้งปประมาณ 20-34 °c  

- มะมวงตองการชวงแลงกอนออกดอกประมาณ  2 เดือน   และอุณหภูมิต่ําเพื่อ
กระตุนการสราง ตาดอกประมาณ 15-20 องศาเซลเซียสตอเนื่องกันประมาณ  2  

-   ปริมาณน้ําฝนที่เหมาะสมอยูระหวาง  700-1,500  มิลลิเมตรตอป 
 -  การกระจายตัวของฝน   มีฝนตกสม่ําเสมอในฤดูฝน  
แหลงน้ํา 

                   -   เปนน้ําสะอาด   ไมมีสารที่เปนพิษปนเปอน 
                    -   มีคาความเปนกรดเปนดางที่เหมาะสม  ประมาณ  6.0 - 7.5 
                    -   มีน้ําเพยีงพอโดยเฉพาะในระยะพัฒนาการของผล 
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3.2  พันธุ 
การเลือกพันธุ 

                     -  เปนพนัธุที่ตลาดตองการ 
- สามารถปลูกแลวเจริญเติบโตดี   ใหผลผลิตสูง และคุณภาพไดมาตรฐานตรง

พันธุ  เนื่องจากมะมวงบางสายพันธุตองการปจจัยที่เอื้ออํานวยตอการผลิตแตกตางกนัและมีอิทธิพล
ตอคุณภาพมะมวง  เชน  ทางดานรสชาติ  ความกรอบ ความแนนเนื้อ  เปนตน 

พันธุท่ีนิยมปลูก 
                     -    พนัธุรับประทานดิบ  เชน  พันธุเขยีวเสวย   แรด   หนองแซง   ฟาล่ัน   เปนตน       

- พันธุรับประทานสุก  เชน  พันธุน้ําดอกไมสีทอง  มหาชนก โชคนันต อกรอง
และหนังกลางวัน เปนตน  

-   พันธุแปรรปู เชน   แกวศรีสะเกษ   สามป   เปนตน  
 

3.3    การปลูก          
 การเตรียมพืน้ท่ี 

                  -   พื้นที่ดอน ปรับพื้นที่ใหสม่ําเสมอแลวไถดะและไถพรวน  1 - 2 คร้ัง 
-   พื้นที่ลุม ควรยกรองใหสันรองสูงกวาระดับน้ําทีเ่คยทวมสูงสุด  0.5 -1.0  เมตร 

ปลูกมะมวงบนสันรอง    ระยะระหวางสันรอง  6 - 8  เมตร   รองน้ํากวาง  1.0 - 1.5  เมตร 
 
                 วิธีการปลูก 
                     การเลือกตนพนัธุมะมวง  
                       -   เปนพนัธุที่คัดเลือกจากสวนหรือแหลงพันธุที่เชื่อถือได 
                       -   ตนพันธุไดจากการขยายพันธุแบบไมใชเพศ เชน การทาบกิ่ง การเปลี่ยนยอด          
เปนตน 
                       -   ตนมีความสูงมากกวา  60  เซนติเมตร   มีระบบรากแข็งแรงไมคดหรืองอ การ
เลือกตนพันธุมะมวง  
                       -   ระยะปลูกทัว่ไปคือ  ระยะระหวางแถว  6-8  เมตร   ระหวางตน  6-8  เมตร      
                       -   ระบบการปลูกชิด   เชน   ปลูกระยะ  4 x 4  เมตร  ไดจํานวนตนและผลผลิตตอ 
หนวยพืน้ที่ มาก  ขณะที่การลงทุนเพิ่มมากขึ้น   มีการควบคุมทรงพุมและการ จัดการมากยิ่งขึ้นกวา
ระยะปลกูปกติขั้นตอนการปลูก  
                       -   ขุดหลุมปลูกขนาด  50 x 50 x 50  เซนติเมตร  กรณีพืน้ที่ดินมีความอุดมสมบูรณ
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ควรขุดหลุมใหมีขนาดใหญขึ้น และใชวัสดุปรับปรุงเพิ่มมากขึ้น 
                       -   วัสดุปรับปรงุดินที่ใชกับหลุมขนาดปกต ิ ประกอบดวย หินฟอสเฟต  0.5 กิโลกรัม
ปุยอินทรีย  5-10  กิโลกรัม ปุยเคมีสูตร 15-15-15 อัตรา 200-300  กรัม คลุกเคลากับดินแลวนํา
มะมวงออกจากถุงแลวปลูกมะมวงกลางหลุม 
   ฤดูปลูก 
  ตนฤดูฝนเหมาะสมที่สุด มะมวงที่ปลูกจะมีการเจริญเตบิโตและตั้งตัวไดกอนถึง 
ฤดูแลงหากมีระบบการใหน้ําก็สามารถปลูกมะมวงไดทุกฤดูกาล 
 
 3.4  การดูแลรักษา  
   การเตรียมความพรอมตนมะมวง 
            -   กําจดัวัชพืชใตทรงพุม   ใสปุยและใหน้าํอยางสม่ําเสมอตลอดป 
            -    ตัดแตงกิ่ง   และจัดโครงสรางตนใหเหมาะสมกับระยะปลูก 
            -   ปองกันกําจดัศัตรูพชืใหมะมวงมกีิ่งแข็งแรงมใีบสมบูรณ มะมวงระยะใหผลผลิต  
            -   หลังเก็บเกี่ยวผลผลิตเสร็จแลวทําการตัดแตงกิ่งใสปุยทางดินทันท ี  พรอมกับ
การ ใหน้ําอยางเพียงพอ   เพือ่กระตุนการเจริญเติบโต   และสรางความสมบูรณของตน  
            -   มะมวงแตกใบใหมอยางนอย 2 รุนในรอบป ดูแลรักษาใหตน และใบมะมวง
สมบูรณเต็ม 
    การเตรียมความพรอมสําหรับการสรางตาดอก  
           ปลายฤดูฝนไดตนมะมวงที่แข็งแรงสมบูรณ   ควบคุมตนใหพักตัวและสะสม
อาหาร   มะมวงจะสรางตาดอกในระยะนี้ โดยงดการใหน้ํากอนฤดูออกดอก  2  เดือน  และไถพรวน
รอบนอกทรงพุม   เปนการตดัรากมะมวงบางสวน   และกาํจดัวชัพืชพรอมกันในกรณีที่มีฝนหลงฤดู 
ตกลงมา   ควรพนปุยทางใบ  เชน   สูตร  0-52-34   อัตรา 100 -150  กรัม ตอน้ํา  20  ลิตร   เพื่อชวย
ใหมะมวงไมแตกใบออนและยังคงมีการสะสมอาหารตอไป 
     การเพิ่มปริมาณและปรับปรงุคุณภาพผลผลิตพัฒนาการของตาดอก 
  มะมวงจะพกัตัวระยะหนึ่งแลวจะเริ่มแทงชอดอก  ในระยะนี้ควรเร่ิมใหน้ําปริมาณ
นอยๆ  แลวคอยๆ  เพิ่มขึ้นเปนลําดับเพือ่สงเสริมการเจริญเติบโตของชอดอก และทําการปองกนั
กําจัดศัตรูพืชตามคําแนะนํา  การเพิ่มการติดผล  หลังจากมะมวงเริ่มติดผลแลวควรเพิ่มปริมาณการ
ใหน้ําขึ้น  โดยในระยะ 7-10 วันหลัง การตดิผล   เพิ่มปริมาณการใหน้ํามากขึ้นอยางตอเนื่อง   จนถึง
ระดับที่มะมวงตองการอยางเต็มที่เพื่อสงเสริมการเจริญเตบิโตของชอดอก 
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      การสงเสริมการพัฒนาของผล  
                -   โดยการใหน้ําไปตลอด และหยุดการใหน้ํากอนการเก็บเกี่ยวผลผลิต ประมาณ 10-
15 วัน 
                -   ทําการใสปุย   ใสตามพัฒนาการของผลการปองกันผลผลิตเสียหาย 
                 -   การหอผลเมื่อผลอายุ  45 - 60  วัน  จะทําใหมะมวงมคีุณภาพด ี เชน   ผิวผลสวย   ลด 
การรวงของผล ลดหรือปองกันการเขาทําลายของโรคและแมลงบางชนิด  เปนตน  
  การใหปุย 
                 -   กําจดัวัชพืชใตทรงพุมกอนใสปุยทุกครัง้ 
                  - มะมวงอาย ุ 1-2 ป   ใสปุยสูตร 15-15-15   อัตรา  1-2  กิโลกรัม/ตน/ป แบง ใส  2  คร้ัง
เทากัน ในชวงตนและปลายฤดูฝน ใสรอบโคนตนแลวพรวนดินกลบ  
             - มะมวงทีใ่หผลผลิตแลวหรือตนอาย ุ 3  ปขึ้นไป   มีการใสปุยเปนระยะตามพัฒนาการหรือ
ความตองการ ของแตละระยะ    
 การใหน้ํา 
            วิธีการใหน้ํา 
                  - ใชระบบใหน้ําแบบหวัเหวี่ยงเล็ก การปฎิบตัิงานทําไดสะดวก ประหยัดแรงงาน             
พืชไดน้ําสม่ําเสมอ 
                  -  การใหน้ําแบบสายยางรดหรอืแบบปลอยตามรองขนาดเล็กมีตนทุนต่ํากวาระบบ                        
แรกแตควบคมุปริมาณน้ําทีใ่หพืชไดรับยาก  ไมสม่ําเสมอไมสะดวก     
     - ความถี่ของการใหน้ําขึน้กบัเนื้อดินและสภาพอากาศ   ดินที่มีเนื้อดนิเปนดนิทรายให   
น้ํา  2-3  วันตอคร้ัง   เนื้อดนิเปนดนิเหนียวใหน้ํา 4-5 วนั/คร้ัง และงดใหน้ํา ในชวง กอนมะมวงออก
ดอก   เมื่อมะมวงเริ่มแทงชอดอกแลวจึงจะเริ่มใหน้ําอีก 
 การตัดแตงกิง่ 
   -   เลือกลําตนหลัก  1  ลําตน   ความสูง  75-100  เซนติเมตร 
   -  ทําลายตายอด ทําใหตาขางผลิเกิดเปนกิ่งแขนง คัดเลือกกิ่งไวในทิศทางที่ตองการ       
3- 5  กิ่ง  และเลือกกิ่งไวไปอกี 2 - 3  คร้ัง   ตามขนาดทรงพุมที่ตองการ 
   -   ขนาดพุมตนควรคํานึงถึง ความสะดวกในการทํางาน รวมถึงความปลอดภยัและ
เหมาะสมกับเคร่ืองมือที่มีอยู 

-   บังคับ   และเลือกกิ่งใหเจริญเติบโตไปในทิศทางที่ตองการ                            
-   หลังจากตดัแตงกิ่งทุกครั้งควรบํารุงตนมะมวงทนัท ี  ดวยการใสปุยและใหน้ํา     
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3. 5   สุขลักษณะและความสะอาด  
กิ่งใบมะมวงทีไ่ดหลังการตัดแตงกิ่ง   ควรนําไปทําปุยหมัก   ใชเปนวสัดุปรับปรุง

ดิน   หากมีเครื่องบดยอยเศษซากพืช จะทําใหสลายตวัเปนปุยเร็วขึ้น   สําหรับกิ่งหรอืใบที่เปนโรค
ควรเผาทําลายและหลังจากใชเครื่องมือ   อุปกรณ   เครื่องทุนแรง แลวควรทําความสะอาดดูแลรักษา 
ซอมบํารุงและเก็บใหเรียบรอย รวมทั้งภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลว ใหทําลายอยาง
เหมาะสม   เชน   ฝงดิน   ไมควรนําไปใชใหมอีก 

 
3.6  ศัตรูของมะมวงและการปองกันกําจัด  
 โรคท่ีสําคัญและการปองกันกําจัด 

   3.6.1   โรคแอนแทรคโนส 
   สาเหตุ  เกิดจากเชื้อรา    
       ลักษณะอาการ ใบออนไหมบิดเบี้ยว   ใบเปนจุดสีน้ําตาลขอบสีเขม   ขนาด
แผลไมแนนอน   ถาเปนในระยะตนกลา   จะเปนจุดแผลสีน้ําตาล – ดํา บนลําตนหรือกิ่งออนแผลจะ
มีลักษณะแข็งยุบตวัลงเล็กนอย   ถาเปนกบัดอกกานชอดอกจะเปนจดุแผลสีแดง หรือน้ําตาลแดงลง
ตอมาเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลเขม  แลวกลายเปนสีดํา   สวนผลเปนจุดแผลสีดํา รูปรางไมแนนอน
เปนแผลแข็งยบุตัวลงเล็กนอย  แผลบนผลสุกจะมีสีดําคลํ้า ลุกลามอยางรวดเรว็และบริเวณกลาง
แผลอาจจะพบลักษณะเมือกสีน้ําตาลปนแดงเปนวง 
    การแพรระบาด  เชื้อแพรระบาดโดยลมและสามารถเจริญเติบโตและเขา
ทําลายสวนออนของพืชทําใหเกดิความเสียหายไดอยางรนุแรง โดยเฉพาะเมือ่มีฝนตกชุกหรือมีสภาพ 
ความชื้นสูง 

การปองกันกําจัด ควรตัดแตงกิ่งหลังการเก็บเกีย่วเพื่อควบคุมทรงพุม ลด
ความชื้น ใหอากาศถายเทไดสะดวก กําจดัวัชพืชบริเวณโคนตน  เกบ็ใบกิ่งที่เปนโรคเผาทําลายและ
พนสารเคมีตามคาํแนะนํา  
 
  3.6.2   โรคราแปง 
  สาเหตุ  เกิดจากเชื้อรา    
  ลักษณะอาการ  เชื้อจะเขาทําลายใบออน   โดยผิวหนังดานบนจะเปนจุด
แผลช้ํารูปรางและขนาดแผลไมแนนอน   มีสีผิดไปจากสขีองเนื้อใบปกติเล็กนอย  ตอมาจุด แผล
จะคอยเปลีย่น เปนสีเหลืองน้ําตาลและน้ําตาลไหมในทีสุ่ด ซ่ึงเปนระยะทีใ่บเริ่มแก ในบริเวณแผล
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จะพบผลสีขาวขึ้นฟูสวนใหญที่ผิวใบดานลาง   ถาเกิดที่กานชอดอก และดอกจะเหน็เปนผงสขีาว
ปกคลุมดอกและชอดอก ซ่ึงตอมาจะทําใหดอกหลุดรวงและ เปน แผลช้ําที่กานชอดอก  
  การแพรระบาด ในแหลงปลูกมะมวงทัว่ไป มักพบทําลายชอดอกในฤดู
หนาวประมาณเดือนธนัวาคมถึงเดือนมกราคม 
  การปองกันกําจัด ในชวงมะมวงออกดอก โดยเฉพาะในฤดูที่มีอากาศหนาว
เย็นหากพบอาการของโรคก็ควรทําการควบคุมโดยฉีดพนสารเคมี  เชน   เบนโนมิล   คารเบนดาซิม 
เปนตน 
 

 3.6.3   โรคราดํา 
  สาเหตุ  เชื้อราดํา   
  ลักษณะอาการ เปนแผนหรือผลสีดําขึ้นปกคลุมผิวใบ   หรือสวนอื่น ๆ ของ
พืช   เชน   กิ่งออน   ชอดอกดอกและผล ซ่ึงพบบริเวณขัว้ผล    เชื้อราดําสวนใหญไมไดทําลาย
เนื้อเยื่อของพชืโดยตรง แตการเจริญของราดําบนใบจะไปบดบังการไดรับแสงของ ผิวใบ สงผล
ตอการสังเคราะหแสงของมะมวง   และเปนอุปสรรคตอการผสมเกสรของดอก  ทําใหมะมวงไมตดิ
ผลนอกจากนัน้คราบดําที่เกาะติดทําใหผิวผลไมสวย คุณภาพและราคา ผลผลิตตกต่ําลงเปนอยาง
มากดวย    
   การแพรระบาด  สาเหตุเร่ิมจากการระบาดเขาทําลายพชืของแมลงปากดูด
พวกเพลี้ยจกัจัน่   เพล้ียหอย หรือเพล้ียแปง   ซ่ึงจะดดูกินน้ําเลี้ยงแลวถายมูลออกมาเปนสารคลาย
น้ําหวานโปรยลงมาปกคลุมสวนตางๆ ของพืชที่อยูดานลาง   เปนผลใหเชื้อราดําหลายชนิดที่มีอยูใน
อากาศสามารถเจริญเติบโตได 
   การปองกันกําจัด ในชวงมะมวงแตกใบออน  และแทงชอดอกใหหมั่น
ตรวจแปลงมะมวง   ถาพบรองรอยของแมลงควรควบคุมโดยพนสารเคมี และหลังการปองกันกําจดั
แมลงแลว  หากพบวามีคราบน้ําหวานเคลือบอยูบนใบหรือสวนของพืช  ใหพนน้ําชะลาง หรือ
ละลาย คราบน้ําหวานเหลานั้น   เพื่อไมใหราดําเจริญเตบิโตได 
 
  3.7  แมลงศัตรูท่ีสําคัญและการปองกันกําจัด 

  3.7.1  เพล้ียไฟ 
    ลักษณะและการทําลาย  เปนแมลงขนาดเล็ก  ตัวออนและตัวเต็มวัยใชปาก
เจาะและดดูน้าํเล้ียงบริเวณใบออน  ยอดออน  ตุมตาใบ  ตุมตาดอก  ชอดอกมะมวง   โดยเฉพาะฐาน 
รองดอกและขัว้ผลออน   ทําใหชอดอกหงกิงอ   ดอกรวง  ไมติดผล  หรือทําใหติดผลนอย  ขอบใบ
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และปลายใบไหม  ยอดแหงไมแทงชอใบหรือชอดอก  ดอกเบี้ยว  หงกิงอ ดอกรวงไมติดผล หรือติด
ผลนอย   ผิวของผลมะมวงจะเปนสีดําเกือบทั้งหมด   ทําใหผลผลิตไมไดราคา    
    ชวงระยะเวลาการระบาด จะระบาดรนุแรงเมื่ออากาศรอนและแหงแลงโดย 
เฉพาะในระยะการออกดอกของมะมวง 
   การปองกันกําจัด ใหตัดสวนที่ระบาดไปเผาทิ้ง หรือพนสารเคมีตาม
คําแนะนํา   
 
  3.7.2  เพลี้ยจักจ่ันมะมวง 
   ลักษณะและการทําลาย ตัวออนและตวัเตม็วัย จะพบอยูเปนกลุม ตามชอ
ดอก และใบ ระยะที่ทําความเสียหายใหมากที่สุดคือระยะที่มะมวงกาํลังออกดอก   โดยเพล้ียจักจัน่
จะดดูน้ําเล้ียงจากชอดอก  ทําใหแหงและรวง  ติดผลนอยหรือไมติดเลย  ระหวางทีเ่พล้ียจั๊กจัน่ดูดกนิ
น้ําเล้ียงจะถายมูลมีลักษณะเปนน้ําเหนียวๆ  คลายน้ําหวานเหนยีวเยิ้มติดตามใบ  ชอดอก ผลและ
รอบๆ ทรงพุม   ทําใหใบมะมวงเปยก  ตอมาจะเกิดราดําปกคลุม   ซ่ึงถาปกคลุมมากก็จะไปกระทบ 
กระเทือนตอการสังเคราะหแสง 
   ชวงระยะเวลาการระบาด ระบาดมากในระยะการแทงชอดอก  จนกระทั่ง
ติดผล 
    การปองกันกําจัด ใหตัดแตงกิ่งภายหลังเกบ็ผลผลิต เพื่อลดที่หลบซอนของ
เพล้ียจักจั่นลงและทําใหการพนสารเคมีมีประสิทธิภาพดี หรือใชน้ําฉีดลางชอดอกและใบ เพื่อชวย
แกปญหาชอดอกและใบดําจากโรคราดํา หรือใชศัตรูธรรมชาติ ที่ชวยทําลายเพลี้ยจัก๊จั่น มะมวง
ไดแก แมลงวันตาโต  แตนเบียน 
 
  3.7.3  หนอนผีเสื้อเจาะผลมะมวง 
  ลักษณะและการทําลาย  ตัวเต็มวัยจะจะวางไขเปนฟองเดี่ยว ที่ขัว้ผล  เมื่อ
หนอนฟกเปนตัวจะคลานเขาไปทําลายบริเวณกนผล  กัดกนิอยูภายในและขับมูลออกทางรูที่เจาะ
เขาไป ทําใหผลเนาเสียและรวงหลน        
  ชวงระยะเวลาการระบาด พบการทําลายทัง้ผลออนและเริ่มแก  
  การปองกันกําจัด ทําไดโดยหอผลมะมวงตั้งแตขนาดผลออน เพื่อปองกัน
ไมใหผีเสื้อมาวางไข และเกบ็มะมวงที่ถูกทําลายและที่รวงหลนมาเผาหรือฝงทําลาย หรือพนสารเคมี 
ตามคําแนะนํา      
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3.7.4  แมลงวันผลไม  หรือแมลงวันทอง 
   ลักษณะและการทําลาย ตัวเมียจะวางไขใตผิวผลไมทีสุ่ก หรือใกลสุก 
หนอนที่ฟกออกมา จะอาศยักัดกนิและชอนไชอยูภายในผลทําใหผลเนาเสียและรวงหลน 
   ชวงระยะเวลาการระบาด พบในระยะที่มะมวงเริ่มสุก และสีผลเร่ิม
เปล่ียนเปนสีเหลือง 
     การปองกันกําจัด หอผลเพื่อปองกันไมใหแมลงวันผลไมไปวางไข ทํา
ความสะอาดแปลงเพาะปลูก โดยเก็บผลไมที่ถูกทําลายไปฝงหรือเผา ใชสารเคมีลอ เชน เมทธิลยู    
จินอล  ผสมสารฆาแมลงในอัตรา  2 : 1 และใช เหยื่อโปรตีนไฮโดรไลเซทผสมกับสารฆาแมลงมา
เปนเหยื่อลอแมลงวันผลไมตัวผูและตวัเมยีโดยพนเปนจดุๆ ซ่ึงจะชวยลดอัตราการเขาทําลายของ
แมลงผลไมไดอยางด ี

 
3.8  วัชพืชและการปองกันกําจดั   

   วัชพืชฤดูเดียว เปนวัชพืชทีค่รบวงจรชีวิตภายในฤดูเดียว สวนมากขยายพนัธุดวย
เมล็ด เชน  หญาตีนกา  หญาปากควาย   หญาตีนนก   หญาจรจบดอกเล็ก   หญาขจรจอบ ดอกใหญ 
หญานกสีชมพู  ผักโขม   ผักยาง   ผักเบี้ยใหญ   กระดุมใบ   กกทราย   และกกดอกแบน เปนตน 
  วัชพืชขามป เปนวัชพืชที่ขยายพนัธุดวยตน ราก เหงา และหวั เชน หญาคา หญา
แพรก หญาชกักาด หญาขจรจบดอกเหลือง สาบเสือ สะอึกดอกขาวเล็ก เถาตอเชือก และ แหวหมู 
เปนตน           
   การปองกันและกําจัดวัชพืช ระหวางแถวระหวางตนมะมวงควรตัดวัชพชืใหส้ันอยู
เสมอโดยดายวัชพืช หรือคลุมดวยเศษวัชพืชหรือฟางขาว หรือปลูกพชืตระกูลถ่ัวคลุม และใชสาร
กําจัดวัชพืชตามคําแนะนํา 
 
  3.9  คําแนะนําการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชอยางปลอดภยั   เกษตรกร ควรรูจัก
ศัตรูพืช ชนิดและอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช   รวมทั้งการเลอืกใชเครื่องพน และหวัพนที่
ถูกตองซึ่งมีขอแนะนําควรปฏิบัติดังนี ้
          3.9.1  การใชสารปองกันกําจัดศัตรพูืชอยางเหมาะสม 
                      -   หมั่นตรวจอุปกรณเครื่องพนอยาใหมีรอยร่ัว  
   - ตองสวมหมวกและรองเทาใหมิดชดิ รวมทั้งใชผาปดจมูกและศีรษะเพื่อ
ปองกันอันตรายจากสารพษิ  
                       -  อานฉลากคาํแนะนํา คุณสมบัติ  และวิธีการใชใหเขาใจกอนทุกครั้ง 
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                       -  ควรพนในชวงเชาหรือเยน็ขณะลมสงบ หลีกเลี่ยงการพนในเวลาแดดจัด
หรือลมแรง  และผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลาที่พน 
                        -  เตรียมสารเคมีปองกันกําจัดศัตรูพืชใหใชหมดในคราวเดียว 
                        -  ภาชนะบรรจุสารปองกันกําจัดศัตรูพืชควรปดใหสนิทเมื่อเสร็จงาน เก็บ
ไวในที่มิดชิดหางจากสถานที่ ปรุงอาหาร แหลงน้ํา     
                        -  ภายหลังการพนสารกําจัดศัตรูพืชทุกครั้งผูพนตองอาบน้ํา สระผม และ
เปล่ียนเสื้อผาทันที  และตองซักใหสะอาดทุกครั้ง  
                       -  ไมเก็บเกี่ยวผลผลิตกอนสารเคมีที่ใชจะสลายตัวถึงระดับปลอดภัย  

- ทําลายภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลวอยางถูกตอง     
 
       3.9.2  วิธีการพนสารปองกันกําจดัศัตรูพืช 
                      -  เครื่องพนแบบสูบโยกสะพายหลังใชอัตราการพน  60 - 80  ลิตรตอไรใช
หัวฉีดแบบกรวยขนาดเล็กขนาดเสนผาศูนยกลาง  0.6  มิลลิลิตร สําหรับการพนสารปองกันกําจดั
โรคพืช  
                     - เครื่องยนตพนสารชนิดใชแรงดันน้ําใชอัตราการพน  80-120  ลิตรตอไร
ใชหัวพนแบบกรวยขนาดกลางเสนผาศูนยกลาง  1.0 - 1.2  มิลลิเมตร ปรับความดันในระบบการพน
ไวที ่ 10 บาร   หรือ  150 ปอนดตอตารางนิ้ว  ถาเปนหัวพนแบบกรวยชนิดปรบัไดควรปรับให
ละอองกระจายกวางที่สุดซึ่งจะไดละอองขนาดเล็กสม่ําเสมอ เหมาะสําหรับการพนสารปองกัน
กําจัดโรคพืช  
                     -  สําหรับการพนสารกําจัดวชัพืชตองแยกเครื่องพนสารเฉพาะ โดยใชหัว
พนแบบพดัหรือแบบปะทะที่มีอัตราการพน  60 - 80  ลิตรตอไร ขณะพนกดหวัพนใหต่ํา เพือ่ให
ละอองสารเคมีตกลงบนพื้นที่ตองการควบคุมวัชพืชเทานัน้ ใชความเร็วการเดินพนประมาณ1 กาว
ตอวินาท ี   
                     -  ปฎิบัติการพนทุกครั้งใหเร่ิมพนจากดานใตลมกอน จากนั้นขยายแนวการ
พนขึ้นเหนือลม  ขณะเดียวกันหนัหวัพนไปทางใตลมตลอดเวลา เพื่อหลีกเลี่ยงการ สัมผัสกับสาร
ปองกันกําจดัศัตรูพืช 
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 3.10 การเก็บเก่ียว 
          3.10.1 อายุเก็บเก่ียวสําหรับมะมวงเพื่อการบริโภคสด ตองเก็บเมื่อผลแกแตยังไม
สุกโดยสังเกตไดจากปจจยัตางๆ   ไดแก     
                     -  นวลที่ผิว รูปทรง สีของผลและสีของเนื้อ 
                     -  จํานวนวนัหลังจากการติดผล หรือแทงชอดอก จนถึงเก็บเกีย่ว โดยอาศัย
ขอมูลจากการประมาณการของปกอนๆ   
                     -  ทดสอบโดยการนํามะมวงแชน้ํา   มะมวงแกความถวงจําเพาะมกัจะมาก 
กวาน้ําจึงจมน้าํ 
 
                    3.10.2 อายุเก็บเก่ียวสําหรับมะมวงแปรรปู 
                     -  ตองเก็บเมื่อแกจดัแตยังไมสุก มะมวงที่ออนหรือสุกแลวโรงงานจะไมรับ
ซ้ือ สําหรับผลิตภัณฑประเภทมะมวงในน้ําเชื่อม แชอ่ิมอบแหงและมะมวงดองเกลือ    
 
          3.10.3 วิธีการเก็บเก่ียว 
                     -  ทําการเก็บเกี่ยวอยางระมดัระวัง ไมใหมะมวงเกิดแผล  รอยขีดขวน  แตก
หรือเกิดการชอกช้ํา 
                             -  ใชวิธีการเกบ็เกี่ยวใหเหลือข้ัวผลยาวปองกันน้ํายางไหลจากผล 
                      -  มีภาชนะรองรับเพื่อสะดวกในการขนยายมะมวง ภาชนะที่ใชควรมวีัสดุ
รองรังกันการกระแทกระหวางทําการขนยาย  
                      - รีบขนยายมะมวงทั้งหมดไปยังโรงเรือนคัดบรรจุ  เพื่อปฎิบัติการหลงัการ
เก็บเกีย่ว 
 

3.11 วิทยาการหลังการเก็บเก่ียว 
  3.11.1 ชะลอการเส่ือมคุณภาพ ควรปฎิบัตดิังนี ้ 

    -  คัดเลือกเอาผลที่มีตําหนิออก เชน ผลที่มีแผล หรือลักษณะที่ผิดปกติจาก
โรค เชน  แอนแทรคโนส และข้ัวผลเนาหรือตําหนิจากแมลง  เชน เพล้ียไฟ เพล้ียหอย ราดํา เปนตน
เพื่อมิใหเปนแหลงแพรกระจายของเชื้อที่เปนสาเหตุใหเกดิการเนาขึ้นในภายหลัง  
    -  ตัดขั้วมะมวงใหมีความยาวเหลือไมเกิน 1 เซนติเมตร เพื่อใหน้ํายางไหล
พุงออกจากผล จนแหงดวยการคว่ําผลลงบนตะแกรง ใหไหลผลวางรองบนวัสดุที่ไมคมหรือไมทํา
ใหผลมะมวงเกิดแผลหรือชํ้า    
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   -   ลางทําความสะอาดมะมวงดวยน้ําสะอาด หรือผสมคลอรีน 75 มิลลิกรัม 
แลวผ่ึงใหน้ําทีเ่กาะบนผิวมะมวงแหง 
                -  คัดขนาดผลและระดับคณุภาพ เพื่อบรรจุภาชนะหรอืทําการปฎิบัติขั้น 
ตอนตอไปเพือ่การเก็บรักษา ขนสง หรือจําหนาย  
   

  3.11.2  การปองกันกําจัดศัตรพูืชหลังการเกบ็เก่ียวเพื่อการสงออก    
    -  กรณีเพื่อการสงออก  บางประเทศที่นาํเขา ซ่ึงเขมงวดดานกกักนัพืช
ไดแก ญี่ปุนและ นิวซีแลนด ตองการใหมีการกําจัดแมลงวันผลไมและจุลลินทรีย ที่ติดมาตั้งแตใน
แปลงปลูก   โดยใชวิธีกําจดัแมลงวันดวยความรอน   กรรมวิธีอบไอน้ําปรับสภาพความชื้นสัมพัทธ 
(modified  vapor  heat  treatment, MVHT) เพื่อกําจัดไขและตัวหนอนของแมลงวนัผลไม 2  ชนิด
ไดแกoriental  fruit  fly,  Bactroceradorsalis  (Hendel)   และ  Melon  fly,  B.cucurbitae ที่อุณหภูมิ
ผิวเมล็ดสูงถึง  47  องศาเซลเซียส   นาน  20 นาที 
 

  3.11.3 การยืดอายุมะมวง       
   การหอผล เพื่อลดการคายน้ํา ลดการกระแทก การเสียดสีและปองกันการ
ติดตอของโรคโดยใชวัสดุหออยางใดอยางหนึ่ง เชน โฟมตาขาย กระดาษหอ หรือพลาสติกที่มีรู
ขนาดเล็ก รวมกับการบรรจุภณัฑ   กอนการจําหนาย    
 

3.12  การบรรจุหีบหอ    
 3.12.1 การคัดเลือกมะมวง 

   -  ทําการคัดเลอืกมะมวง โดยใชระดับความสุก และน้าํหนักผล ความ
สะอาดและตําหนิเปนเกณฑ เพื่อใหเกดิความสะดวกและความสม่ําเสมอของการจัดเรียงเสมอใน
บรรจุภัณฑและเปนไปตามมาตรฐานมะมวง 
                - ขนาดมะมวงสําหรับแปรรูป มักใชมะมวงที่มีน้ําหนกัผลอยูระหวาง 170 -
350 กรัม หรือ  3-6 ผลตอกิโลกรัม ผลมะมวงตองสะอาดไมมีส่ิงปนเปอน เชน น้ํามัน ดนิ หิน 
กรวด ทราย 
 

  3.12.2 คุณลักษณะของภาชนะบรรจุมะมวงเพื่อการสงออก 
                - ขนาดของบรรจุภัณฑ ที่ใชตองเหมาะสมกับความตองการของตลาด มิติ
ของบรรจุภัณฑ ตองเหมาะสมกับสภาพการขนสง และบรรจภุัณฑตองสามารถปกปองผลผลิต
ไมใหเกิดการเสียหาย   ทั้งกายภาพและเชิงกล  มีความแข็งแรง  และมีความทนทานตอการขนสง 
สามารถรองรบัน้ําหนกัของมะมวงและวางซอนเรยีงในขณะทําการขนยายจากตนทางไปปลายทางได  
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                -  บรรจุภัณฑที่ใชตองไมทําใหมะมวงเสื่อมคุณภาพ  หรือเกิดการเปลี่ยน
แปลทางสรีรภาพ ที่ทําใหมะมวงมีคุณลักษณะผิดไปจากธรรมชาติ  จึงตองมีระบบการระบายอากาศ
ที่ดีพอที่จะไมทําใหมะมวงเกิดการหายใจแบบขาดออกซิเจน 
                -  บรรจุภัณฑตองสามารถทนความชื้นสูงได   ในกรณีทีต่องเก็บมะมวงใน
สภาพที่มีความชื้นสูงและตองสะอาด   ปราศจากกลิ่นและวัตถุแปลกปลอมที่กอใหเกิดมลภาวะและ
อันตรายตอผูบริโภค    
  -  บรรจุภณัฑตองสามารถทําลายไดงายหรือสามารถนํากลับมาหมุนเวยีน
ใชประโยชนใหมไดเพื่อไมกอใหเกดิมลภาวะและ/หรือเพิ่มตนทุนคาใชจายในการทาํลาย  

 
  3.13 การบันทึกขอมูล เกษตรกรควรบันทกึการปฎิบัติการในขั้นตอนการผลิตตาง ๆ   ให
สามารถตรวจสอบได  หากเกิดขอผิดพลาดบกพรอง และ สามารถจัดการแกไขหรือปรับปรุงได
ทันที เชน   

   -  บันทึกสภาวะแวดลอม   เชน   อุณหภูม ิ ความชื้น  ปริมาณน้ําฝน  
            -  พันธุ  วันปลูก  วันแตกใบ  วันแทงชอ  วันดอกบาน  50  เปอรเซ็นต 
  - วันใสปุย   สารเคมี   และชนิดชีวนิทรีย   พรอมอัตราการใช  
  - วันทีพ่บศัตรพูืช  และชนดิศัตรูพืชที่ระบาด  
  -  คาใชจาย   ปริมาณผลผลิต   และรายได 
              - ปญหา/อุปสรรคอื่น ๆ  ในชวงฤดูปลูก 

 
4. งานวิจัยท่ีเก่ียวของ 

พานิชย (2544) พบวาศัตรูพืชเปนปญหาตอการผลิตมะมวงเพื่อการสงออก โดยเฉพาะ
แมลงศัตรูมะมวงพวกดวงงวงกัดใบมะมวง เพล้ียไฟ หนอนแมลงวันกนิดอก เพล้ียจกัจั่น ดวงเจาะ
ลําตนแมลงวนัทอง และยังมีโรคพืชที่สําคัญ ไดแก โรคราแปง โรคราดํา โรคใบจุดสนิม โรคเปลือก
แตกยางไหล เปนตน 
  สนั่น (2533) พบวามะมวงน้ําดอกไมสีทอง เปนพันธุทีส่ามารถบังคับใหออกดอกไดไม
ยาก ออกดอกสม่ําเสมอทุกป ทนทานตอโรคและแมลงไดดีปานกลาง ทรงผลอมรี รูปรางสม่ําเสมอ 
ผลสุกจะมีสีเหลืองอมเขียวจนถึงเหลือง เนื้อแนนสีเหลืองสม ฉ่ําน้ํา เมล็ดบางไมมีเสี้ยน รสหวาน
อรอย กล่ินหอม ผลขนาดกลางมีน้ําหนกัเฉลี่ย 340 กรัม หรือประมาณ 3 ผลตอกิโลกรัม ดวย
คุณสมบัติดังกลาวมะมวงน้ําดอกไมจึงเปนที่ตองการของตลาดเพื่อการสงออก  
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  กรมวิชาการเกษตร (2534) ไดรายงานผลการวิจัยวิจยัการกําจัดแมลงวันผลไมโดยการ
อบไอน้ํารอน (Vapour  Heat  Treatment, VHT) กับมะมวงกอนสงจําหนายในประเทศญี่ปุน พบวา 
กรรมวิธีการอบไอน้ําที่เหมาะสมกับมะมวง โดยการเพิม่อุณหภูมิภายในสุดของผลมะมวง ถึง 47 
องศาเซลเซียส แลวคงไวทีอุ่ณหภูมินี้เปนเวลา 20 นาที โดยระยะแรกของการเพิ่มอุณหภูมิจะ
ควบคุมอากาศภายในหองอบไอน้ําใหมีความชื้นสัมพัทธประมาณรอยละ 65 จนกระทั่งอุณหภมูิ
ภายในสุดของผลมะมวงลดลงถึง 43 องศาเซลเซียส แลวทําใหอากาศภายในหองอบไอน้ํามีความ 
ชื้นเพิ่มมากขึน้รอยละ 90 จึงจะสามารถกําจัดแมลงวันผลไมไดตามมาตรฐานการสงออก ซ่ึงเปนที่
ยอมรับกันระหวางประเทศดานกกักันพืช (Quarantine treatment) และไมทําใหเกดิความเสียหายแก
เนื้อมะมวงดวย 
 กรมสงเสริมการเกษตร (2547) ไดรายงานการผลิตมะมวงเพื่อสงออกตองเร่ิมตั้งแตการ
จัดการสวน  การปฏิบัติดูแลรักษามะมวงตามระบบการผลิตที่ดีและเหมาะสม (GAP) และไดรับการ
รับรองสวนเพือ่จะใหไดคณุภาพผลผลิตไดมาตรฐานสําหรับสงออก  ระยะเวลาที่เหมาะสมสําหรับ
การเก็บเกีย่วเพื่อสงออก ในมะมวงขายดิบ ควรเก็บเกีย่วมะมวงที่มีความแก 70-80% และมะมวงขาย
ผลสุกควรเก็บเกี่ยวเมื่อมีความแก 80-90% จากนั้นจะทําการตัดขั้วผลใหเหลือประมาณ 0.5 เซนติเมตร 
แลวนําผลมาคว่ําเรียงกนับนกระสอบปาน เพื่อซับนายางไมใหไหลเปรอะเปอน ทิ้งไวประมาณ 1 
ชั่วโมง น้ํายางจะหยุดไหลแลวจึงจัดเรียงใสตะกราสงโรงงาน 
 สํารวล  และพัชรี  (2538)  พบวาเพลี้ยไฟ  เปนแมลงขนาดเล็กสามารถขยายพันธุ แบบ
ผสมพันธุและไมผสมพันธุ จึงเปนเหตุทําใหมีการระบาดอยางรวดเรว็ในชวงระยะเวลาระบาดอยาง
รวดเร็วในชวงระยะเวลาสั้น กรณีสภาพเหมาะสมจะระบาดรุนแรงมาก การเขาทําลายจะดูดน้ําเล้ียง
จากยอดออน ใบออน   ตุมตาใบ  ตาดอก  ชอดอก  ทําใหแคระแกรน  บิดเบี้ยวหรือใบรวง  หากใบ
ออนขนาดใหญถูกทําลาย ขอบใบจะมวนงอแหงหรือแหงตาย  กรณีเขาทําลายชอดอก ทําใหชอดอก
บิดเบี้ยว หงิกงอติดผลนอย หรือไมติดผล ผลขนาดเล็กจะเกดิผิวที่แผล เปนลักษณะขีก้ลาก สีน้ําตาล  
ผลบิดเบี้ยว  แคระแกรน 
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