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ABTRACT 
 

 The production of chitin by using enzyme producing microorganism is a green 

technology in the utilization of shellfish processing wastes. In this study, protease-

producing microorganism were isolated from soil samples in four areas of Thailand in 

a medium containing 2% crab shell powder, 0.1% K2HPO4, 0.05% MgSO4.7H2O and 

2% agar. Forty-five isolates were obtained from the first screening and twenty-nine 

strains formed clear zone on such medium. These isolates will be used for study 

protease production in liquid medium containing crab shell powder and the 

deproteinization of crab shell wastes. After shaken at 37๐C for 2 days 2 isolates from 

Suratthani’s soil and 2 isolates from Chiang Mai’s soil can produced the high protease 

activity. The ECM04 isolate produced highest protease activity (2.64 unit/ml). This 

isolate was used for study the optimization condition for deproteinization for chitin 

production. The optimize conditions for protease production was shaken at 37๐C for 

36 hours in 100 ml of liquid medium containing 7% crab shell powder, 0.1% 

K2HPO4, 0.05% MgSO4.7H2O and 3% carboxymethyl cellulose (CMC) pH 8.0. In the 

application of remove protein from crab shell wastes, it was found that isolate ECM04 

can deproteinize protein 63.78% on the 3rd day. On this day, maximum protease 

activity appeared also (3.74 unit/ml)  
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บทคัดย่อ 
 
 การผลิตไคตินโดยการใช้จุลินทรีย์ท่ีผลิตเอนไซม์เป็นเทคโนโลยีสะอาดในการใช้
ประโยชน์ของเสียทางกระบวนการผลิตอาหารทะเล การศึกษาน้ีได้คดัแยกเช้ือจุลินทรีย์ท่ีผลิต
เอนไซม์โปรติเอสจากดินตวัอย่างใน 4 พื้นท่ีของประเทศไทยโดยท าการเพาะเล้ียงในอาหารท่ีมี
ส่วนประกอบของ ผงเปลือกปู 2 เปอร์เซ็นต์, K2HPO4 0.1 เปอร์เซ็นต์, MgSO4.7H2O 0.05 
เปอร์เซ็นต ์และวุน้ 2 เปอร์เซ็นต ์จากการคดัเลือกคร้ังแรกพบวา่มีจุลินทรีย ์45 สายพนัธ์ุท่ีสามารถ
เจริญได ้และมีจุลินทรีย ์29 สายพนัธ์ุท่ีสามารถสร้างวงใสได้ในอาหารน้ี จุลินทรียเ์หล่าน้ีจะถูก
น าไปใช้เพื่อศึกษากระบวนการผลิตโปรติเอสในอาหารเหลวท่ีมีเปลือกปูเป็นส่วนประกอบ และ
การก าจดัโปรตีนจากของเสียประเภทเปลือกปู ภายหลงัจากการเล้ียงแบบเขยา่ท่ีอุณหภูมิ 37๐C เป็น
เวลา 2 วนั พบวา่เช้ือจุลินทรีย ์2 สายพนัธ์ุจากดินจงัหวดัสุราษฎร์ธานี และเช้ือ 2 สายพนัธ์ุจากดิน
จังหวัดเชียงใหม่สามารถสร้างกิจกรรมของเอนไซม์โปตีเอสได้สูง ในอาหารเ ล้ียงเช้ือท่ี
ประกอบดว้ย ผงเปลือกปู 2 เปอร์เซ็นต,์ K2HPO4 0.1 เปอร์เซ็นต,์ MgSO4.7H2O 0.05 เปอร์เซ็นต ์
ภายใตส้ภาวะดงักล่าวน้ีสามารถแยกเช้ือจุลินทรียไ์ด ้2 สายพนัธ์ุจากดินในพื้นท่ีจงัหวดัสุราษฎร์ธานี 
และไดเ้ช้ือจุลินทรีย ์3 สายพนัธ์ุจากดินในพื้นท่ีจงัหวดัเชียงใหม่ ซ่ึงเช้ือดงักล่าวสามารถผลิตโปรติ
เอสไดใ้นปริมาณสูง จุลินทรียส์ายพนัธ์ุ ECM04  ผลิตโปรติเอสไดใ้นปริมาณมากท่ีสุดคือ (2.64 
หน่วยต่อมิลลิลิตร) จุลินทรียส์ายพนัธ์ุน้ีจะถูกใช้เพื่อศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการก าจดัโปรตีน
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เพื่อผลิตไคตินต่อไป สภาวะท่ีเหมาะสมส าหรับการผลิตเอนไซม์คือ การเล้ียงแบบเขย่าท่ีอุณหภูมิ 
37๐C เป็นเวลา 36 ชัว่โมง ในอาหารเหลวท่ีประกอบดว้ยผงเปลือกปู 7 เปอร์เซ็นต์, K2HPO4 0.1 
เปอร์เซ็นต,์ MgSO4.7H2O 0.05 เปอร์เซ็นต ์และ carboxymethyl cellulose (CMC) 3 เปอร์เซ็นต ์
และ pH 8.0 ความสามารถในการก าจดัโปรตีนออกจากเปลือกปูพบว่าเช้ือจุลินทรียส์ายพนัธ์ุ 
ECM04 สามารถก าจดัโปรตีนได ้63.78 เปอร์เซ็นต์ ในวนัท่ี 3 ของการเล้ียง และในวนัเดียวกนัน้ีค่า
กิจกรรมของเอนไซมโ์ปรตีเอสก็สูงสุดเช่นเดียวกนั (3.74 หน่วยต่อมิลลิลิตร) 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


