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ABSTRACT 

 

Selection of bacteriocin-producing lactic acid bacteria from 10 kinds of 

Northern of Thai fermented vegetable and fruit products. Forty-seven microorganisms 

were isolated from those samples. Thirty-one microorganisms were determined as 

lactic acid bacteria by test on MRS agar supplemented with bromocresol purple and 

calcium carbonate. Twenty-six microorganisms were investigated for antagonistic 

pathogen by test an inhibition of Escherichai coli TISTR73, Bacillus cereus, 

Staphylococcus aureus and Salmonella enteritidis. Seven microorganisms were 

inhibited all of four indicator microorganisms at acid eliminated condition. Three 

microorganisms, FC4-01/1 and FC4-01/4, were produced bacteriocins to inhibited all 

indicator microorganism. While the bacteriocin from isolate FC6-01/2 could inhibit 

only Staphylococcus aureus and Salmonella enteritidis.  These isolates, FC4-01/1,   

FC4-01/4 and FC6-01/2 of 3 bacteriocin producing bacteria were identified as 

Lactobacillus sp., base on biochemical tests. The determination of these isolates with 

were confirmed by 16S-rRNA gene analysis. Three isolates were identified as 

Lactobacillus plantarum. 
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บทคัดยอ 
 

การคัดเลือกแบคทีเรียกรดแลคติกที่มีคุณสมบัติในการสรางแบคเทอริโอซินจากผักและ
ผลไมดองของไทย 10 ชนิด สามารถแยกเชื้อแบคทีเรียไดทั้งหมด 47 ไอโซเลต เมื่อนํามาทดสอบ
ความสามารถในการสรางกรดแลคติก โดยเพาะเลี้ยงบนอาหารวุน MRS ที่มีโบรโมกลีซอล      
เพอรเพิล และแคลเซียมคารบอเนต พบวาเปนแบคทีเรียกรดแลคติก 31 ไอโซเลต และเมื่อนํามา
ทดสอบคุณสมบัติความสามารถในการผลิตสารยับยั้งแบคทีเรีย โดยทดสอบการตอตานการเจริญ
ของเชื้อทดสอบจํานวน 4 ชนิด คือ Escherichai coli TISTR73, Bacillus cereus, 

Staphylococcus aureus และ Salmonella enteritidis.พบวา   เชื้อแบคทีเรียกรดแลคติก        

26 ไอโซเลต สามารถสรางสารตอตานเชื้อแบคทีเรียที่ทดสอบได แตเมื่อกําจัดผลของการยับยั้ง    
การเจริญของแบคทีเรียที่เกิดจากกรดแลว พบวามี 7 ไอโซเลต  ที่สามารถสรางสารตอตานการเจริญ
ของแบคทีเรียทดสอบไดทั้ง 4 ชนิด จากนั้นทดสอบความเปนแบคเทอริโอซิน พบวามี 3 ไอโซเลต        
ที่สามารถสรางแบคเทอริโอซินได  ไดแก ไอโซเลต  FC4-01/1 และ FC4-01/4 สามารถสราง     
แบคเทอริโอซินที่สามารถตอตานเชื้อ Escherichia coli, Bacillus cereus,  Staphylococcus 

aureus  และ  Salmonella enteritidis ได    สวนไอโซเลต FC6-01/2 สามารถสราง                    
แบคเทอริโอซินที่สามารถ ตอตาน  Staphylococcus aureus และ Salmonella enteritidis ได.   
ไอโซเลต FC4-01/1,   FC4-01/4 และ FC6-01/2 นี้เปนแบคทีเรียกรดแลคติกทั้ง 3 ไอโซเลต ที่
สามารถสรางแบคเทอริโอซินได จัดจําแนกโดยอาศัยการตรวจสอบลักษณะทางชีวเคมีพบวาเปน
แบคทีเรียที่อยูในสกุล Lactobacillus sp. และเมื่อยืนยันผลดวยการตรวจวิเคราะหยีน16S-rRNA 
พบวาทั้งสามไอโซเลต คือ Lactobacillus plantarum. 


