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1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
สมเปนผลไมเศรษฐกิจท่ีมีความสําคัญของประเทศไทยและไดรับความนิยมในการบริโภค

มาก  ในป พ.ศ. 2549 มีผลผลิตสมออกสูตลาดมากถึง 871,644 ตัน เปนผลสมท่ีใชบริโภค
ภายในประเทศ 870,479 ตัน ผลสมท่ีเกษตรกรปลูกจําหนายทางการคามีหลายพันธุดวยกันพันธุสม
ท่ีนิยมปลูกกันมากมี 4 พันธุ คือ สมเขียวหวาน สมสายน้ําผ้ึง สมฟรีมองต และสมธนาธรเบอร1 
(องคการตลาดเพื่อการเกษตร, 2551) 
 ปจจุบันสมพันธุสายนํ้าผ้ึงไดรับความนิยมในการบริโภคมากท่ีสุด เนื่องจากผลมีขนาดปาน
กลาง เปลือกลอน ปอกงาย มีเนื้อแนนกวาสมเขียวหวาน มีปริมาณนํ้าสมมาก รสชาติหวานอม
เปร้ียว และมีกล่ินหอม (เปรมปรี, 2544; กรมควบคุมมลพิษ, 2550) ทําใหผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงมี
ราคาคอนขางสูง  อยางไรก็ตาม ถึงแมวาผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงจะไดรับความนิยมอยางแพรหลาย แต
ผลสมสูญเสียอยางรวดเร็วภายหลังการเก็บเกี่ยว เนื่องจากโรคผลเนา ซ่ึงเปนสาเหตุสําคัญประการ
หนึ่งท่ีสรางความเสียหายใหกับเกษตรกรและผูประกอบการ ผลการประเมินความเสียหายของผล
สมในกลุมสมเขียวหวาน พบวา ในระยะการเก็บเกี่ยวผลผลิตสมเกิดความเสียหาย 5-30% ในระยะ
ขนสง 1-5% และในระยะการวางจําหนาย 2-20% โดยในทุกระยะการประเมินจะพบอาการของ
ความเสียหายที่เกิดจากโรคผลเนาราสีเขียวท่ีมีสาเหตุจากเช้ือ Penicillium digitatum (อุราภรณ
และคณะ, 2546) ซ่ึงสาเหตุของการสูญเสียดังกลาวสงผลตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษา โดยจะ
ทําใหผลสมมีคุณภาพต่ําลงและอายุการเก็บรักษาส้ัน  

การปองกันและควบคุมโรคเนาของผลสมภายหลังการเก็บเกี่ยวจึงเปนส่ิงจําเปนเพื่อลด
ความเสียหาย คงคุณภาพ และยืดอายุการเก็บรักษาผลสมใหนานข้ึน การใชสารฆาจุลินทรียเปนวิธีท่ี
นิยมและสามารถปฏิบัติไดสะดวก แตการใชสารฆาจุลินทรียประเภทยาฆาเช้ือรา (fungicide) มักมี
สารเคมีตกคางบนผลสม สงผลกระทบตอสุขภาพของผูบริโภคและสภาพแวดลอม  

ปจจุบันผูบริโภคมีความหวงใยตอสุขภาพและความปลอดภัยในการบริโภคสินคาเกษตร
มากข้ึน การเลือกใชสารฆาจุลินทรียในกลุมสารท่ีปลอดภัย  (Generally Recognized As Safe, 

GRAS) จึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งสําหรับการควบคุมโรคเนาของผลสมภายหลังการเก็บเกี่ยวทั้งใน
ปจจุบันและในอนาคต (สมศิริ, 2550) อยางไรก็ตาม สารฆาจุลินทรียท่ีนํามาใชจะตองไมสงผล
กระทบตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลสมดวย 
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 โซเดียมไบคารบอเนต (sodium bicarbonate, SBC) และโพแทสเซียมซอรเบต 
(potassium sorbate, KS) เปนสารเคมีในกลุมสารท่ีปลอดภัยท่ีใหผลดีในการควบคุมโรคเนาราสี
เขียวจากเช้ือ Penicillium digitatum ท่ีเขาทําลายผลสมเปลือกหนา (Smilanick et al., 1999; 

Montesinos-Herrero et al., 2009) และผลมะนาว (Smilanick et al., 1999, 2008) 
โพแทสเซียมเมแทไบซัลไฟต (potassium metabisulphite, KMS) ใหผลดีในการควบคุมโรคเนา
ของเมล็ดขาวโพดเล้ียงสัตวจากเช้ือ Aspergillus parasiticus (กนกรัตน, 2542) ซ่ึงอยูในสกุล     
(family) Eurotiaceae เชนเดียวกับ Penicillium spp. (วิจัย, 2551) สารเคมีท้ัง 3 ชนิดเปน
สารเติมแตงอาหาร (food additive) ท่ีนิยมใชในอุตสาหกรรมอาหารมานาน มีความปลอดภัย และซ้ือ
หาไดงาย  
 กรดเพอรออกซีแอซีติก (peroxyacetic acid, PAA) และกรดเพอรออกซีซิตริก 
(peroxycitric acid, PAC)  เปนสารฆาจุลินทรียชนิดใหมท่ีใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
เชนกัน กรดเพอรออกซีแอซีติกและกรดเพอรออกซีซิตริกไดจากการผสมกรดแอซีติกกับ
ไฮโดรเจนเพอรออกไซด และกรดซิตริกกับไฮโดรเจนเพอรออกไซด ตามลําดับ สารท้ัง 2 ชนิดนี้ 
เปนสารออกซิไดสท่ีรุนแรง  และมีรายงานวากรดเพอรออกซีแอซีติกสามารถควบคุมเช้ือ 
Penicillium digitatum ท่ีเขาทําลายผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงได (สุธนัยและอุราภรณ, 2550) และ
ใหผลดีในการควบคุมเช้ือ Monilinia laxa และ Rhizopus stolonifer ท่ีเขาทําลายผลไมเมล็ดแข็ง 
(Mari et al., 1999; 2004) แตยังไมมีงานวิจัยเกี่ยวกับการใชกรดเพอรออกซีซิตริกในการควบุคม
เช้ือ Penicillium digitatum ท่ีเขาทําลายผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง 
 ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงตองการศึกษาเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารฆาจุลินทรียท้ัง 5 ชนิด 
คือ กรดเพอรออกซีแอซีติก กรดเพอรออกซีซิตริก โซเดียมไบคารบอเนต โพแทสเซียมซอรเบต 
และโพแทสเซียมเมแทไบซัลไฟต ในการควบคุมโรคเนาราสีเขียวท่ีมีสาเหตุจากเช้ือ Penicillium 

digitatum ท่ีความเขมขนและระยะเวลาตางๆ เพื่อใหไดชนิดของสารฆาจุลินทรียท่ีมีประสิทธิภาพ
มากท่ีสุด เปนขอมูลสําหรับเกษตรกรและผูประกอบการนําไปใชประโยชนตอไป 
 

1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 
ก. ศึกษาหาความเขมขนและระยะเวลาที่เหมาะสมของสารฆาจุลินทรีย 5 ชนิด คือ 

สารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก กรดเพอรออกซีซิตริก โซเดียมไบคารบอเนต โพแทสเซียมซอร-
เบต และโพแทสเซียมเมแทไบซัลไฟต ในการควบคุมการเกิดโรคเนาราสีเขียวบนผลสมพันธุสาย-
น้ําผ้ึงระหวางเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 252 องศาเซลเซียส และท่ีอุณหภูมิ 52 องศาเซลเซียส  
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ข.  ศึกษาผลของสารฆาจุลินทรียท่ีใหผลดีท่ีสุด  ตอคุณภาพ และอายุการเก็บรักษาของผล
สมพันธุสายนํ้าผ้ึง ระหวางเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 252 องศาเซลเซียส และท่ีอุณหภูมิ 52 องศา-
เซลเซียส  

 

1.3  ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษา 
ไดชนิดของสารฆาจุลินทรียท่ีมีประสิทธิภาพ สามารถลดการเกิดโรคเนาราสีเขียวบนผล

สมพันธุสายนํ้าผ้ึงได ซ่ึงจะชวยยืดอายุการเก็บรักษาของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงและไมกอใหเกิด
อันตรายตอผูบริโภคและเกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอม 

 

1.4  ขอบเขตการวิจัย 
 งานวิจัยนี้แบงออกเปน 4 การทดลอง คือ 

การทดลองท่ี 1 ศึกษาระดับความเขมขนท่ีเหมาะสมของสารละลายกรดเพอรออกซีแอซี-
ติก กรดเพอรออกซีซิตริก โซเดียมไบคารบอเนต โพแทสเซียมซอรเบต และโพแทสเซียมเมแทไบ-
ซัลไฟต ท่ีสามารถลดการเกิดโรคเนาราสีเขียวบนผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงระหวางการเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิ 252 องศาเซลเซียส  

การทดลองท่ี 2 ศึกษาหาระยะเวลาท่ีเหมาะสม  ในการจุมผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงใน
สารละลายกรดเพอรออกซีแอซีติก กรดเพอรออกซีซิตริก โซเดียมไบคารบอเนต โพแทสเซียมซอร-
เบต และโพแทสเซียมเมแทไบซัลไฟต ตามความเขมขนท่ีไดผลดี จากผลการทดลองท่ี 1 ท่ีสามารถ
ลดการเกิดโรคเนาราสีเขียวบนผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 252 องศา-
เซลเซียส  

การทดลองท่ี 3 ศึกษาผลของสารฆาจุลินทรียท่ีใหผลดีท่ีสุดจากผลการทดลองท่ี 2 ตอการ
ควบคุมโรคเนาราสีเขียวบนผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงระหวางเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 52 องศา-
เซลเซียส  

การทดลองท่ี 4 ศึกษาผลของสารฆาจุลินทรียท่ีใหผลดีท่ีสุดจากการทดลองท่ี 2 ตอ
คุณภาพและอายุการเก็บรักษาของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงระหวางเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 252 องศา-
เซลเซียส และท่ีอุณหภูมิ 52 องศาเซลเซียส 

 

1.5 สถานท่ีทําการวิจัย 

หองปฏิบัติการสถาบันวิจัยเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเชียงใหม 


