
บทที่ 4 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองที่ 1 ผลของอุณหภูมิในการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑตออายุการเก็บรักษาของผลมะมวง
พันธุน้ําดอกไมสีทอง 

 ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุงพอลิเอทิลีน (polyethylene; PE) และถุงพอลิเอไมด 
(polyamide; PA) ท่ีเจาะรู และไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีการ
เปล่ียนแปลงระหวางการเก็บรักษา ดังนี ้
 
กลุมที่ 1 การวิเคราะหผลทันที 

1.  อายุการเก็บรักษา 
 เม่ือพิจารณาสภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองในระหวางการเก็บรักษา โดย
พิจารณาจากคุณภาพภายนอก (ภาพ 5-9) และการประเมินคุณภาพทางดานประสาทสัมผัส สามารถ
สรุปอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง  PA และ PE ท่ีเจาะรูและ         
ไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไดดังตาราง 2 โดยอายุการเก็บรักษาของ
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ไมเจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุ    
การเก็บรักษาเพียง 7 วัน เนื่องจากมีกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติ ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา แตลักษณะ
ภายนอกไมมีการเปล่ียนแปลงมากนัก สําหรับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ     
5 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุการเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน เนื่องจากเกิดอาการสะทานหนาวใน          
วันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีอายุการเก็บ
รักษานานท่ีสุด 35 วัน โดยไมเกิดอาการสะทานหนาวและการเนาเสีย แตเม่ือนําผลมะมวงมาปลอย
ใหสุกเปลือกหุมเมล็ดจะเปล่ียนเปนสีดํา สําหรับท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุการเก็บ
รักษาเพียง14 วัน เนื่องจากผลมะมวงเกิดการสุกเม่ือเก็บรักษานาน 21 วัน (ตาราง 2) 
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ภาพ 5  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรูและไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 
 

PA ไมเจาะรู PA เจาะรู PE เจาะรู PE ไมเจาะรู 
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 ภาพ 6  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรแูละไมเจาะร ูแลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 วัน 
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PA ไมเจาะรู PA เจาะรู PE เจาะรู PE ไมเจาะรู 
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 ภาพ 7  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 วัน 
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PA เจาะรู PE เจาะรู 
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 ภาพ 8  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน 
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PA เจาะรู PE เจาะรู 
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ภาพ 9  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน 
 

5 °C 
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PA เจาะรู PE เจาะรู 
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ตาราง 2   อายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธี อายุการเก็บรักษา (วัน) สาเหตุของการส้ินอายุการเก็บรักษา 
PAเจาะรู+5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 

28 
7 
28 
7 
35 
7 
35 
7 
14 
7 
14 
7 

เกิดอาการสะทานหนาว 
เกิดกล่ินและรสชาตผิิดปกต ิ
เกิดอาการสะทานหนาว 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
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2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการเก็บรักษา 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  

 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไมพบการเกิดอาการสะทาน
หนาวตลอดอายกุารเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เริ่มเกิด
อาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา สวนผลของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวา
ไมมีผลตอเปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บ
ไวท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส จะเริ่มเกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา (ตาราง 3) 
และพบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูจะหมดอายุการเก็บรักษากอนจึงไมพบอาการ
สะทานหนาว สวนผลท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรู พบวาเกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และเม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธี พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเกิดอาการ
สะทานหนาวเฉล่ีย 80 เปอรเซ็นตในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ซ่ึงมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 
2 และ 1.2 คะแนนตามลําดับ (ตาราง 4) 
 

2.2  การเกิดโรค  
 ผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรคตลอดอายุการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ             
5, 9 และ 13  องศาเซลเซียส ท้ังในถุง PA และ PE ท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู (ภาพ 5-9) 
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ตาราง 3  เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหตุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
อาการสะทานหนาว (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
RP  
ND 
RP  
ND 

 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

80 
ND 
80 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 



 40

ตาราง 4  ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง          
ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปน
เวลาตางๆ 

หมายเหตุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
RP  
ND 
RP  
ND 

 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

2 
ND 
1.2 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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3.  การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ 
3.1  การสูญเสียน้ําหนัก 
ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองทุกกรรมวิธีมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเพ่ิมขึ้นเม่ือเก็บ

รักษาไวนานขึ้น โดยมีคาเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา เม่ือพิจารณาถึงปจจัยอุณหภูมิ
ท่ีใชในการเก็บรักษา พบวาอุณหภูมิมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ        
9 และ 5 องศาเซลเซียส ตามลําดับและมีคาแตกตางทางสถิต ิโดยมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักใน
วันท่ี 14 ของการเก็บรักษา เฉล่ียเทากับ 0.49, 0.16 และ 0.07 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 
ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
มีการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.29 และ 0.12 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ีย
เทากับ 0.39 และ 0.20 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

ปจจัยเกี่ยวกับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาการสูญเสียน้ําหนักของผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด มีความแตกตางแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเก็บรักษา
เปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีแนวโนมมีการสูญเสียน้ําหนักนอยกวา
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมีคาเฉล่ียเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ 
0.54 และ 0.64  เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

สําหรับปจจัยเกี่ยวกับการเจาะรู พบวาไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวง                  
(ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู 
ระหวางเก็บรกัษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  เปนเวลา 7 วัน มีการสูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 0.2 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีในวันท่ี 14   ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อ
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส โดยผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมมีการ
สูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.6 เปอรเซ็นต สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา 
พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีการ
สูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากบั 0.11 และ 0.18 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มี
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การสูญเสียน้ําหนักนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.54 และ 0.62  เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
ภาพ 10   การเปล่ียนแปลงน้ําหนักของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
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3.2  การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อ 
3.2.1  การเปล่ียนแปลงสีเปลือก 
คา L* ของเปลือกผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการ       

เก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13  องศาเซลเซียส ทําใหเปลือกผลมะมวงมีคา L* มากกวา
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส  คา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 
75.61 และในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
มีคา L* เฉล่ียเทากับ 76.86, 75.92 และ 76.01 ตามลําดับ (ภาพ 11A ตารางภาคผนวก 2) สวนในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคา L* นอยกวาท่ีอุณหภูมิ 9 
และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 73.8, 76.28 และ 75.93 ตามลําดับ (ภาพ 11A ตาราง
ภาคผนวก 2) อยางไรก็ดีพบวา อุณหภูมิไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวง
ตลอดอายุการเก็บรักษา  สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงและการเจาะรู พบวามีผลตอการ
เปล่ียนแปลงคา L* ใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา ซ่ึงมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
มีคา L* มากวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยในวันท่ี  28  ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุใน
ถุง PA และถุง PE  มีคา L* เฉล่ียเทากับ 78.57 และ 78.44 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บ
รักษาพบวา ผลมะมวงมีคา L* เฉล่ียลดลง มีเทากับ 74.72 และ 74.78 ตามลําดับ สําหรับการเจาะรู 
พบวาไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวงในทุกชุดการทดลอง (ภาพ 11A 
ตารางภาคผนวก 2) 

คา Choma (C*) ของเปลือกผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีคาลดลงในชวง 7 วันแรกของการเก็บ
รักษา หลังจากนั้นมีคาเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา คา C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บ
รักษาของเปลือกผลมะมวงมีคาเทากบั 39.42 และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวาอุณหภูมิมีผล
ตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของเปลือกผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
มีคา C* เฉล่ียมากท่ีสุด รองลงมาคือท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเทากับ 39.01, 37.86 
และ 38.28 ตามลําดับ (ภาพ 11B ตารางภาคผนวก 3) และในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
เก็บท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 39.87 และ 41.37 ตามลําดับ สวนถุงท่ีใชใน
การบรรจุผลมะมวงและการเจาะรู พบวาชนิดของถุงมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของผลมะมวง 
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA  มีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลท่ีบรรจุในถุง PE 
โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 36.41 และ 38.40 ตามลําดับ และเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงมีคา C* 
เฉล่ียเทากับ 39.16 และ 41.65 ตามลําดับ สวนการเจาะรูไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ตลอดอายุ
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การเก็บรักษา ซ่ึงในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูและเจาะ
รูมีคา C* เฉล่ียเทากับ 37.58 และ 37.24 ตามลําดับ (ภาพ 11B ตารางภาคผนวก 3) 

 คา hue angle (h°) พบวามีแนวโนมลดลงเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
อุณหภูมิ ชนิดของถุงท่ีใชและการเจาะรูไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา h° ของเปลือกผลตลอดอายุ
การเก็บรักษา ซ่ึงคา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาของเปลือกผลมะมวงมีคาเทากับ 79.26 ในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสมีคา h° เฉล่ียมากท่ีสุดมีคา
เทากับ 79.31 (ภาพ 11C ตารางภาคผนวก 4) และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีคา h° เฉล่ียเทากับ 78.33 และ 78.46 ตามลําดับ (ภาพ 11C 
ตารางภาคผนวก 4) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําใหเปลือกผล
มะมวงมีคา h° เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุง PA และ PE มีคา h° เฉล่ียเทากับ 77.84 และ 78.06 ตามลําดับ สําหรับการเจาะรู พบวา
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีคา h° เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูเล็กนอย แตมีคาไมแตกตางกันทางสถิต ิคือมีคาเฉล่ียเทากับ 79.26 และ 78.81 
ตามลําดบั (ภาพ 11C ตารางภาคผนวก 4) 
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ภาพ 11   การเปล่ียนแปลงคา L* (A), C* (B) และ hº (C) ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไม                 
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3.2.2  การเปล่ียนแปลงสีเนื้อ 
 คา L* ของเนื้อผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีแนวโนมลดลงในชวง 14 วันแรกของการเก็บรักษา 
ซ่ึงในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา ท้ังอุณหภูมิ ชนิดของถุง และการเจาะรู ไมมีผลตอคา L* สวน
ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา 
L* เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคา L* เฉล่ียเทากับ 79.31, 
83.37 และ 83.87 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) คา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคา
เทากับ 84.26 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส             
มีคา L* แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคา L* เฉล่ียเทากับ 88.22 และ 85.54 ตามลําดับ 
(ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําให
เปลือกผลมะมวงมีคา L* เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคา L* เฉล่ียเทากับ 84.14 และ 83.97 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตาราง
ภาคผนวก 5) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการ
เจาะรูมีคา L* เฉล่ียคอนขางต่ํากวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรซ่ึูงมีคาไมแตกตางกันทางสถิติ 
โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 83.93 และ 84.19 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) 

การเปล่ียนแปลงคา C* ของเนื้อผลมะมวง พบวามีคาเพ่ิมขึ้นตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
ในวันท่ี 7 และ 14  ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีผลทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา C* 
มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยคา 
C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 23.31  วันท่ี 7 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 
องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 23.58, 25.56 และ 26.37 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 14 ของการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 24.33, 26.40 และ 38.84 
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ทําใหเนื้อผล
มะมวงมีคา C* มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 32.76 และ  25.80 ตามลําดับ สวนถุงท่ีใชใน
การบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคา C* เฉล่ีย
เทากับ 32.07 และ 36.44 ตามลําดับ (ภาพ 12B ตารางภาคผนวก 6) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู คา C* ไมแตกตางกันทาง
สถิติ คือมีคาเฉล่ียเทากับ 25.20 และ 25.14 ตามลําดับ (ภาพ 12B ตารางภาคผนวก 6) 

 การเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผลมะมวง พบวาคา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคา
เทากับ 88.78  สวนในวันท่ี  14  ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เนื้อผลลมีคา h° นอยกวา
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การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 88.13, 89.28 และ 89.34 
ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงพบวา ในวันท่ี 7 ถึง 21 
ของการเก็บรักษาเนื้อผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา h° ใกลเคียงกัน แตในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีคา h° ของเนื้อผลมากกวาท่ีบรรจุในถุง PE และแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 90.10 และ 88.90 ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) 
สวนการเจาะรู พบวามีผลตอการเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท่ีมีการเจาะรูจะมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากกวาผลท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรู โดยเฉพาะอยางยิ่ง
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรูมีคา h° เฉล่ียเทากับ 
89.39 และ 88.77 ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) 
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ภาพ 12   การเปล่ียนแปลงคา L* (A), C* (B) และ hº (C) ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง    

ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส             
เปนเวลาตางๆ 
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3.3  ความแนนเนื้อ  
คาความแนนเนื้อของผลมะมวงมีคาลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น คาความแนนเนื้อ

เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 43.6 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร จากการทดลอง พบวา              
ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีคาความแนนเนื้อ
ลดลงมากวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 3.59, 26.93 และ 28.03 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวน
ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีการ
เปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อมากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  และแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 21.14 และ 27.90 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 
ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.94 และ 
27.27 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ 

สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 7 ถึง 28 วันของการเก็บรักษา 
ชนิดของถุงท่ีใชบรรจุไมมีผลตอความแตกตางของความแนนเนื้อ โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 24.99 และ 22.22 กิโลกรัมตอ
ตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มี
คาความแนนเนื้อมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.9 และ 
12.84 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ภาพ 13 ตารางภาคผนวก 8) สวนผลของการเจาะรู 
พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีความแนนเนื้อเฉล่ีย
ใกลเคียงกับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรู โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 28.38 และ 28.58 กิโลกรัมตอ
ตารางเซนติเมตร ตามลําดับ แตเม่ือเก็บรักษานานขึ้นผลมะมวงท่ีบรรจุถุงท้ัง 2 ชนิดและไมเจาะรูจะ
เกิดการหมักและส้ินอายุการเก็บรักษา สวนชุดท่ีใสถุงเจาะรูจะมีความแนนเนื้อลดลง (ภาพ 13 
ตารางภาคผนวก 8)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีไมเจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อมากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 29.86 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในขณะท่ีในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE เจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมมีคาความแนนเนื้อมากท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 28.43 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อมาก
ท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 27.96 และ 27.32 กิโลกรัมตอตารางเซนตเิมตร  และในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา 
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พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
เทากับ 19.90 และ 12.84  กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  ตามลําดับ (ภาพ 13 ตารางภาคผนวก 8)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
ภาพ 13   การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA 

และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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3.4  ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ 
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงมีคาเพ่ิมขึ้นเม่ืออายุการ

เก็บรักษานานขึ้น โดยปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียของผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษา เปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีคามากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 
5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 1.41, 1.08 และ 0.80 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 14 
ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 
4.31, 3.85 และ 3.33 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เกิดการสุก โดยมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.34 เปอรเซ็นต และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส          
มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 1.89 และ 1.58 เปอรเซ็นต
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีปริมาณ
กาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.31 และ 2.08 เปอรเซ็นตตามลําดับ       
(ภาพ 14) 

 สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 7 ถึง 28 วันของการเก็บ
รักษาถุงท่ีใชบรรจุชนิด PA มีผลทําใหผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงชนิด PE โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA และ PE มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.28 และ 2.11 
เปอร เซ็นตตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 3.25 และ 3.21 เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ 14 
ตารางภาคผนวก 9) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมี
การเจาะรูมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท่ีไมเจาะรู โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 0.68 และ 1.51 เปอรเซ็นตตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูเกิดกล่ินและรสท่ีผิดปกติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 5.97 
เปอรเซ็นต (ภาพ 14 ตารางภาคผนวก 9)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธี พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู และเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ีย
นอยท่ีสุดเทากับ 0.40 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
เจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑนอยท่ีสุด โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA มีแนวโนมมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด
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ภายในบรรจุภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ตลอดอายุการเก็บรักษา (ภาพ 14 และตาราง
ภาคผนวก 9)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
ภาพ 14   การเปล่ียนแปลงปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวง            

พันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ            
13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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3.5  ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ  
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงมีคาเพ่ิมขึ้นเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น 

โดยปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
มีคามากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ตลอดอายุการเก็บรักษา ในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0, 0 และ 
0.17 ppm ตามลําดับ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส เกิดการสุก และมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.37 ppm สวนผลมะมวง
ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ เฉล่ียเทากับ 0 
และ 0.02 ppm ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ผล
มะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.025 และ 0.04 ppm  ตามลําดับ (ภาพ 
15 ตารางภาคผนวก 10) 

สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 14 ถึง 28 วันของการเก็บ
รักษาถุงท่ีใชบรรจุชนิด PA มีผลทําใหผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑนอยกวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงชนิด PE โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.025 และ 0.035 ppm  ตามลําดับ สวนในวันท่ี 
35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุ
ภัณฑ เฉล่ียเทากับ 0.1 และ 0.15 ppm  ตามลําดับ (ภาพ 15 ตารางภาคผนวก 10) สําหรับการเจาะรู 
พบวาในวันท่ี 7 ของการเกบ็รักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรแูละท่ีไมเจาะรมีูปริมาณกาซ
เอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเทากัน เฉล่ียเทากับ 0.1 ppm ตามลําดับ (ภาพ 15 ตารางภาคผนวก 10) 

ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรูและไมเจาะร ูแลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.01 ppm และในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ
มากท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.18 ppm สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เกิดการสุก โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE เจาะรู มีปริมาณ
กาซเอทิลีนเฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 0.39 ppm ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาใน
ถุง PA ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.15 และ 0.10 ppm ตามลําดับ (ภาพ 
15 ตารางภาคผนวก 10) 
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ภาพ 15   การเปล่ียนแปลงปริมาณกาซเอทิลีนของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA 

และ PE ระหวางเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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 4.  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและสรีรวิทยา 
 4.1  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได  

การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (total soluble solids, TSS) ในผล
มะมวงทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเพ่ิมสูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงปริมาณ TSS เฉล่ียเม่ือ
เริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 13.42 เปอรเซ็นตบริกซ  ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 16.38 และ 13.42 เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ 
เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 21 และ 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมี
ปริมาณ TSS มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  ในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.28 และ 14.31 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.44 และ 14.67 
เปอรเซ็นตบริกซ ตามลําดับ  

สวนการใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาปริมาณ TSS ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 
2 ชนิด ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มี
คาเฉล่ียของปริมาณ TSS เม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ  16.42 และ 18.88 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11)  สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีปริมาณ TSS เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูโดย
มีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 13.57 และ 12.03 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11)  

เม่ือพิจารณาในแตละกรรมวิธี พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงทุกกรรมวิธีมี
ปริมาณ TSS ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยมีแนวโนมวา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 14.12 เปอรเซ็นตบริกซ 
สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 16.62 เปอรเซ็นตบริกซ ในขณะท่ี
ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด โดยมีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 18.10 และ 
18.82 เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาในถุง PA ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 18.88 และ 16.42 
เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11) 
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ภาพ 16   การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส               
เปนเวลาตางๆ 
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4.2  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity, TA) ของผลมะมวงทุก

กรรมวิธีการทดลอง พบวามีแนวโนมลดลงหลังการเก็บรักษา ซ่ึงปริมาณ TA เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการ
เก็บรักษาเทากับ 1.43 เปอรเซ็นต ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส นาน 14 วัน          
มีปริมาณ TA เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเทากับ 1.56, 
2.97 และ 2.74 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สําหรับในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษาพบวาท่ีอุณหภูมิ 
9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TA เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และมีคา
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ีย เทากับ 2.39 และ 2.90  เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการ
เก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ีย เทากับ 2.28 และ 
2.86  เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 17 ตารางภาคผนวก 12)  

สําหรับการใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาปริมาณ TA ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท้ัง 2 ชนิด ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ 17 ตารางภาคผนวก 12) สําหรับการ
เจาะรู พบวาไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แตมี
แนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูปริมาณ TA นอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมี
การเจาะรู โดยในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 2.33 และ 2.58 
เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ  17 ตารางภาคผนวก 12)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีไมเจาะรู 
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 1.96 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  มีปริมาณ TA นอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาใน
ถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TA นอยท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 
1.51 เปอรเซ็นต  สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 2.37 เปอรเซ็นต และในวันท่ี 28ของ
การเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TA 
เทากับ 2.27 เปอรเซ็นต สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ี
เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 1.58 เปอรเซ็นต (ภาพ 
17 ตารางภาคผนวก 12) 
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ภาพ 17   การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุใน 
 ถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

 
 

 

 

 

0.0

0.5

1.0

1.5

2.0

2.5

3.0

3.5

4.0

0 7 14 21 28 35
Days after storage

Tit
rat

ab
le 

ac
idi

ty 
(%

)

PAเจาะร+ู5ºC PA+5ºC PEเจาะรู+5ºC PE+5ºC
PAเจาะร+ู9ºC PA+9ºC PEเจาะรู+9ºC PE+9ºC
PAเจาะร+ู13ºC PA+13ºC PEเจาะรู+13ºC PE+13ºC



 59

4.3  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
การเปล่ียนแปลงอัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ี

ไทเทรตได (TSS:TA) โดยเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาผลมะมวงมี TSS:TA เทากับ 9.36 ตอมาในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มี TSS:TA มากกวา
ท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสและมีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 
10.96, 5.35 และ 4.60 ตามลําดับ ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา              
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มี TSS:TA มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ โดยวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส มีคา TSS:TA เฉล่ียเทากับ 7.36 และ 4.98 ตามลําดับ และในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคา TSS:TA เฉล่ียเทากับ 7.69 และ 5.14 
ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13) 

การใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวา TSS:TA ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด 
ไมมีความแตกตางแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีแนวโนมมี
อัตราสวนของ TSS:TA นอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมี
คาเฉล่ียเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ 8.91 และ 12.05 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13) 
สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมี TSS:TA 
เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูโดยมีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 6.06 และ 4.87 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 6.88 ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                
13 องศาเซลเซียส นาน 14 วัน มีปริมาณ TSS:TA มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE 
ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาในถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 11.30  สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE            
ท่ี เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 7.78 ซ่ึงมีคาแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ  PE ท่ีเจาะรู
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE 
ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
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ในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
เทากับ 7.98 สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA ท่ีเจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 12.05 และ 8.91 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตาราง
ภาคผนวก 13) 

 
 
 
 

   

 

 

 

 

 

 
 
 
 
ภาพ 18   การเปล่ียนแปลงอัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรด 

ท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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กลุมที่ 2.  ปลอยใหผลมะมวงสุกที่อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) 
 1.  จํานวนวันที่ใชในการสุก 
            จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาจํานวนวันท่ีใชในการสุก
ของผลมะมวง โดยนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ไมเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 ใชเวลาในการสุก
เฉล่ียประมาณ 7-8 วัน สําหรับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผล
มะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 8 และ 7 วัน ตามลําดับ และเม่ือหลังการเก็บรักษานาน 21 
และ 28 วัน จํานวนวันท่ีใชในการสุกมีคานอยลงโดยใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 7 และ 6.6 วัน 
ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 7 และ 14 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 8 และ 6.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) และเม่ือ
เก็บรักษาไวนาน 28 และ 35 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 6 และ 5.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) 
ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 7 และ 14 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 7 และ 6.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) 
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ตาราง 5   จํานวนวันท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : จํานวนวันท่ีใชในการสุก พิจารณาเม่ือผลมะมวงมีสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลืองท้ังผล 
: คาเฉล่ียท่ีไดไดจากตัวอยาง 5 ซํ้า 

  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
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 2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการสุก 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  
เม่ือนําผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดอาการสะทานหนาว โดย

นํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ไมเจาะรู 
ของทุกอุณหภูมิ ไมเกิดอาการสะทานหนาว แตเก็บรักษาไวไดเพียง 7 วัน สวนผลมะมวงท่ีบรรจุใน
ถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 และ 13 องศาเซลเซียส พบวาไมเกิดอาการสะทานหนาวตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษาเปนเวลา 28 และ 14 วัน และหลังปลอยใหสุก ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส พบวาเกิดอาการผิดปกตเิม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 
35 วัน แลวปลอยใหสุกจะพบอาการผิดปกติท่ีสวนของเปลือกหุมเมล็ดโดยมีสีดําเกิดขึ้น ซ่ึงมี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวเฉล่ียเทากับ 60 และ 40 เปอรเซ็นต (ตาราง 6) โดยมีระดับ
ความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 2 และ 1.4 คะแนน ตามลําดับ (ตาราง 7)  

 
2.2  การเกิดโรค  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดโรค โดยนํามาวาง

ไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรค
ตลอดอายุการเก็บรักษา ท้ังในถุง PA และ PE ท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู  
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ตาราง 6   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และ
ปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
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ตาราง 7   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ี
บรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา
ตางๆ และปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5ºC 
PA+5ºC 
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13ºC 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

ND 
ND 
ND 
ND 
2 

ND 
1.4 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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3.  การยอมรับคุณภาพโดยรวม 
 การยอมรับโดยรวม พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีไมมีการเจาะรู ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวม
ลดลงเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียอยูระหวาง 5-6 คะแนน คือ เฉยๆ ถึง 
ชอบเล็กนอย เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีไมเจาะรู ของทุก
อุณหภูมิมีกล่ินผิดปกติไมเปนท่ียอมรับโดยมีคะแนนการยอมรับต่ํากวา 5 คะแนน สําหรับผลมะมวง
ท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรู มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมใกลเคียงกัน โดยในวัน
เริ่มตนของการเก็บรักษาระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมมีคาเทากับ 8.8 คะแนน คือ ชอบ
มาก และในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา พบวา ผลมะมวงท่ีบรรจุท้ังถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ีย    
อยูในเกณฑ ชอบเล็กนอยถึงชอบมาก โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียอยูระหวาง 6-8 คะแนน สวนในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษา                 
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก 
โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียประมาณ 8 คะแนน (ตาราง 8)  

ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
และ 5 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง 
โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียประมาณ 7 คะแนน และในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวง         
ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีระดับ
คะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง เชนกัน สวนในวันท่ี 28 ของ
การเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ              
9 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก โดยมีระดับ
คะแนนเฉล่ียประมาณ 8 คะแนน ในขณะท่ีระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีระดับ
คะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง  และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา       
35 วัน พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส              
มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก โดยมีระดับคะแนนเฉล่ีย
ประมาณ 8 คะแนน สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง ท้ังถุง PA และ PE ทําใหผล
มะมวงมีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียใกลเคียงกัน (ตาราง 8)  
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ตาราง 8   การยอมรับคุณภาพโดยรวมของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุก                
ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
การยอมรับคุณภาพโดยรวม 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 

8 
5.8 
6.8 
6.1 
7.1 
5.5 
7.3 
5.8 
7.9 
5.7 
8.4 
5.9 

7 
OF 
7 

OF 
7.3 
OF 
7.5 
OF 
8.6 
OF 
8.7 
OF 

 

7.6 
ND 
7.8 
ND 
7.8 
ND 
7.9 
ND 
RP 
ND 
RP 
ND 

7.8 
ND 
7.9 
ND 
8.1 
ND 
8.3 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

ND 
ND 
ND 
ND 
8.2 
ND 
8.5 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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 4.  ความแนนเนื้อ 
 เม่ือนําผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาคาความแนนเนื้อของผล โดย
นํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาคาความแนนเนื้อลดลงตามระยะเวลาการเก็บ
รักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ผลมะมวง            
ท่ีบรรจุในถุง PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู มีคาความแนนเนื้อต่ําท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.59 และ 0.58 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคา
ความแนนเนื้อไมแตกตางกัน ซ่ึงมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE เจาะรูท่ีอุณหภูมิ                 
13 องศาเซลเซียสมีคาความแนนเนื้อนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.42 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร 
(ตาราง 9) สวนหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.39 และ 0.38 กิโลกรัมตอตาราง
เซนติเมตร ตามลําดับ สวนท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 
0.63 และ 0.76 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ และท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.71 และ 0.70 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ ในวันท่ี 28 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส          
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียนอยท่ีสุดเทากับ 0.78 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส             
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู ซ่ึงมีคาเทากับ 0.88 และ 0.70  
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ตาราง 10) 

 5.  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได 
 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิเม่ือนํามาศึกษาการเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็ง
ท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (total soluble solids , TSS) โดยนํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวาผลมะมวงมีแนวโนมมีปริมาณ TSS สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงหลังการเก็บรักษา
เปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE            
ไมเจาะรู มีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 18-20 เปอรเซ็นตบริกซ สวนมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท่ีเจาะรู พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 17-21 เปอรเซ็นตบริกซ ในขณะท่ีหลังการเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE        
ท่ีเจาะรู มีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 18-21 เปอรเซ็นตบริกซ โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE     
ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 21.53 
เปอรเซ็นตบริกซ (ตาราง 9) สวนหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13                 
องศาเซลเซียส ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู พบวา มีปริมาณ TSS เฉล่ียใกลเคียงกัน 
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โดยมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส               
มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 19.08 เปอรเซ็นตบริกซ และผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 และ 35 วัน พบวามี
ปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 19-21 เปอรเซ็นตบริกซ โดยมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE 
ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเฉล่ียเทากับ 20.27 
และ 21.11 เปอรเซ็นตบริกซ ตามลําดับ (ตาราง 10) 

 6.  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity, TA) โดยนําผลมะมวงหลัง

การเก็บรักษามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงมีแนวโนมมีปริมาณ TA 
สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู 
หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 พบวามีปริมาณ TA ใกลเคียงกัน 
ซ่ึงมีคาเฉล่ียอยูระหวาง 1-2 เปอรเซ็นต (ตาราง 9) สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู 
หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 และ 21 วัน พบวามีปริมาณ TA เฉล่ียนอย
กวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  9 และ 5 องศาเซลเซียส 
ตามลําดับ (ตาราง 9 และ 10)ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน พบวามีปริมาณ TA เฉล่ียใกลเคียงกัน ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
ประมาณ 1 เปอรเซ็นต สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ      
9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.16 และ 0.14 เปอรเซ็นต ตามลําดับ 
(ตาราง 10) 

7. อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดกับปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  

(TSS:TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ แลวนํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
มีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 พบวามี
ปริมาณ TSS:TA ใกลเคียงกันเฉล่ียอยูระหวาง 8-11 สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุดเฉล่ียเทากับ 
12.97 (ตาราง 9) ในขณะท่ีวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียนอยท่ีสุดเทากับ 8.55 และ 8.85 ตามลําดับ สวน
ในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณ TSS:TA ใกลเคียงกันซ่ึงมีคาเฉล่ียอยู
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ระหวาง 17-19 และในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 125.69 และ 150.79 ตามลําดับ (ตาราง 10) 
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ตาราง 9   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 0, 7 และ 14 วัน  และปลอยใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

  

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%Brix) TA (%) TSS:TA 
0 วัน  0.52 19.72 1.23 16.03 

7 วัน 

 
          PAเจาะร+ู5°C 
          PA+5°C 
          PEเจาะร+ู5ºC 
          PE+5ºC 
          PAเจาะร+ู9ºC 
          PA+9ºC 
          PEเจาะร+ู9ºC 
          PE+9ºC 
          PAเจาะร+ู13ºC 
          PA+13ºC 
          PEเจาะร+ู13ºC 
          PE+13 °C 
 

 
1.24 
0.97 
0.79 
1.36 
1.00 
0.96 
0.82 
0.76 
0.96 
0.87 
0.59 
0.58 

 

 
17.80 
20.68 
18.14 
20.92 
18.03 
18.38 
18.48 
18.58 
20.24 
20.14 
21.26 
19.60 

 

 
2.04 
2.37 
1.98 
1.96 
2.20 
2.01 
1.94 
1.77 
1.90 
1.76 
1.89 
2.25 

 

 
8.73 
8.73 
9.16 

10.67 
8.20 
9.14 
9.53 

10.50 
10.65 
11.44 
11.25 
8.71 

 
 

14 วัน 
 
 
 

 
          PAเจาะร+ู5°C  
          PEเจาะร+ู5ºC 
          PAเจาะร+ู9ºC 
          PEเจาะร+ู9ºC 
          PAเจาะร+ู13ºC 
          PEเจาะร+ู13ºC 
 

 
0.72 
0.64 
0.53 
0.44 
0.45 
0.42 

 

 
18.23 
18.02 
18.59 
18.35 
20.86 
21.53 

 

 
1.93 
1.97 
1.79 
1.82 
1.76 
1.66 

 
9.45 
9.15 

10.39 
10.88 
11.85 
12.97 
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ตาราง 10   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน และปลอยให
สุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  

 

 

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%) TA (%) TSS:TA 

21 วัน 

 
           PAเจาะร+ู5°C  
           PEเจาะร+ู5ºC 
           PAเจาะร+ู9ºC 
           PEเจาะร+ู9ºC 
           PAเจาะร+ู13ºC 
           PEเจาะร+ู13ºC 
 

 
0.71 
0.70 
0.63 
0.76 
0.89 
0.79 

 
18.04 
18.82 
18.58 
19.08 
17.28 
17.52 

 
1.84 
1.76 
1.70 
1.71 
2.02 
1.98 

 
9.80 

10.69 
10.93 
11.16 
8.55 
8.85 

 
 

28 วัน 
 
 

 
          PA เจาะร+ู5ºC 
          PE เจาะร+ู5ºC 
          PA เจาะร+ู9ºC 
          PE เจาะร+ู 9ºC 
 

 
0.78 
0.98 
0.83 
1.10 

 

 
19.17 
19.74 
19.70 
20.27 

 

 
1.08 
1.02 
1.03 
1.04 

 

 
17.75 
19.35 
19.13 
19.49 

 
35 วัน 

 

 
          PA เจาะร+ู9ºC 
          PE เจาะร+ู9ºC 
 

 
0.88 
0.70 

 

 
20.11 
21.11 

 

 
0.16 
0.14 

 

 
125.69 
150.79 
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การทดลองที่ 2  การทดลองเพ่ือนําไปสูการขยายผลในเชิงพาณิชย 
 ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุงPE (polyethylene, PE) เจาะรูจํานวน 6 รู แลว
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีการเปล่ียนแปลงระหวางการเก็บรักษา ดังนี ้

กลุมที่ 1  การวิเคราะหผลทันที 
 1.  อายุการเก็บรักษา 
 เม่ือพิจารณาสภาพการเก็บรักษาจากคุณภาพภายนอกและการประเมินคุณภาพทางดาน
ประสาทสัมผัส สามารถสรุปอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไดดังตาราง 11 โดยผลมะมวงท่ีทําการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได เพียง 14 วัน เนื่องจากผลเริ่มเกิดการสุก 
หลังจากเก็บรักษาไวนานกวา 14 วัน สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส สามารถ
เก็บไดนาน 28 วัน เนื่องจากผลเกิดอาการสะทานหนาว เม่ือเก็บรักษาไวนานกวา 28 วัน สําหรับผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส  สามารถเก็บไดนาน 35 วัน โดยไมพบอาการสะทานหนาว
แตเม่ือนําผลมะมวงมาปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาสวนของเปลือกหุมเมล็ดจะ
เปล่ียนเปนสีดํา แตเปลือกผลและเนื้อผลยังคงสุกไดตามปกต ิ(ภาพ 19-23 และ ตาราง 11) 
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9 °C 

13 °C 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 19   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                      
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 

5 °C 
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5 °C 

9 °C 

13 °C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 20   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                          
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 วัน 
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5 °C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 21   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 วัน 

9 °C 

13 °C 
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ภาพ 22   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                  
5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน  

5 °C 

9 °C 
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 ภาพ 23  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                 
5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน 

5 °C 

9 °C 
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ตาราง 11   อายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี อายุการเก็บรักษา (วัน) สาเหตุของการส้ินอายุการเก็บรักษา 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

28 
35 
14 

เกิดอาการสะทานหนาว 
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
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2. สภาพของผลมะมวงหลังการเก็บรักษา 
2.1 การเกิดอาการสะทานหนาว  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13  องศาเซลเซียส ไมพบการเกิดอาการสะทานหนาว

ตลอดระยะเวลาของการเก็บรักษานาน 35 และ 14 วัน ตามลําดับ ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ซ่ึงมีคาเทากับ 100 
เปอรเซ็นต และมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 2 คะแนน (ตาราง 12 และ 13) 
 
 
 
ตาราง 12   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง

PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
อาการสะทานหนาว (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

RP 

0 
0 

ND 

100 
0 

ND 
Mean 0 0 0 0 0 100 
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ตาราง 13   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง
ท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปน
เวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

RP 

0 
0 

ND 

2 
0 

ND 
Mean 0 0 0 0 0  
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3.  การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ 
3.1  การสูญเสียน้ําหนัก 
ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเพ่ิมขึ้นเม่ือเก็บรักษาไว

นานขึ้นโดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก
เพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษาและเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีการ
สูญเสียน้ําหนักเฉล่ีย 0.20 เปอรเซ็นต เทานั้นเชนเดียวกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13 
องศาเซลเซียสพบวาตลอดอายุการเก็บรักษามีการสูญเสียน้ําหนักเพียงเล็กนอยเชนกันและเม่ือ
ส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงมีการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.61 และ 0.49 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได เพียง 14 วัน  
เนื่องจากผลจะเริ่มสุก หลังจากเก็บรักษาไวนานกวา 14 วัน สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส สามารถเก็บไดเปนเวลา 28 วัน เนื่องจาก เม่ือเก็บรักษาไวนานกวา 28 วัน ผลมะมวง
เกิดอาการสะทานหนาว สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได
เปนเวลา 35 วัน (ตาราง 8) 

เม่ือเปรียบเทียบการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13                   
องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
คือมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา เฉล่ียเทากับ 0.11, 0.03 และ 0.01 
เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษามีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 
0.49, 0.14 และ 0.17 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.33 และ 0.18 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 
ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.39 และ 0.20 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ตาราง 14) 
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ตาราง 14   เปล่ียนแปลงน้ําหนักของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรกัษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0 
0 
0 

.01a 

.03a 

.11b 

.07a 

.14b 

.49c 

.18a 

.33b 
RP 

.20a 

.39b 
ND 

ND 
0.61 
ND 
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1.2  การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อ 
1.2.1  การเปล่ียนแปลงสีเปลือก 
สีเปลือกของผลมะมวงทุกกรรมวิธีในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา

เซลเซียส มีคา chroma (C*) เพ่ิมขึ้น สวนคา L* และ คา hue angle (h°) มีแนวโนมลดลงตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13  องศาเซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีคา L* 
นอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส  ซ่ึงคา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษา
เทากับ 79.18 ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา
เซลเซียส มีคา L* เฉล่ียเทากับ 78.74, 78.90 และ 77.41 ตามลําดับ (ภาพ 15) สวนในวันท่ี 14 ของ
การเก็บรักษาผลมะมวง มีคา L* เฉล่ียเทากับ 81.21, 77.94 และ 77.65 ตามลําดับ ซ่ึงพบวา อุณหภูมิ
มีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวงหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน (ตาราง 15) 

ผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคา C* เพ่ิมขึ้นตลอดอายุการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา C* มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  5 และ 
9 องศาเซลเซียส คา C* เฉล่ียเริ่มเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 32.30 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 
14 วัน ผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 35.66, 38.41 และ 
39.63 ตามลําดับ โดยพบวาอุณหภูมิไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของผลมะมวงตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา (ตาราง 16) 

คา hue angle (h°) มีแนวโนมลดลงตลอดอายุการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ทําใหเปลือกผลมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากกวาการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ  5 และ 9 องศาเซลเซียส คา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 83.48 และเม่ือเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา h° เฉล่ียเทากับ 83.63, 
83.60 และ 82.62 ตามลําดับ ซ่ึงผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เม่ือเก็บรักษาไว
นานขึ้นจะมีสีเหลืองท่ีเปลือกผลเพ่ิมขึ้น (ตาราง 17) 
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ตาราง 15   คา L* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจใุนถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา L* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

79.18 
79.18 
79.18 

78.74 
78.90 
77.41 

81.21b 
77.94a 
77.65a 

79.46 
79.98 

RP 

77.86b 
74.28a 

ND 

ND 
75.13 
ND 
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ตาราง 16   คา C* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเกบ็
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนือ่งจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา C* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

32.30 
32.30 
32.30 

34.31 
36.21 
34.95 

35.66 
38.41 
39.63 

38.71 
36.86 

RP 

39.05 
38.89 
ND 

ND 
40.06 
ND 
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ตาราง 17   คา h° ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา h° ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเกบ็รักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

83.48 
83.48 
83.48 

82.63 
83.41 
83.33 

83.63 
83.60 
82.62 

82.99 
82.47 

RP 

83.81b 
81.15a 

ND 

ND 
80.06 
ND 



 88

1.2.2  การเปล่ียนแปลงสีเนื้อ 
คา L* ของเนื้อผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีแนวโนมลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น ใน

วันท่ี 7 และ 14 ของการเก็บรักษาพบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคา L* 
เฉล่ียลดลงมากกกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ตามลําดับ โดยในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 84.69, 84.24 และ 85.24 สวนในวันท่ี 14 ของ
การเก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 85.60, 88.65 และ 88.44 ตามลําดับโดยเม่ือเริ่มตนการ
เก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 86.42 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ี
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคา L* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 84.15, และ 88.05 ตามลําดับ 
(ตาราง 18) 

การเปล่ียนแปลงคา C* จะมีคาเพ่ิมขึ้น โดยในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา อุณหภูมิไมมี
ผลตอความแตกตางของคา C* สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา C* มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  9 และ 
5 องศาเซลเซียส แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 34.93, 19.86 และ 20.83  
ตามลําดับ ซ่ึงคา C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 18.29 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน 
พบวาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 28.52 และ 20.12 ตามลําดับ 
(ตาราง 19) 

สวนการเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผล พบวาคา h° เม่ือเริ่มตนการเก็บรักษา มีคาเฉล่ีย
เทากับ 92.95 และในการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีคา h° ไมแตกตาง
กัน คือผลมะมวงมีคา h° เฉล่ีย ใกลเคียงกันตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา สวนท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากท่ีสุดและมีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
โดยเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มี
คา h° ของเนื้อผล เฉล่ียเทากับ 92.88, 91.96 และ 90.48 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาพบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสมีคา h° เฉล่ียเทากับ 91.32 และ 
92.76 ตามลําดับ (ตาราง 20) 
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ตาราง 18   คา L* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา L* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

86.42 
86.42 
86.42 

85.24b 
84.24a 
84.69ab 

88.44b 
88.65b 
85.60a 

87.24 
86.20 

RP 

88.05b 
84.15a 

ND 

ND 
80.53 
ND 
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ตาราง 19   คา C* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา C* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

18.29 
18.29 
18.29 

20.16 
19.65 
21.58 

20.83b 
19.86a 
34.93c 

23.13a 
26.46b 

RP 

20.12a 
28.52b 

ND 

ND 
33.87 
ND 
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ตาราง 20   คา h°  ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา h° ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

92.95 
92.95 
92.95 

91.92 
92.41 
92.44 

92.88b 
91.96b 
90.48a 

91.74 
91.64 

RP 

92.76b 
91.32a 

ND 

ND 
90.85 
ND 
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1.3  ความแนนเนื้อ  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามีแนวโนมลดลงตลอดระยะเวลา

การเก็บรักษา ซ่ึงจะลดลงมากเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 14.04 กิโลกรัมตอตาราง
เซนติเมตร ในขณะท่ีผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองเม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศา
เซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาและมีคาลดลง
เรื่อยๆ หลังการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผละมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                 
5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 22.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และท่ีอุณหภูมิ          
9 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.17 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  

เม่ือเปรียบเทียบคาความแนนเนื้อของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา
เซลเซียส พบวาผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น ความแนนเนื้อ
เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 24.97 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังจากการเก็บรักษา
เปนเวลา 14 วันผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อต่ําท่ีสุด
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 14.04, 26.04 และ 27.01 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 
และ 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อเฉล่ียใกลเคียง
กัน โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 22.93 และ 22.37 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงมีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 21.92 และ 22.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ตาราง 21) 
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ตาราง 21   การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง                    
PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายกุารเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

24.97 
24.97 
24.97 

21.55 
21.81 
22.78 

27.01b 
26.04b 
14.04a 

22.37 
22.93 

RP 

22.19 
21.92 
ND 

ND 
19.17 
ND 
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1.4  ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ 
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 

องศาเซลเซียส มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยในวันท่ี 21 
ของการเก็บรักษาพบวามีอัตราการเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศา
เซลเซียส พบวามีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมมากขึ้นเม่ือเก็บรักษาไว
นานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑเฉล่ียเทากบั 3.11 เปอรเซ็นต สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามี
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเพ่ิมขึ้นสูงมากเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ซ่ึง
มีคาเทากับ 1.99 เปอรเซ็นต (ตาราง 22) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑในผลมะมวงทุก
กรรมวิธี พบวามีแนวโนมเพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดย ปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 0.01 เปอรเซ็นตและ
หลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีอัตราการ
หายใจมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 1.99, 1.58 และ 1.16 เปอรเซ็นตตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 21 และ           
28 วัน ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
องศาเซลเซียส มีปริมาณมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยในวันท่ี 21 ของ
การเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด
ภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 1.81 และ 1.32 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษา มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.32 และ 1.86 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ (ตาราง 22) 
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ตาราง 22   การเปล่ียนแปลงปริมาณคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงพันธุ
น้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ                
13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี ปริมาณคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ (เปอรเซ็นต) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0.01 
0.01 
0.01 

0.36a 
0.49ab 
0.76b 

1.16a 
1.58ab 
1.99b 

1.32 
1.81 
RP 

1.86 
2.32 
ND 

ND 
3.11 
ND 
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1.5  ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ  
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

เริ่มเกิดขึ้นเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
พบวามีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเริ่มเกิดขึ้นเม่ือเก็บรักษานาน 21 วันโดยมีคาเฉล่ีย
เทากับ 0.02 ppm และเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ
เฉล่ียเทากับ 0.13 ppm สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาเม่ือผลสุกมี
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมสูงขึ้นเฉล่ียเทากับ 0.42 ppm (ตาราง 23) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑในผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวามี
แนวโนมเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยปริมาณกาซเอทิลีนภายใน
บรรจุภัณฑเฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 0.00 ppm และหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน 
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมขึ้น
เฉล่ียเทากับ 0.14 ppm และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ ของ
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคามากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 0.06 และ 0.05 ppm ตามลําดับ (ตาราง 23) 
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ตาราง 23   การเปล่ียนแปลงปริมาณเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ ของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 
ท่ีบรรจุในถุง PE  ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส             
เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี ปริมาณเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ (พีพีเอ็ม, ppm) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0.00 
0.00 
0.00 

0.00 
0.00 
0.01 

0.00 
0.00 
0.14 

0.00a 
0.02a 
0.42b 

0.05 
0.06 
ND 

ND 
0.13 
ND 
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 2.  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและสรีรวิทยา 
 2.1  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได   

ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได  (total soluble solids; TSS) ของผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
โดยในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวามีอัตราการเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TSS เพ่ิมมากขึ้นเม่ือเก็บรักษาไวนานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุด
การเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงมีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 15.74 เปอรเซ็นต สวนผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียเพ่ิมขึ้นสูงมากเม่ือส้ินสุด
การเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ซ่ึงมีคาเทากับ 15.48 เปอรเซ็นต (ตาราง 24) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณ TSS ในผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวามีแนวโนมเพ่ิมขึ้นตาม
ระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยปริมาณ TSS เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 9.36 
เปอรเซ็นต และหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส มีการเปล่ียนแปลงปริมาณ TSS มากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 15.48, 11.18 และ 10.44 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ปริมาณ TSS ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
องศาเซลเซียส มีคามากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิต ิโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 14.12 และ 10.58 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ตาราง 24) 
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ตาราง 24   การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสี
ทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (เปอรเซ็นตบริกซ) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

9.36 
9.36 
9.36 

9.60 
9.68 
9.96 

10.44a 
11.18a 
15.48b 

10.48 
12.02 
15.82 

10.58a 
14.12b 

ND 

ND 
15.74 
ND 
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2.2  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity; TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                

5 และ 9  องศาเซลเซียส มีแนวโนมจะลดลงเรื่อยๆ จนกระท่ังส้ินสุดการเก็บรักษาเปนเวลา 28 และ 
35 วันตามลําดับ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 1.85 และ 1.50 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงมีปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดลดลงมากเม่ือเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน (ตาราง 25) 

เม่ือเปรียบเทียบการเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวา
มีแนวโนมลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ียเม่ือเริ่มตน
การเก็บรักษาเทากับ 2.51 เปอรเซ็นต และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ต่ํากวาท่ีอุณหภูมิอ่ืนๆ และมีคาแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ คือมีคาเฉล่ียเทากับ 1.50 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ท่ีคาเฉล่ียเทากับ 2.29 และ 2.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และเม่ือเก็บ
รักษาไวนาน 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรต
ไดต่ํากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ียเทากับ 1.51 
เปอรเซ็นต  สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ีย
เทากับ 1.85 เปอรเซ็นต (ตาราง 25) 
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ตาราง 25   การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจใุน
ถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

2.51 
2.51 
2.51 

3.12 
2.99 
2.86 

2.42b 
2.29b 
1.50a 

1.90 
1.73 
0.72 

1.85b 
1.51a 
ND 

ND 
1.50 
ND 
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2.3  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
อัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ีไทเทรตได 

(TSS:TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9  องศาเซลเซียส มีปริมาณเพ่ิมมากขึ้นเม่ือ
เก็บรักษาไวนานขึ้น โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา 
มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 5.71 สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เม่ือ
ส้ินสุดการเก็บรักษา มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 11.46 ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณ TSS:TA มีคาเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด ซ่ึงเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา
มีคาเฉล่ียเทากับ 10.41 (ตาราง 26) 

เม่ือเปรียบเทียบการเปล่ียนแปลงปริมาณ TSS:TA พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA สูงกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส ซ่ึงเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 10.41 สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 4.95 และ 4.36 ตามลําดับ โดยเม่ือ
เริ่มตนการเก็บรักษามีปริมาณ TSS:TA เทากับ 3.72 และเม่ือเก็บรักษาผลมะมวงเปนเวลา 28 วัน 
พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 9.41 
และ 5.17 ตามลําดับ (ตาราง 26) 
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ตาราง 26   การเปล่ียนแปลงปริมาณอัตราสวนของปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ี
ไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอ                                   
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

3.72 
3.72 
3.72 

3.15 
3.28 
3.54 

4.36a 
4.95a 

10.41b 

5.60 
7.27 
22.01 

5.71 
9.41 
ND 

ND 
11.46 
ND 
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กลุมที่ 2.  ปลอยใหผลมะมวงสุกที่อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) 
 1. จํานวนวันที่ใชในการสุก 

จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาจํานวนวันท่ีใชในการสุก
ของผลมะมวง โดยนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส โดยผลมะมวงหลังจากเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 7 และ 6.5 วัน ตามลําดับ และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 7 วัน และเม่ือเก็บรักษาไวเปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน  
จํานวนวันท่ีใชในการสุกมีคานอยลง โดยใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 6.5, 6 และ 5.5 วัน 
ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน แลวนํามาวางไวท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 8 วัน และเม่ือเก็บรักษาไวเปน
เวลา 14 และ 21 วัน ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 7 วัน และใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 6.5 
วัน เม่ือเก็บรักษาไวเปนเวลา 28 วัน (ตาราง 27) 

เม่ือเปรียบเทียบแตละอุณหภูมิ พบวา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มี
การพัฒนาการสุกโดยใชเวลาเฉล่ียเร็วกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส 
ตามลําดับ (ตาราง 27) 
  
ตาราง 27   จํานวนวันท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู 

ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหตุ : จํานวนวันท่ีใชในการสุก พิจารณาเม่ือผลมะมวงมีสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลืองท้ังผล 
: คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 

  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

กรรมวิธ ี
จํานวนวันที่ใชในการสุก 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

7 
7 
7 

8 
7 
7 

7 
7 

6.5 

7 
6.5 
0 

6.5 
6 

ND 

ND 
5.5 
ND 
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 2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการสุก 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดอาการสะทาน

หนาว โดยนําผลมะมวงมาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 และ 13 องศาเซลเซียส ไมเกิดอาการสะทานหนาวเม่ือปลอยใหผลสุกตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
พบวาเกิดอาการสะทานหนาวเม่ือปลอยใหผลสุกเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ซ่ึงมีเปอรเซ็นตการ
เกิดอาการสะทานหนาวเฉล่ียเทากับ 60 เปอรเซ็นต (ตาราง 28) โดยมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 
1.67 คะแนน (ตาราง 29) 

 
2.2  การเกิดโรค  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดโรค โดยนํามาวาง

ไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรค
ตลอดอายุการเก็บรักษา  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 106

ตาราง 28   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และ
ปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

ND 

ND 
60 
ND 
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ตาราง 29   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง
ท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา
ตางๆ และปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

ND 

ND 
1.67 
ND 
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3.  การยอมรับโดยรวม 
ระหวางการเก็บรักษาผลมะมวงในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส               

ผลมะมวงทุกกรรมวิธีเม่ือผลสุกพบวา มีคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมยังอยูในเกณฑ                     
ท่ียอมรับได อยูระหวาง 7-8 คะแนน คือ ชอบปานกลางถึงชอบมาก โดยเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาผล
มะมวงมีคะแนนการยอมรับโดยรวมเฉล่ียเทากับ 8.4 คะแนน คือ ชอบมาก (ตาราง 30) 
 
ตาราง 30   การยอมรับโดยรวมของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู แลว

เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
การยอมรับโดยรวม 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

8.4 
8.4 
8.4 

8 
8.2 
8.6 

8 
8.2 
8.6 

7.4 
8 
8 

7 
8 

ND 

ND 
7.4 
ND 
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 4.  ความแนนเนื้อ 
 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิเพ่ือนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวามีคาความแนนเนื้อลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 
7 วัน ผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคาความแนนเนื้อใกลเคียงกัน ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียต่ําท่ีสุด เทากับ 0.46 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.53 และ 0.42 และ 0.70 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.30 และ 0.41 กิโลกรัม           
ตอตารางเซนติเมตร และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                    
9 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร (ตาราง 31) 

 5.  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได 
 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ เม่ือนํามา
วางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
หลังการเก็บรักษาเปนเวลา 7 พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส                 
มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.3, 19.5 และ 18.01 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 14 ของการ
เก็บรักษา มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.95, 18.04 และ 18.09 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 
28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS 
เฉล่ียเทากับ 18.22 และ 18.27 ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 18.25 เปอรเซ็นต (ตาราง 31) 

 6.  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ เม่ือนํามาวางไวใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TA ใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา โดยหลังการ
เก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มี
ปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.30, 0.28 และ 0.27 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียต่ําท่ีสุด เทากับ 0.21 
เปอรเซ็นต และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 
13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.24, 0.21 และ 0.72 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนใน
วันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ 
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TA เฉล่ียเทากบั 0.20 และ 0.19 เปอรเซ็นต และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.17 เปอรเซ็นต (ตาราง 31) 

 7.  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
 อัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิและเวลาตางๆ แลวนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวามีปริมาณ TSS:TA เพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปน
เวลา 7 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA 
เฉล่ียเทากับ 57.67, 69.64 และ 66.70 ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากท่ีสุด เทากับ 86.14 และหลังการเก็บ
รักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ 
TSS:TA เฉล่ียเทากับ 75.71, 86.71 และ 23.36 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวา
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 91.10 และ 
96.16 ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส   
มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 107.35 (ตาราง 31) 
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ตาราง 31   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุก ท่ีอุณหภูมิ              
25 องศาเซลเซียส  

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%Brix) TA (%) TSS:TA 
0 วัน  0.52 19.72 1.23 16.03 

7 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.71 0.66 0.60 

 1.73 1.95 18.01 

 0.30 0.28 0.27  

 57.67 69.64 66.70 

14 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.69 0.69 0.46 

 17.95 18.04 18.09 

 0.29 0.28 0.21  

 61.90 64.43 86.14 

21 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.53 0.42 0.70 

 18.17 18.21 16.82 

 0.24 0.21 0.72  

 75.71 86.71 23.36 

  28 วัน   

 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.41 0.3 ND 

 18.27 18.22 ND 

 0.19 0.20 ND 

 96.16 91.10 ND 

  35 วัน    

 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 ND 0.19 ND 

 ND 18.25 ND 

 ND 0.17 ND 

 ND 107.35 ND 


