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มะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองเปนมะมวงท่ีมีคุณภาพและรสชาติดี มีกล่ินหอม เปลือกหนา
และมีสีผิวสวยงาม ผลแกสามารถสุกภายใน 3-7 วันหลังการเก็บเกี่ยว ซ่ึงทําใหมีอายุการวางจําหนายส้ัน 
(ดาราและคณะ, 2539) จึงจําเปนท่ีจะตองชะลอการสุกและการเนาเสียภายหลังการเก็บเกี่ยว                    
เพ่ือสามารถขนสงไปยังผูบริโภคท่ีอยูหางไกลออกไปได  การเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิต่ํา                
จะชวยชะลอกระบวนการหายใจและกระบวนการเมแทบอลิซึมตาง  ๆใหเกิดขึ้นชาลงและชวยยืดอายุ
การเก็บรักษาใหนานขึ้น (Wang, 1990) แตในขณะเดียวกันการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิต่ํา 
เปนเวลานานเกินไปจะสงผลทําใหผลมะมวงเกิดอาการสะทานหนาว (chilling injury; CI) 
นอกจากนี้การเก็บรักษาในบรรจุภัณฑสภาพดัดแปลงบรรยากาศ (modified atmosphere packaging; 
MAP) เปนอีกวิธีหนึ่งท่ีสามารถชวยยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผลได โดยลดการสูญเสียน้ําหนัก                
ลดอัตราการหายใจ ชะลอการสุกและยังสามารถปองกันการเกิดโรคได ลดการแลกเปล่ียนกาซ                   
ทําใหกาซออกซิเจนภายในลดต่ําลงและมีการสะสมของกาซคารบอนไดออกไซดเพ่ิมขึ้น อีกท้ังยังมี
ผลยับยั้งการผลิตและการทํางานของเอทิลีนดวย (Kader, 2002) อยางไรก็ตามพลาสติกฟลมแตละชนิด
มีคุณสมบัติในการปองกันการซึมผานเขาออกของกาซและไอน้ําไมเทากัน ดังนั้นการเลือกใชตอง
คํานึงถึงคุณสมบัติในการปองกันการซึมผานใหเหมาะสม หากมีคุณสมบัติในการสกัดกั้นมาก
จนเกินไปอาจทําใหเกิดการหายใจแบบไมใชออกซิเจน สงผลใหเกิดการสะสมแอลกอฮอลและ                
อะเซทัลดีไฮดทําใหผลิตผลมีกล่ินและรสชาติผิดปกติ (จริงแท, 2542)  

สําหรับมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองซ่ึงเปนพันธุใหมท่ีมีแนวโนมท่ีจะสงออกเพ่ิมขึ้น                       
แมมีจุดเดนหลายประการ แตก็ยังคงมีประเด็นปญหาท่ีตองศึกษา เพ่ือหาวิธีท่ีเหมาะสมในการชะลอ
การเปล่ียนแปลงหลังการเก็บเกี่ยว รวมท้ังมีการหาแนวทางเพ่ือลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว
ตอไป 
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วัตถุประสงค 
1.  ศึกษาการเปล่ียนแปลงในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ ของผลมะมวงพันธุ

น้ําดอกไมสีทอง 
2.  ศึกษาผลของการใชบรรจุภัณฑตอการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและชีวเคมีเพ่ือการ

สงออกของผลมะมวงในระหวางการเก็บรักษา 
3.  ศึกษาผลกระทบรวมของอุณหภูมิท่ีใชเก็บรักษาและบรรจุภัณฑตอการชะลอการ

เปล่ียนแปลงหลังการเก็บเกี่ยวของมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 
 
 
 
 
 
 
 


