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บทท่ี 4 
ผลการวิจัย 

 
การทดลองท่ี 1 การศึกษาประสิทธิภาพของโอโซนในการลดปริมาณเอทิลีนมาตรฐานในระบบปด 
 
1. ปริมาณเอทิลีน 
        ผลของโอโซนตอปริมาณเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา ทุก
ชุดการทดลองมีปริมาณกาซเอทิลีนลดลง โดยเฉพาะชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที สามารถ
ลดปริมาณเอทิลีนไดดีท่ีสุด รองลงมาคือ ชุดที่รมโอโซนนาน 5, 3, 1 นาทีและชุดควบคุมตามลําดับ 
ซ่ึงภายหลังการรมโอโซนและวัดปริมาณเอทิลีนทันที ในชุดควบคุมพบวา มีปริมาณเอทิลีน 1.20 
ppm สวนชุดท่ีรมโอโซนเปนเวลา 1, 3, 5, 10 และ 15 นาที มีปริมาณเอทิลีนเทากับ 1.74, 1.74, 1.66, 
1.59 และ 1.18 ppm ตามลําดับ หลังจากเวลาผานไป 60 นาที ปริมาณเอทิลีนลดลงเหลือเพียง 1.38, 
1.38, 1.18, 0.90 และ 0.85 ppm ตามลําดับ (ภาพ 3) และพบวาการลดลงของปริมาณเอทิลีน
มาตรฐานภายหลังการไดรับโอโซนของทุกชุดการทดลองมีคาไมคงท่ี (ภาพ 4 และตารางภาคผนวก 
2) โดยชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที มีปริมาณกาซเอทิลีนท่ีแตกตางจากชุดควบคุมและชุดท่ี
รมโอโซนนาน 5, 3 และ 1 นาที อยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเชื่อม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตาราง
ภาคผนวก 1) และท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาทุกชุดการทดลองมีผลทําใหปริมาณกาซ       
เอทิลีนลดลง โดยชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที สามารถลดปริมาณเอทิลีนไดดีท่ีสุด 
รองลงมาคือ ชุดท่ีรมโอโซนนาน 5, 3 และ 1 นาทีและชุดควบคุมตามลําดับ ซ่ึงภายหลังจากการรม
โอโซนและวัดปริมาณเอทิลีนทันที พบวาการรมโอโซนนาน 15, 10, 5, 3 และ 1 นาที มีปริมาณ     
เอทิลีน 1.45, 1.48, 1.52, 1.63, 1.71 และ 1.71 ppm ภายหลังจากการรมโอโซนนาน 30 นาที ทุกชุด
การทดลองกาซเอทิลีนเร่ิมมีปริมาณคงท่ี เม่ือเวลาผานไป 60 นาที มีปริมาณเอทิลีน 0.91, 0.97, 1.34, 
1.35 และ 1.35 ppm ตามลําดับ (ภาพ 5) และพบวาการลดลงของปริมาณเอทิลีนมาตรฐานภายหลัง
การไดรับโอโซนของทุกชุดการทดลองมีคาลดลง (ภาพ 6 และตารางภาคผนวก 4) และในชุดท่ีรม
โอโซนนาน 10 และ15 นาที มีปริมาณกาซเอทิลีนท่ีแตกตางจากชุดท่ีรมโอโซนนาน 1, 3, 5 นาที 
และชุดควบคุมอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 3) 
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2. ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด 
        ผลของโอโซนตอปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
พบวา ทุกชุดการทดลองจะมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดลดลงในชวง 5 นาทีแรกภายหลังการ
รมดวยโอโซน และจะคงท่ีตลอดระยะเวลา 60 นาที (ภาพ 7) โดยในชุดควบคุมมีปริมาณของกาซ
คารบอนไดออกไซดไมท่ีแตกตางจากชุดท่ีรมโอโซน 15 นาที ในชวงเร่ิมตนอยางมีนัยสําคัญท่ีความ
เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 5) และท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ทุกชุดการทดลองจะมี
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดคงท่ีตลอดระยะเวลา 60 นาที (ภาพ 8) และมีปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดไมแตกตางกันทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 6) 
 
3. ปริมาณกาซออกซิเจน 
        ผลของโอโซนตอปริมาณกาซออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ในชุด
ควบคุม พบวา มีปริมาณกาซออกซิเจนสูงกวาชุดท่ีรมโอโซน ในชวงเริ่มการทดลอง โดยมีปริมาณ
กาซออกซิเจนเทากับ 22.31 เปอรเซ็นต และมีคาลดลงเหลือ 20.10 เปอรเซ็นต เม่ือเวลาผานไป 60 
นาที รองลงมาคือชุดท่ีรมโอโซนนาน 15, 10, 5, 3 และ 1 นาที พบวามีปริมาณกาซออกซิเจนเร่ิมตน 
เทากับ 20.33, 20.69, 20.06, 29.60 และ 19.41 เปอรเซ็นต ตามลําดับ โดยจะมีปริมาณกาซออกซิเจน
ท่ีคงท่ีภายหลังจากการรมโอโซนนาน 60 นาที ซ่ึงมีปริมาณ 20.21, 20.21, 18.87, 19.52 และ 18.92 
เปอรเซ็นตตามลําดับ เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุมมีปริมาณ 20.10 เปอรเซ็นต (ภาพ 9) ทุกชุดการ
ทดลองไมมีความแตกตางกันทางสถิติท่ีความเชื่อม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 7) ผลของ
โอโซนตอปริมาณกาซออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลอง
มีปริมาณกาซออกซิเจนคงที่ (ภาพ 10) และไมแตกตางกันทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต
ตลอดระยะเวลาทําการทดลอง 60 นาที เชนเดียวกัน (ตารางภาคผนวก 8)  
 
4. ความเขมขนของโอโซน 
        จากการทดลองประสิทธิภาพของโอโซนตอปริมาณเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีความเขมขนของโอโซนเพิ่มข้ึน ภายหลังการรม
โอโซน และเร่ิมคงท่ีเม่ือเวลาผานไป 30 นาที โดยชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที มีความ
เขมขนของโอโซนมากท่ีสุด รองลงมาคือ ชุดท่ีรมโอโซนนาน 5, 3 และ 1 นาที ตามลําดับ ในชุดท่ี
รมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที มีความเขมขนของโอโซนเร่ิมจาก 0.93 และ 9.34 ppm ภายหลังจาก
การรมดวยโอโซน และเพิ่มข้ึนเปน 25.21 และ 27.08 ppm ตามลําดับ เม่ือเวลาผานไป 60 นาที สวน
ชุดที่รมดวยโอโซนเปนเวลา 5, 3 และ 1 นาที มีความเขมขนของโอโซนเทากับ 10.87, 0 และ 0 ppm 
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ตามลําดับ หลังจากเวลาผานไป 60 นาที ความเขมขนของโอโซนเพ่ิมข้ึนเปน 21.56, 19.61 และ 
18.68 ppm ตามลําดับ (ภาพ 11) โดยในชุดท่ีรมดวยโอโซนนาน 10 และ 15 นาที มีความแตกตาง
จากชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนนาน 1, 3 และ 5 นาที อยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 
เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 9) และท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีความ
เขมขนของโอโซนเพิ่มข้ึน โดยชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 และ 15 นาที มีความเขมขนของโอโซน 
20.54 และ 24.28 ppm ภายหลังการรมโอโซนและความเขมขนของโอโซนเพ่ิมข้ึนเปน 28.02 และ 
29.88 ppm เม่ือเวลาผานไป 60 นาที สวนชุดท่ีรมดวยโอโซน 5, 3 และ 1 นาที มีความเขมขนของ
โอโซน 16.81, 14.94 และ 14.94 ppm ตามลําดับภายหลังจากท่ีทําการวัดโอโซนทันทีและเพ่ิมข้ึน
เปน 21.48, 18.68 และ 16.81 ppm ภายหลังการรมโอโซนเปนเวลา 60 นาที (ภาพ 12) การรมดวย
โอโซนความเขมขน 10 และ 15 นาที มีความแตกตางกับชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนนาน 1, 3 
และ 5 นาที อยางมีนัยสําคัญท่ี 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 10) 
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ภาพ 3 ผลของโอโซนตอความเขมขนของเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส 
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ภาพ 4 เปอรเซ็นตการลดลงของปริมาณเอทิลีนมาตรฐานภายหลังการไดรับโอโซนในระบบปด

ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 5 ผลของโอโซนตอความเขมขนของเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส 
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ภาพ 6 เปอรเซ็นตการลดลงของปริมาณเอทิลีนมาตรฐานภายหลังการไดรับโอโซนในระบบปด

ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 7 ผลของโอโซนตอปริมาณคารบอนไดออกไซดในระบบปดท่ีอุณหภมิู 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 8 ผลของโอโซนตอปริมาณคารบอนไดออกไซดในระบบปดท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 9 ผลของโอโซนตอปริมาณออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 10 ผลของโอโซนตอปริมาณออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 11 ความเขมขนโอโซนในระบบปดท่ีอุณหภมิู 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 12 ความเขมขนโอโซนในระบบปดท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส 
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การทดลองท่ี 2 การศึกษาผลของสภาวะที่เหมาะสมในการรมโอโซนตอการเปล่ียนแปลงทาง
กายภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองระหวางการเก็บรักษา 

        จากการทดสอบสภาวะของโอโซนท่ีเหมาะสม โดยเปรียบเทียบระยะเวลาการรมท่ี 10 และ 15 
นาที ท่ีมีผลตอการเปล่ียนแปลง เชน สีเปลือกและอาการผิดปกติระหวางการเก็บรักษา ซ่ึงพบการ
เปล่ียนแปลงของผลมะมวงในตูเก็บรักษา ดังนี้   
 
1. ดัชนีการเกิดสีเหลือง 
        การเปล่ียนแปลงสีเปลือกผลมะมวงซ่ึงพิจารณาจากคา L*, a* และ b* โดยคํานวณดัชนีการเกิด
สีเหลืองท่ีเก็บรักษาอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา ผลมะมวงในทุกชุดการทดลองมีดัชนีการเกิด
สีเหลืองเพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา โดยชุดควบคุมมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองมากที่สุด
เทากับ 5,337.28 รองลงมาคือ ชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเทากับ 
3,948.34 และชุดท่ีรมโอโซนนาน 15 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองนอยสุดเทากับ 2,870.08 
ตามลําดับ (ภาพ 13) ซ่ึงพบวาคาดัชนีการเกิดสีเหลืองในชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที 
มีคาแตกตางกันทางสถิติความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นตกับชุดท่ีรมโอโซนนาน 15 นาที                      
(ตารางภาคผนวก 11) ดัชนีการเกิดสีเหลืองของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ทุกชุดการทดลองจะมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพ่ิมข้ึน คาดัชนีการเกิดสีเหลืองในชุดควบคุม
และชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีความแตกตางกันทางสถิติท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นตกับ
ชุดท่ีรมโอโซนนาน 15 นาที (ตารางภาคผนวก 12) โดยในชุดควบคุมจะมีคาดัชนีการเกิดสีเหลือง
สูงสุดเทากับ 4,314.59 รองลงมาคือชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเทากับ 
4,263.07 และชุดที่รมโอโซนนาน 15 นาทีมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองนอยสุดเทากับ 2,593.27 (ภาพ 
14) 
 
2. การเกิดอาการผิดปกติ (ozone injury) 
        การเปล่ียนแปลงผิวเปลือกผลภายหลังการรมโอโซนท่ีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
พบวา ชุดท่ีรมโอโซนนาน 15 นาทีเกิดจุดสีดําบนผิวเปลือกมากท่ีสุด โดยปรากฏจุดสีดําทันที
หลังจากการรมและเม่ือเก็บรักษาจะมีการเพิ่มข้ึนของจุดสีดําเล็กนอย ตั้งแตวันท่ี 1 ในทุกชุดการ
ทดลอง โดยชุดท่ีมีการรมเปนเวลา 15 นาที จะมีการเพิ่มข้ึนอยางเห็นไดชัด จนกระทั่งวันท่ี 2 โดยมี
จุดสีดําเกิดข้ึนประมาณ 80-90 เปอรเซ็นต หลังจากนั้นจะไมคอยมีการเปล่ียนแปลงมากนักตลอด
อายุการเก็บรักษา สวนชุดท่ีรมเปนเวลา 10 นาที มีการเพ่ิมของจุดสีดําเพียงเล็กนอยในวันท่ี 2 ของ
การเก็บรักษา และคอนขางคงที่ ตลอดอายุการเก็บรักษาเชนเดียวกับชุดควบคุม (ภาพ 15 และ 17-
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24) ในผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาในชุดท่ีรมโอโซนนาน 15 นาที เกิด
จุดสีดําข้ึนบริเวณผิวเปลือกผลมากท่ีสุด โดยพบวาเกิดจุดสีดําภายหลังการรมโอโซน 25 เปอรเซ็นต
หลังการรมโอโซน 24 ช่ัวโมง เพิ่มข้ึนเปน 75 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 2 ของการเก็บรักษาและพบวามี
การขยายขนาดของจุดมากกวา 75 เปอรเซ็นตในวันท่ี 3 ของการเก็บรักษาจนถึงวันท่ี 7 ของการเก็บ
รักษา สวนชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที พบวา เกิดจุดสีดําเพิ่มข้ึนจาก 25 เปอรเซ็นตของพื้นท่ีผล
ภายหลังการรมโอโซน 24 ช่ัวโมงเปน 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีผลจนถึงวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา 
(ภาพ 16 และ 25-31) 
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ภาพ 13 คาดัชนีการเกดิสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส 
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ภาพ 14 คาดัชนีการเกดิสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส 
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ภาพ 15 คะแนนการเกิดอาการผิดปกติ (ozone injury) บนผิวเปลือกของผลมะมวงระหวางการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 16 คะแนนการเกดิอาการผิดปกติ (ozone injury) บนผิวเปลือกของผลมะมวงระหวางการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 17 แสดงเปรียบเทียบลักษณะการเกิดความเครียดจากโอโซน (ozone stress) ระหวางชุดท่ี
ไมไดรมโอโซน (ชุดควบคุม) และชุดท่ีรมโอโซน นาน 15 นาที 

 

 

 

 

 

 

 

 

โอโซน 15 นาที ชุดควบคุม 
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ภาพ 18 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 วัน 
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ภาพ 19 สภาพของผลมะมวงพนัธุน้าํดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 20 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 21 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 22 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 23 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 24 สภาพของผลมะมวงพนัธุน้าํดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 25 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 26 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 27 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 28 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4 วัน 
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ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 29 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วัน 
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C 

ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 30 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วัน 

 

 

 

 

 

A 

B 

C 

ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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ภาพ 31 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A), ไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 

 
 

 

 

 

A 

B 

C 

ชุดควบคุม 

โอโซน 10 นาที 

โอโซน 15 นาที 
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การทดลองท่ี 3 ผลของโอโซนตอการควบคุมปริมาณเอทิลีนและคุณภาพของผลมะมวงพันธุ
น้ําดอกไมสีทองระหวางการเก็บรักษา 

 
1. ปริมาณเอทิลีน 
        ผลมะมวงน้ําดอกไมสีทองระหวางการเก็บรักษาภายในตูควบคุมอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
พบวา ทุกชุดการทดลองมีปริมาณกาซเอทิลีนท่ีเพ่ิมสูงข้ึนเม่ือระยะเวลาการเก็บรักษานานข้ึน โดย
ในชุดควบคุมมีปริมาณกาซเอทิลีนสูงกวาชุดท่ีรมโอโซน และมีปริมาณกาซ เอทิลีนจาก 1.74 
μl/g.hr ในวันแรกของการเก็บรักษาเปน 3.80 μl/g.hr ในวันท่ี 20 ของการเก็บรักษาและลดลงเหลือ 
3.16 μl/g.hr วันท่ี 32 ของการเก็บรักษา ในชุดรมโอโซนนาน 10 นาที มีปริมาณกาซเอทิลีนจาก 
1.69 μl/g.hr ในวันแรกของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนสูงสุดเปน 3.84 μl/g.hr ในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษา หลังจากนั้นปริมาณกาซเอทิลีนลดลงเหลือเพียง 3.34 μl/g.hr ในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา 
(ภาพ 32) และพบวา ชุดควบคุมมีปริมาณกาซเอทิลีนแตกตางจากชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที ทาง
สถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 13) และจากการนําผลมะมวงน้ําดอกไมสีทอง
ระหวางการเก็บรักษาภายในตูควบคุมอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลอง              
มีปริมาณกาซเอทิลีนสูงข้ึนเม่ือระยะเวลาในการเก็บรักษานานข้ึน โดยชุดควบคุมมีปริมาณกาซ     
เอทิลีนท่ีสูงกวาชุดท่ีรมโอโซน และมีปริมาณกาซเอทิลีน 5.78 μl/g.hr ในวันแรกของการเก็บรักษา 
มีปริมาณกาซเอทิลีนเพิ่มข้ึนสูงสุด 7.80 μl/g.hr ในวันท่ี 6 ของการเก็บรักษา หลังจากน้ันพบวา มี
ปริมาณกาซเอทิลีนลดลงเหลือเพียง 2.11 μl/g.hr ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา ชุดท่ีรมโอโซนมี
ปริมาณกาซเอทิลีนเร่ิมตนจาก 4.31 μl/g.hr ในวันแรกของการเก็บรักษาเพิ่มข้ึนเปน 7.38 μl/g.hr ใน
วันท่ี 8 ของการเก็บรักษา หลังจากนั้นปริมาณกาซเอทิลีนลดลงเหลือเพียง 2.43 μl/g.hr ในวันท่ี 10 
ของการเก็บรักษา (ภาพ 33) และพบวา ชุดควบคุมมีปริมาณกาซเอทิลีนแตกตางจากชุดท่ีรมโอโซน
ทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 14) 
 
2. อัตราการหายใจ 
        อัตราการหายใจของมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส พบวา ในชุดควบคุมมีอัตราการหายใจสูงกวาชุดท่ีรมโอโซน โดยมีอัตราการหายใจเพ่ิม
สูงข้ึนจาก 17.2 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 4 ของการเก็บรักษา เปน 42 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 16 ของ
การเก็บรักษา และมีปริมาณลดลงเหลือเพียง 1.7 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 24 ของการเก็บรักษา สวน
ชุดที่รมโอโซน มะมวงมีอัตราการหายใจท่ีลดลงจาก 1.3 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 4 ของการเก็บรักษา
เหลือเพียง 0.04 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา (ภาพ 34) และพบวา ชุดควบคุมมีอัตรา
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การหายใจแตกตางจากชุดท่ีรมโอโซนทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 15) 
และอัตราการหายใจของผลมะมวงภายในตูเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ชุดควบคุม
มีอัตราการหายใจมากกวาชุดท่ีรมโอโซน และมีปริมาณเพิ่มสูงข้ึนจาก 17.2 mgCO2/kg.hr จากวันท่ี 
3 ของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเปน 35.4 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษา สวนในชุดท่ีรม
โอโซนมะมวงมีอัตราการหายใจลดลงจาก 1.3 mgCO2/kg.hr จากวันท่ี 3 ของการเก็บรักษา เหลือ
เพียง 1.1 mgCO2/kg.hr ในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษา (ภาพ 35) และชุดควบคุมมีอัตราการหายใจ
แตกตางจากชุดท่ีรมโอโซนทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวก 16) 
 
3.  ปริมาณกาซออกซิเจน 
        ปริมาณกาซออกซิเจนภายในตูเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา มีปริมาณกาซ
ออกซิเจนของชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนไมแตกตางกัน โดยทุกชุดการทดลองมีปริมาณกาซ
ออกซิเจน เพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษาและมีปริมาณออกซิเจนจาก 4.1 และ 4.9 เปอรเซ็นต 
ในวันท่ี 4 ของการเก็บรักษาเพิ่มข้ึนเปน 6.3 และ 9.4 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา
ตามลําดับ และในชุดท่ีรมโอโซน มีปริมาณกาซออกซิเจนสูงท่ีสุดคือ 9.5 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 35 
ของการเก็บรักษา (ภาพ 36) และปริมาณกาซออกซิเจนภายในตูเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส พบวา ชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซน มีปริมาณกาซออกซิเจนไมแตกตางกัน โดยชุด
ควบคุมมีกาซออกซิเจนเร่ิมตน 4.1 เปอรเซ็นต เพิ่มข้ึนสูงสุดเปน 20.1 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 6 ของ
การเก็บรักษา และลดลง ภายหลังวันท่ี 6 ของการเก็บรักษา เหลือเพียง 12.8 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 10 
ของการเก็บรักษา สวนในชุดท่ีรมโอโซนมีปริมาณออกซิเจนเร่ิมตน 4.9 เปอรเซ็นต เพิ่มข้ึนสูงสุด
เปน 21.1 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษาและลดลงเหลือ 17.2 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 10 ของ
การเก็บรักษา (ภาพ 37) 
 
4.  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผล 
        เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงท่ีเก็บในที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา ชุด
ควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักผลเพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา 
โดยชุดควบคุมมีการสูญเสียน้ําหนักของผลมากกวาชุดท่ีรมโอโซน ชุดควบคุมมีเปอรเซ็นตการ
สูญเสียน้ําหนักของผล 17.7 เปอรเซ็นตในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา สวนชุดท่ีรมโอโซน มี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผล 12.4 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา (ภาพ 38) และ
ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซน มีการสูญเสียน้ําหนักของผลเพ่ิม
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มากข้ึน โดยชุดควบคุมมีการสูญเสียน้ําหนักของผล 15.7 เปอรเซ็นต ชุดท่ีรมโอโซนมีการสูญเสีย
น้ําหนัก 14 เปอรเซ็นตในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา (ภาพ 39) 
 
5.  จํานวนวันท่ีใชในการสุก 
        ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองภายหลังการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เม่ือยาย
ออกมาวางท่ีอุณหภูมิหอง ( 25±2 องศาเซลเซียส) พบวา จํานวนวันท่ีใชในการสุกของทุกชุดการ
ทดลองจะลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา เม่ือนําผลมะมวงออกจากตูเก็บรักษา ชุดควบคุมจะใช
เวลาในการสุกนอยกวาชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที และในชุดควบคุมพบการสุกของผลมะมวงเม่ือ
นําออกจากตูในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา สวนชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที พบวาผลมะมวงจะใช
เวลาในการสุก 2 วัน ภายหลังการนําออกจากตูในวันท่ี 35 ของเก็บรักษา (ภาพ 40) ผลมะมวงพันธุ
น้ําดอกไมสีทองภายหลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ผลมะมวงในชุดควบคุม
สามารถสุกไดในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา สวนผลมะมวงในชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที ภายหลัง
การเก็บรักษาสามารถสุกไดในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษา (ภาพ 41) 
 
6.  สีของเปลือกผล 
        เม่ือนําคา L*, a* และ b* มาคํานวณคาดัชนีการเกิดสีเหลืองระหวางการเก็บรักษาผลมะมวง
พันธุน้ําดอกไมสีทอง ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา การเปล่ียนแปลงสีเปลือกของผลมะมวง
ในชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษาจาก 
995.00 ในวันท่ี 1 ของการเก็บรักษาเพิ่มข้ึนสูงสุดเปน 3,240.32 ในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา สวน
ในชุดควบคุม พบวา มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพ่ิมข้ึนจาก 1,531.99 ในวันท่ี 1 ของการเก็บรักษา 
เพิ่มสูงสุดเปน 2,547.12 ในวันท่ี 16 ของการเก็บรักษา และลดลงเหลือเพียง 2,197.62 ในวันท่ี 32 
ของการเก็บรักษา (ภาพ 42) การเปล่ียนแปลงสีเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีอุณหภูมิ 25            
องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพิ่มข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา 
โดยในชุดควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองจาก 896.24 และ 
879.39 ในวันท่ี 1 ของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเปน 3,938.71 และ 4,237.34 ตามลําดับ ในวันท่ี 10 ของ
การเก็บรักษา (ภาพ 43) 
 
7.  สีของเนื้อผล 
        การเปล่ียนแปลงสีเนื้อของผลมะมวงท่ีเก็บภายในตูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส จากการ
คํานวณคาดัชนีการเกิดสีเหลือง พบวา ในชุดท่ีรมโอโซนมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพิ่มข้ึนจาก 
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1037.79 ในวันท่ี 1 ของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา จนมีคาดัชนีการเกิด     
สีเหลืองเทากับ 3358.09 ในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา สวนในชุดควบคุมพบวา มีคาดัชนีการเกิด    
สีเหลืองจาก 1531.99 ในวันท่ี 1 ของการเก็บรักษา เพ่ิมข้ึนสูงสุดเทากับ 2,477.43 ในวันท่ี 20 ของ
การเก็บรักษา หลังจากนั้นพบวา คาดัชนีการเกิดสีเหลืองลดลงเหลือเพียง 2,197.62 ในวันท่ี 32 ของ
การเก็บรักษา (ภาพ 44) การเปล่ียนแปลงสีเนื้อของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส พบวา ทุกชุดมีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองเพ่ิมข้ึนตามระยะเวลาการเก็บรักษา โดยในชุด
ควบคุมและชุดท่ีรมโอโซนนาน 10 นาที มีคาดัชนีการเกิดสีเหลืองจาก 932.73 และ 915.36 เพิ่มข้ึน
สูงสุดเทากับ 3,938.71 และ 4,90.45 ตามลําดับ ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา (ภาพ 45) 
 
8.  ความแนนเนื้อของผล 
        การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา 
ในชุดควบคุมมีความแนนเนื้อของผลลดลงอยางมากจาก 5.5 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวัน
เร่ิมตนการเก็บรักษาเหลือเพียง 1.9 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา สวน
ชุดที่รมโอโซนมีความแนนเนื้อของผลลดลงจาก 5.4 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวันเร่ิมตนการ
เก็บรักษาเหลือ 2.33 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตรในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา (ภาพ 46) และการ
เก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีความแนนเนื้อของผล
ลดลง โดยชุดควบคุมจะมีความแนนเนื้อของผลลดลงจาก 5.5 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวัน
เร่ิมตนของการเก็บรักษาเหลือเพียง 0.6 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา 
และชุดท่ีรมโอโซน จะมีความแนนเนื้อของผลลดลงจาก 5.4 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวัน
เร่ิมตนของการเก็บรักษา เหลือ 1.5  กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา 
(ภาพ 47) 
 
9.  ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าได (total soluble solids; TSS) 
        การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในตูเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าได
เพิ่มข้ึนเม่ือการเก็บรักษานานข้ึน โดยชุดควบคุมมีปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดเพิ่มข้ึน
อยางรวดเร็วใน 20 วันแรกของการเก็บรักษา โดยมีปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายน้ําไดจาก 7.8 
%Brix ในวันเร่ิมการเก็บรักษา เพ่ิมข้ึนเปน 13.8 %Brix ในวันท่ี 20 ของการเก็บรักษา และเพิ่มข้ึน
เปน 14.3 %Brix ในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา สวนชุดท่ีรมโอโซนมีปริมาณของแข็งท้ังหมดที่
ละลายนํ้าไดเพิ่มข้ึนจาก 7.7 %Brix ในวันเร่ิมการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเปน 11.4 %Brix ในวันท่ี 36 ของ
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การเก็บรักษา (ภาพ 48) สวนการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการ
ทดลองมีปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายนํ้าไดเพ่ิมข้ึนเม่ือการเก็บรักษานานข้ึน โดยชุดควบคุมมี
ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดจาก 4.4 %Brix ในวันท่ีเร่ิมตนการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเปน 16.4 
%Brix ในวันที่ 10 ของการเก็บรักษา เชนเดียวกับชุดท่ีรมโอโซนมีการเพ่ิมจาก 4.4 %Brix ในวันท่ี
เร่ิมการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเปน 17.7 %Brix ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา (ภาพ 49) 
 
10.  ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity; TA) 
        ผลมะมวงท่ีเก็บในตูเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีปริมาณ
กรดท่ีไทเทรตไดลดลงเม่ือเก็บรักษานานข้ึน โดยชุดควบคุมมีปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดลดลงจาก 
0.3 เปอรเซ็นต ในวันเร่ิมตนการเก็บรักษาเหลือเพียง 0.1 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา 
สวนชุดท่ีรมโอโซนมีปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดจาก 0.2 เปอรเซ็นต ในวันเร่ิมตนการเก็บรักษา เหลือ
เพียง 0.1 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 36 ของการเก็บรักษา (ภาพ 50) และท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ทุกชุดการทดลองมีปริมาณกรดที่ไทเทรตไดลดลงเม่ือเวลาในการเก็บรักษานานข้ึน โดยชุด
ควบคุมและชุดท่ีรมโอโซน มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดจาก 1.4 เปอรเซ็นต และ 1.0 เปอรเซ็นต ใน
วันเร่ิมตนของการเก็บรักษา ลดลงเหลือเพียง 0.2 เปอรเซ็นต เทากันในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา 
(ภาพ 51) 
 
11.  เปอรเซ็นตการเกิดโรค 
        เปอรเซ็นตการเกิดโรคของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในตูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบการเกิด
โรคในชุดควบคุม โดยแสดงอาการเปนจุดสีน้ําตาลบนผิวเปลือก 8.3 เปอรเซ็นตของเปลือกผลใน
วันท่ี16 ของการเก็บรักษาและมีการเกิดโรคเพ่ิมสูงข้ึนจนถึง 87.5 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 32 ของการ
เก็บรักษา สวนชุดท่ีรมโอโซน เร่ิมแสดงอาการเปนจุดสีน้ําตาล 6.25 เปอรเซ็นต บนผิวเปลือกใน
วันท่ี 24 ของการเก็บรักษา และการเกิดโรคเพ่ิมข้ึนเปน 8.33, 12. 5 และ 87.5 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 28 
32 และ 36 ของการเก็บรักษา (ภาพ 52 และ 58-62) ซ่ึงสอดคลองกับความรุนแรงของการเกิดโรค 
พบวา ทุกชุดการทดลองมีความรุนแรงของการเกิดโรคเพ่ิมข้ึน โดยในชุดควบคุมมีความรุนแรงของ
โรคมากกวาในชุดท่ีรมโอโซน เม่ือระยะเวลาการเก็บรักษานานข้ึนจากความรุนแรงในการเกิดโรค
เทากับ 2 ในวันท่ี 16 ของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเทากับ 31 ในวันท่ี 32 ของการเก็บรักษา (ภาพ 54) 
สวนผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบการเกิดโรคของผลมะมวงเริ่มแสดงอาการเปน
จุดสีน้ําตาลบนผิวเปลือกในชุดควบคุม 6.25 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาและเพ่ิมข้ึน
เปน 25 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา และการเกิดโรคในชุดท่ีรมโอโซนเร่ิมแสดง
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อาการในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษา โดยคาเปอรเซ็นตการเกิดโรคเทากับ 11.11 เปอรเซ็นต (ภาพ 53
และ 63-66) และสอดคลองกับความรุนแรงของการเกิดโรค พบวา ในชุดควบคุมมีความรุนแรงของ
การเกิดโรคเพ่ิมข้ึนมากกวาในชุดท่ีรมโอโซน โดยในชุดควบคุมมีความรุนแรงของการเกิดโรค
เทากับ 1 ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา เพิ่มข้ึนเทากับ 8 ในวันท่ี 10 ของการเก็บรักษา สวนชุดท่ีรม
โอโซน พบความรุนแรงของโรคในวันท่ี 9 ของการเก็บรักษาเทากับ 1 เพิ่มข้ึนเทากับ 2 ในวันท่ี 10 
ของการเก็บรักษา (ภาพ 55) 
 
12.  การประเมินคุณภาพในการบริโภคโดยรวม 
        การประเมินคุณภาพในการบริโภคโดยรวมของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง พบวา ผล
มะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองทุกชุดการทดลองมีคะแนน การประเมินคุณภาพในดานสีเนื้อ รสชาติ 
กล่ิน เนื้อสัมผัส และคุณภาพการยอมรับของผูบริโภค สวนการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 13 
องศาเซลเซียส พบวา คุณภาพการบริโภคของทุกชุดการทดลองมีคาใกลเคียงกันในวันท่ีเร่ิมตนการ
ทดลองจนถึงวันท่ี 16 ของการเก็บรักษา หลังจากนั้น คุณภาพการบริโภคในชุดควบคุมลดลง 
เนื่องจากเกิดการเร่ิมเกิดการเนาเสียของผล โดยหลังจากวันท่ี 20 ของการเก็บรักษา การเนาเสียของ
ผลเพิ่มมากข้ึนจนไมสามารถบันทึกขอมูลได (ภาพ 56) การเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
ทุกชุดการทดลองมีคุณภาพการบริโภคใกลเคียงกัน ในทุกชุดการทดลองมีคุณภาพในการบริโภค
สูงสุดในวันท่ี 8 และ 9 ของการเก็บรักษา (ภาพ 57) 
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ภาพ 32 ปริมาณเอทิลีนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 33 ปริมาณเอทิลีนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 34 อัตราการหายใจของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 35 อัตราการหายใจของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
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ภาพ 36 ปริมาณกาซออกซิเจนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 37 ปริมาณกาซออกซิเจนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 38 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 39 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
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ภาพ 40 จํานวนวนัท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมภายหลังการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 41 จํานวนวนัท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมภายหลังการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 
25 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 42 คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 43 คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 44 คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของสีเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 45 คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 46 ความแนนเนื้อของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 47 ความแนนเนื้อของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนแบบตอเนื่องระหวางการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 48 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 49 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 

 

 

 

 

 

 

0

5

10

15

20

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

ปริ
มา
ณข

อง
แข

็งที่
ละ
ลา
ยน้ํ

าไ
ด 

(%
Br

ix)

วันหลังการเก็บรักษา

ชุดควบคุม โอโซน 10 นาที



83 

 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพ 50 ปริมาณของกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 51 ปริมาณของกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง
การเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
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ภาพ 52 เปอรเซ็นตการเกิดโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน นาน 10 
นาที ระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วนั 
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ภาพ 53 เปอรเซ็นตการเกิดโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 
นาที ระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
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ภาพ 54 ความรุนแรงของการเกิดโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน 
นาน 10 นาที ระหวางการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 55 ความรุนแรงของการเกิดโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน
นาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 56 การประเมินคุณภาพการบริโภคโดยรวมของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 
นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
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ภาพ 57 การประเมินคุณภาพการบริโภคโดยรวมของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 
นาทีระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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ภาพ 58 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) กอนนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 59 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 8 วัน 
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ภาพ 60 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 16 วัน 
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ภาพ 61 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 24 วัน 
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ภาพ 62 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 32 วัน 
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ภาพ 64 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 วัน 
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ภาพ 66 สภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองที่ไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A) และไดรับ
โอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 9 วัน 
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