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สารบาญตาราง 
 
ตาราง           หนา 
   1  ปริมาณการสงออกมะมวงสดของไทย       5 
   2  ขอมูลเฉพาะของโอโซน        13 
   3  สารออกซิไดซชนิดตางๆ และคา oxidation potential       13 
   4  ระดับความเขมขนของกาซโอโซนท่ีมีผลทางดานสุขภาพ    15 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ญ 
 

สารบาญภาพ 
 

รูป          หนา 
   1  มะมวงน้ําดอกไมสีทอง        4 
   2  แสดงชุดการทดลองเพ่ือศึกษาผลของโอโซนตอการลดปริมาณเอทลีิน   21 

 ของผลมะมวงในตูควบคุมอุณหภูมิ 
   3  ผลของโอโซนตอความเขมขนของเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ  28 
 13 องศาเซลเซียส 

   4  เปอรเซ็นตการลดลงของปริมาณเอทิลีนมาตรฐานภายหลังการไดรับโอโซนในระบบปด 29 
ท่ีอุณหภูมิ13 องศาเซลเซียส  

   5  ผลของโอโซนตอความเขมขนของเอทิลีนมาตรฐานในระบบปดท่ีอุณหภูมิ  30 
25 องศาเซลเซียส 

   6  เปอรเซ็นตการลดลงของปริมาณเอทิลีนมาตรฐานภายหลังการไดรับโอโซนในระบบปด 31 
ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

   7  ผลของโอโซนตอปริมาณคารบอนไดออกไซดในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 32 
   8  ผลของโอโซนตอปริมาณคารบอนไดออกไซดในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 33 
   9  ผลของโอโซนตอปริมาณออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  34 
   10  ผลของโอโซนตอปริมาณออกซิเจนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  35 
   11  ความเขมขนโอโซนในระบบปดท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส    36 
   12  ความเขมขนโอโซนในระบบปดท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส    37 
   13  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ  40 

 13 องศาเซลเซียส 
   14  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ  41 

 25 องศาเซลเซียส 
   15  คะแนนการเกิดอาการผิดปกติ (ozone injury) บนผิวเปลือกของผลมะมวง  42 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
 
 



ฎ 
 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

รูป          หนา 
   16  คะแนนการเกิดอาการผิดปกติ (ozone injury) บนผิวเปลือกของผลมะมวง  43 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
   17  ลักษณะการเกิดความเครียดจากโอโซน (ozone stress) ระหวางชุดท่ีไมไดรมโอโซน 44 
         (ชุดควบคุม) และชุดท่ีรมโอโซน นาน 15 นาที 
   18  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),   45 

 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 วนั 

   19  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  46 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 วนั 

    20  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  47 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 วนั 

   21  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  48 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4 วนั 

   22  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  49 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วนั 

   23  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  50 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วนั 

   24  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  51 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วนั 



ฏ 
 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

รูป          หนา 
   25  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  52 

 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 วนั 

   26  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  53 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 วนั 

   27  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  54 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 วนั 

   28  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  55 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4 วนั 

   29  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  56 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วนั 

   30  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  57 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วนั 

   31  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A),  58 
 ไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B), และไดรับโอโซนนาน 15 นาที (C) ระหวาง 
  การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วนั 

   32  ปริมาณเอทิลีนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษา 65 
 ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วนั 

   33  ปริมาณเอทิลีนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษา 66 
 ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 



ฐ 
 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

รูป          หนา 
   34  อัตราการหายใจของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง  67 

 การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   35  อัตราการหายใจของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง  68 

 การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
   36  ปริมาณกาซออกซิเจนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง  69 

 การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วนั 
   37  ปริมาณกาซออกซิเจนของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวาง  70 

 การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
   38  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  71 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   39  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  72 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   40  จํานวนวนัท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมภายหลังการเก็บรักษา  73 

 ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
   41  จํานวนวนัท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมภายหลังการเก็บรักษา  74 

 ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
   42  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเปลือกผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  75 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   43  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  76 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   44  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของสีเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  77 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   45  คาดัชนีการเกิดสีเหลืองของเนื้อผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  78 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
 



ฑ 
 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

รูป          หนา 
   46  ความแนนเนื้อของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษา 79 

 ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วนั 
   47  ความแนนเนื้อของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนแบบตอเนื่องระหวางการเก็บรักษา 80 

 ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วนั 
   48  ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 81 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   49  ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 82 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   50  ปริมาณของกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  83 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   51  ปริมาณของกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที  84 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   52  เปอรเซ็นตการเกดิโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน  85 

 นาน 10 นาที ระหวางการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   53  เปอรเซ็นตการเกดิโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน  86 

 นาน 10 นาที ระหวางการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   54  ความรุนแรงของการเกิดโรคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน 87 

 นาน 10 นาที ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   55  ความรุนแรงของการเกิดโรคของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองหลังจากไดรับโอโซน 88 

 นาน 10 นาที ระหวางการเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
   56  การประเมินคุณภาพการบริโภคของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 89 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 36 วัน 
   57  การประเมินคุณภาพการบริโภคของผลมะมวงหลังจากไดรับโอโซนนาน 10 นาที 90 

 ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 วัน 
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   58  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  91 

 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) กอนนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
   59  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  92 

 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  
 เปนเวลา 8 วนั 

   60  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  93 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
 เปนเวลา 16 วนั 

   61  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  94 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  
 เปนเวลา 24 วนั 

   62  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  95 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
 เปนเวลา 32 วนั 

   63  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  96 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) กอนนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

   64  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  97 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
 เปนเวลา 3 วนั 

   65  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  98 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
 เปนเวลา 6 วนั 

   66  สภาพของผลมะมวงพนัธุน้ําดอกไมสีทองท่ีไมไดรับโอโซน (ชุดควบคุม; A)  99 
 และไดรับโอโซนนาน 10 นาที (B) เม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
 เปนเวลา 9 วนั 

 


