
 
บทท่ี 4 

 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองท่ี 1  ผลของการปลิดชอตอผลผลิตของลําไย 

1.1 จํานวนผลตอชอหลังเก็บเก่ียว 
จากการศึกษา จํานวนผลตอชอของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก

กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มี
จํานวนผลตอชอมากท่ีสุด คือ 29.0 ± 8.69 ผล รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล และปลิด
ชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ (27.0 ± 3.92 ผล และ 24.9 ±1.88 ผล ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมี
การปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มีจํานวนผลตอชอนอยท่ีสุด เทากับ 13.2 ±7.37 ผล (ตารางท่ี 
3 และภาพท่ี 2) 

      สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา การปลิดชอผลทําใหมีจํานวนผลตอ
ชอมากกวาการไมปลิดชอผลทุกกรมวิธีอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% โดย
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีจํานวนผลตอชอมากท่ีสุด คือ 21.7a ± 4.48 ผล 
รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอและปลิดชอผล 30 ผลตอชอ(15.8a ± 
1.31 ผล และ 11.4bc ±1.84 ผล ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีจํานวนผลตอ
ชอนอยท่ีสุด เทากับ 10.3c ±1.16 ผล (ตารางท่ี 4 และภาพท่ี 3) 

       จากการศกึษาจํานวนผลตอชอ พบวา การไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 40 
และ 50 ผลตอชอ  เก็บเกีย่วท่ีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก มีจํานวนผลตอชอมากกวาเก็บ
เกี่ยวท่ีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก สวนการปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ ไมมีความ
แตกตางกัน ซ่ึงมีจํานวนผลตอชอเฉล่ีย 11-12 ผลตอชอ (ภาพท่ี 2 และ ภาพท่ี 3) 

1.2 เปอรเซ็นตผลรวง 
จากการศึกษาเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวาทุก

กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตผลรวงมาก
ท่ีสุด เทากับ 60.6 ± 8.03 เปอรเซ็นต รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ และ
ปลิดชอผลใหเหลือ50 ผลตอชอ (56.2 ± 25.9  เปอรเซ็นตและ 41.8 ±17.4 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตผลรวงนอยท่ีสุด เทากับ 
37.7 ±4.71 เปอรเซ็นต(ตารางท่ี 3 และภาพท่ี 2) 
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 สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา เปอรเซ็นตผลรวงของชอท่ีไมมีการ
ปลิดผลแตกตางจากผลรวงของชอท่ีไดรับการปลิดผลอยางมีนัยสําคัญ (0<0.01) ทางสถิติ โดย
กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตผลรวงมากท่ีสุด คือ 78.6a ± 6.00 เปอรเซ็นต 
รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและปลิดชอผล 40 ผลตอชอ (61.9b ± 
6.14 เปอรเซ็นต และ 60.5b ± 3.27 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลให
เหลือ 50 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตผลรวงนอยท่ีสุด เทากับ 56.6b ± 8.96 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 4
และภาพท่ี 3) 

                เม่ือนําเปอรเซ็นตผลรวงมาเปรียบเทียบกันระหวางการเก็บเกี่ยวท่ีอายุ 22 และ23 
สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเปอรเซ็นตผลรวงมากข้ึนเม่ือยืดอายุการเก็บ
เกี่ยวนานข้ึน (ภาพท่ี 2 และภาพท่ี 3) 
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ตารางท่ี 3 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก   
กรรมวิธี จํานวนผลตอชอ เปอรเซ็นตผลรวง 
ไมปลิดชอ 27.0 ± 3.92 60.6 ± 8.03 
30 ผล/ชอ 13.2 ± 7.37 56.2 ± 25.9 
40 ผล/ชอ 24.9 ± 1.88 37.7 ± 4.71 
50 ผล/ชอ 29.1 ± 8.69 41.8 ± 17.4 
C.V.(%) 30.4 37.7 
LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 4 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก   

กรรมวิธี จํานวนผลตอชอ เปอรเซ็นตผลรวง 
ไมปลิดชอ 10.3c  ± 1.16 78.6a ± 6.00 
30 ผล/ชอ 11.4bc ± 1.84 61.9b ± 6.14 
40 ผล/ชอ 15.8b  ±  1.31 60.5b ± 3.27 
50 ผล/ชอ 21.7a  ± 4.48 56.6b ±8.96 
C.V.(%) 15.16 7.55 
LSD 0.05 ** ** 

      
หมายเหตุ               **  =   มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  2 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 3  จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE)   
 

1.3  น้ําหนักผลสด    
         จากการศึกษา น้ําหนักผลของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีน้ําหนัก
ผลมากท่ีสุด คือ 11.6 ± 0.44 กรัม รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 
ผลตอชอ( 9.78 ± 0.46 กรัม และ9.74 ± 1.02 กรัมตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 
40 ผลตอชอมีน้ําหนักผลนอยท่ีสุด เทากับ 8.42 ± 0.78 กรัม (ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 4) 

      สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ โดยกรรมวิธีกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีน้ําหนักผลมากท่ีสุด คือ 12.1 
± 1.46 กรัม รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล(10.9 ± 1.56 
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กรัม และ9.93 ± 1.78 กรัมตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีน้ําหนัก
ผลนอยท่ีสุด เทากับ 9.42 ± 1.23 กรัม(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 4) 
        น้ําหนักผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียน้ําหนักอยูในชวง 8.42-12.1 กรัมตอผล (ภาพท่ี 4) 

1.4  ความหนาเนื้อ 
        จากการศึกษาความหนาเน้ือของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีความ
หนาเนื้อมากท่ีสุด คือ 5.10 ± 1.24 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ 
และปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ(4.75 ± 0.37 มม. และ 4.47 ± 0.98 มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ี
ไมปลิดผลมีความหนาเนื้อนอยท่ีสุด เทากับ 4.14 ± 0.15 มม.(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 5) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีความหนาเน้ือมากท่ีสุด คือ 5.32 ± 0.47 
มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ และปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ
(4.98 ± 0.76 มม. และ 4.80 ± 0.43 มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมปลิดผลมีความหนาเนื้อนอย
ท่ีสุด เทากับ 4.79 ± 0.13 มม.(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 5) 
        ความหนาเนื้อของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา กรรมวิธีท่ีปลิดชอ
ผลใหเหลือ 30 และ 50 ผลตอชอ ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตการไมปลิดชอผล พบวา 
ลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีความหนาเนื้อนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกใน
กรรมวิธีเดียวกัน (ภาพท่ี 5) 

1.5  เปอรเซ็นตความชื้น 
        จากการศึกษาเปอรเซ็นตความชื้นของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มี
เปอรเซ็นตความช้ืนมากท่ีสุด เทากับ 76.2 ± 5.17 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผล
ใหเหลือ 40 ผลตอชอและปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ( 74.7±0.39 เปอรเซ็นตและ 74.4 ± 1.55 
เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตความช้ืนนอยท่ีสุด เทากับ 73.1 ± 
1.06 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 6) 
        สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตความช้ืนมากท่ีสุด เทากับ 77.9 ± 
1.78 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอและไมปลิดชอผล ( 76.9 
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±0.69 เปอรเซ็นตและ 76.9 ± 1.66  เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 50 ผล
ตอชอ มีเปอรเซ็นตความช้ืนนอยท่ีสุด เทากับ 75.6 ± 1.26 เปอรเซ็นต(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 6) 
            เปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา 
กรรมวิธีท่ีปลิดชอใหเหลือ 30 และ 50 ผลตอชอ ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีแนวโนมวา 
ลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก มีเปอรเซ็นตความช้ืนสูงกวาลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก 
(ภาพท่ี 6 ) 
 
ตารางท่ี 5  น้ําหนักผล  ความหนาเนื้อของผลและเปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22   
                  และ 23สัปดาหหลังออกดอก 

นํ้าหนักผล ความหนาเน้ือ (มม.) % ความช้ืน 
กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 
ไมปลิดชอ 9.78 ± 0.46  9.93 ± 1.78 4.14 ± 0.15 4.79 ± 0.13 73.08 ± 1.06 76.87 ± 1.66 

30 ผลตอชอ 9.74 ± 1.02 10.92 ± 1.56 4.47 ± 0.98 4.98 ± 0.76 76.19 ± 5.17 77.85 ± 1.78 
40 ผลตอชอ 8.42 ± 0.78 9.42 ± 1.23 5.10 ± 1.24 5.32 ± 0.47 74.65 ± 0.39 76.91 ± 0.69 
50 ผลตอชอ 11.61 ± 0.44 12.14 ± 1.46 4.75 ± 0.37 4.80 ± 0.43 74.42 ± 1.55 75.55 ± 1.26 

C.V. (%) 16.98 13.43 17.60 10.04 3.67 1.84 
LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                             คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                             ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 4  น้ําหนักผลของลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 5  ความหนาเนื้อของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 6  เปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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             1.6   ความกวางของผล  
          จากการศึกษาความกวางของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความ
กวางของผลมากท่ีสุด เทากับ 28.0 ±  1.78 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผล
ใหเหลือ 30 ผลตอชอ (26.4 ±1.26 มม.และ 26.0 ± 1.23 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลให
เหลือ 40 ผลตอชอ มีความกวางนอยท่ีสุดเทากับ 25.0 ± 1.35 มม. (ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 7 ) 
         สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความกวางของผลมากท่ีสุด เทากับ 28.6 ±  
1.34 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 27.4 ±1.12 
มม.และ 26.6 ± 1.90  มม. ตามลําดับ)สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความกวางนอย
ที่สุดเทากับ 26.0 ± 0.87 มม. (ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 7) 
                   เ ม่ือนําลักษณะความกวางของผลลําไยท่ีเก็บเกี่ยวอายุ  22 และ  23 สัปดาห  มา
เปรียบเทียบกัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 7) 

1.7  ความสูงของผล 
       จากการศึกษาความสูงของลําไยอายุ 22 สัปดาห พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความสูงของผลมากท่ีสุด เทากับ 
26.0 ± 1.43 มม.รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ( 24.3 
±1.25 มม.และ 23.9 ± 1.67 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความสูง
นอยท่ีสุดเทากับ 23.4 ± 0.32 มม.(ตารางท่ี6 และภาพท่ี 8) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความสูงของผลมากท่ีสุด เทากับ 26.0 ±  
2.13 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 25.5 ± 0.45 
มม.และ 24.8 ± 1.21  มม. ตามลําดับ)สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความสูงนอย
ท่ีสุดเทากับ 23.8 ± 1.31 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 8) 
                  เม่ือนําลักษณะความสูงของผลลําไยที่เก็บเกี่ยวอายุ 22 และ 23 สัปดาห มาเปรียบเทียบ
กัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 8) 

1.8  ความหนาของผล 
         จากการศึกษาความหนาของลําไยอายุ 22 สัปดาห พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความหนาของผลมากท่ีสุด 
เทากับ 26.5 ±  1.35 มม.  รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ
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ความกวาง (มม.) ความสูง (มม.) ความหนา (มม.) 

กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 

ไมปลิดชอ 26.35 ± 1.26 26.61 ± 1.90 24.30 ± 1.25 24.78 ± 1.21 25.08 ± 2.01 25.11 ± 0.84 

30 ผลตอชอ 25.99 ± 1.23 27.41 ± 1.12 23.93 ± 1.67 25.47 ± 0.45 24.82 ± 1.21 26.03 ± 1.08 

40 ผลตอชอ 24.95 ± 1.35 25.91 ± 0.87 23.40 ± 0.32 23.77 ± 1.31 23.87 ± 1.78 24.51 ± 0.31 

50 ผลตอชอ 27.98 ± 1.78 28.56 ± 1.34 25.97 ± 1.43 25.99 ± 2.13 26.45 ± 1.35 26.76 ± 1.46 

C.V. (%) 5.49 4.54 5.26 4.22 5.46 5.35 

LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 

( 25.1 ± 2.01 มม.และ 24.8 ± 1.21 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มี
ความหนานอยท่ีสุดเทากับ 23.9 ± 1.78 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 9) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความหนาของผลมากที่สุด เทากับ 26.8 ±  
1.46 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 26.0 ± 1.08 
มม.และ 25.1 ± 0.84  มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความหนาของ
ผลนอยท่ีสุดเทากับ 24.5 ± 0.31 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 9) 
                 เม่ือนําลักษณะความหนาของผลลําไยท่ีเก็บเกี่ยวอายุ 22 และ 23 สัปดาห มาเปรียบเทียบ
กัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 9) 
 
ตารางท่ี 6 ความกวาง ความสูงและความหนาของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออก 
               ดอก 
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ภาพท่ี 7 ความกวางของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 

0

5

10

15

20

25

30

22 สัปดาห 23 สัปดาห

อายุของลําไย(สัปดาห)

ความสูง(มม.)

ไมปลิดชอ
30 ผลตอชอ
40 ผลตอชอ
50 ผลตอชอ

 
ภาพท่ี 8 ความสูงของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 9 ความหนาของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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การทดลองท่ี 2 ผลของการปลิดชอผลตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของลําไยหลังการเก็บรักษา 
2.1 การเปล่ียนแปลงทางกายภาพ 

             2.1.1 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก   
                              เปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักอยูในชวง 17.9 ± 0.97 – 20.1 ± 1.23 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีปลิด
ผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุดคือ 20.1 ± 1.23 เปอรเซ็นตสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักอยูในชวง 12.2 ± 2.19 
– 13.6 ± 2.47 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุด 
(13.6 ± 2.47 เปอรเซ็นต) (ตารางท่ี  7 และภาพท่ี 10) 

             เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักอยูในชวง 22.7 ± 4.21 – 27.6 ± 3.98 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีปลิด
ผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุดคือ 27.6 ± 3.98 เปอรเซ็นตสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักอยูในชวง 15.2 ± 1.68 
– 17.9 ± 1.68 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูง
ท่ีสุด (17.9 ± 1.68 เปอรเซ็นต ) (ตารางท่ี 8 และภาพท่ี 11) 

        เม่ือนําเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัมาเปรียบเทียบกันระหวางการเก็บเกีย่วท่ี 
อายุ 22และ 23 สัปดาห พบวา การเก็บเกี่ยวท่ีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีแนวโนมเปอรเซ็นต       
การสูญเสียน้ําหนักนอยกวาการเก็บเกีย่วท่ีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเม่ือนาํ ผลลําไยเกบ็
รักษาไว ท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ท้ัง 2 ระยะการเก็บเกีย่วเปนไปในทํานอง
เดียวกัน คือ เก็บท่ีอุณหภูมิหองจะมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาการเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 10 และภาพท่ี 11) 
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ตารางท่ี 7 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง       อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)      ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 17.93 ± 0.97 13.58 ± 2.47 

30 ผล/ชอ 19.30 ± 2.34 12.65 ± 0.22 

40 ผล/ชอ 20.10 ± 1.23 12.95 ± 2.88 

50 ผล/ชอ 19.12 ± 0.45 12.19 ± 2.19 

C.V.(%) 12.35 17.08 

LSD 0.05 ns ns 

 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 

 
ตารางท่ี 8  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)          ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)   

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 22.74 ± 4.21 17.19 ± 1.80 

30 ผล/ชอ 25.43 ± 2.29 17.85 ± 1.68 

40 ผล/ชอ 26.91 ± 3.11 15.60 ± 3.28 

50 ผล/ชอ 27.56 ± 3.98 15.18 ± 1.68 

C.V.(%) 12.68 13.48 

LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  10 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 11  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
 

 
 

 
 

 



 
 

46

       2.1.2 การเปล่ียนแปลงสีเปลือกนอกของผลลําไย 
                1. คา  L- value 
                        คา L* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา L* สีเปลือกนอกอยูในชวง 48.1 ± 0.55 – 50.0 ± 
1.74 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.0 ± 1.74 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 46.3 ± 0.92 – 49.0 ± 0.28 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 49.0 ± 0.28 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 47.8 ± 0.60 – 49.1 ± 1.40 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (49.1 ± 1.40) (ตารางท่ี 9 และภาพท่ี 12) 
                     คา L* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา L* สีเปลือกนอกอยูในชวง 46.8 ± 2.33 – 50.8 ± 
1.25 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.8 ± 1.25 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 46.0 ± 5.43 – 50.1 ± 1.12 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.1 ± 1.12 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 44.7 ± 1.71 – 46.5 ± 2.21 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (46.5 ± 2.21) (ตารางท่ี 10 และภาพท่ี 13) 
                     การเปล่ียนแปลงสีเปลือกนอกของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ผลลําไยในทุกกรรมวิธี มีคา L* ไมแตกตางกันในทางสถิติ และเม่ือนําไป
เก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองและ 5 องศาเซลเซียส พบวา กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* นอยกวาในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 12) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลัง
ออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 13) และเม่ือนําผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห
หลังออกดอกมาเปรียบเทียบกัน  พบวา  เ ม่ือเ ร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน  7 วันท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองนาน 7
วัน ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีคา L* นอยท่ีสุดและมีความแตกตางกันในทางสถิติกับ
กรรมวิธีอ่ืน 
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ตารางท่ี 9  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 49.7 ± 0.74 46.3 ± 0.92 48.4 ± 0.29 

30 ผล/ชอ 48.1 ± 0.55 48.0 ± 0.42 48.4 ± 0.44 

40 ผล/ชอ 50.0 ± 1.74 48.6 ± 1.33 47.8 ± 0.60 

50 ผล/ชอ 49.6 ± 0.39 49.0 ± 0.28 49.1 ± 1.40 

C.V.(%) 2.00 1.77 1.65 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 10 คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 46.8 ± 2.33 46.0 ± 5.43 44.7 ± 1.71 

30 ผล/ชอ 47.0 ± 1.24 46.8 ± 4.32 45.3 ± 3.92 

40 ผล/ชอ 48.6 ± 0.78 47.9 ± 1.96 45.7 ± 2.40 

50 ผล/ชอ 50.8 ± 1.25 50.1 ± 1.12 46.5 ± 2.21 

C.V.(%) 4.08 5.05 5.84 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 12  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  13  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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           2.   คา a-value 
                     คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา a* สีเปลือกนอกอยูในชวง 7.44 ± 3.07 – 10.7 ± 
2.88 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 10.7 ± 2.88 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สีเปลือกนอก
อยูในชวง 7.53 ± 0.64 – 11.4 ± 0.07 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด
คือ 11.4 ± 0.07 สวนการเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* สีเปลือกนอกได
อยูในชวง 6.01 ± 0.56 – 9.41 ± 0.59 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกนอกสูง
ท่ีสุด (9.41 ± 0.59) (ตารางท่ี 11 และภาพท่ี 14 ) 
                 คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา a* สีเปลือกนอกอยูในชวง 6.44 ± 0.11 – 7.57 ± 
0.23 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 7.57 ± 0.23 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 7.45 ± 0.42 – 7.74 ± 0.35 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 7.74 ± 0.35 สวนการเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
a* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 6.25 ± 0.68 – 7.06 ± 0.18 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา 
a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (7.06 ± 0.18) (ตารางท่ี 12 และภาพท่ี 15) 
      คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง
และอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา กรรมวิธีปลิดชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5 องศาเซลเซียส มีคา a* นอยท่ีสุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ มีแนวโนมวา 
ลําไยท่ีปลิดชอผลมากจะมีคา a* นอย (ภาพท่ี 14) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลองไมมีความแตกตางกันทางสถิติและเม่ือนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและ 5 องศา
เซลเซียส ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตมีแนวโนมวา การเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง 
มีคา a* จะมากกวาเม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส (ภาพ
ท่ี 15) 
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ตารางท่ี 11   คา a* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                     นาน 7 วนั 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 10.7 ± 2.88 11.4 ± 0.07 9.01 ± 0.59 

30 ผล/ชอ 9.19 ± 0.35 10.8 ± 0.21  9.41 ± 0.59 

40 ผล/ชอ 8.89 ± 0.26 8.99 ± 0.58 6.01 ± 0.56 

50 ผล/ชอ 7.44 ± 3.07 7.53 ± 0.64 6.23 ± 0.97 

C.V.(%) 23.39 6.57 31.28 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 12  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.04 ± 0.52 7.45 ± 0.42 6.46 ± 0.42 

30 ผล/ชอ 7.40 ± 0.67 7.49 ± 0.68 6.25 ± 0.68 

40 ผล/ชอ 6.44 ± 0.11 7.74 ± 0.35 7.06 ± 0.18 

50 ผล/ชอ 7.57 ± 0.23 7.71 ± 0.31 6.75 ± 0.62 

C.V.(%) 6.20 6.24 2.74 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 14  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 15  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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              3. คา b-value 
                คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี

อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา b* สีเปลือกนอกอยูในชวง 15.9 ± 0.81 – 21.0 ± 
5.12 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 21.0 ± 5.12 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สีเปลือกนอก
อยูในชวง 10.9 ± 0.32 – 13.7 ± 0.70 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกนอก
สูงท่ีสุดคือ 13.7 ± 0.70 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* สีเปลือก
นอกไดอยูในชวง 12.0 ± 0.57 – 14.1 ± 0.59 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือก
นอกสูงท่ีสุด (14.1 ± 0.59) (ตารางท่ี 13 และภาพท่ี 16) 
       คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา b* สีเปลือกนอกอยูในชวง 11.4 ± 1.51 – 14.4 ± 
0.96 โดยกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 14.4 ± 0.96 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 11.2 ± 1.37 – 13.6 ± 0.57 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 13.6 ± 0.57 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
b* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 12.1 ± 1.54 – 14.5 ± 1.07 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (14.5 ± 1.07) (ตารางท่ี 14 และภาพท่ี 17) 
          คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 วนัท่ีอุณหภูมิหอง
และอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีท่ีเก็บรักษานาน 7 วนัท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 
5 องศาเซลเซียส มีคา b* ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีความแตกตางจากเม่ือเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และมีแนวโนมไปในทิศทางเดียวกนั คือ เก็บรักษาผลลําไยนาน 7 
วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีคา b* นอยกวาคาเม่ือเร่ิมตนการทดลอง (ภาพท่ี 
16) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วนัท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติและมี
แนวโนมวา กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีคา b* นอยกวากรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผล (ภาพท่ี 17) 
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ตารางท่ี 13  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 21.0 ± 5.12 10.9 ± 0.32 12.0 ± 0.57 

30 ผล/ชอ 18.5 ± 1.09 12.3 ± 0.65 13.1 ± 0.54 

40 ผล/ชอ 15.9 ± 0.81 12.0 ± 1.51 12.6 ± 1.10 

50 ผล/ชอ 17.9 ± 4.31 13.7 ± 0.70 14.1 ± 0.59 

C.V.(%) 18.6 7.44 5.69 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 14  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 11.4 ± 1.51 11.2 ± 1.37 12.1 ± 1.54 

30 ผล/ชอ 12.7 ± 0.29 12.2 ± 2.66 13.0 ± 3.01 

40 ผล/ชอ 12.9 ± 1.13 12.9 ± 0.24 13.3 ± 0.27 

50 ผล/ชอ 14.4 ± 0.96 13.6 ± 0.57 14.5 ± 1.07 

C.V.(%) 8.37 12.19 13.46 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 16 คา b* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  17  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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2.1.3 การเปล่ียนแปลงสีเปลือกในของผลลําไย 
         1. คา L-value 
            คา L* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา L* สีเปลือกในอยูในชวง 66.1 ± 3.11 – 70.0 ± 
0.83 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 70.0 ± 0.83และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สีเปลือกใน
อยูในชวง 62.4 ± 3.98 – 65.1 ± 4.75 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุดคือ 65.1 ± 4.75 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา L* สีเปลือกใน
ไดอยูในชวง 63.5 ± 0.41 – 69.5 ± 0.63 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุด 
(69.5 ± 0.63) (ตารางท่ี 15 และภาพท่ี 18) 
              คา L* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา L* สีเปลือกในอยูในชวง 57.9 ± 2.34 – 65.6 ± 
1.03 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 65.6 ± 1.03 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกในอยูในชวง 50.3 ± 0.79 – 63.3 ± 0.98 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 63.28 ± 0.98 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกในไดอยูในชวง 55.5 ± 0.43 – 64.2 ± 0.17 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกในสูงท่ีสุด (64.2 ± 0.17) (ตารางท่ี 16 และภาพท่ี 19) 
              การเปล่ียนแปลงสีเปลือกในของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก คา L* เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง และนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสนาน 7 วัน ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 18) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก คา  L* 
เม่ือเร่ิมตนการทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 
วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา คา L* แตกตางจากวันแรกท่ีเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยเฉพาะกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง 
แตกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลซียส ไมมีความ
แตกตางกับลําไยเม่ือเร่ิมตนการทดลอง (ภาพท่ี 19) 
 
 



 
 

56

ตารางท่ี 15 คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                  นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 70.0 ± 0.83 64.3 ± 2.50 69.5 ± 0.63 

30 ผล/ชอ 68.4 ± 3.28 62.4 ± 3.98 68.4 ± 0.60 

40 ผล/ชอ 66.9 ± 3.11 62.7 ± 4.88 63.5 ± 0.41 

50 ผล/ชอ 69.2 ± 1.62 65.1 ± 4.75 68.3 ± 0.57 

C.V.(%) 2.83 6.50 4.43 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 16 คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 57.9 ± 2.34 50.3 ± 0.79 55.5 ± 0.43 

30 ผล/ชอ 61.0 ± 2.98 59.0 ± 1.23 60.1 ± 0.11 

40 ผล/ชอ 60.2 ± 1.56 58.5 ± 0.65 59.4 ± 0.11 

50 ผล/ชอ 65.6 ± 1.03 63.3 ± 0.98 64.2 ± 0.17 

C.V.(%) 6.77 7.59 6.55 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 18  คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 19  คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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                          2. คา a-value 
    คา a* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา a* สีเปลือกในอยูในชวง 2.34 ± 0.20 – 3.63 ± 
0.76 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.63 ± 0.76 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีคา a* สี
เปลือกในอยูในชวง 2.79 ± 0.95 – 3.91 ± 0.83 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.91 ± 0.83 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* 
สีเปลือกในอยูในชวง 2.37 ± 0.57 – 3.13 ± 1.03 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (3.13 ± 1.03) (ตารางท่ี 17 และภาพท่ี 20) 
     คา a* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา a* สีเปลือกในอยูในชวง 2.89 ± 0.29 – 3.35  ± 
1.10 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.35 ± 1.10 และเม่ือเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สี
เปลือกในอยูในชวง 3.55 ± 0.95 – 4.92 ± 1.30 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 4.92 ± 1.30 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* 
สีเปลือกในอยูในชวง 2.97 ± 0.67 – 4.34 ± 1.67 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (4.34 ± 1.67) (ตารางท่ี 18 และภาพท่ี 21 ) 
                 คา a* สีเปลือกในของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตน
การทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนไปในทิศทางเดียวกัน 
คือ มีแนวโนมวาทุกกรรมวิธีท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองจะมีคา a* สูงกวาเม่ือเร่ิมตนการทดลองและ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (ภาพที่ 20 และภาพท่ี 
21) 
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ตารางท่ี 17  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 2.34 ± 0.20 3.13 ± 0.35 2.92 ± 0.35 

30 ผล/ชอ 2.87 ± 0.78 3.91 ± 0.83 2.97 ± 0.76 

40 ผล/ชอ 3.63 ± 0.76 3.75 ± 0.85 3.13 ± 1.03 

50 ผล/ชอ 2.78 ± 0.64 2.79 ± 0.95 2.37 ± 0.57 

C.V.(%) 21.95 23.04 25.35 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  

               ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 

ตารางท่ี 18  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 2.89 ± 0.29 4.59 ± 0.95 3.80 ± 0.85 

30 ผล/ชอ 3.35 ± 1.10 4.80 ± 0.51 4.30 ± 0.33 

40 ผล/ชอ 3.28 ± 0.06 4.92 ± 1.30 4.34 ± 1.67 

50 ผล/ชอ 3.04 ± 1.06 3.55 ± 0.95 2.97 ± 0.67 

C.V.(%) 24.83 21.69 26.13 

LSD 0.05 ns ns ns 

 หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 20 คา  a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 21  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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              3.คา b-value 

     คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา b* สีเปลือกในอยูในชวง 15.3 ± 0.52 – 16.7 ± 
0.36 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา b* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.7 ± 0.36 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สีเปลือกใน
อยูในชวง 15.5 ± 1.56 – 16.1 ± 0.86 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุดคือ 16.1 ± 0.86 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* สีเปลือกใน
อยูในชวง 15.8 ± 1.93 – 16.6 ± 0.36 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุด (16.6 ± 0.36) (ตารางท่ี 19 และภาพท่ี 22) 
       คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา b* สีเปลือกในอยูในชวง 14.8 ± 0.70 – 16.2 ± 
0.23 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.2 ± 0.23 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สี
เปลือกในอยูในชวง 14.5 ± 1.07 – 16.2 ± 0.50 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.2 ± 0.50 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* 
สีเปลือกในอยูในชวง 16.0 ± 1.30 – 17.3 ± 0.87 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (17.28 ± 0.87) (ตารางท่ี 20 และภาพท่ี 23) 
          คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตน
การทดลอง และเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมีความ
แตกตางในทางสถิติ ซ่ึงเปนไปในทํานองเดียวกันของลําไยท้ัง 2 อายกุารเก็บเกีย่ว (ภาพท่ี 22 และ
ภาพท่ี 23) 
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ตารางท่ี 19  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 16.7 ± 0.36 15.5 ± 1.56 15.8 ± 1.93 

30 ผล/ชอ 16.12 ± 0.21 15.7 ± 0.49 16.5 ± 0.52 

40 ผล/ชอ 15.3 ± 0.52 15.5 ± 0.58 16.3 ± 0.62 

50 ผล/ชอ 16.5 ± 0.17 16.1 ± 0.86 16.6 ± 0.36 

C.V.(%) 2.14 6.17 6.52 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 20  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 15.2 ± 1.42 15.1 ± 0.88 17.2 ± 0.92 

30 ผล/ชอ 15.6 ± 1.28 15.3 ± 1.32 16.0 ± 1.30 

40 ผล/ชอ 14.8 ± 0.70 14.5 ± 1.07 16.1 ± 0.89 

50 ผล/ชอ 16.2 ± 0.23 16.2 ± 0.50 17.3 ± 0.87 

C.V.(%) 6.60 6.29 6.12 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 22  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 23  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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             2.1.4  ลักษณะเนื้อสัมผัส (N) 
          ลักษณะเนื้อสัมผัส (N)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน) มีลักษณะเน้ือสัมผัส (N) อยูในชวง 11.2 ± 0.67– 12.6 ± 0.12 นิวตันโดยกรรมวิธีท่ีไมมีการ
ปลิดผล มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N)สูงท่ีสุดคือ 12.6 ± 0.12 นิวตัน และเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 
ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 
7.24 ± 0.81 – 10.1 ± 2.28 นิวตัน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) 
สูงท่ีสุดคือ 10.1 ± 2.28 นิวตัน สวนการเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีลักษณะ
เนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 10.1 ± 0.91 – 11.9 ± 1.52 นวิตันซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มี
ลักษณะเนื้อสัมผัส (N) สูงท่ีสุด (11.9 ± 1.52 นิวตัน) (ตารางท่ี 21 และภาพท่ี 24) 
            ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน) มีลักษณะเน้ือสัมผัส (N) อยูในชวง 10.8 ± 0.42– 12.4 ± 0.85 นิวตันโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผล
เหลือ 30 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N)สูงท่ีสุดคือ 12.4 ± 0.85 นวิตัน และเม่ือเกบ็รักษานาน 7 
วัน ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีลักษณะเนือ้สัมผัส (N) อยู
ในชวง 7.57 ± 1.37 – 9.08 ± 2.25 นวิตัน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อ
สัมผัส (N) สูงท่ีสุดคือ 9.08 ± 2.25 นวิตัน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 11.0 ± 1.71 – 12.3 ± 1.06  นิวตัน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 
ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) สูงท่ีสุด (12.3 ± 1.06 นวิตัน) (ตารางที่ 22 และภาพท่ี 25) 
             ลักษณะเนื้อสัมผัส(N)ของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง พบวา เนื้อลําไยจากทุกกรรมวิธี มีเนื้อสัมผัสไมแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษา
นาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา คาท่ีวัดไดลดลงและแตกตางจากวันท่ี
เร่ิมตนการทดลองอยางมีนัยสําคัญ โดยท่ีอุณหภูมิหอง เนื้อลําไยจากการไมปลิดชอผล ปลิชอผลให
เหลือ 30 และ 40 ผลตอชอท่ีอุณหภูมิหองลดลงมากท่ีสุด แตการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส ชะลอการเสียสภาพของเน้ือสัมผัส โดยลําไยท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30, 40 และ 50 ผลตอ
ชอ ไมแตกตางจากคาเนื้อสัมผัสท่ีวัดไดเม่ือเร่ิมตนการทดลอง(ภาพท่ี 24 ) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาห
หลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง พบวา เนื้อลําไยจากทุกกรรมวิธี มีเนื้อสัมผัสไมแตกตางกัน
ทางสถิติ แตเม่ือนําลําไยไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา 
คาท่ีไดลดลงในกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 และ 40 ผลตอชอและแตกตางจากเม่ือเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 25) 
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ตารางท่ี 21  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน 
อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 12.6 ± 0.12 7.67 ± 1.75 11.3 ± 0.37 

30 ผล/ชอ 12.4 ± 2.05 7.24 ± 0.81 11.9 ± 1.52 

40 ผล/ชอ 12.0 ± 0.42 8.03 ± 2.10 11.4 ± 1.46 

50 ผล/ชอ 11.2 ± 0.67 10.1 ± 2.28 10.1 ± 0.91 

C.V.(%) 9.13 22.1 10.2 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี  22  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วนั 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 11.4 ±1.52 8.91 ±2.38 11.6 ± 0.99 

30 ผล/ชอ 12.4 ±0.85 7.57 ±1.37 12.3 ± 1.06 

40 ผล/ชอ 12.4 ± 0.67 8.49 ±1.05 11.0 ± 1.71 

50 ผล/ชอ 10.8 ± 0.42 9.08 ±2.25 11.5 ± 1.49 

C.V.(%) 8.12 21.7 11.6 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  24  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน 
                  (+SE) 
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ภาพท่ี 25 ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน  
               (+SE) 
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       2.1.5 เปอรเซ็นตการเนาเสีย 
               เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิตํ่านอยกวาผลลําไยที่เก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง แตเม่ือเปรียบเทียบระหวางกรรมวิธี พบวา 
เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีไมปลิดชอไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นต
การเนาเสียอยูในชวง 63.0 ± 4.32 – 83.3 ± 6.78 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มี
เปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุดคือ 83.3 ± 6.78 เปอรเซ็นต สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเนาเสียอยูในชวง 40.2 ± 1.15 – 44. ± 9.18 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุด (44. ± 9.18 เปอรเซ็นต) (ตารางท่ี 23 และภาพท่ี 
26) 

               เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีเก็บรักษา 5
องศาเซลเซียส ไมตางจากผลลําไยท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและผลลําไยท่ีไดจากชอผลที่มีการปลิด
ผลทุกกรรมวิธีมีเปอรเซ็นตการเนาเสียตํ่ากวาผลลําไยท่ีไมปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ี
ความเช่ือม่ัน 99 %  เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนาเสียในชวง 28.3 ± 6.35 – 58.3 ± 6.98 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุดคือ 58.3 ± 6.98 เปอรเซ็นต สวนการเก็บรักษานาน 
7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเนาเสียอยูในชวง 37.6 ± 0.44 – 49.3 ± 0.52 
เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุด (49.3 ± 0.52 เปอรเซ็นต) 
(ตารางท่ี 24 และภาพท่ี 27) 

      เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา 
ลําไยท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองนาน 7 วัน มีเปอรเซ็นตการเนาเสียมากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภมิู 5 
องศาเซลเซียส โดยลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนา
เสียมากกวาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในทุกกรรมวิธี(ภาพท่ี 26) 
สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนาเสียมากกวา
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสในกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวน
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (ภาพท่ี 27) 
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ตารางท่ี 23 เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7  
                   วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 83.3 ± 6.78 44.6 ± 9.18 

30 ผล/ชอ 63.0 ± 4.32 40.3 ± 1.15 

40 ผล/ชอ 66.7 ± 0.87 41.4 ± 1.78 

50 ผล/ชอ 70.0 ± 2.31 44.5 ± 7.67 

C.V.(%) 43.6 14.2 

LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
 
ตารางท่ี 24  เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7  
                    วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 58.3 ± 6.98d 49.3 ± 0.52d 

30 ผล/ชอ 32.7 ± 7.80b 42.5 ± 0.45b 

40 ผล/ชอ 45.5 ± 5.43c 48.3 ± 0.44c 

50 ผล/ชอ 28.3 ± 6.35a 37.6 ± 0.44a 

C.V.(%) 0.80 1.04 

LSD 0.05 ** ** 

หมายเหตุ             **  =   มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
                            คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ ตามการ               
                            วิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี26 เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
              (+SE) 
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ภาพท่ี 27  เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 
                (+SE)



 
 

71

 
              2.2  การเปล่ียนแปลงทางเคมี              
                     2.2.1  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) 
                      ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเกบ็รักษา 0 วัน) มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 
10.5 ± 1.09 – 14.0 ± 1.42 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด
คือ 14.0 ± 1.42 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 10.5 ± 0.62 – 13.1 ± 1.38 โดยกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุดคือ 13.1 ± 1.38 สวนการเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 10.5 ± 2.64 – 13.6 ± 
2.24 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด (13.6 ± 2.24) (ตารางท่ี  
25 และภาพท่ี 28) 
                   ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอาย ุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเกบ็รักษา 0 วัน) มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 
19.0 ± 1.68 – 23.6 ± 1.90 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได
สูงท่ีสุดคือ 23.6 ± 1.90 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 19.0 ± 2.05 – 21.9 ± 1.80 โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุดคือ 21.9 ± 1.80 สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 19.0 ± 
2.90 – 22.2 ± 2.81 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด 
(22.2  ± 2.81) (ตารางท่ี 26 และภาพท่ี 29) 
                      ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอาย ุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก 
เม่ือเร่ิมตนการทดลอง และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมี
ความแตกตางในทางสถิติในทุกกรรมวิธี แตปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 สัปดาห
หลังออกดอก ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันทางสถิติกับลําไยอาย ุ 23 สัปดาหหลังออกดอก โดย
พบวา ลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดนอยกวาลําไยอายุ 23 
สัปดาหหลังออกดอกในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 28 และภาพท่ี 29) 
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ตารางท่ี 25 ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออก 
                   ดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส     

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)     

กรรมวิธี 0 7 7     

ไมปลิดชอ 14.0 ± 1.42 13.1 ± 1.38 13.6 ± 2.24     

30 ผล/ชอ 10.5 ± 1.09 10.5 ± 0.62 10.5 ± 2.64     

40 ผล/ชอ 13.2 ± 2.78 13.0 ± 2.90 13.0 ± 1.27     

50 ผล/ชอ 12.9 ± 2.69 12.4 ± 2.54 12.5 ± 1.28     

C.V.(%) 16.9 10.0 7.48     

LSD 0.05 ns ns ns     

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 26  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได(% Brix) ของเนื้อลําไย อายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                    เก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส     

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)     

กรรมวิธี 0 7 7     

ไมปลิดชอ 19.0 ± 1.68 19.0 ± 2.05 19.0 ± 2.90     

30 ผล/ชอ 23.6 ± 1.90 21.9 ± 1.80 22.2 ± 2.81     

40 ผล/ชอ 20.4 ± 1.48 20.1 ± 1.56 20.2 ± 0.73     

50 ผล/ชอ 21.7 ± 2.81 20.8 ± 3.09 21.1 ± 0.71     

C.V.(%) 16.7 3.96 2.88     

LSD 0.05 ns ns ns     

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  28 ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                 เก็บรักษานาน 7 วนั(+SE) 
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ภาพท่ี 29  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ  
                  เก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                         2.2.2  ปริมาณนํ้าตาล (มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสดตอน้าํหนักแหง) 
                    ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก  เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 4.92 ± 0.57 – 5.96 ± 0.63 
โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณนํ้าตาลสูงท่ีสุดคือ 5.96 ± 0.63 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน 
ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณนํ้าตาลมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 3.55 ± 0.50 – 4.94 ± 1.03 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมี
ปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุดคือ 4.94 ± 1.03 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มี
ปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 3.66 ± 0.55 – 5.01 ± 1.01 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณนํ้าตาล
สูงท่ีสุด (5.01 ± 1.01) (ตารางท่ี 27 และภาพท่ี 30) 
                    ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอาย ุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 4.56 ± 0.17 – 5.02 ± 0.27 
โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณนํ้าตาลสูงท่ีสุดคือ 5.02 ± 0.27 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีปริมาณนํ้าตาลอยู
ในชวง 3.94 ± 0.09 – 4.15 ± 0.85 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุด
คือ 4.15 ± 0.85  สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณนํ้าตาลอยู
ในชวง 3.96 ± 0.02 – 4.28 ± 0.89 ซ่ึงกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุด 
(4.28 ± 0.89) (ตารางท่ี 28 และภาพท่ี 31) 
                     ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง
ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตเม่ือเก็บรักษาลําไยท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ปริมาณน้ําตาลของกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลลําไยมีคานอยกวาเม่ือเร่ิมตน
การทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 30) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เปนไปใน
ทํานองเดียวกัน คือ ปริมาณนํ้าตาลในกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 40 และ 50 ผลตอชอ และเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน มีปริมาณนํ้าตาลนอยกวาเม่ือเร่ิมตน
ทําการทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 31) 
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ตารางท่ี 27  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนกัสด)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                     เก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 5.96 ± 0.63 4.94 ± 1.03 5.01 ± 1.01 

30 ผล/ชอ 5.39 ± 0.27 4.86 ± 0.27 4.89 ± 0.83 

40 ผล/ชอ 5.61± 0.29 4.01 ± 0.97 4.11 ± 0.88 

50 ผล/ชอ 4.92 ± 0.57 3.55 ± 0.50 3.66 ± 0.55 

C.V.(%) 8.55 12.5 18.9 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี  28  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)ของลําไย อายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                     เก็บรักษานาน 7 วัน 

                    อุณหภูมิหอง                                            อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)                                           ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี               0        7 7 

ไมปลิดชอ     4.65 ± 0.40 4.07 ± 0.13 4.14 ± 0.24 

30 ผล/ชอ     5.02 ± 0.27 4.15 ± 0.85 4.28 ± 0.89 

40 ผล/ชอ     4.56 ± 0.17 3.94 ± 0.09 4.00 ± 0.14 

50 ผล/ชอ     4.78 ± 0.38 3.95 ± 0.08 3.96 ± 0.02 

C.V.(%)          6.77    10.83 11.45 

LSD 0.05           ns       ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 30 ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บ 
                รักษานาน 7 วนั(+SE) 
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ภาพท่ี 31  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บ 
                  รักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                      2.2.3 เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้า 
                 เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าอยู
ในชวง 4.02 ± 0.30  – 4.32 ± 0.31 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าสูง
ท่ีสุด คือ 4.32 ± 0.31 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าอยูในชวง 3.96 ± 
0.17  – 4.62 ± 0.78 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าสูงท่ีสุด คือ 
4.62 ± 0.78 (ตารางท่ี  29 และภาพท่ี 32) 
 
                     2.2.4 เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรด 
                เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรดของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายใน
กรดอยูในชวง 7.88 ± 2.25  – 11.4 ± 1.99 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถาท่ี
ไมละลายในกรดสูงท่ีสุด คือ 11.4 ± 1.99 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลาย
ในกรดอยูในชวง 12.2 ± 0.31  – 13.2 ± 1.61 โดยกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถา
ท่ีไมละลายในกรดสูงท่ีสุด คือ 13.2 ± 1.61 (ตารางท่ี 29 และภาพท่ี 33) 
 
                     2.2.5 เปอรเซ็นตความเปนดางของเถา 
                เปอรเซ็นตความเปนดางของเถาของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตความเปนดางของ
เถาอยูในชวง 87.0 ± 5.40  – 92.6 ± 1.05 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตความ
เปนดางของเถาสูงท่ีสุด คือ 92.6 ± 1.05 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตความเปนดางของ
เถาอยูในชวง 91.2 ± 1.21  – 95.1 ± 2.19 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีเปอรเซ็นตความเปนดาง
ของเถาสูงท่ีสุด คือ 95.1 ± 2.19 (ตารางท่ี 29 และภาพท่ี 34) 
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ตารางท่ี 29  เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายในน้ํา เถาท่ีไมละลายในกรด  และความเปนดางของเถาของ 
                    ลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก 

เถาที่ละลายนํ้า(%) เถาที่ไมละลายในกรด(%) ความเปนดางของเถา(%) 
กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 
ไมปลิดชอ 4.32 ± 0.31 3.96 ± 0.17 9.64 ± 2.14 12.69 ± 2.50 89.12 ± 3.39 95.09 ± 2.19 

30 ผลตอชอ 4.16 ± 0.21 4.09 ± 0.37 11.41 ± 1.99 13.18 ± 1.61 87.02 ± 5.40 94.73 ± 1.82 
40 ผลตอชอ 4.02 ± 0.30 4.62 ± 0.78 10.72 ± 3.37 12.17 ± 0.31 90.18 ± 3.69 91.58 ± 5.26 
50 ผลตอชอ 4.19 ± 0.23 4.12 ± 0.17 7.88 ± 2.25 12.95 ± 1.52 92.63 ± 1.05 91.23 ± 1.21 

C.V. (%) 6.31 10.67 25.21 13.17 4.15 3.28 
LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 32  เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 33 เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรดของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE)  
 



 
 

80

70

75

80

85

90

95

100

22 สัปดาห 23 สัปดาห

อายุของลําไย(สัปดาห)

ความเปนดาง
ของเถา (%)

ไมปลิดชอ

30 ผลตอชอ
40 ผลตอชอ

50 ผลตอชอ

 
ภาพท่ี 34  เปอรเซ็นตความเปนดางของเถาในลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
 

2.3 การเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา 
2.3.1  อัตราการหายใจ 

                 จากการศึกษาอัตราการหายใจของลําไยอายุ  22 สัปดาห หลังออกดอกเม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหอง และ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บ
รักษา 0 วัน) ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ มีอัตราการหายใจอยูในชวง 2.94 ± 0.34 
– 3.37 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุก
กรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเทียบกับวันแรกท่ีทําการทดลอง ซ่ึงอัตรา
การหายใจมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีความแตกตางกันทางสถิติ
กับลําไยเม่ือเร่ิมตนทําการทดลอง โดยมีอัตราการหายใจมากกวากรรมวิธีอ่ืน มีอัตราการหายใจอยู
ในชวง 7.41 ± 1.70 - 9.97 ± 0.15 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  โดยลําไยท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/
ชอ มีอัตราการหายในสูงสุดคือ 9.97 ± 0.15  มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  สวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีความแตกตางกันทางสถิติกับเม่ือเร่ิมทําการทดลอง ซ่ึงมี
อัตราการหายใจมากกวาทุกกรรมวิธี แตมีแนวโนมวาอัตราการหายใจมีนอยกวาลําไยท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง โดยอัตราการหายใจอยูในชวง 6.90 ± 0.63 - 7.27± 0.37 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/
ช่ัวโมง  ซ่ึงการปลิดผลลําไยเหลือ 30 ผล/ชอ มีอัตราการหายใจสูงท่ีสุด (7.27± 0.37 มิลลิลิตร CO2  /
กิโลกรัม/ช่ัวโมง) (ตารางท่ี 30 และภาพท่ี 35) 

             สวนอัตราการหายใจของลําไยอายุ  23 สัปดาห หลังออกดอกเม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง และ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน)ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ มีอัตราการหายใจอยูในชวง 2.46 ± 0.16 - 3.15 ± 
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0.41 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีไมปลิดผล มีอัตราการหายใจสูงท่ีสุดคือ 3.15 ± 
0.41 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุก
กรรมวิธีอัตราการหายในมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีอัตราการ
หายใจอยูในชวง 3.48 ± 0.24 - 13.6 ± 1.44 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  โดยลําไยท่ีไมปลิดผล 
มีอัตราการหายใจสูงสุดคือ 13.6 ± 1.44 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และมีความแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติกับลําไยเม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 
วัน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีอัตราการหายใจอยูในชวง 7.42 ± 
0.25 -8.30 ± 1.13 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง ซ่ึงการปลิดผลลําไยเหลือ 30 ผล/ชอ มีอัตราการ
หายใจสูงท่ีสุด (8.30 ± 1.13 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง)และมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางท่ี 31 และภาพท่ี 36) 
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ตารางท่ี 30  อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก  
                  และเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 3.37 ± 0.49 7.41 ± 1.70 7.00 ± 0.22 

30 ผล/ชอ 3.37 ± 0.40 9.97 ± 0.15 7.27± 0.37 

40 ผล/ชอ 3.20 ± 0.25 9.45 ± 0.06 7.00 ± 0.69 

50 ผล/ชอ 2.94 ± 0.34 8.01 ± 0.75 6.90 ± 0.63 

C.V.(%) 11.7 10.7 7.31 

LSD 0.05 ns * ns  
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 

*  =  มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95% 
 

ตารางท่ี 31 อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 23 สัปดาห 
                หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 3.15 ± 0.41 13.6 ± 1.44 7.42 ± 0.25 

30 ผล/ชอ 2.69 ± 0.18 12.2 ± 2.15 8.30 ± 1.13 

40 ผล/ชอ 2.63 ± 0.54 4.59 ± 0.41 8.13 ± 0.29 

50 ผล/ชอ 2.46± 0.16 3.48 ± 0.24 7.49 ± 0.55 

C.V.(%) 13.2 15.5 8.41 

LSD 0.05 ns ** ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                            **  = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
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ภาพท่ี 35   อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 22 สัปดาห  
             หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  36  อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 23 สัปดาห 
            หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 
 
 
 



 
 

84

            2.3.2  ปริมาณเอทิลีน(ไมโครลิตรตอกิโลกรัมชั่วโมง) 
                   ปริมาณเอทิลีนของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.24 ± 0.01 – 0.26
ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  และ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอ
ทิลีนสูงสุดเทากันคือ 0.26ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับ
อุณหภูมิ  พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณเอทิลีนมีแนวโนมเพิ่มข้ึน  การเก็บรักษานาน 7 วัน  ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.25 ± 0.02-0.27 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดย
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  และ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุดเทากันคือ 0.27ไมโครลิตร
ตอกิโลกรัมช่ัวโมง สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณเอทิลีนอยู
ในชวง 0.24 - 0.26± 0.02 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง ซ่ึงกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  ผล/
ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุด (0.26± 0.02ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) (ตารางท่ี 32 และภาพท่ี 37) 
                      ปริมาณเอทิลีนของผลลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.25 ±0.01– 0.27± 0.01
ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุด
คือ 0.27± 0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ 
พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณเอทิลีนมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
ปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.27 -0.28 ±0.02ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิด
ชอเหลือ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุดคือ 0.28 ±0.02 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.24 ±0.01 - 0.27 
±0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง ซ่ึงกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 50  ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีน
สูงสุด (0.27 ±0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) (ตารางท่ี 33 และภาพท่ี 38) 
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ตารางท่ี  32 ปริมาณเอทิลีน (μl/kg.hr.) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                    นาน 7 วัน 

กรรมวิธี                 อุณหภูมิหอง         อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั) 

  0 7 7 

ไมปลิดชอ 0.25 ± 0.02 0.26 ±0.02 0.24 ± 0.01 

30 ผล/ชอ 0.24 ±0.01 0.25 ± 0.02 0.24 ±0.02 

40 ผล/ชอ 0.26 ±0.04 0.27 ±0.01 0.26 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 0.26 ±0.02 0.27 ± 0.03 0.25 ± 0.02 

C.V.(%) 4.41 3.41 4.41 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 33 ปริมาณเอทิลีน (μl/kg.hr.) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                 นาน 7 วัน 

กรรมวิธี อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั) 

  0 7 7 

ไมปลิดชอ 0.25 ±0.01 0.27 ±0.01 0.24 ±0.01 

30 ผล/ชอ 0.26 ±0.04 0.27 ±0.04 0.25 ±0.01 

40 ผล/ชอ 0.26 ±0.01 0.27  ±0.01 0.26 ±0.04 

50 ผล/ชอ 0.27 ± 0.01 0.28 ±0.02 0.27 ±0.01 

C.V.(%) 3.53 3.41 3.52 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 37 ปริมาณเอทิลีน (ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก 
              และเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 

0

0.05

0.1

0.15

0.2

0.25

0.3

0.35

T หอง0วัน T หอง7วัน 5๐C7 วัน

ปริมาณเอทิลีน
(ไมโครลิตร/
กก.ชม.)

ไมปลิดชอ
30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 38 ปริมาณเอทิลีน (ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก   
              และเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                2.4   การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
             2.4.1  คาการยอมรับสีเปลือกนอก 

                   คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 3.73 
± 0.85 – 4.20 ± 0.62 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอก
สูงท่ีสุดคือ 4.20 ± 0.62 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็
รักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 1.50 ± 0.23 – 2.57 ± 0.64 
คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 2.57 ± 0.64 
คะแนนสวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยู
ในชวง 3.37 ± 0.09 – 3.93 ± 0.13 คะแนนซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสี
เปลือกนอกสูงท่ีสุด (3.93 ± 0.13 คะแนน) (ตารางท่ี  34 และภาพท่ี 39) 
                                คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 4.63 
± 0.79 – 4.87 ± 2.23 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุด
คือ 4.87 ± 2.23 คะแนนและเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 3.47 ± 0.67 – 4.43 ± 2.76 คะแนนโดย
กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 4.43 ± 2.76 คะแนน สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 4.14 ± 
0.37 – 4.87 ± 1.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล  มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุด 
(4.87 ± 1.09 คะแนน) (ตารางท่ี 35 และภาพท่ี 40) 
                จากการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 
22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วัน พบวา มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
คือ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกนอยกวาลําไยเม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส สวนลําไยที่เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ในทางสถิติกับวันแรกท่ีทําการทดลอง (ภาพที่ 39) ลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา วัน
แรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 40) 
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ตารางท่ี 34  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บ   
                  รักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง                   อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส   

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)               ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)   

กรรมวิธี 0             7                                     7 

ไมปลิดชอ 3.73 ± 0.85 2.30 ± 0.25                              3.37 ± 0.09 

30 ผล/ชอ 3.83 ± 0.80 2.57 ± 0.64                              3.69 ± 0.02 

40 ผล/ชอ 4.07 ± 0.36 1.50 ± 0.23                              3.68 ± 0.34 

50 ผล/ชอ 4.20 ± 0.62 2.10 ± 1.21                              3.93 ± 0.13 

C.V.(%) 17.82 32.51                                   29.30 

LSD 0.05 ns ns                                     ns 
 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี 35  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บ 
                  รักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 4.87 ± 2.23 4.43 ± 2.76 4.87 ± 1.09 

30 ผล/ชอ 4.73 ± 1.54 3.77 ± 1.22 4.37 ± 0.70 

40 ผล/ชอ 4.70 ± 1.34 3.87 ± 1.18 4.41 ± 1.44 

50 ผล/ชอ 4.63 ± 0.79 3.47 ± 0.67 4.14 ± 0.37 

C.V.(%) 5.18 19.1 22.1 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  39 คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษา   
               นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 40  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษา 
               นาน 7 วัน(+SE) 
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         2.4.2  คาการยอมรับดานกล่ิน 
                  คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 5.77 ± 1.33– 7.37 
± 1.11 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 7.37 ± 
1.11 คะแนนและเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี
อุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 4.42 ± 0.72 – 5.47 ± 1.14 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ี
ปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 5.47 ± 1.14 คะแนนสวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 5.77 ± 0.16 – 7.02 ± 
0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุด (7.02 ± 0.02
คะแนน) (ตารางท่ี 36 และภาพท่ี 41) 
                คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 7.73 ± 1.00 – 
8.80 ± 0.26 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 
8.80 ± 0.26 คะแนนและเมื่อเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน 
ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 6.27 ± 1.12 – 8.80 ± 0.26 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ี
ปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 8.80 ± 0.26 คะแนนสวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 6.98 ± 0.12 – 7.64 ± 
0.01 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุด (7.64 ± 0.01
คะแนน) (ตารางท่ี 37 และภาพท่ี 42) 
     จากการประเมินคาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน พบวา กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอยกวากรรมวิธี
เดียวกันท่ีเร่ิมตนการทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลไมมีความ
แตกตางกันในทางสถิติ แตมีแนวโนมวาการยอมรับดานกล่ินของลําไยท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิหองมี
คาการยอมรับนอยกวาลําไยท่ีเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตคาการ
ยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก มีคะแนนการยอมรับมากกวาลําไยอายุ 22 
สัปดาหหลังออกดอก (ภาพท่ี 41 และภาพท่ี 42) 
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ตารางท่ี 36 คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 7.17 ± 0.74 5.17 ± 0.31 6.46 ± 0.05 
30 ผล/ชอ 5.77 ± 1.33 4.42 ± 0.72 5.77 ± 0.16 
40 ผล/ชอ 7.07 ± 1.50 5.13 ± 0.67 6.57 ± 0.07 
50 ผล/ชอ 7.37 ± 1.11 5.47 ± 1.14 7.02 ± 0.02 
C.V.(%) 17.59 24.13 3.78 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 37 คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 8.17 ± 0.84 6.27 ± 1.12b 6.98 ± 0.12 

30 ผล/ชอ 7.73 ± 1.00 7.73 ± 1.00ab 7.64 ± 0.01 

40 ผล/ชอ 8.80 ± 0.26 8.80 ± 0.26a 7.07 ± 0.03 

50 ผล/ชอ 8.17 ± 1.04 8.17 ± 1.04a 7.33 ± 0.02 

C.V.(%) 10.29 11.91 10.62 

LSD 0.05 ns * ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
*  =  มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95% 

                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 42  คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
                 (+SE) 
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ภาพท่ี 43 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วนั 
                (+SE) 
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         2.4.3   คาการยอมรับดานรสชาต ิ

                  คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.57 ± 0.93– 
7.20 ± 0.40 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 7.20 ± 
0.40 คะแนนและเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี
อุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 2.91 ± 1.45 – 5.03 ± 1.82 คะแนนโดยกรรมวิธี
ท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 5.03 ± 1.82 คะแนนสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.52 ± 0.10 – 
7.36 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุด (7.36 ± 0.09
คะแนน) (ตารางท่ี 38 และภาพท่ี 43) 
                   คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 6.07 ± 1.06 – 
8.37 ± 0.57 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 
8.37 ± 0.57  คะแนนและเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.97 ± 1.79 – 8.37 ± 0.57 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 8.37 ± 0.57 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 6.14 ± 
0.07 – 8.37 ± 0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุด (8.37 
± 0.02 คะแนน) (ตารางท่ี 39 และภาพท่ี 44) 
                 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตเม่ือเก็บรักษาลําไยท่ี
อุณหภูมิหองนาน 7 วัน พบวา ลําไยอายุ 22 สัปดาหในกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอย
กวาวันแรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส อยางมีนัยสําคัญทางสถิติและ
มีแนวโนมวา การเก็บรักษาลําไยท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วันทุกกรรมวิธีมีคาการยอมรับดานรสชาติ
นอยกวาวันแรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส (ภาพท่ี 43) สวนลําไยอายุ 
23 สัปดาหหลังการออกดอก ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีแนวโนมวา กรรมวิธีท่ี



 
 

94

ไมมีการปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอยกวากรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผล โดยเฉพาะกรรมวิธีท่ีมีการ
ปลิดชอผลใหเหลือ 40 และ 50 ผลตอชอ จะมีคะแนนการยอมรับมากท่ีสุด (ภาพท่ี 44) 
ตารางท่ี38 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.20 ± 0.40 4.77 ± 0.68 7.36 ± 0.09 
30 ผล/ชอ 5.57 ± 0.93 2.91 ± 1.45 5.52 ± 0.10 
40 ผล/ชอ 6.40 ± 1.90 4.57 ± 1.12 6.36 ± 0.01 
50 ผล/ชอ 6.90 ± 1.47 5.03 ± 1.82 6.52 ± 0.01 

C.V.(%) 20.01 34.61 10.13 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี39 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.80 ± 1.65 5.97 ± 1.79 6.38 ± 0.01 

30 ผล/ชอ 6.07 ± 1.06 6.07 ± 1.06 6.14 ± 0.07 

40 ผล/ชอ 8.37 ± 0.57 8.37 ± 0.57 8.37 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 7.93 ± 1.51 7.93 ± 1.51 6.99 ± 0.07 

C.V.(%) 16.84 18.61 15.09 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 43  คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเกบ็รักษา 
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 44   คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเกบ็รักษา 
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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         2.4.4  คาการยอมรับดานสีเนื้อ 

                  คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.17 ± 1.50 – 
8.20 ± 0.56 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 
8.20 ± 0.56 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 4.72 ± 0.51 – 6.27 ± 0.61 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 6.27 ± 0.61 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.11 ± 
0.12 – 6.98 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุด 
(6.98 ± 0.09 คะแนน) (ตารางท่ี 40และภาพท่ี 45) 
                    คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 8.53 ± 0.57 -  
8.70 ± 0.35 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 
8.70 ± 0.35 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.77 ± 0.78 – 8.70 ± 0.35 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 8.70 ± 0.35 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 7.11 ± 
0.02 – 8.14 ± 0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุด 
(8.14 ± 0.02 คะแนน) (ตารางท่ี 41 และภาพท่ี 46) 
                     คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ทุกกรรมวิธีของลําไยอายุ 22 สัปดาห
หลังออกดอก และเก็บท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วัน มีคาการยอมรับนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองในกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนกรรมวิธีท่ีไมมีการ
ปลิดชอผล ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลัง
ออกดอก พบวา วันแรกท่ีทําการทดลองกับการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ไมมีความ
แตกตางกันในทางสถิติ(ภาพท่ี 45 และภาพท่ี 46) 
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ตารางท่ี 40 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.37 + 0.72 5.43 ± 0.80 6.89 ± 0.07 

30 ผล/ชอ 6.17 + 1.50 4.72 ± 0.51 6.11 ± 0.12 

40 ผล/ชอ 7.33 + 1.33 5.40 ± 0.31 6.77 ± 0.22 

50 ผล/ชอ 8.20 + 0.56 6.27 ± 0.61 6.98 ± 0.09 

C.V.(%) 15.15 21.16 10.09 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 41 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 8.53 ± 0.57 6.77 ± 0.78 7.46 ± 0.08 

30 ผล/ชอ 8.70 ± 0.35 8.70 ± 0.35 8.14 ± 0.02 

40 ผล/ชอ 8.67 ± 0.58 8.67 ± 0.58 7.11 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 8.67 ± 0.58 8.67 ± 0.58 7.57 ± 0.02 

C.V.(%) 6.10 7.19 9.48 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 45  คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 
                 (+SE) 
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ภาพท่ี 46 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
                (+SE) 
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        2.4.5  คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวม 
                 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลองมีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 6.83 ± 0.12 – 7.00 ± 0.17 
คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 
7.00 ± 0.17 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 4.05 ± 0.81 – 5.67 ± 1.14 
คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 
5.67 ± 1.14 คะแนน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดาน
คุณภาพโดยรวมอยูในชวง 6.36 ± 0.22 – 6.99 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ 
มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุด (6.99 ± 0.09 คะแนน) (ตารางท่ี 42 และภาพท่ี 47) 
              คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยู
ในชวง 7.50 ± 0.70 – 8.63 ± 0.35 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับ
ดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 8.63 ± 0.35 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับ
อุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยู
ในชวง 6.83 ± 0.38 – 8.63 ± 0.49 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับ
ดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 8.63 ± 0.49 คะแนน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 7.20 ± 0.01 – 8.00 ± 0.02 คะแนน 
ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุด (8.00 ± 0.02 
คะแนน) (ตารางท่ี 43 และภาพท่ี 48) 
               คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก วัน
แรกท่ีทําการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเ ม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ลําไยท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิหองมีคา
การยอมรับนอยกวาวันแรกท่ีทําการทดลองในทุกกรรมวิธีอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนลําไยท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับไมแตกตางกันในทางสถิติกับลําไยในวันแรกท่ีทํา
การทดลอง (ภาพท่ี 47) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษา
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ท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตลําไย
อายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีคาการยอมรับนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหเม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง (ภาพท่ี 48) 
ตารางท่ี 42 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                   นาน 7 วัน 

   อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 6.93 + 0.49 5.17 ± 0.25 6.65 ± 0.05 
30 ผล/ชอ 6.83 + 0.12 4.05 ± 0.81 6.53 ± 0.11 
40 ผล/ชอ 6.83 + 0.45 4.93 ± 0.19 6.36 ± 0.22 
50 ผล/ชอ 7.00 + 0.17 5.67 ± 1.14 6.99 ± 0.09 
C.V.(%) 2.29 24.37 14.44 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี 43 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 8.20 ± 1.04 6.83 ± 0.38 7.32 ± 0.06 
30 ผล/ชอ 7.50 ± 0.70 7.50 ± 0.70 7.20 ± 0.01 
40 ผล/ชอ 8.63 ± 0.35 8.63 ± 0.49 7.73 ± 0.06 
50 ผล/ชอ 8.27 ± 1.02 8.27 ± 1.02 8.00 ± 0.02 
C.V.(%) 10.15 8.59 7.60 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ                 ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                                 คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ                               



 
 

101

                                 ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 47  คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 48 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                นาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 
 
 


