
 

 

 
 

บทท่ี 5 

สรุปผลการทดลอง 
 

การเคลือบผิวผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงดวยสารเคลือบผิวไมโครอิมัลชันท่ีเตรียม 4 ชนิด คือ
100% PE (พอลิเอทิลีนแวกซ) 75% PE และ 60% PE (พอลิเอทิลีนผสมกับแคนเดลิลลาแวกซ) 
และ 0% PE (แคนเดลิลลาแวกซ) และสารเคลือบผิวทางการคา 2 ชนิด คือ ZIVDAR และ 
CITROSOL-AK ระหวางการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง (25±2 องศาเซลเซียส) และผลสมท่ี
เคลือบผิวดวย 60% PE เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5±2 องศาเซลเซียส ผลการทดลองสรุปได ดังนี้  
 

1.  สารเคลือบผิวไมโครอิมัลชัน 100% PE, 75% PE และ 60% PE  สามารถชะลอการ
เปล่ียนสีเปลือกของผลสมไดดีท่ีสุด โดยผลสมเปล่ียนจากสีเขียวเปนสีสมอมเหลืองภายหลังการเก็บ
รักษาไวเปนเวลาประมาณ 21 วัน 

2.  สารเคลือบผิวไมโครอิมัลชัน 0% PE สามารถลดการสูญเสียน้ําหนักไดดีท่ีสุด และ
เปลือกของผลสมมีความช้ืนมากท่ีสุด และสารเคลือบผิวไมโครอิมัลชัน 100% PE ลดการสูญเสีย
น้ําหนักของผลสมไดนอยท่ีสุด และเปลือกของผลสมมีความช้ืนนอยท่ีสุด  

3.  การผสมแคนเดลิลลาแวกซลงในพอลิเอทิลีนแวกซสามารถลดการสูญเสียน้ําหนักและ
ชวยรักษาความช้ืนเปลือกของผลสมได โดยสารเคลือบผิวไมโครอิมัลชัน 60% PE ลดการสูญเสีย
น้ําหนักและรักษาความช้ืนเปลือกของผลสมไดดีกวา 75% PE  

4.  ผลสมท่ีเคลือบผิวดวย 100% PE ยอมใหแกสผานเขา-ออกไดมากท่ีสุด และมีปริมาณ
เอทานอลในนํ้าสมค้ันนอยท่ีสุด และมีปริมาณแกสภายในผลและปริมาณเอทานอลในน้ําสมค้ัน
ใกลเคียงกับผลสมท่ีเคลือบผิวดวย 75% PE และ 60% PE และสารเคลือบผิวท้ัง 3 ชนิด สามารถ
รักษากล่ินและรสชาติท่ีดีของผลสมไดประมาณ 21 วัน  

5.  ผลสมท่ีเคลือบผิวดวย 75% PE, 60% PE และ 0% PE สามารถรักษาลักษณะปรากฏ
ภายนอกท่ีดีไดประมาณ 26 วัน และสารเคลือบผิว 75% PE และ 60% PE ใหความมันวาวนอย
กวา ZIVDAR และ CITROSOL-AK แตสามารถรักษาความมันวาวไดประมาณ 26 วัน 

6.  ผลสมท่ีเคลือบผิวดวย ZIVDAR และ CITROSOL-AK มีอายุการเก็บรักษาได
ประมาณ 16 และ 11 วัน ตามลําดับ และเปลือกของผลสมมีความมันวาวสูงในชวงเร่ิมตนของการ
เก็บรักษา และลดลงภายหลังการเก็บรักษาประมาณ 16 วัน  
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7.  ชนิดของสารเคลือบผิวไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได    
คาพีเอช ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได อัตราสวนของปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดตอปริมาณ
กรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได และปริมาณวิตามินซี  

8.  เม่ือเก็บรักษาผลสมไวนานข้ึนปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดและปริมาณวิตามินซี
ลดลง ในขณะท่ีคาพีเอช ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได และอัตราสวนของปริมาณของแข็งท่ีละลาย
น้ําไดตอปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเพิ่มข้ึน และการวิเคราะหหาปริมาณวิตามินซีโดยใช
เคร่ือง HPLC ไดคามากกวาวิธีไทเทรชันประมาณ 5-9 เปอรเซ็นต 

9.  ผลสมท่ีเคลือบผิวดวย 60% PE และผลสมท่ีไมไดเคลือบผิว เม่ือเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิ 5±2 องศาเซลเซียส มีอายุการเก็บรักษาไดประมาณ 36 และ 22 วัน ตามลําดับ การเคลือบ
ผิวสามารถลดการสูญเสียน้ําหนักและรักษาความช้ืนเปลือกของผลสมไดดี ชวยรักษาความมันวาว
และมีลักษณะปรากฏท่ีดีไดประมาณ 43 วัน สวนผลสมท่ีไมไดเคลือบผิวเปลือกเร่ิมเหี่ยวบริเวณ
รอบๆ ข้ัวและมีลักษณะปรากฏไมเปนท่ียอมรับภายหลังการเก็บรักษาไวเปนเวลา 22 วัน 

10.  ผลสมท่ีเคลือบผิวดวย 60% PE มีปริมาณแกสออกซิเจนภายในผลตํ่า แกส
คารบอนไดออกไซดสูง และมีปริมาณเอทานอลในนํ้าค้ันสูงกวาผลสมท่ีไมไดเคลือบผิวประมาณ 2 

เทา และสามารถรักษากล่ินและรสชาติท่ีดีของผลสมตลอดระยะการเก็บรักษาประมาณ 29 วัน  
11.  การเคลือบผิวดวย 60% PE และการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5±2 องศาเซลเซียส ไมมีผล

ตอการเปล่ียนแปลงทางเคมีของผลสมเชนเดียวกับการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (25±2 องศา
เซลเซียส) แตชวยชะลอการเปล่ียนแปลงใหเกิดชาลง 

 


