
บทท่ี 4  
 

ผลการทดลอง 
 

การทดลองที่ 1    ศึกษาผลของการใชความดันบรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซดกับผล      
              สตรอเบอรีที่ระดับความดันตาง ๆ กัน 

สีผิว 
ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน

ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา คา L* มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  ตลอดระยะเวลาใน
การเก็บรักษา  เมื่อเก็บรักษานาน 6 วัน  ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดที่  2.0 kg.cm-2 มีคา L* สูงที่สุดคือ 34.43 และต่ําที่สุดในชุดควบคุม ซ่ึงมีคา
เทากับ 29.41    และในวันที่ 9  ของการเก็บรักษาพบวา  ชุดควบคุมมีคา L* ต่ําที่สุดคือ 30.29   แต
ในกรรมวิธีอ่ืนๆ นั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  ในขณะที่คา chroma มี
แนวโนมเพิ่มสูงขึ้นในชวง 3 วันแรกของการเก็บรักษา    ซ่ึงในแตละกรรมวิธีมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ   โดยในวันที่ 3 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 
2.0  kg.cm-2 มีคา chroma  สูงที่สุดคือ  53.97  และมีคาต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและ
แกสคารบอนไดออกไซดที่  2.5 kg.cm-2 ซ่ึงมีคาเทากับ 46.07  และในวันที่ 6, 9 และ12 ของการเก็บ
รักษา ผลสตรอเบอรีในแตละกรรมวิธีนั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ นอกจากนี้
คา hue angle พบวา  มีแนวโมมลดลงตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา โดยในวันที่ 6 ของการเก็บ
รักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่  2.5 kg.cm-2 มีคา hue angle 
สูงที่สุดคือ 26.45  และมีคาต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 
1.5  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ  20.68   สวนในวันที่ 9 และ 12 ของการเก็บรักษา  ผลสตรอเบอรีในแต
ละกรรมวิธีนั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพที่ 10, 11, ตารางที่ 3, 4  และ 5)
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ภาพที่ 10  ผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด   

  ที่ระดับความดันตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %   
                 นาน 12 วัน 
 
ความแนนเนื้อ 

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา ความแนนเนื้อมีแนวโนมลดลงในชวง 6 วันแรกของการเก็บรักษาหลังจากนั้น
กลับเพิ่มสูงขึ้น โดยวันที่ 6 ของการเก็บรักษาผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดที่ 2.5 kg.cm-2 มีคาความแนนเนื้อสูงที่สุดคือ 0.66 กิโลกรัม และมีคาต่ําที่สุดใน
ชุดควบคุม ซ่ึงมีคาเทากับ 0.39  กิโลกรัม ในวันที่ 9 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดัน
บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 1.5 kg.cm-2 มีคาความแนนเนื้อสูงที่สุดคือ 0.74   และมี
คาต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่  2.0 kg.cm-2 ซ่ึงมีคาเทากับ 0.45 กิโลกรัม  
ในขณะที่วันสุดทายของการเก็บรักษา  ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2  

มีคาความแนนเนื้อเทากับ 0.64  กิโลกรัม  โดยไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)

12 Days 

Control Air+1.5 kg.cm-2 Air+2.0 kg.cm-2 

Air+2.5 kg.cm-2 CO2+1.5 kg.cm-2 CO2+2.0 kg.cm-2 CO2+2.5 kg.cm-2
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เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 
kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 0.73  กิโลกรัม (ภาพที่ 12 และตารางที่ 6) 
 
คาความเปนกรด-ดาง 
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา คาความเปนกรด-ดางมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นใน 6 วันแรกของการเก็บรักษา
หลังจากนั้นกลับลดต่ําลง  และเพิ่มสูงขึ้นอีกครั้งในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา    เมื่อเก็บรักษานาน 
6 วัน ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2 มีคาความเปนกรด-ดางสูงที่สุดคือ 4.0 และมี
คาต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.5  kg.cm-2  ซ่ึงมีคา
เทากับ 3.56  และเมื่อเก็บรักษาไดนาน 9 วัน    ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0  kg.cm-2 มี
คาความเปนกรด-ดางสูงที่สุดคือ 3.73    และมีคาต่ําที่สุดในชุดควบคุม ซ่ึงมีคาเทากับ 3.41   ในขณะ
ที่วันสุดทายของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2 มีคาความเปนกรด-
ดางเทากับ 3.66  โดยไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)   เมื่อเปรียบเทียบกับ
ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่  2.0  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 3.64  
(ภาพที่ 12  และตารางที่ 7 ) 
 
ปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายน้ําได 
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดในแตละกรรมวิธีมีคาแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  และคอนขางผันแปรตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา โดยในวันที่ 6 
ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 1.5  kg.cm-2  มี
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงที่สุดคือ 10.97 เปอรเซ็นต และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่
ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.5  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 8.70  เปอรเซ็นต   และในวันที่ 9 การ
เก็บรักษาผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2  มีปริมาณ
ของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงที่สุดคือ 9.17 เปอรเซ็นต และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความ
ดันบรรยากาศปกติที่ 2.5  kg.cm-2 ซ่ึงมีคาเทากับ 9.07  เปอรเซ็นต  นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการ
เก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2 มีปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ํา
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ไดเทากับ 10.07 เปอรเซ็นต โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(α=0.05)  และมี
ปริมาณนอยกวาผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2  ซ่ึงมี
คาเทากับ 11.00 เปอรเซ็นต  (ภาพที่ 12 และตารางที่ 8 ) 
 
การสูญเสียน้ําหนักสด 
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา การสูญเสียน้ําหนักสดมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา   
โดยในวันที่ 6 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 1.5  
kg.cm-2  มีการสูญเสียน้ําหนักสดมากที่สุด คือ 6.67  เปอรเซ็นต และนอยที่สุดในผลที่ไดรับความดัน
บรรยากาศปกติที่ 1.5  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 4.34  เปอรเซ็นต   สวนในวันที่ 9 และ 12  ของการเก็บ
รักษา ผลสตรอเบอรีในแตละกรรมวิธีนั้นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  
(ภาพที่ 13 และตารางที่ 9) 

  
ปริมาณกรดทัง้หมดที่ไตเตรตได  
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
(α=0.05) และคอนขางผันแปรตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา โดยในวันที่ 6 ของการเก็บรักษา  
ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.5  kg.cm-2   มีปริมาณกรดทั้งหมดที่
ไตเตรตไดสูงที่สุด คือ 1.07 เปอรเซ็นต และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติ
ที่ 2.0  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 0.50  เปอรเซ็นต   และในวันที่ 9 ของการเก็บรักษา  ผลสตรอเบอรีใน
ชุดควบคุมมีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตไดสูงที่สุดคือ 1.16 เปอรเซ็นต และมีปริมาณต่ําที่สุดใน
ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่  2.0  kg.cm-2 ซ่ึงมีคาเทากับ  0.66  เปอรเซ็นต  นอกจากนี้ใน
วันที่ 12 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2 มีปริมาณกรดทั้งหมด
ที่ไตเตรตไดเทากับ 0.93 เปอรเซ็นต   โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  
และมีปริมาณนอยกวาผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2  

ซ่ึงมีคาเทากับ 1.06  เปอรเซ็นต  (ภาพที่ 13  และตารางที่ 10) 
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ตารางที่ 3  คา L* ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส 
คารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC    
ความชื้นสัมพทัธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วนั) กรรมวิธี 
0 3 6 9 12 

Control 22.40±0.60c 32.62±1.55bc 29.41±1.68d 30.29±0.67b - 
Air+1.5 kg.cm-2 28.82±0.40b 34.23±1.50b 31.60±1.68bcd 32.91±1.38a - 
Air+2.0 kg.cm-2 28.75±1.56b 38.26±1.19a 32.32±1.05bc 34.17±1.86a 30.41±2.22a 
Air+2.5 kg.cm-2 26.03±2.20b 31.59±0.09bc 30.31±1.35cd 34.08±0.49a - 
CO2+1.5 kg.cm-2 35.17±0.87a 32.01±2.07bc 30.01±1.39cd 34.29±0.94a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 22.90±1.45c 30.21±1.37c 34.43±1.63a 32.38±1.34a 30.49±1.58a 
CO2+2.5 kg.cm-2 33.85±2.02a 29.82±1.41c 33.89±0.47ab 33.19±0.65a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

  ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
 

 
ตารางที่ 4   คา chroma ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและ  

แกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ   
4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 
Control 39.58±0.77cd 46.87±2.30de 47.22±1.38a 43.11±2.58a - 
Air+1.5 kg.cm-2 42.25±2.18c 52.35±1.31ab 50.85±2.80a 44.48±1.76a - 
Air+2.0 kg.cm-2 38.16±2.72d 53.97±1.81a 46.62±2.52a 41.63±0.43a 41.45±0.75a 
Air+2.5 kg.cm-2 42.26±0.82c 49.93±0.63bcd 45.35±0.44a 44.07±1.45a - 
CO2+1.5 kg.cm-2 48.37±0.83b 50.49±1.37bc 45.61±1.19a 43.41±4.62a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 38.26±0.83d 47.70±1.62cde 48.81±1.70a 43.61±2.20a 42.06±1.28a 
CO2+2.5 kg.cm-2 52.05±1.92a 46.07±1.18e 48.28±1.53a 43.87±1.48a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ตารางที่ 5  คา hue angle ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศ 
และแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ   
4±1 oC    ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน   

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 
Control 27.33±0.55c 24.43±1.74ab 23.19±1.26b 22.28±2.39a - 
Air+1.5 kg.cm-2 36.91±1.60a 27.97±0.41a 27.83±1.38a 23.26±2.21a - 
Air+2.0 kg.cm-2 34.31±0.85ab 25.54±2.08ab 22.29±1.26bc 21.79±0.38a 19.07±0.80a 
Air+2.5 kg.cm-2 35.11±1.74a 25.28±1.92ab 21.99±0.52bc 20.87±1.25a - 
CO2+1.5 kg.cm-2 26.43±0.74c 23.99±2.32b 20.68±0.75c 23.75±2.88a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 31.73±2.65b 27.03±2.23a 23.52±1.63b 23.54±1.27a 20.91±1.33a 
CO2+2.5 kg.cm-2 24.94±1.31c 23.70±0.20b 26.45±0.20a 21.82±1.68a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

 
ตารางที่ 6  ความแนนเนื้อ (กก.) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน    

บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดบัความดันตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที
อุณหภูม ิ4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วนั        

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 
Control 0.61±0.09c 0.53±0.05bc 0.39±0.04c 0.53±0.01cd - 
Air+1.5 kg.cm-2 0.70±0.05abc 0.46±0.06bc 0.60±0.05ab 0.56±0.05cd - 
Air+2.0 kg.cm-2 0.66±0.12bc 0.49±0.03bc 0.41±0.02c 0.45±0.02d 0.63±0.01a 
Air+2.5 kg.cm-2 0.65±0.04bc 0.46±0.03c 0.42±0.03c 0.59±0.08cd - 
CO2+1.5 kg.cm-2 0.81±0.04a 0.66±0.05a 0.55±0.04b 0.74±0.09a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 0.75±0.03ab 0.55±0.03b 0.57±0.01b 0.70±0.11ab 0.73±0.05a 
CO2+2.5 kg.cm-2 0.44±0.02d 0.45±0.03c 0.66±0.05a 0.75±0.05a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ภาพที่ 11  สีผิวผลของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72   ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส  

   คารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   
   ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 
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ตารางที่ 7  คาความเปนกรด-ดางของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน 

บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดบัความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่ 
อุณหภูม4ิ±1 oC    ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 
Control 3.54±0.01b 3.54±0.02d 3.73±0.01bcd 3.41±0.00e - 
Air+1.5 kg.cm-2 3.53±0.04b 3.53±0.02d 3.77±0.01bc 3.53±0.00d - 
Air+2.0 kg.cm-2 3.67±0.08a 3.92±0.00a 4.00±0.01a 3.73±0.01a 3.66±0.00a 
Air+2.5 kg.cm-2 3.77±0.01a 3.69±0.00b 3.83±0.13b 3.67±0.04b - 
CO2+1.5 kg.cm-2 3.32±0.04c 3.55±0.00d 3.66±0.01de 3.51±0.01d - 
CO2+2.0 kg.cm-2 3.44±0.08b 3.41±0.00e 3.68±0.01cd 3.61±0.01c 3.64±0.03a 
CO2+2.5 kg.cm-2 3.46±0.04b 3.57±0.00c 3.56±0.02e 3.51±0.01d - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
 
ตารางที่ 8  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ 

ไดรับความดนับรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลว 
นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชืน้สัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 
Control 9.07±0.55d 10.23±0.05b 10.07±0.09c 10.37±0.31c - 
Air+1.5 kg.cm-2 8.63±1.60e 10.87±0.17a 8.83±0.09f 9.17±0.51de - 
Air+2.0 kg.cm-2 10.10±0.00a 8.80±0.00f 9.07±0.05e 9.40±0.08d 10.07±0.09b 
Air+2.5 kg.cm-2 9.47±0.05c 9.20±0.14e 8.70±0.00f 9.07±0.12e - 
CO2+1.5 kg.cm-2 9.60±0.14c 10.90±0.00a 10.97±0.05a 10.77±0.12b - 
CO2+2.0 kg.cm-2 9.50±0.00bc 9.77±0.05c 9.77±0.09d 9.17±0.05de 11.00±0.08a 
CO2+2.5 kg.cm-2 9.70±0.05b 9.57±0.05d 10.27±0.05b 11.17±0.12a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ภาพที ่12  ความแนนเนื้อ คาความเปนกรด-ดาง  และปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดของ          
   สตรอเบอรีพนัธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด  
   ที่ระดบัความดันตางๆ กนั  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ    
   87±5 % นาน 12 วัน 
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ปริมาณวติามนิซี  
ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน

ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน พบวา ปริมาณวิตามินซีมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นใน 6 วันแรก และลดต่ําลงในชวงหลังของ
การเก็บรักษา  โดยในวันที่ 6 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดที่ 1.5  kg.cm-2   มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุดคือ 51.93 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนัก
สด และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 1.5  kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 31.58  
มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  และในวันที่ 9 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและ
แกสคารบอนไดออกไซดที่ 1.5  kg.cm-2   มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุดคือ 48.68  มิลลิกรัม/100 กรัม
น้ําหนักสด และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0  kg.cm-2  ซ่ึงมีคา
เทากับ 32.45  มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด    นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2  มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 30.96  มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนัก
สด โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05) และมีปริมาณนอยกวาผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 32.02  มิลลิกรัม/100 
กรัมน้ําหนักสด  (ภาพที่ 13  และตารางที่ 11 ) 

 
ปริมาณน้าํตาลรีดิวซ  
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน พบวา ปริมาณน้ําตาลรีดิวซมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นใน 6 วันแรก และลดต่ําลงในชวง
หลังของการเก็บรักษา เมื่อเก็บรักษานาน 6 วัน ผลท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดที่ 1.5  kg.cm-2   มีปริมาณปริมาณน้ําตาลรีดิวซสูงที่สุดคือ 5.49 เปอรเซ็นต และ
มีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.5 kg.cm-2 ซ่ึงมีคาเทากับ 4.67 เปอรเซ็นต 
และในวันที่ 9 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่1.5 
kg.cm-2 มีปริมาณน้ําตาลรีดิวซสูงที่สุดคือ 7.81 เปอรเซ็นต และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความ
ดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2   ซ่ึงมีคาเทากับ 6.39  เปอรเซ็นต  
นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา  ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2 มี
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซเทากับ 6.09  เปอรเซ็นต โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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(α=0.05)  และมีปริมาณมากกวาผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 
kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 5.17  เปอรเซ็นต (ภาพที่ 14 และตารางที่ 12) 

 
ปริมาณแอนโทไซยานิน  

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตาง 
ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต นาน 12 
วันพบวา  ปริมาณแอนโทไซยานินมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นตลอดระยะเวลาของการเก็บรักษา  เมื่อเก็บ
รักษานาน 6 วัน  ผลสตรอเบอรีในชุดควบคุมมีปริมาณแอนโทไซยานินสูงที่สุดคือ 44.70  
มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0  
kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 34.29  มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  และในวันที่ 9 ของการเก็บรักษา  ผลที่
ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 1.5 kg.cm-2  มีปริมาณแอนโทไซยานินสูงที่สุดคือ 55.91  
มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศปกติที่ 2.5  
kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 38.21  มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศปกติที่ 2.0  kg.cm-2  มีปริมาณแอนโทไซยานินเทากับ 57.23  มิลลิกรัม/100 กรัม
น้ําหนักสด โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05) และมีปริมาณมากกวาผลที่
ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2  ซ่ึงมีคาเทากับ 50.05  
มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด (ภาพที่ 14  และตารางที่ 13) 
 
การยอมรับของผูบริโภค 

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน
ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา  การยอมรับของผูบริโภคมีแนวโนมลดต่ําลงตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา  
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)   เมื่อเก็บรักษานาน 9 วัน  ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศปกติที่ 1.5 และ 2.0 kg.cm-2 มีการยอมรับของผูบริโภคมากที่สุดคือ 3.33  คะแนน 
และมีการยอมรับนอยที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.5 
kg.cm-2   ซ่ึงมีคะแนนเทากับ 2.67 คะแนน นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความ
ดันบรรยากาศปกติที่ 2.0 kg.cm-2  และผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด
ที่ 2.0 kg.cm-2  มีการยอมรับของผูบริโภคมากที่สุดคือ 3.00  คะแนน และมีการยอมรับนอยที่สุดใน
ชุดควบคุม   ซ่ึงมีคะแนนเทากับ 2.33  คะแนน (ตารางที่ 14) 
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ตารางที่ 9  การสูญเสียน้ําหนักสด (%)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน 
บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษา 
ที่อุณหภูมิ 4±1 oC   ความชืน้สัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

3 6 9 12 
Control 2.87±0.12a 5.92±0.67ab 7.48±0.81a - 
Air+1.5 kg.cm-2 3.26±0.60a 4.34±0.58c 6.18±0.98a - 
Air+2.0 kg.cm-2 2.49±0.53a 5.33±0.67bc 6.06±0.59a 8.55±0.70a 
Air+2.5 kg.cm-2 2.61±0.40a 5.50±0.43abc 6.35±0.60a - 
CO2+1.5 kg.cm-2 2.74±0.31a 6.67±0.84a 7.62±1.03a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 2.52±0.78a 6.30±0.27ab 7.33±0.20a 9.42±0.50a 
CO2+2.5 kg.cm-2 3.09±0.20a 5.71±0.42ab 7.98±0.88a - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
 
ตารางที่ 10  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได(%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับ 

ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไป
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

3 6 9 12 
Control 1.06±0.02a 0.93±0.01c 1.16±0.02a - 
Air+1.5 kg.cm-2 1.06±0.01a 0.76±0.01e 1.01±0.03c - 
Air+2.0 kg.cm-2 0.50±0.01e 0.50±0.00g 0.66±0.01f 0.93±0.02b 
Air+2.5 kg.cm-2 0.72±0.02d 0.61±0.02f 0.77±0.02e - 
CO2+1.5 kg.cm-2 0.95±0.01b 0.98±0.02b 1.06±0.02b - 
CO2+2.0 kg.cm-2 1.07±0.01a 0.84±0.01d 0.83±0.01d 1.06±0.03a 
CO2+2.5 kg.cm-2 0.89±0.01c 1.07±0.02a 1.07±0.02b - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ตารางที่ 11  ปริมาณวิตามินซี (มก./100 ก. น้ําหนกัสด) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ 
ไดรับความดนับรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลว  
นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชืน้สัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

3 6 9 12 
Control 32.24±1.40c 40.26±0.64c 36.84±0.00e - 
Air+1.5 kg.cm-2 30.44±1.85c 31.58±0.00e 46.50±1.31bc - 
Air+2.0 kg.cm-2 21.75±0.54d 34.74±1.55d 32.45±1.24f 30.96±0.25b 
Air+2.5 kg.cm-2 22.54±0.45d 34.34±0.11d 40.78±1.07d - 
CO2+1.5 kg.cm-2 23.77±0.69d 51.93±1.46a 48.68±1.07a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 37.11±1.71b 47.81±0.62b 45.26±0.74c 32.02±0.12a 
CO2+2.5 kg.cm-2 40.66±1.18a 39.47±0.00c 47.89±0.43ab - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
 
ตารางที่ 12  ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ (%)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน 

      บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน แลวนําไปเกบ็รักษา 
      ที่อุณหภูม ิ4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

3 6 9 12 
Control 5.18±0.01 5.36±0.04ab 7.08±0.07ab - 
Air+1.5 kg.cm-2 5.54±0.09 5.03±0.19cd 6.48±0.30b - 
Air+2.0 kg.cm-2 4.93±0.04 4.98±0.07d 6.97±0.41b 5.17±0.40b 
Air+2.5 kg.cm-2 5.43±0.55 4.76±0.04e 6.76±0.38b - 
CO2+1.5 kg.cm-2 5.99±0.64 5.49±0.14a 7.81±0.63a - 
CO2+2.0 kg.cm-2 5.05±0.88 5.24±0.08bc 6.39±0.10b 6.09±0.11a 
CO2+2.5 kg.cm-2 4.98±0.18 5.20±0.05bcd 6.37±0.46b - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ภาพที่ 13  การสูญเสียน้ําหนักสด  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได   และปริมาณวิตามินซีของผล 
สตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด
ที่ระดบัความดนัตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 
87±5 % นาน 12 วัน 
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อายุการเก็บรักษา  
ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดัน

ตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน  โดยที่อายกุารเก็บรักษานัน้  พิจารณาจากคะแนนการยอมรับของผูบริโภคโดยวิธีการ
ชิมจากผูทดสอบทั่วไปจํานวน 20 คน ถาต่ํากวา 3 คะแนน ถือวาหมดอายุการเก็บรักษา ซ่ึงในแตละ
กรรมวิธีมีอายกุารเก็บรักษาดังนี้คือ ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที ่
2.5 kg.cm-2  มีอายุการเก็บรักษาเทากับ  6  วัน   ผลสตรอเบอรีในชุดควบคุม  ผลที่ไดรับความดนั
บรรยากาศปกติที่ 1.5  และ2.5  kg.cm-2  รวมทั้งผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดที่ 1.5 kg.cm-2  มีอายกุารเก็บรักษาเทากับ  9  วัน นอกจากนี้ผลที่ไดรับความดัน
บรรยากาศปกติที่ 2.0  kg.cm-2  และผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 
2.0 kg.cm-2 มีอายุการเก็บรักษาเทากับ 12  วัน  (ตารางที่ 14) 
 
ตารางที่ 13  ปริม าณแอนโทไซยานิน (มก./100 ก. น้ําหนักสด)  ของผลสตรอเบอรีพันธุ  

พระราชทาน 72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับ
ความดันตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาทีอุ่ณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % 
นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธ ี

3 6 9 12 
Control 42.36±1.91a 44.70±1.00a 51.27±1.04b - 
Air+1.5 kg.cm-2 24.03±0.42e 35.44±0.42de 55.91±1.25a - 
Air+2.0 kg.cm-2 32.43±0.46cd 34.29±1.52e 51.17±0.37b 57.23±1.00a 
Air+2.5 kg.cm-2 35.66±1.02b 37.44±2.27cd 38.21±1.25d - 
CO2+1.5 kg.cm-2 35.06±0.50bc 39.31±1.46bc 44.96±2.07c - 
CO2+2.0 kg.cm-2 30.70±0.46d 41.29±0.54b 45.16±0.12c 50.05±0.46b 
CO2+2.5 kg.cm-2 25.89±1.20e 34.78±0.97e 45.53±1.70c - 
หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
     ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ภาพที่ 14  ปริมาณแอนโทไซยานิน  และปริมาณน้ําตาลรีดิวซของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72    

ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลว 
นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชืน้สัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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ตารางที่ 14   การยอมรับของผูบริโภคและอายุการเก็บรักษาของผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดัน 
บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที ่
อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธ ี

0 3 6 9 12 

อายุการ
เก็บรักษา

(วัน) 
Control 4.00±0.00a 4.33±0.47a 3.67±0.47a 3.00±0.00a 2.33±0.47a 9 
Air+1.5 kg.cm-2 4.33±0.47a 4.00±0.00a 3.33±0.47a 3.33±0.47a 2.67±0.47a 9 
Air+2.0  kg.cm-2 4.67±0.47a 4.33±0.47a 3.67±0.47a 3.33±0.47a 3.00±0.00a 12 
Air+2.5 kg.cm-2 4.00±0.00a 4.00±0.00a 3.67±0.47a 3.00±0.00a 2.67±0.47a 9 
CO2+1.5  kg.cm-2 4.33±0.47a 4.33±0.47a 3.67±0.47a 3.00±0.00a 2.67±0.47a 9 
CO2+2.0  kg.cm-2 4.33±0.47a 3.67±0.47a 4.00±0.00a 3.00±0.00a 3.33±0.47a 12 
CO2+2.5  kg.cm-2 4.33±0.47a 4.33±0.47a 3.67±0.47a 2.67±0.47a 2.67±0.47a 6 
หมายเหตุ   *   คะแนนการยอมรับของผูบริโภคตํ่ากวา 3 คะแนน = หมดอายุการเก็บรักษา 

a   ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี     
     นัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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การทดลองที่ 2   ศึกษาผลของการใชความดันบรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซดกับผล 
สตรอเบอรีที่ระยะเวลาตางๆ กัน  

 
สีผิว 

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วันพบวา คา L*, chroma และ hue angle ลดลงตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา  
และมีคาใกลเคียงกันในชวง 4 วันแรก แตหลังจากเก็บรักษาไดนาน 8 วันพบวา คา L*, chroma และ 
hue angle  มีคาต่ําที่สุดในชุดควบคุมและมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)   
เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีอ่ืนๆ และในวันที่ 10  ของการเก็บรักษามีคา L* และchroma ของผิวผล
สตรอเบอรีในทุกกรรมวิธีไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะที่คา hue angle สูงที่สุด
คือ ในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 ชั่วโมง ซ่ึงมีคา
เทากับ  22.27  นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 ชั่วโมง มีคา L*, chroma และhue angle สูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีอ่ืนๆ   (ภาพที่ 15, 16 
ตารางที่ 15, 16 และ17) 
 
ความแนนเนื้อ 

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วัน พบวา  ความแนนเนื้อของผลสตรอเบอรีมีคาใกลเคียงกันมากตลอด
ระยะเวลาในการเก็บรักษา โดยในชวง 6 วันแรกของการเก็บรักษา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)   แตหลังจากเก็บรักษาไดนาน 8 วัน พบวา ผลที่ไดรับความ
ดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 ช่ัวโมงมีคาความแนนเนื้อสูงที่สุด คือ 0.94 
กิโลกรัม   และมีคาต่ําที่สุดในชุดควบคุม  ซ่ึงมีคาเทากับ 0.80  กิโลกรัม   และในวันที่ 10 และ 12 
ของการเก็บรักษา  คาความแนนเนื้อในทุกกรรมวิธีไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพที ่
17 และตารางที่ 18) 
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ภาพที่ 15  ผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด 

ที่ระยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ  4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87± 5  %   
นาน 12 วัน 

 
คาความเปนกรด-ดาง 
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วัน พบวา คาความเปนกรด-ดางไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
(α=0.05)   ตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา   แตเมื่อหลังจากเก็บรักษาไดนาน 8 วัน คาความเปน
กรด-ดางมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้น  โดยในวันที่ 8 และ 10 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดัน
บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4 ชั่วโมง มีคาความเปนกรด-ดางสูงที่สุด คือ 3.65  
และ 3.73  ตามลําดับ แตในขณะที่วันสุดทายของการเก็บรักษานั้น ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและ

Control 

12 Days 

1 hr. 

2 hr. 4 hr. 
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แกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 ชั่วโมง มีคาความเปนกรด-ดางสูงที่สุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4 และ1  ช่ัวโมง  ซ่ึงมีคาเทากับ 3.75, 
3.73 และ 3.68  ตามลําดับ (ภาพที่ 17 และตารางที่ 19 ) 
 
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได 
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วัน พบวา ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิต ิ (α=0.05)  ใน 8  วันแรกของการเก็บรักษา   แตเมื่อเก็บรักษานาน 10 วัน ผลที่
ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 ชั่วโมง มีปริมาณของแข็ง
ทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงที่สุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4  และ 2  ช่ัวโมง  ซ่ึงมีคาเทากับ 10.00,  9.70  และ 9.17 เปอรเซ็นต  
ตามลําดับ และในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดเปนเวลา  2  ชั่วโมง  มีปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงที่สุด รองลงมา
คือ ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4  และ 1 ชั่วโมง  ซ่ึงมีคา
เทากับ 10.57,  9.65 และ 8.97 เปอรเซ็นต  ตามลําดับ (ภาพที่ 17  และตารางที่ 20) 
  
การสูญเสียน้ําหนักสด  
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วันพบวา   การสูญเสียน้ําหนักสดไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (α=0.05) ในชวง 10 วันแรกของการเก็บรักษา  แตมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นตลอดระยะเวลาในการ
เก็บรักษา   เมื่อเก็บรักษาไดนาน 12 วัน การสูญเสียน้ําหนักสดในแตละกรรมวิธีมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 
4 ชั่วโมง มีการสูญเสียนํ้าหนักสดมากที่สุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส
คารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 และ 2  ช่ัวโมง  ซ่ึงมีคาเทากับ 9.57, 6.65 และ 6.5 เปอรเซ็นต  
ตามลําดับ (ภาพที่ 18  และตารางที่ 21) 
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ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  
 ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2  ใน
ระยะ เวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วัน พบวา ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตไดไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)   และคอนขางผันแปรตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา    โดยในวันที่ 
10 ของการเก็บรักษา   ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 
ช่ัวโมง  มีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตไดสูงที่สุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและ
แกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 และ 4  ช่ัวโมง  ซ่ึงมีคาเทากับ 1.00, 0.99  และ 0.94 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ (ภาพที่ 18 และตารางที่ 22) 
 
ปริมาณวิตามินซี  

ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ใน
ระยะ เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 
เปอรเซ็นต นาน 12 วัน  พบวา ปริมาณวิตามินซีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
(α=0.05)  และคอนขางผันแปรตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา เมื่อเก็บรักษาไดนาน 6 วัน ปริมาณ
วิตามินซีในแตละกรรมวิธีมีคาลดลง โดยผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด
เปนเวลา 2 ชั่วโมง มีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุดคือ 47.17 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด และมีปริมาณ
ต่ําที่สุดในชุดควบคุม ซ่ึงมีคาเทากับ 38.10 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด   แตในวันที่ 8 ของการ
เก็บรักษาพบวา ชุดควบคุมมีปริมาณวิตามินซีสูงที่สุดคือ 57.97  มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  และ
มีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 ชั่วโมง 
ซ่ึงมีคาเทากับ 45.23 มิลลิกรัม/100 กรมัน้ําหนักสด นอกจากนี้ในวันที่ 10 และ 12 ของการเก็บรักษา 
ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4 ชั่วโมง มีปริมาณวิตามินซี
สูงที่สุดคือ 58.90 และ 49.07 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ และมีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่
ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2  ช่ัวโมงคือ 47.60 และ 37.73 
มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด  ตามลําดับ (ภาพที่ 18 และตารางที่ 23) 
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ตารางที่ 15  คา L* ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บ 
    รักษาทีอุ่ณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน    

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 32.30±0.45c 36.89±1.01a 32.22±1.20b 31.58±0.54c 29.86±0.71c - - 

1 hr. 34.08±0.50ab 37.41±0.45a 34.47±0.59a 33.49±1.13ab 33.80±0.42ab 33.67±1.55a 35.10±0.85a 
2 hr. 33.20±0.90bc 37.33±1.11a 34.35±0.46a 33.70±1.27a 34.72±0.20a 33.72±1.04a 32.80±0.66b 
4 hr. 35.42±0.56a 36.66±0.58a 35.70±0.16a 36.69±0.09b 32.68±0.86b 33.27±0.14a 33.56±0.75b 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

 
ตารางที่ 16  คา chroma ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไป 

    เก็บรักษาที ่4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน          
ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 
0 2 4 6 8 10 12 

Control 53.17±0.57a 51.91±0.43a 50.13±1.05a 44.07±1.95b 42.81±1.17b - - 
1 hr. 50.47±0.02b 52.72±0.74a 49.47±1.27a 50.80±0.12a 48.76±0.65a 49.33±0.88a 49.61±1.00a 
2 hr. 49.78±1.18b 49.25±0.98b 51.07±0.96a 49.57±0.57a 48.67±0.79a 49.43±0.25a 47.39±0.47b 
4 hr. 53.48±0.73a 50.19±1.19b 50.51±0.11a 49.60±0.68a 49.04±0.74a 49.67±0.35a 47.98±0.36b 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 

 

62

ตารางที่ 17  คา hue angle ของผวิผลสตรอเบอรพีันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะ เวลาตางๆ กัน  แลว 
    นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 19.80±0.20c 20.75±0.35c 17.75±0.03b 19.76±0.66c 15.66±0.42c - - 

1 hr. 22.73±1.16b 24.42±0.54b 22.36±0.36a 20.91±0.95bc 20.54±1.21ab 22.27±0.95a 22.28±0.66a 
2 hr. 24.80±0.80a 26.28±0.38a 22.425±0.74a 21.49±0.64b 21.60±1.04ab 21.45±1.41ab 20.74±1.40ab 
4 hr. 22.55±0.40b 25.65±0.71a 21.69±0.01a 24.57±0.53a 19.46±0.22b 19.70±0.98b 19.83±0.44b 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
     

ตารางที่ 18  ความแนนเนื้อ (กก.)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน แลว 
    นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน            

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 0.78±0.05a 0.78±0.10a 0.78±0.03a 0.80±0.06a 0.80±0.03c - - 

1 hr. 0.86±0.03a 0.84±0.04a 0.87±0.05a 0.88±0.03a 0.86±0.04b 0.82±0.05a 0.87±0.01a 
2 hr. 0.87±0.03a 0.89±0.04a 1.23±0.55a 0.92±0.00a 0.94±0.02a 0.88±0.02a 0.88±0.04a 
4 hr. 0.79±0.06a 0.84±0.03a 0.91±0.04a 0.88±0.06a 0.87±0.04b 0.90±0.02a 0.87±0.01a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ตารางที่ 19  คาความเปนกรด-ดางของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน    
    แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 3.75±0.05a 3.67±0.03a 3.69±0.03a 3.68±0.06a 3.65±0.03a - - 

1 hr. 3.80±0.06a 3.70±0.02a 3.72±0.11a 3.69±0.04a 3.64±0.06a 3.69±0.04a 3.68±0.02a 
2 hr. 3.73±0.02a 3.68±0.04a 3.61±0.07a 3.68±0.10a 3.64±0.04a 3.64±0.03a 3.75±0.06a 
4 hr. 3.73±0.07a 3.68±0.02a 3.65±0.07a 3.65±0.02a 3.65±0.02a 3.73±0.05a 3.73±0.10a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
     

ตารางที่ 20  ปริมาณของแข็งทั้งหมดทีล่ะลายน้าํได (%)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่      
          ระยะเวลาตางๆ กันแลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน      

ระยะเวลาในการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 10.73±0.57a 10.07±0.40a 10.47±0.35a 10.33±0.71a 10.13±0.23a - - 

1 hr. 10.63±0.67a 10.33±0.25a 10.63±0.61a 11.03±1.97a 9.60±0.00a 10.00±0.82ab 8.97±0.25b 
2 hr. 10.03±0.58a 9.83±0.06a 9.97±0.75a 10.03±0.80a 9.63±0.76a 9.17±0.32b 10.57±0.40a 
4 hr. 10.13±0.61a 10.00±0.17a 10.07±0.67a 9.03±0.85a 9.80±0.36a 9.70±0.10ab 9.65±0.25b 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 

 

64

ภาพที่ 16  สีผิวผลของสตรอเบอรีพนัธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกส  
   คารบอนไดออกไซดท่ีระยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   
   ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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ภาพที่ 17  ความแนนเนื้อ คาความเปนกรด-ดาง  และปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายน้ําไดของสตรอเบอร ี 

พันธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรบัความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลา
ตางๆ กนั แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน 
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ปริมาณน้าํตาลรีดวิซ  
 ผลสตรอเบอรีท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ในระยะ 
เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วันพบวา ปริมาณน้ําตาลรีดิวซมีแนวโนมลดต่ําลงในชวงหลังของการเก็บรักษา และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  เมื่อเก็บรักษานาน 10 วัน ผลท่ีไดรับความดันบรรยากาศ
และแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 ช่ัวโมง มีปริมาณน้ําตาลรีดิวซสูงท่ีสุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4  และ 2  ช่ัวโมง  ซึ่งมีคาเทากับ 5.90,  5.75 
และ 5.35 เปอรเซ็นต  ตามลําดับ  และในวันที่ 12  ของการเก็บรักษา ผลท่ีไดรับความดันบรรยากาศและ
แกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 ช่ัวโมง มีปริมาณน้ําตาลรีดิวซสูงที่สุด รองลงมาคือ ผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4  และ 1  ช่ัวโมง  ซึ่งมีคาเทากับ 6.23,  6.08 
และ 5.44  เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพที่ 19  และตารางที่ 24) 
 
ปริมาณน้าํตาลทั้งหมด 
 ผลสตรอเบอรีท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ในระยะ 
เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน พบวา  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดมีแนวโนมไปในทิศทางเดียวกันกับปริมาณน้ําตาลรีดิวซ  แต
ชวง 4 วันแรกของการเก็บรักษานั้น แตละกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
(α=0.05)  โดยในวันที่ 6 และ 8 ของการเก็บรักษา ชุดควบคุมมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดมากที่สุดคือ 7.55 
และ 6.10 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เมื่อเปรียบเทียบกับ
กรรมวิธีอ่ืนๆ   สวนในวันที่ 10  และ 12 ของการเก็บรักษา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ  (ภาพที่19 และตารางที่ 25) 
 
ปริมาณแอนโทไซยานิน  
 ผลสตรอเบอรีท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ในระยะ 
เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน พบวา ปริมาณแอนโทไซยานินมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นตลอดระยะเวลาของการเก็บรักษา  
และในชวง 6 วันแรกของการเก็บรักษา ปริมาณแอนโทไซยานินในแตละกรรมวิธีไมมีความแตกตางกนั
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อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05)  แตเมื่อเก็บรักษาไดนาน 8 วัน ผลสตรอเบอรีในชุดควบคุมมี
ปริมาณแอนโทไซยานินสูงที่สุดคือ  35.21 มิลลิกรัม/100กรัมน้ําหนักสด มีปริมาณต่ําที่สุดในผลที่ไดรับ
ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4 ช่ัวโมง ซึ่งมีคาเทากับ 19.55 มิลลิกรัม/100
กรัมน้ําหนักสด เชนเดียวกันกับในวันท่ี 10  และ 12 ของการเก็บรักษา ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศ
และแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 4 ช่ัวโมง มีปริมาณแอนโทไซยานินต่ําที่สุดคือ 21.18 และ 56.18
มิลลิกรัม/100 กรัมนํ้าหนักสด ตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เมื่อ
เปรียบเทียบกับกรรมวิธีอ่ืนๆ (ภาพท่ี 19  และตาราที่ 26) 
 
การยอมรับของผูบริโภค 

ผลสตรอเบอรีท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0  kg.cm-2 ในระยะ 
เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน พบวา การยอมรับของผูบริโภคมีแนวโนมลดต่ําลง ตั้งแตวันที่ 8 จนถึงวันที่ 12 ของการเก็บ
รักษา และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (α=0.05) ตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา  
เมื่อเก็บรักษานาน 10 วัน ผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1 และ 4
ช่ัวโมง การยอมรับของผูบริโภคมากที่สุดคือ 3.33  คะแนน และในชุดควบคุมมีการยอมรับนอยที่สุด  
ซ่ึงมีคะแนนเทากับ  2.67  คะแนน  นอกจากนี้ในวันที่ 12 ของการเก็บรักษา  ผลท่ีไดรับความดัน
บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 2 ช่ัวโมง  มีการยอมรับของผูบริโภคมากที่สุดคือ 3.67  
คะแนน  และในชุดควบคุมมีการยอมรับนอยท่ีสุด ซึ่งมีคะแนนเทากับ  2.00   คะแนน (ตารางที่ 27)  
 
อายกุารเก็บรกัษา  

ผลสตรอเบอรีท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ในระยะ 
เวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 87±5 เปอรเซ็นต 
นาน 12 วัน โดยที่อายุการเก็บรักษานั้น    พิจารณาจากคะแนนการยอมรับของผูบริโภคโดยเฉลี่ย    ถา
ต่ํากวา 3  คะแนน    ถือวาหมดอายกุารเก็บรักษาจากการชิมของผูทดสอบทั่วไปจํานวน  20  คน   ซึ่งผล
สตรอเบอรีในแตละกรรมวิธีมีอายุการเก็บรักษาดังนี้คือ  ผลสตรอเบอรีในชุดควบคุมมีอายุการเก็บรกัษา
ได  8  วัน และผลที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดเปนเวลา 1,  2 และ 4 ช่ัวโมง 
มีอายุการเก็บรักษาได 12 วัน (ตารางที่ 27) 
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ตารางที่ 21  การสูญเสียน้ําหนักสด (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน   
    แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชืน้สัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน      

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี  

0 2 4 6 8 10 12 
Control 1.29±0.16a 2.94±0.39a 4.10±0.60a 5.63±0.44a 4.77±0.37a - - 

1 hr. 1.61±0.22a 3.01±0.38a 4.53±0.52a 4.66±0.67a 5.50±0.38a 5.90±0.61a 6.65±1.07b 
2 hr. 1.78±0.15a 2.60±0.09a 4.72±0.31a 4.63±0.22 5.72±1.25a 5.54±0.11a 6.52±0.60a 
4 hr. 1.44±0.03a 2.28±0.74a 4.53±0.38a 4.43±0.46a 4.32±0.68a 5.30±0.24a 9.57±0.95ab 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

 
ตารางที่ 22  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได (%)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72   ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะ 

    เวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 
0 2 4 6 8 10 12 

Control 0.84±0.03a 0.92±0.03a 0.91±0.06a 0.89±0.08a 0.96±0.04a - - 
1 hr. 0.86±0.01a 0.92±0.04a 0.97±0.07a 0.90±0.05a 0.90±0.06a 0.99±0.04a 0.94±0.03a 
2 hr. 0.88±0.02a 0.88±0.05a 0.96±0.04a 0.92±0.04a 0.90±0.03a 1.00±0.06a 0.95±0.01a 
4 hr. 0.88±0.07a 0.86±0.05a 0.92±0.05a 0.86±0.04a 0.91±0.05a 0.94±0.09a 0.95±0.08a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ตารางที่ 23  ปริมาณวิตามินซี (มก./100 ก. น้ําหนักสด) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด 
                   ที่ระยะเวลาตางๆ กัน   แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ  4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน  

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 42.53±0.13b 46.80±1.06c 51.10±1.01b 38.10±0.10c 57.97±0.06a - - 

1 hr. 50.20±0.20a 51.65±0.35a 43.30±0.70c 41.25±0.75b 49.15±0.85c 51.07±1.01b 43.33±1.15b 
2 hr. 38.00±0.00d 49.30±0.70b 51.40±1.40b 47.17±0.76a 45.23±1.08d 47.60±0.69c 37.73±0.46c 
4 hr. 41.20±0.81c 49.73±0.57b 58.54±0.54a 42.12±0.53b 55.05±0.95b 58.90±0.90a 49.07±1.01a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

 
ตารางที่ 24  ปริมาณน้ําตาลรดีิวซ (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลาตางๆ กัน 

แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ  4±1 oC   ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน   
ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 
0 2 4 6 8 10 12 

Control 5.35±0.58b 5.51±0.30b 4.57±0.12a 6.88±0.77a 5.47±0.11a - - 
1 hr. 6.15±0.14a 6.07±0.12a 4.69±0.14a 6.75±0.10a 5.26±0.07a 5.90±0.13a 5.44±0.19b 
2 hr. 6.06±0.06a 5.42±0.01b 4.56±0.01a 6.60±0.26a 5.28±0.42a 5.35±0.04b 6.23±0.19a 
4 hr. 4.96±0.36b 5.83±0.05a 4.29±0.09b 6.07±0.13a 5.38±0.17a 5.75±0.02a 6.08±0.10a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ตารางที่ 25 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด 
   ที่ระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   

ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 
กรรมวิธี 

0 2 4 6 8 10 12 
Control 6.36±0.30a 5.91±0.16a 4.75±0.14a 7.55±0.18a 6.10±0.19a - - 

1 hr. 6.19±0.11a 6.28±0.14a 4.96±0.09a 6.87±0.05b 5.77±0.08b 6.17±0.16a 6.76±0.09a 
2 hr. 6.19±0.17a 5.95±0.36a 4.89±0.31a 6.94±0.12b 5.72±0.11b 5.86±0.47a 6.43±0.24a 
4 hr. 6.17±0.11a 6.03±0.01a 4.82±0.32a 6.50±0.31c 5.84±0.01b 6.37±0.10a 6.44±0.18a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 

 
ตารางที่ 26  ปริมาณแอนโทไซยานิน (มก./100 ก. น้ําหนักสด)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส 

    คารบอนไดออกไซดระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน    
ระยะเวลาในการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 
0 2 4 6 8 10 12 

Control 24.83±0.29a 22.68±0.73a 16.65±0.05a 31.50±1.25a 35.21±1.04a - - 
1 hr. 12.75±0.05a 16.73±1.03a 16.60±0.05a 30.88±0.68a 21.53±1.03a 26.48±0.17a 56.30±2.70a 
2 hr. 18.67±0.96a 18.77±0.32a 15.30±0.20a 30.95±1.20a 21.10±0.45a 28.28±1.18a 61.70±0.10a 
4 hr. 17.87±0.35a 18.16±0.71a 13.73±0.78a 31.45±0.90a 19.55±0.53a 21.18±1.67b 56.18±1.57a 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งเดียวกันแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิตที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  
  โดยวิธี Duncan’s multiple range test 
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ภาพที่ 18  การสูญเสียนํ้าหนกัสด  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  และปริมาณวิตามินซีของผล 
สตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกส คารบอนไดออกไซด
ที่ระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  
นาน 12 วัน 
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ภาพที ่19  ปรมิาณน้ําตาลรีดิวซ  ปริมาณน้าํตาลทั้งหมด  และปรมิาณแอนโทไซยานนิของสตรอเบอร ี
   พันธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลา  
   ตางๆ กนั  แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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ตารางที่ 27   การยอมรับของผูบริโภคและอายุการเก็บรกัษาของผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่  
 2.0 kg.cm-2 ในระยะเวลาตางๆกัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

ระยะเวลาในการเก็บรกัษา (วัน) 
กรรมวิธ ี

0 2 4 6 8 10 12 
อายุการเก็บ 
รักษา (วัน) 

ชุดควบคุม 3.67*±0.58a 3.33±0.58a 3.67±0.58a 4.00±0.00a 3.67±0.58a 2.67±0.58a 2.00±0.00b 8 
1 ชม. 3.33±0.58a 3.33±0.58a 3.00±0.00a 4.00±0.00a 4.00±0.00a 3.33±0.58a 3.00±0.00a 12 
2 ชม. 3.33±0.58a 3.33±0.58a 3.67±0.58a 3.00±0.00b 3.67±0.58a 3.00±0.00a 3.67±0.58a 12 
4 ชม. 3.67±0.58a 3.67±0.58a 4.00±0.00a 3.00±0.00b 3.67±0.58a 3.33±0.58a 3.33±0.58a 12 

หมายเหตุ      *   คะแนนการยอมรับของผูบริโภคต่ํากวา 3 คะแนน = หมดอายุการเก็บรักษา 
a   ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งแตกตางกัน แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถติิ ที่ระดับความเชื่อมั่น95 เปอรเซ็นต 
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