
 ซ

สารบญั 
 
 

หนา 
กิตติกรรมประกาศ                    ค 
บทคัดยอภาษาไทย                    ง 
บทคัดยอภาษาอังกฤษ                   ฉ 
สารบัญ                     ซ 
สารบัญตาราง                    ฌ     
สารบัญภาพ                     ฐ   
บทที่ 1 บทนํา                     1   
บทที่ 2 การตรวจเอกสาร                    3  
บทที่ 3 อุปกรณและวธิีการทดลอง                                                                                                         27 
บทที่ 4 ผลการทดลอง                       40 

การทดลองที่ 1   ศึกษาผลของการใชความดันบรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซด  
กับผลสตรอเบอรีทีร่ะดับความดันตาง ๆ กัน 

การทดลองที ่2   ศึกษาผลของการใชความดันบรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซด 
กับผลสตรอเบอรีทีร่ะยะเวลาตางๆกนั  

 
บทที่ 5 วิจารณผลการทดลอง               74
บทที่ 6 สรุปผลการทดลอง               81  
เอกสารอางอิง                 82
ประวัตผิูเขียน                 89 
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 ฌ

สารบญัตาราง 
 
 

ตารางที ่             หนา 
1   ขนาดของผลสตรอเบอรใีนชวงระยะการเจรญิเติบโตตางกัน           8 
2   ผลของแกสคารบอนไดออกไซดในการเก็บรักษาผลิตผลสดบางชนิด       26 
3   คา L* ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและ       44 

 แกสคารบอนไดออกไซดท่ีระดับความดันตางๆ กัน  แลวนาํไปเก็บรักษาที่อุณหภมิู  
 4±1 oC  ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

4   คา chroma ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศ      42 
และแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่  
อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

5   คา hue angle ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72 ท่ีไดรับความดันบรรยากาศ     45 
 และแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ    
 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   

6   ความแนนเนื้อ (กก.) ของผลสตรอเบอรพัีนธุพระราชทาน  72  ท่ีไดรับความดัน           45 
 บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระดบัความดนัตางๆ กัน แลวนาํไปเกบ็รกัษา 
 ที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชืน้สัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วนั        

7  คาความเปนกรด-ดางของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน      47 
 บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดทีร่ะดบัความดนัตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษา 
 ที่อุณหภูม4ิ±1 oC    ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

8  ปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายน้ําได (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72     47 
    ท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน  
    แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพทัธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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 ญ

สารบัญตาราง (ตอ) 
 
 

ตารางที ่            หนา 
9     การสญูเสยีน้ําหนักสด (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ท่ีไดรับ         51 
       ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน   
       แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
10   ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72      51 
       ท่ีไดรับ ความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน   
        แลวนําไปเก็บรักษาที่อณุหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
11   ปริมาณวติามินซี (มก./100 ก. นํ้าหนกัสด) ของผลสตรอเบอรพีนัธุพระราชทาน 72     52 

 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระดับความดันตางๆ กัน  
  แลวนําไปเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 

12   ปริมาณน้าํตาลรีดวิซ (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดัน   52 
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กัน แลวนําไปเก็บ 
       รักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
13   ปริมาณแอนโทไซยานนิ (มก./100 ก. น้ําหนักสด)  ของผลสตรอเบอรีพันธุ     54 
       พระราชทาน 72ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับ 
       ความดันตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  
       นาน 12 วัน 
14   การยอมรับของผูบรโิภคและอายุการเก็บรกัษาของผลสตรอเบอรีทีไ่ดรับความดนั    56   
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตางๆ กนั แลวนําไปเก็บ 
        รักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
15   คา L* ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและ      61 
       แกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กนั  แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
       4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน    
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 ฎ

สารบัญตาราง (ตอ) 
 
 

ตารางที ่            หนา 
16 คา chroma ของผิวผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดนับรรยากาศ    61 
       และแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กันแลวนําไปเก็บรักษาที ่4±1 oC 
       ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วนั          
17  คา hue angle ของผิวผลสตรอเบอรพีนัธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดันบรรยากาศ   62 
      และแกสคารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภมูิ  
      4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
18  ความแนนเนื้อ (กก.)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดัน                  62 
      บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษา 
      ที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วัน            
19  คาความเปนกรด-ดางของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72  ที่ไดรับความดัน    63 
      บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษา 
      ที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
20  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (%)  ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72   63 
      ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน แลว 
       นําไปเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน      
21 การสูญเสียนํ้าหนักสด (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดัน              68 
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษาที่ 
       อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน      
22 ปริมาณกรดทัง้หมดที่ไตเตรตได (%)  ของผลสตรอเบอรพัีนธุพระราชทาน 72        68 

ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน  
แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภมูิ 4±1 oC ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
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 ฏ

สารบัญตาราง (ตอ) 
 
 

ตารางที ่            หนา 
23   ปริมาณวติามินซี (มก./100 ก. นํ้าหนกัสด) ของผลสตรอเบอรพีนัธุพระราชทาน  72    69  
       ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระยะเวลาตางๆ กัน    
       แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ  4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วนั  
24   ปริมาณน้าํตาลรีดวิซ (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน  72  ที่ไดรับความดัน   69 
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตาง ๆ กัน แลวนําไปเก็บรักษา 
       ที่อุณหภูม ิ 4±1 oC   ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
25   ปริมาณน้าํตาลทั้งหมด (%) ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดัน   70 
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ีระยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษา 
       ที่อุณหภูม ิ4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน   
26   ปริมาณแอนโทไซยานนิ (มก./100 ก. น้ําหนักสด) ของผลสตรอเบอรีพันธุ     71 
       พระราชทาน 72    ที่ไดรบัความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดท่ี   
       ระยะเวลาตางๆ กันแลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %  
       นาน 12 วัน    
27   การยอมรับของผูบรโิภคและอายุการเก็บรกัษาของผลสตรอเบอรีทีไ่ดรับความดนั    73 
       บรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ 2.0 kg.cm-2 ในระยะเวลาตางๆกัน แลว 
       นําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภมูิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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 ฐ

สารบัญภาพ 
 
 

ภาพที ่           หนา  
1    ชองทางตลาดของสตรอเบอรีในประเทศไทย       4 
2    ลักษณะของตน(ก) และลักษณะของผล(ข) สตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72          5 
3    ลักษณะของชอดอก(ก)  สวนประกอบของดอก(ข) และภาพที่ตดัขวางของดอก        6     
       สตรอเบอร(ีค) 
4    การพัฒนาของผลตั้งแตไดรับการผสมเกสร             7 
5    รูปรางของผลสตรอเบอรแีบบตางๆ              9 
6    สูตรโครงสรางโมเลกุลของแอนโธไซยานินบางชนิด         15 
7    ผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกีย่วระยะผิวมีสแีดง 80-90 เปอรเซ็นต      27 
8    แผนภาพของสีที่แสดงคาเปน L*, a และ b         29 
9    ตําแหนงการวดัสีผวิผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72        34 
10  ผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและ     41 
      แกสคารบอนไดออกไซด ที่ระดับความดันตาง ๆ กนั แลวนําไปเกบ็รกัษาที่ 
       อุณหภูมิ 4±1 oC ความชืน้สัมพัทธ 87±5 %  นาน 12 วนั  
11  สีผิวผลของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72   ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส           46     
       คารบอนไดออกไซดที่ระดับความดันตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   
       ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
12  ความแนนเนื้อ   คาความเปนกรด-ดาง และปริมาณของแข็งทั้งหมดทีล่ะลายน้าํไดของ    48 
       สตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรบัความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซด 
       ท่ีระดับความดนัตาง ๆ กนั  แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ  
      87±5 % นาน 12 วัน 
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 ฑ

สารบญัภาพ (ตอ) 
 
 

ภาพที ่           หนา  
13  การสูญเสยีนํ้าหนักสด ปริมาณกรดทัง้หมดที่ไตเตรตได และปริมาณวิตามินซี     53         
      ของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกส 
      คารบอนไดออกไซดท่ีระดับความดนัตาง ๆ กัน  แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูม ิ 
      4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
14  ปริมาณแอนโทไซยานิน  และปริมาณน้าํตาลรีดวิซของสตรอเบอรพัีนธุพระราชทาน 72       55 
      ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับตางๆ กัน แลวนําไป 
      เก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วนั 
15  ผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส     58    
      คารบอนไดออกไซดที่ระยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ  4±1 oC   
      ความชื้นสมัพัทธ 87± 5  %   นาน 12 วัน 
16  สีผิวผลของสตรอเบอรพีนัธุพระราชทาน 72 ท่ีไดรับความดันบรรยากาศและแกส     64           
      คารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC  
      ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
17  ความแนนเนื้อ คาความเปนกรด-ดาง  และปริมาณของแข็งท้ังหมดที่ละลายน้ําได     65 
       ของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ทีไ่ดรับความดนับรรยากาศและแกส 
      คารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลาตางๆ กัน แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   
      ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
18  การสูญเสยีนํ้าหนักสด  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  และปริมาณวิตามินซี     71 
      ของผลสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดันบรรยากาศและแกส 
      คารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลาตางๆ กัน  แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4±1 oC   
      ความชื้นสมัพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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 ฒ

สารบญัภาพ (ตอ) 
 
 

ภาพที ่           หนา  
19  ปริมาณน้ําตาลรีดวิซ  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด  และปรมิาณแอนโทไซยานิน    72 
      ของสตรอเบอรีพันธุพระราชทาน 72 ที่ไดรับความดนับรรยากาศและแกส 
      คารบอนไดออกไซดทีร่ะยะเวลา ตางๆ กัน  แลวนาํไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
      4±1 oC ความชื้นสัมพัทธ 87±5 % นาน 12 วัน 
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