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บทนํา 
 
 สมเปนผลไมที่สําคัญชนิดหนึ่งของโลกและนิยมบริโภคกันอยางแพรหลายทั้งในรูป
ผลสดและน้ําผลไม  รวมทั้งนํามาแปรรูปในเชิงอุตสาหกรรม เชน แยมสม และน้ําสมบรรจุกระปอง 
เปนตน  สําหรับประเทศไทย  สมเปนผลไมที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจชนิดหนึ่ง  โดยเฉพาะ
สมเขียวหวาน ซ่ึงเปนสินคาการเกษตรชนดิหนึ่งในจํานวน  30 รายการที่อยูในสวนของแผนพัฒนา
การเกษตร ซ่ึงเปนสวนประกอบในแผนพฒันาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติฉบับที่ 8 (2540-2544) 
โดยมีวัตถุประสงคเพื่อขยายพื้นที่ปลูก เพิม่ประสิทธิภาพการผลิต พรอมทั้งปรับปรุงคุณภาพ ใหได
มาตรฐานสอดคลองกับความตองการของตลาด (สํานักงานวิจยัเศรษฐกจิการเกษตร, 2539) 
 ปจจุบันการผลิตสมเขียวหวานพันธุสายน้าํผ้ึงไดมีการเคลือบผิวกอนการสงไปจําหนาย
เพื่อลดการสูญเสียน้ํา ทําใหเกิดความมันเงา และเปนการยืดอายุการเก็บรักษาสมใหมีอายุการวาง
จําหนายยาวนานขึ้น อยางไรก็ตาม สารเคลือบผิวทางการคาที่ใชในปจจุบันมดีวยกันหลายชนดิ
หลายสูตรและมักเปนความลับทางการคา อีกทั้งมักมีราคาแพงเนื่องจากตองนําเขาจากตางประเทศ 
 ไคโตซาน (chitosan) ซ่ึงเปนอนุพันธของไคติน ที่เกิดจากการแยกหมูอะซิติลออกจาก
ไคตินธรรมชาติของเปลือกสัตวพวกครัสเตเชียน เชน เปลือกกุง กระดองปู  ไคโตซานเปนสารที่มี
โครงสรางที่มีพีเอช (pH) นอยกวา 5.5 ทั้งยังสามารถควบคุมการผานเขา-ออกของออกซิเจนและ
คารบอนไดออกไซดจึงมีผลตอกระบวนการเมทาบอลิซึมของผลไม (Coleman and Manson, 
1988)  นอกจากนีย้ังพบวาไคโตซานมีคุณสมบัติเปนสารกันเชื้อราไดอีกดวย ดังนั้นจึงศกึษา
คุณสมบัติของสารเคลือบผิวจากไคโตซาน เพื่อใชเปนแนวทางในการพัฒนาสารเคลือบผิวที่บริโภค
ไดในสมเขยีวหวานในการยดือายุการเก็บรักษาสมเขียวหวานพนัธุสายน้ําผ้ึง และเปนการลดการ
นําเขาจากตางประเทศ อีกทั้งยังเปนการรองรับผลิตภัณฑจากสมเขียวหวานพันธุสายน้ําผ้ึง เชน 
น้ําสมคั้น แยมสม เปนตน กลาวคือ ถาใชสารเคลือบผิวจากไคโตซานซึ่งสามารถบริโภคได จะเปน
การลดขั้นตอนการทําความสะอาดผิวสมใหนอยลง ทั้งยังเปนการลดขยะ และเปนการนําเปลือกกุง 
กระดองปูที่เหลือทิ้งมาใชใหเกิดประโยชนอีกทางหนึ่งดวย 
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