
 

บทท่ี 4 
 

ผลการทดลองและวิจารณผลการทดลอง 
 

4.1 การจัดการผลิตผลสมสายน้ําผึ้งของพอคาสงท่ีทําการศึกษา 
 

4.1.1 การจัดการผลิตผลเมื่อเขาสูระบบตลาดของสมสายน้ําผึ้ง 
 

การสํารวจการรับซื้อผลผลิตของพอคาสงสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหมจํานวน 
5 ราย พบวา พอคาสงทั้งหมดรับซื้อผลผลิตสมสายน้ําผ้ึงจากเกษตรกรโดยตรง โดยผูประกอบการ
คาสงจะทําการติดตอกับเกษตรกรเจาของสวนสม หรือมีการไปรับซื้อผลผลิตที่โรงคัดบรรจุ ซ่ึงผู
ประกอบการคาสงแตละรายมีสวนสมที่เปนขาประจําอยูแลว จึงทําใหผูประกอบการคาสงมีการรับ
ซ้ือผลผลิตจากเกษตรกรโดยตรง และผูประกอบการคาสงเองทําหนาที่เปนตัวกลางในการกระจาย
ผลผลิตจากเกษตรกรไปสูผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จึงทําใหผูประกอบการคาสงรับซื้อผลผลิตจาก
เกษตรกรโดยตรง 

 

4.1.2. ลักษณะแหลงรับซ้ือท่ีผูประกอบการคาสงพิจารณาเลือกซ้ือ 
 

การสํารวจลักษณะแหลงรับซื้อที่ผูประกอบการคาสงพิจารณาเลือกซ้ือผลผลิตของ
พอคาสงสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหมจํานวน 5 ราย พบวา ลักษณะแหลงรับซื้อที่ผูประกอบการ
คาสงทั้งหมด พิจารณาเลือกซื้อ จะเลือกรับซื้อผลผลิตสมสายน้ําผ้ึงจากหลายๆสวนรวมกัน เนื่อง
จากผูประกอบการคาสงเปนเพียงตัวกลางในการกระจายสินคาไปยังผูคาปลีกและผูประกอบการคา
สงจะรับซื้อผลผลิตตามที่ลูกคาตองการ จึงทําใหผลผลิตที่ผูประกอบการคาสงรับซื้อมีแหลงที่มา
แตกตางกัน  

ในการเลือกรับซื้อผลผลิตของผูประกอบการคาสงจะใชความนาเชื่อถือของสวน
สมผูผลิต และคุณภาพผลผลิตของสวนสมนั้นเปนที่ยอมรับกันในตลาดซึ่งไดแก สวนสมขนาดใหญ 
เชน สวนสมธนาธร สวนสมทรายทอง เปนตน หากเปนสวนขนาดกลางและขนาดเล็กผูประกอบ
การคาสงจะอาศัยความคุนเคยกันเปนสวนตัวในการรับซื้อผลผลิต แตอาจมีการรับซื้อผลผลิตใน
สวนอื่นบางตามแตลูกคาของผูประกอบการคาสงตองการ ซ่ึงผูคาปลีกอาจมีการคัดเลือกผลผลิต 
โดยอาศัยการชิมรสชาติและลักษณะภายนอก เชน สีผิว ตําหนิ เปนตน หากผลผลิตมีกาพิจารณา
ลักษณะที่ผูประกอบการคาสงพึ่งพอใจ ก็จะทําการตกลงรับซื้อผลผลิตนั้นจากเกษตรกร  
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4.1.3 การจัดการผลิตผลกอนการวางจําหนายของผูประกอบการคาสง 
 

การสํารวจการจัดการผลิตผลกอนการวางจําหนายของผูประกอบการคาสงสมสาย
น้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหมจํานวน 5 ราย พบวา เมื่อผูประกอบการคาสงรับซื้อผลผลิตจากเกษตรกร
มาแลว ผูประกอบการคาสงจะทําการคัดแยกผลผลิตที่เกิดความเสียหาย และมีความผิดปกติทาง    
สรีรวิทยาออก จากนั้นนําไปเปลี่ยนภาชนะบรรจุ โดยเปล่ียนจากภาชนะบรรจุของผูประกอบการ
สวนสมเปนภาชนะของผูประกอบการคาสงเอง แลวจึงนําไปชั่งน้ําหนัก เพื่อสงใหผูคาปลีกตอไป 
แตถาหากเปนสมที่บรรจุในกลอง ผูประกอบการคาสงเพียงเปดกลองตรวจสอบดูเทานั้น แตไมมี
การเปลี่ยนภาชนะบรรจุ  

ในการจัดการกอนการวางจําหนายสมสายน้ําผ้ึงของผูประกอบการคาสงทุกราย จะ
ไมมีการเก็บรักษากอนการวางจําหนาย เนื่องจากผูประกอบการคาสงจะเลือกผลผลิตที่พรอมวาง
จําหนาย และเพื่อความสะดวกในการวางจําหนายของผูคาปลีก หากตองทําการเก็บรักษากอนที่จะ
นําไปจําหนายใหกับผูคาปลีกจะเปนการเพิ่มภาระใหกับผูประกอบการคาสง กลาวคือผูประกอบ
การคาสงตองเก็บรักษาสมไวเพื่อรอจําหนาย ซ่ึงเปนการเพิ่มตนทุนในการดูแลรักษา และเพิ่มความ
เสี่ยงทางการเงินของผูประกอบการคาสงเอง เนื่องจากผลผลิตสมสายน้ําผ้ึงมีความผันแปรของราคา
คอนขางสูง และในสถานที่ที่มีการคาสงนั้นมีผูประกอบการคาสงอยูหลายเจา จึงทําใหมีการแขงขัน
กันสูงในดานราคาและบริการ จึงเปนเหตุใหผูประกอบการคาสงไมมีการเก็บรักษาผลผลิต เพื่อรอ
การจําหนาย  

 

4.1.4 ระยะเวลาการวางจําหนาย  
 

ระยะเวลาในการวางจําหนายผลผลิตของผูประกอบการคาสงจะมีระยะเวลาเพียง 1 
วันเทานั้น เนื่องจากผูประกอบการคาสงมีหนาที่ในการรับซื้อผลผลิตในปริมาณที่ลูกคาตองการเทา
นั้น อาจมีการรับซื้อเผ่ือไวบาง ในชวงเทศกาลสําคัญ เชน ปใหม ตรุษจีน เปนตน แตจะไมซ้ือใน
ปริมาณที่มากจนเกินไป เนื่องผลผลิตทางการเกษตรมีความผันแปรของราคาคอนขางสูง หากรับซื้อ
ในปริมาณที่มากจนเกินไปผูประกอบการคาสงตองแบกรับภาวะความเสี่ยงทางการเงิน อีกประการ
หนึ่ง เชียงใหมเปนแหลงที่มีการผลิตสมสายน้ําผ้ึง ผูประกอบการคาสงจึงไมจําเปนตองกักตุนผล
ผลิตไว เพื่อรอจําหนาย 

 

4.1.5 ปริมาณสมสายน้ําผึ้งทีมีการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย 
 

ปริมาณผลิตผลท่ีเกิดความสูญเสียระดับผูประกอบการคาสงมีเพียง 1-5 % เทานั้น 
ลักษณะความเสียหายที่เกิดขึ้น ไดแก ผลแตกที่เกิดจากการกดทับ ขั้วผลหลุด ผิวเปนแผล ผลนิ่ม 
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ลักษณะความเสียหายที่เกิดขึ้นนี้สวนใหญจะเกิดขึ้นในขั้นตอนของการขนสง มักมีการกดทับกัน
ของผลิตผลสงผลใหเกิดการช้ําของผลิตผลได 

 
4.2 การจัดการผลิตผลสมสายน้ําผึ้งของพอคาปลีกท่ีทําการศึกษา 
 

4.2.1 การเก็บรวบรวมขอมูลการจัดการผลิตผลเมื่อเขาสูระบบตลาดของสมสายน้ําผึ้ง 
 

1. การรับซ้ือผลิตผลของผูคาปลีก  
 

 จากการสํารวจการรับซื้อสมเขียวหวานของผูคาปลีกตัวอยางทั้งหมด 35 ราย  แบง
เปนผูคาปลีกแผงลอยขางถนน 4 ราย และเปนผูคาปลีกในตลาดสด 31 ราย พบวา ผูคาปลีกแผงลอย
ขางถนนทั้งหมด 4 ราย (รอยละ 100) และผูคาปลีกในตลาดสด 30 รายหรือประมาณรอยละ 97  รับ
ซ้ือผลิตผลจากผูคาคนกลาง แตมีผูคาปลีกในตลาดสดเพียงรายเดียวเทานั้น ซ่ึงคิดเปนรอยละ 3 ที่รับ
ซ้ือผลิตผลจากเกษตรกรชาวสวนโดยตรง (ตารางที่ 4.1) 
 

ตารางที่ 4.1 จํานวนและรอยละของผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม จําแนกตามชองทาง
การรับซื้อสมสายน้ําผ้ึงของผูคาปลีก 

 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
แหลงรับซื้อ 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
เกษตรกรโดยตรง - - 1 3.23 1   2.86 
พอคาคนกลาง 4 100.00 30 96.77 34 97.14 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 
 

ชองทางการรับซื้อสมเขียวหวานของผูประกอบการคาปลีกสวนใหญ จะรับซื้อ
ผลิตผลจากพอคาคนกลาง เนื่องจากการรับซื้อจากคนกลางมีความสะดวกในการขนสงสินคา และ
พอคาคนกลางยังสามารถจัดหาผลิตผลตามที่ผูคาตองการ ทั้งในดานคุณภาพและปริมาณ โดยพอคา
คนกลางสามารถจัดหาผลิตผลในปริมาณ และผลผลิตตามลักษณะของสวนตางๆ ตามที่ตองการได
นอกจากนี้พอคาคนกลางยังมีการบริการขนสงผลิตผลใหกับผูประกอบการคาปลีก โดยที่ผูประกอบ
การคาปลีกไมตองเปนผูขนสงเอง 

ผลการศึกษานี้ยืนยันไดจากรายงานของวาสนา (2544) ซ่ึงพบวา ผูประกอบการ
สวนสมสายน้ําผ้ึงใน จังหวัดเชียงใหม มีการจําหนายใหกับพอคาคนกลาง เนื่องจาก การขายและ

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 46

การกระจายสินคาและบริการแทนกิจการของผูประกอบการไดดีกวา รวมถึงสามารถแลกเปลี่ยนขอ
มูลขาวสารที่รวดเร็วดานการเคลื่อนไหวของราคาและปริมาณสินคา ในสวนผูประกอบการคาปลีก
ที่รับจากเกษตรกรโดยตรงนั้นเนื่องจากผูประกอบการคาปลีกรายนี้เปนตัวแทนจําหนายของสวนสม 
และผูประกอบการคาปลีกรายนี้จะรับผลิตผลจากสวนที่ตนเปนตัวแทนจําหนายเพียงสวนเดียวเทา
นั้น  

 

2.ลักษณะแหลงรับซ้ือท่ีผูประกอบการคาปลีกพิจารณาเลือกซ้ือจากพอคาคนกลาง 
 

  ผลการสํารวจลักษณะแหลงรับซื้อที่ผูประกอบการคาปลีกเลือกซื้อ พบวา ผูคาปลีก
แผงลอยขางถนนทั้ง 4 ราย ซ่ึงคิดเปนรอยละ 100 และผูคาในตลาดสด 7 ราย คิดเปนรอยละ 23 ที่
พิจารณารับซื้อจากผูประกอบการสวนสมขนาดใหญ และมีผูคาปลีกในตลาดสด 23 ราย คิดเปนรอย
ละ 74 ที่รับซื้อจากหลายๆ แหงรวมกัน มีเพียงผูคาปลีกรายเดียวเทานั้น ซ่ึงคิดเปนรอยละ 3 ที่รับซื้อ
ผลผลิตจากสวนขนาดกลาง (ตารางที่ 4.2) 
 
ตารางที่ 4.2 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จําแนกตามลักษณะที่มาของ

ผลผลิต ที่ผูประกอบการพิจารณารับซื้อจากพอคาคนกลาง  
 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม ลักษณะแหลงรับซื้อที่ผูประกอบการคา
ปลีกพิจารณาเลือกซื้อจากพอคาคนกลาง จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
สวนขนาดใหญ 4 100.00 7 22.58 11 31.43 
สวนขนาดกลาง - - 1* 3.23 1  2.86 
สวนขนาดเล็ก - - - - - - 
(หลายๆสวนรวมกัน) - - 23 74.19 23 65.71 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
หมายเหตุ:* ผูประกอบคาปลีกที่รับซื้อจากสวนขนาดกลางเนื่องจาก เปนตัวแทนจําหนายของสวนสม ”ดอยงาม” 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 
 

ลักษณะของเกษตรกรและพอคาคนกลางที่ผูประกอบการคาปลีกใชพิจารณาเลือก
รับซื้อผลิตผล ประการแรกคือความสะดวกในการรับซื้อ ผูประกอบการคาปลีกสวนใหญจะใชรส
ชาติของผลิตผลเปนเกณฑในการตัดสินใจเลือกซื้อผลิตผล ผลการศึกษานี้ยืนยันไดจากรายงานของ
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กมลและคณะ (2547) พบวา ผูบริโภคสมเขียวหวานสวนใหญ พิจารณารสชาติของผลิตผลเปน
ปจจัยหลักในการเลือกซื้อผลิตผล รองลงมาเปนลักษณะภายนอกของผลิตผล เชน ลักษณะผิว สีผล  
ขนาดผล และความสดใหมของสม 

ในกลุมผูประกอบการคาปลีกที่รับซื้อผลิตผลจากเกษตรกรที่มีสวนขนาดใหญ  ผู
ประกอบการคาปลีกกลุมนี้จะเนนที่ช่ือเสียงของสวนเกษตรกร จึงเลือกที่จะรับซื้อจากเกษตรกรราย
ใหญเทานั้น เนื่องจากกลุมเปาหมายของผูประกอบการคาปลีกกลุมนี้เปนนักทองเที่ยวจากตาง
จังหวัดและมีความนิยมในตราสินคา โดยเฉพาะในกาดหลวง หรือตลาดวโรรสจะเปนตลาดสดที่
ขายของฝากของจังหวัดเชียงใหม ซ่ึงเปนที่นิยมของนักทองเที่ยว ผูประกอบการคาปลีกจึงเนนที่สม
เขียวหวานที่มีมาจากสวนที่เปนที่รูจักของนักทองเที่ยว ในสวนขนาดเล็กที่มีผลผลิตปริมาณนอย
และไมมีตราสินคาของตนเองจะถูกรวบรวมโดยพอคาคนกลาง ซ่ึงพอคาคนกลางจะทําหนาที่
กระจายสินคาตอไป โดยที่พอคาคนกลางอาจนําไปติดสติกเกอรตราสินคาของพอคาคนกลางเอง 
หรือไมมีการติดสติกเกอรตราสินคาก็ได ขึ้นอยูกับความตองการของผูคาปลีก ผลการศึกษานี้ยืนยัน
ไดจากรายงานของวาสนา (2544) ซ่ึงไดทําการวิจัยกลยุทธการตลาดของผูประกอบการสวนสมสาย
น้ําผ้ึงใน จังหวัดเชียงใหม พบวา ผูบริโภคมีการจดจําชื่อของตราสินคาสมสายน้ําผ้ึง ในทองตลาด
ไดและยังเปนการประกันคุณภาพจากผูผลิตอีกทางหนึ่ง  

นอกจากนี้ยังพบวาในอําเภอฝาง อําเภอแมอาย จังหวัดเชียงใหม ซ่ึงเปนแหลงผลิต
สมสายน้ําผ้ึง ผูประกอบการสวนสมขนาดเล็ก อาจตั้งแผงคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงเอง โดยนําผลผลิต
ของตนมาจําหนายใหกับนักทองเที่ยว ซ่ึงผูประกอบสวนสมบางรายอาจมีการติดสติกเกอรตราสิน
คาของตนเอง เพื่อใหผูบริโภคสามารถจนจําตราสินคา หรือสวนสมของตนได  
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4.2.2 การจัดการผลิตผลกอนการวางจําหนาย  
 

  จากการสํารวจ การจัดการผลิตผลกอนการวางจําหนาย โดยศึกษาจากผูคาปลีกตัว
อยางทั้งหมด 35 ราย เปนผูคาปลีกแผงลอย 4 ราย และผูคาปลีกในตลาดสด 31 ราย พบวาไมมีผูคา
ปลีกรานใดเลยที่มีการจัดการผลิตผลกอนการวางจําหนาย (ตารางที่ 4.3) 
 
ตารางที่ 4.3 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จําแนกตามการจัดการผล

ผลิตกอนวางจําหนายการจัดการกอนการวางจําหนายของสมสายน้ําผ้ึง 
 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
การจัดการกอนวางจําหนาย 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
มีการจัดการกอนการวางจําหนาย - - - - - - 
ไมมีการจัดการกอนการวางจําหนาย 4 100.00 31 100.00 35 100.00 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 

 
ผูประกอบการคาปลีกจะไมรับซื้อผลิตผลท่ีตองนํามาจัดการตางๆ เนื่องจากมีตน

ทุนในการจัดการ ผูประกอบการตองใชพื้นที่วางจําหนายอยางคุมคาที่สุด และการจัดการกอนการ
วางจําหนาย เปนการเพิ่มภาระใหกับผูประกอบการคาปลีก สอดคลองกับรายงานของกมลและคณะ 
(2547) ไดรายงานวา ผูคาสวนใหญจะรับซื้อผลิตผลที่ผานการคัดเกรดมาแลวเทานั้น จึงไมจําเปน
ตองมีการจัดการหลังจากที่รับซื้อผลผลิตอีก  
 

4.2.3 ระยะเวลาการวางจําหนาย  
 

  ผลการสํารวจระยะเวลาการวางจําหนายผลิตผลสมสายน้ําผ้ึง พบวา ผูคาปลีกแฝง
ลอยขางถนนทั้ง 4 ราย คิดเปนรอยละ 100 และผูคาปลีกในตลาดสด 27 ราย คิดเปนรอยละ 87 มี
ระยะเวลาการวางจําหนายอยูที่ 1 วันขึ้นไปแตไมเกิน 3 วัน ตามลําดับ และมีผูคาในตลาดสดที่มี
ระยะการวางจําหนาย มากกวา 3 วันแตไมเกิน 5 วันและ มากกวา 5 วันแตไมเกิน 7 วัน อยางละ 2 
ราย คิดเปนรอยละ 6 (ตารางที่ 4.4) 
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ตารางที่ 4.4 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีก จําแนกตามระยะเวลาในการวางจําหนาย
สมสายน้ําผ้ึง 

 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
ระยะเวลาการวางจําหนาย 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
1 วันขึ้นไป แตไมเกิน 3 วัน 4 100.00 27 87.10 31 88.57 
มากกวา 3 วันแตไมเกิน 5 วัน - - 2 6.45 2 5.715 
มากกวา 5 วันแตไมเกิน 7 วัน - - 2 6.45 2 5.715 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 

 
ระยะเวลาในการวางจําหนายของผลิตผล ผูประกอบการคาปลีกสวนใหญจะวาง

จําหนายผลิตผลไมเกิน 3 วัน เนื่องจากผูประกอบการคาปลีกจะมีการคาดคะเนความตองการของ
ตลาดวามีมากนอยเพียงใด และจัดซื้อเพื่อใหเพียงพอตอความตองการของตลาด อีกประการหนึ่ง 
คือ เชียงใหมเปนแหลงผลิตสมสายน้ําผ้ึง และผูคาปลีกสวนใหญมีการใชบริการจากพอคาคนกลาง
ซ่ึงพอคาคนกลางมีการบริการจัดสงผลผลิตใหผูคาปลีกไดในเวลา และปริมาณที่ผูคาปลีกตองการ 
(วาสนา, 2544) ผูประกอบการคาปลีกจึงไมจําเปนตองมีการเก็บกักผลิตผลไว อีกทั้งสมสายน้ําผ้ึงมี
การเปลี่ยนแปลงของราคาอยูตลอดเวลา หากมีการเก็บกักไวจะทําใหเสี่ยงตอสภาพทางการเงินของ
ผูประกอบการคาปลีกเอง ซ่ึงการรับซื้อผลิตผลที่สดใหมอยูเสมอของผูคาปลีก มีสวนชวยใหผู
บริโภคสามารถตัดสินใจซื้อไดเร็วขึ้น เนื่องจากความสดใหมของผลิตผลสมสายน้ําผ้ึงเปนปจจัยที่
สําคัญในการตัดสินใจเลือกซ้ือ (กมลและคณะ , 2547) และเหตุผลอีกประการหนึ่งคือ หากผู
ประกอบการคาปลีกมีการรับซื้อผลผลิตในปริมาณที่มากจนเกินไป จะทําใหเสี่ยงตอความเสียหาย
ขณะที่วางจําหนาย เมื่อผลผลิตนั้นมีอายุการวางจําหนายที่ยาวนานขึ้น  
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4.2.4 ปริมาณการวางจําหนายและเปอรเซ็นตการสูญเสียระหวางการวางจําหนาย 
   

1.ปริมาณการวางจําหนายในแตละคร้ังท่ีรับซ้ือผลผลิต  
 

  จากการสํารวจปริมาณการวางจําหนายในแตละคร้ังที่รับซื้อของสมสายน้ําผ้ึง พบ
วา ผูคาปลีกแผงลอยขางถนน 3 รายคิดเปนรอยละ 75 และผูคาปลีกในตลาดสด 20 รายคิดเปนรอย
ละ 65 ที่มีปริมาณการวางจําหนายในแตละครั้งที่ รับซื้อมากกวา 100 กิโลกรัมแตไมเกิน  300 
กิโลกรัม และผูคาปลีกแผงลอยขางถนน 1 ราย คิดเปนรอยละ 25 และผูคาปลีกในตลาดสด 11 ราย
คิดเปนรอยละ 35 ที่มีปริมาณการวางจําหนายในแตละครั้งที่รับซื้อมีปริมาณ มากกวา 300 กิโลกรัม
แตไมเกิน 600 กิโลกรัม (ตารางที่ 4.5) 
 
ตารางที่ 4.5 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จําแนกตามปริมาณการวาง

จําหนายในแตละครั้งที่รับซื้อผลผลิต 
 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
ปริมาณการวางจําหนายในแตละวัน 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
มากกวา 100 กิโลกรัมแตไมเกิน 300 กิโลกรัม 3 75.00 20 64.52 23 65.71 
มากกวา 300 กิโลกรัมแตไมเกิน 600 กิโลกรัม 1 25.00 11 35.48 12 34.29 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 

 
ปริมาณของผลผิตที่ผูประกอบการคาปลีกขายไดในแตละครั้งที่รับซื้อผลผลิต จะมี

ปริมาณการขายที่ไมเทากัน ชวงที่มีปริมาณขายมากที่สุดจะเปนชวงเทศกาลวันสําคัญตางๆ ซ่ึง
ปริมาณการขายในแตละวันอาจมีถึง 400-600 กิโลกรัม และพบในกลุมผูประกอบการคาปลีกใน
ตลาดที่เปนตลาดคาสมขนาดใหญ เชน แผงลอยคาสมขางถนนหนาบริษัทนิยมพานิช ตลาดวโรรส 
ตลาดเมืองใหม จะมีปริมาณขายที่มาก เนื่องจากมีการขายในลักษณะที่เปนสมกลอง และโดยเฉพาะ
ตลาดเมืองใหมจะมีการคาสงดวยจึงทําใหมีปริมาณการขายมากเปนพิเศษ สาเหตุอีกประการหนึ่งคือ 
สมเปนผลไมที่รับประทานงาย สามารถรับประทานไดทุกโอกาส รวมถึงใชในการประกอบพิธี
กรรมหรือใชเปนของฝากในโอกาสตางๆ ไดอีกดวย (กมลและคณะ, 2547)  
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2. ปริมาณสมสายน้ําผึ้งทีมีการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย 
 

 การสํารวจปริมาณสมสายน้ําผ้ึงที่มีการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย พบวา ผูคาปลีก
แผงลอยขางถนนทั้งหมด 4 ราย (รอยละ100) และผูคาปลีกในตลาดสด 29 รายซ่ึงคิดเปนรอยละ 94 
ที่มีปริมาณสมสายน้ําผ้ึงที่สูญเสียขณะวางจําหนายที่ 1 เปอรเซ็นตแตไมเกิน 5 เปอรเซ็นต มีผูคา
ปลีกในตลาดสดเพียง 2 รานเทานั้น ที่มีปริมาณสมสายน้ําผ้ึงที่สูญเสียขณะวางจําหนายมากกวา 5 
เปอรเซ็นตแตไมเกิน 10 เปอรเซ็นต คิดเปนประมาณ  รอยละ 6 (ตารางที่ 4.6) 
  

ตารางที่ 4.6 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จําแนกตามปริมาณสมสาย
น้ําผ้ึงที่มีการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย 

 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
ปริมาณการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
1 เปอรเซ็นตขึ้นไปแตไมเกิน 5 เปอรเซ็นต 4 100.00 29 93.55 33 94.29 
มากกวา 5 เปอรเซ็นตแตไมเกิน 10 เปอรเซ็นต - - 2 6.45 2 5.71 

รวม 4 100.00 31 100.00 35 100.00 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 

 
ปริมาณผลิตผลที่เกิดความสูญเสียระหวางวางจําหนายในตลาดตางๆสวนใหญ มี

ปริมาณไมเกิน 10 เปอรเซ็นต ของผลิตผลที่วางจําหนาย ลักษณะความเสียหายที่เกิดขึ้นในขณะวาง
จําหนาย ไดแก ผลแตกที่เกิดจากการกดทับ ขั้วผลหลุด ผิวเปนแผล ผลนิ่ม ลักษณะความเสียหายที่
เกิดขึ้นนี้สวนใหญจะเกิดขึ้นกอนวางจําหนายมากกวาที่จะเกิดขึ้นขณะที่วางจําหนาย โดยเฉพาะใน
ขั้นตอนของการขนสง มักมีการกดทับกันของผลิตผลสงผลใหเกิดการช้ําของผลิตผลได (อุราภรณ 
และคณะ, 2546) สาเหตุอีกประการหนึ่งคือ ผูประกอบการคาปลีกสวนใหญจะรับซื้อผลิตผลที่ผาน
การคัดเกรดมาแลวเทานั้น เพื่อสะดวกตอการจัดการ และสามารถวางจําหนายไดทันที โดยไมตอง
เสียเวลามาทําการคัดแยกผลผลิต (กมลและคณะ, 2547) 

รานคาแผงลอยที่พบวามีการสูญเสียระหวางการวางจําหนายมากกวา 5 เปอรเซ็นต 
แตไมเกิน 10 เปอรเซ็นต เปนรานคาที่มีระยะเวลาการวางจําหนายที่นานกวารานคาอื่น ซ่ึงสอด
คลองกับระยะเวลาในการวางจําหนายสมสายน้ําผ้ึง (ตารางที่ 4.4) และเมื่อสมสายน้ําผ้ึงที่วาง
จําหนายอยูมีอายุการวางจําหนายที่ยาวนานแลว โอกาสที่สมจะถูกหยิบจับจากผูบริโภคและผูคา
ปลีกเองก็มีเพิ่มขึ้นเชนกัน ซ่ึงการหยิบจับของผูบริโภคและผูคาปลีกเองก็เปนอีกปจจัยหนึ่งที่สงผล
ตอการสูญเสียของผลิตผลขณะที่วางจําหนายอยู 
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3. การคัดแยกผลิตผลที่เสียหายขณะวางจําหนาย 
 

  การสํารวจการจัดการคัดเลือกสมสายน้ําผ้ึงที่มีการสูญเสียขณะที่วางจําหนาย พบ
วา ผูคาปลีกแผงลอยขางถนน 3 ราย และผูคาปลีกในตลาดสด 28 ราย ที่มีการคัดแยกผลิตผลที่เสีย
ขณะที่วางจําหนาย คิดเปนรอยละ 75 และ 90 ตามลําดับ และผูคาปลีกแผงลอยขางถนน 1 รายและผู
คาปลีกในตลาดสด 3 รายท่ีไมมีการคัดแยกผลิตผลที่เสียขณะที่วางจําหนาย คิดเปนรอยละ 25 และ 
10 ตามลําดับ (ตารางที่ 4.7 ) 
 
ตารางที่ 4.7 จํานวนและรอยละของผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึง จําแนกตามการคัดเลือกผลติ
ผลที่เสียหายขณะวางจําหนาย 
 

แผงลอยขางถนน ตลาดสด รวม 
การคัดเลือกขณะที่วางจําหนาย 

จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ จํานวน รอยละ 
มีการคัดเลือกขณะที่วางจําหนาย 3 75 28 90.32 31 88.57 
ไมมีการคัดเลือกขณะที่วางจําหนาย 1 25 3  9.68 4 11.47 

รวม 4 100 31 100 35 100 
ท่ีมา: จากการสํารวจผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชียงใหม 

 
ผูประกอบการคาปลีกจะทําการคัดแยกผลิตผลที่เกิดความเสียหาย ในขณะที่นํา

ผลิตผลออกมาจัดวางบนชั้นวางเพื่อจําหนาย เนื่องจากผลิตผลที่เกิดความเสียหายอาจเปนแหลงของ
เชื้อจุลินทรีย ซ่ึงอาจทําใหเกิดการปนเปอนได หากไมมีการคัดผลิตผลที่เกิดความเสียหายออกใน
ขณะที่วางจําหนายอาจทําใหผูบริโภคเกิดความรูสึกที่ไมดีหรือไมมั่นใจในคุณภาพของผลิตผลที่วาง
จําหนาย ความเสียหายที่เกิดขึ้นขณะที่วางจําหนายจะมีลักษณะ ผลนิ่ม ผลแตกและผลที่นิ่มดังที่
กลาวมาแลวในหนาที่ 47 หากยังเห็นวาพอที่ยังใชประโยชนจะนํามาขายลดราคาหรือจําหนายเพื่อ
นําไปคั้นน้ํา แตในสวนของผูประกอบการคาปลีกที่ไมมีการคัดเลือกความเสียหายขณะที่วาง
จําหนาย เนื่องจากเปนสมที่บรรจุกลองมีการคัดกอนที่รับซื้อจากคนกลาง จึงเกิดความเสียหายใน
ปริมาณคอนขางนอย ทําใหไมจําเปนตองคัดคุณภาพขณะที่วางจําหนาย (กมลและคณะ, 2547) และ
เปนผลิตผลที่มีอายุการวางจําหนายเพียง 1 วันเทานั้น  
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4.3 การเปล่ียนแปลงคุณภาพของสมสายน้ําผึ้งในระบบตลาด 
 
4.3.1 การเปล่ียนแปลงสมบัติทางกายภาพ 
 

1. การเปล่ียนแปลงของสีผิว 
 

เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ
จําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงที่เก็บ
รักษาในสภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันมาตรวจการเปลี่ยนแปลงของสีผิวของสมสายน้ําผ้ึง
ขณะที่เก็บรักษาอยูเปนเวลา 7 วัน พบวา คาความสวาง (lightness: L*) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงมีการ
เปลี่ยนแปลงคาความสวางไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 
เปอรเซ็นต ( P > 0.05) (ตารางที่ 4.8) แตพบวาคาความสวางมีแนวโนมที่ลดลงเมื่อจํานวนวันเพิ่ม
ขึ้น (รูปที่ 4.1) และเมื่ออายุการเก็บรักษาเขาสูวันที่ 3 ถึงวันที่ 7 เนื่องจากผลิตผลมีการพัฒนาสีผิว 
โดยมีสีเขมขึ้นสอดคลองกับคา hue angle   (h๐) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต ( P > 0.05) (ตารางที่ 4.9) แตพบวา คา h๐ มีแนวโนมลด
ลงเพียงเล็กนอย เมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นซึ่งคา h๐ เปนคาที่แสดงคาระหวางสีเหลืองกับสีแดง 
โดยคา h๐ ของผลิตผลมีแนวโนมที่ลดลง (รูปที่ 4.3) อันเนื่องมาจากคลอโรฟลล (chlorophyll) เร่ิม
มีการเสื่อมสภาพ จึงสงผลใหรงควัตถุสีสมในกลุมแคโรทีนอยด (carotenoid) มีความเดนชัดมาก
ขึ้น (จริงแท, 2542) ในสวนของคาความเขม (chroma :c*) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงมีการเปลี่ยนแปลง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต ( P < 0.05) (ตารางที่ 4.10) คา C* 
เปนคาที่แสดงคาความซีดจางหรือความเขมของสีผิวผลิตผล ซ่ึงมีการเปลี่ยนแปลงนอยมาก แตมี
แนวโนมเพิ่มขึ้นเพียงเล็กนอย เมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้น (รูปที่ 4.2) และผลการศึกษานี้สอด
คลองกับรายงายของ วงเดือน (2546) ซ่ึงพบวาคาความสวาง (L*) และคา h๐ ที่ลดลง แตมีคาความ
เขม (C*) เพิ่มขึ้น เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงมาเก็บรักษาเปนเวลา 12 วัน 
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ตารางที่ 4.8 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงความสวาง (Lightness;L*) ของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
 

 

คาCV= 6.17%  คาLSD (วัน) = 1.11 คาLSD (รานคา) =  ns  คา LSD (วัน*รานคา) =  ns 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 58.84 56.86 56.25 56.69 55.45 54.05 56.33 55.84 56.29 ns 
ตลาดสด 2 58.59 56.51 57.71 56.08 55.16 54.54 58.34 57.06 56.75 ns 
แผงลอยขางถนน 1 57.05 55.22 57.90 56.37 53.82 57.36 55.92 54.44 56.01 ns  
แผงลอยขางถนน 2 58.19 57.63 55.89 55.12 54.32 53.38 56.59 54.24 55.67 ns 
ซูเปอรมารเก็ต 57.20 56.59 55.11 57.15 55.02 54.95 55.99 55.50 55.94 ns 
ตูควบคุม 25๐C 55.74 57.89 57.97 54.23 52.84 56.12 56.46 54.16 55.68 ns 
Control (ควบคุม) 56.49 57.65 54.62 53.97 53.95 54.58 56.53 55.28 55.39 ns 

คาเฉลี่ย (วัน) 57.44 A 56.91 A 56.49 AB 55.66 BC 54.37 D 55.00 CD 56.59 AB 55.22 CD  
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ตารางที่ 4.9 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงคา hue (h๐) ของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 

 

คา CV=  7.47%  คา LSD (วัน) =  ns คา LSD (รานคา) =  ns   คา LSD (วัน*รานคา)=  8.70 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 
 
 
 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 78.15 86.60 82.94 79.73 78.75 90.40 80.99 77.18 81.84 ns 
ตลาดสด 2 83.68 80.70 76.29 82.19 80.38 76.29 77.34 77.26 79.27 ns 
แผงลอยขางถนน 1 86.46 81.15 75.37 82.00 87.65 76.41 81.30 82.91 81.66 ns 
แผงลอยขางถนน 2 77.59 77.80 80.59 79.47 81.22 83.93 83.18 79.57 80.42 ns 
ซูเปอรมารเก็ต 78.11 84.82 87.69 83.81 81.10 79.33 79.70 71.86 80.80 ns 
ตูควบคุม 25๐C 88.09 80.14 80.34 88.10 86.99 77.16 80.78 81.13 82.84 ns 
Control (ควบคุม) 85.13 81.04 86.37 85.68 83.84 83.97 78.99 82.62 83.46 ns 
คาเฉลี่ย (วัน) 82.46  NS 81.75 NS 81.37  NS 83.00  NS 82.85  NS 81.07 NS 80.32  NS 78.93  NS  
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ตารางที่ 4.10 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงคา Chroma (c*) ของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 48.33 43.80 43.15 43.67 51.97 37.98 39.52 47.16 44.45 ns 
ตลาดสด 2 46.31 43.05 48.37 42.22 53.63 41.75 45.26 47.57 46.02 ns 
แผงลอยขางถนน 1 45.04 39.53 47.88 42.81 48.67 45.40 39.63 42.94 43.99 ns 
แผงลอยขางถนน 2 48.50 45.11 43.47 43.16 51.45 38.56 40.95 40.20 43.92 ns 
ซูเปอรมารเก็ต 44.96 42.28 41.71 42.72 49.65 40.98 40.46 46.61 43.67 ns 
ตูควบคุม 25๐C 40.18 45.96 46.73 39.37 48.78 42.59 42.04 42.69 43.54 ns  
Control (ควบคุม) 43.91 43.12 42.11 38.61 48.88 42.68 41.45 43.35 43.01 ns 
คาเฉลี่ย (วัน) 45.32 B 43.26 BC 44.77B 41.79 C 50.43 A 41.42 C 41.33 C 44.36 B   

 

คา CV =  11.33 % คา LSD (วัน) =  2.26 คา LSD (รานคา) =  ns    คา LSD (วัน*รานคา) =  ns 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)  

รูปท่ี 4.1 การเปลี่ยนแปลงคาความสวาง (lightness; L*) ของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพ 
การเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

 

รูปท่ี 4.2 การเปลี่ยนแปลงคา hue angle (h๐) ของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษา  
ที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน)
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รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
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สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

รูปท่ี 4.3 การเปลี่ยนแปลงคาความเขม (Chroma; C*) ของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพการ 
เก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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2. การเปล่ียนแปลงน้ําหนักของผลิตผล 
 

เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ
จําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงที่เก็บ
รักษาในสภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันมาตรวจสอบหาเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของสม
สายน้ําผ้ึงขณะที่เก็บรักษาอยูเปนเวลา 7 วันพบวาเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลิตผลมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต ( P < 0.05) (ตารางที่ 
4.11) ซ่ึงพบวาเมื่อจํานวนวันเพิ่มขึ้นเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมีอัตราที่เพิ่มขึ้นตาม ผลการ
ศึกษานี้สอดคลองกับรายงานของวงเดือน (2546) ซ่ึงพบวา เมื่ออายุการเก็บรักษาของสมสายน้ําผ้ึง
เพิ่มขึ้น เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้นตามอายุการเก็บรักษา เนื่องจากผลิตผลที่
ทําการเก็บรักษานั้นยังคงความมีชีวิตอยูและยังมีการหายใจอยูตลอดเวลา เพื่อนําเอาอาหารที่สะสม
ไวมาเปลี่ยนเปนพลังงานเพื่อใชในการดํารงชีวิตในชวงเวลาที่เก็บรักษาอยู เมื่ออายุการเก็บรักษา
นานข้ึน ผลิตผลก็จะมีการหายใจเพิ่มขึ้น เนื่องจากผลิตผลไดใชอาหารที่สะสมอยูใกลจะหมดแลว 
และกําลังเขาสูระยะการเสื่อมสภาพ จึงทําใหมีการหายใจเพิ่มขึ้น ซ่ึงในกระบวนการหายใจของผลิต
ผลจะไดพลังงานที่ผลิตผลนําไปใชในการดํารงชีวิตในขณะที่อยูในชวงเวลาการเก็บรักษาและไอน้ํา
เปนผลิตภัณฑ (หนาที่ 25 และ 26) จึงเปนเหตุใหเมื่อการสูญเสียน้ําหนักเพิ่มขึ้นตามอายุการเก็บ
รักษา  

นอกจากนี้ยังพบวาผลิตผลที่เก็บรักษาในสภาพวางจําหนายแผงลอยขางถนนมี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ํามากที่สุด สภาพการวางจําหนายแผงลอยในตลาดสด สภาพอุณหภูมิหอง 
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต และ ที่ตูควบคุมอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ตามลําดับ (รูปที่ 4.4)สอด
คลองกับรายงานของวงเดือน (2546) และวิกันดา (2541) ซ่ึงพบวา การเก็บรักษาสมเขียวหวานที่
อุณหภูมิต่ํามีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักนอยที่สุด เนื่องจากในสภาพการวางจําหนายแผงลอยขาง
ถนน มีอุณหภูมิสูงกวาทุกสภาพการวางจําหนาย ตางจากการเก็บรักษาในตูควบคุมอุณหภูมิที่ 25 
องศาเซลเซียส ซ่ึงมีอุณหภูมิในการเก็บรักษาต่ํากวาและผลิตผลที่เก็บรักษาที่สภาพอุณหภูมิต่ํา มี
อัตราการหายใจที่ต่ํากวาผลิตผลที่เก็บรักษาในสภาพที่มีอุณหภูมิสูง เพราะอุณหภูมิสงผลตอการ
กระตุนเอนไซมที่ทําหนาที่ในกระบวนการหายใจ จึงทําใหผลิตผลมีอัตราการหายใจเพิ่มขึ้น สงผล
ทําใหมีการคายน้ํามากขึ้น อีกทั้งในสภาพการวางจําหนายที่เปนรานคาแผงลอยขางถนน อีกประการ
หนึ่งคือในสภาพการวางจําหนายรานคาแผงลอยขางถนนมีความชื้นสัมพัทธต่ํากวาทุกสภาพการวาง
จําหนาย จึงทําใหความชื้นในผลิตผลเกิดการเคลื่อนที่ออกจากผลิตผล ไปสูที่ที่มีความชื้นสัมพัทธ
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นอยกวา ผลการศึกษานี้ยืนยันไดจากรายงานของกนกมณฑล (2525) และจริงแท (2542) ไดรายงาน
วาในสภาพที่มีความชื้นสัมพัทธต่ําจะเกิดการเคลื่อนที่ของไอน้ําจากที่ที่มีความชื้นสัมพัทธสูงไปยัง
ที่ที่มีความชื้นต่ํา เพื่อในเกิดความสมดุลของไอน้ําในบรรยากาศ   

ฉะนั้นเพื่อเปนการลดการสูญเสียน้ําหนักในขณะที่วางจําหนายหรือในการเก็บ
รักษาเพื่อรอการจําหนายควรหลีกเลี่ยงการเก็บรักษาผลิตผลในสภาพที่มีอุณหภูมิสูง และมีความชื้น
ในอากาศต่ํา เนื่องจากจะทําใหผลิตผลเกิดการสูญเสียน้ําหนักไดอยางรวดเร็ว  
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ตารางที่ 4.11 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงน้ําหนักของสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 0 1.46 3.54 5.13 6.42 7.59 9.16 10.83 5.52a 
ตลาดสด 2 0 1.17 3.57 3.98 5.48 7.06 7.90 8.73 4.73b 
แผงลอยขางถนน 1 0 1.88 3.70 5.70 6.94 8.87 9.63 9.64 5.79a 
แผงลอยขางถนน 2 0 1.09 3.56 5.04 6.53 8.02 9.61 11.64 5.69a 
ซูเปอรมารเก็ต 0 0.80 1.75 3.03 4.81 6.02 7.13 8.57 4.01c 
ตูควบคุม 25๐C 0 0.66 1.44 1.76 2.85 3.27 4.08 4.63 2.34d 
Control (ควบคุม) 0 1.09 2.95 4.79 5.37 6.65 7.63 9.24 4.72b 
คาเฉลี่ย (วัน) 0H 1.16G 2.93F 4.20E 5.48D 6.78C 7.88B 9.04A   

 

คา CV=  40.51 % คา LSD (วัน) =  0.38 คา LSD (รานคา) =  0.36  คา LSD (วัน*รานคา) =  1.01 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให
อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

 
 
รูปท่ี 4.4 การเปลี่ยนแปลงน้ําหนักของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตาง
กันเปนเวลา 7 วัน 
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3. การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ 
 

เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ
จําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด  และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงมาทํา
การหาระยะกดดวยแรงคงที่ พบวาระยะการยุบตัวตัวของผลิตผลมีความแตกตางกันทางสถิติที่
ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต ( P < 0.05) (ตารางที่ 4.12) เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงมาเก็บรักษาไว
ในสภาพการวางจําหนายตางๆเปนเวลา 7 วัน อยางไรก็ตาม พบวาระยะการยุบตัวของผลิตผลจะมี
คาเพิ่มขึ้น เมื่ออายุการวางจําหนายมากขึ้น และระยะการยุบตัวของผลิตผลมีอัตราที่เพิ่มขึ้นอยางรวด
เร็ว เมื่อผลิตผลมีอายุการเก็บรักษาเขาสูวันที่ 6 และ 7 ผลการศึกษานี้ยืนยันไดจากรายงานของ ศมา
พร (2545) ซ่ึงรายงานวา ความแนนเนื้อของผลมะมวงลดลง เมื่ออายุการการเก็บรักษามะมวงเพิ่ม
ขึ้น และสุกัญญา (2545) ไดรายงานวา เมื่ออายุการเก็บรักษามะละกอสุกเพิ่มขึ้น ทั้งนี้เนื่องจาก เมื่อ
ผลิตผลมีความบริบูรณเต็มที่ถูกเก็บเกี่ยวจากตนแลว ผลิตผลจะเริ่มมีการเสื่อมสภาพ ซ่ึงเปนปรากฏ
การณ ทางธรรมชาติของผลิตผลเกษตร  โดยภายในของผลิตผลไดมีการสรางเอนไซม 
pectinmethylesterase และ polygalacturonase เพื่อไปยอยสลายเพกติน (pectin) ที่ผนังเซลล 
ทําใหเพกตินที่อยูในรูปที่ไมสามารถละลายน้ําแปรสภาพมาอยูในรูปที่สามารถละลายน้ําได สงผล
ใหผนังเซลลสูญเสียสภาพความแข็งแรง และพบวาเมื่อเวลาการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นภายในเซลลจะมี
การสรางเอนไซมมากขึ้น และเอนไซมทั้ง 2 ชนิดนี้จะมีการยอยสลายเพกตินที่ผนังเซลลไปเรื่อยๆ
จึงสงผลใหผลิตผลเกิดการนิ่มเพิ่มขึ้น เมื่ออายุการเก็บรักษานานขึ้น(จริงแท, 2544) จนกระทั่งผลิต
ผลเกิดการเนาเสียและการเสื่อมสภาพในที่สุด  

นอกจากนี้พบวาระยะการยุบตัวของผลิตผลที่มาจากสภาพการวางจําหนายรานคา
แผงลอยขางถนนจะมีระยะการยุบตัวมากที่สุด เมื่อเทียบกับสภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีระยะการยุบตัวของผลิตผลนอยที่สุด (รูปที่4.5) ผลการศึกษานี้สอดคลองกับรายงาน
ของ Juan, Bautista and Villanueva (2000) ซ่ึงพบวาความแนนเนื้อของผล sapote mamey ระ
หวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิคือ 10, 20 และ 27 องศาเซลเซียส พบวาความแนนเนื้อของผล sapote 

mamey ลดลงที่อุณหภูมิการเก็บรักษาสูงขึ้น และความแนนเนื้อจะลดลงอีกเมื่ออายุการเก็บรักษา
ยาวนานขึ้น เนื่องจากสภาพการวางจําหนายรานคาแผงลอยขางถนนเปนสภาพการวางจําหนายที่มี
อุณหภูมิสูงกวา ผลิตผลมีการสูญเสียน้ํามากกวาสภาพการวางจําหนายอื่นๆ จึงทําใหมีความแนน
เนื้อลดลง ทั้งนี้เนื่องจากในสภาพการเก็บรักษาที่อุณหภูมิสูง ทําใหผลิตผลที่ยังคงมีชีวิตอยูมีการ
หายใจเพิ่มขึ้น เพราะอุณหภูมิในสภาพการเก็บรักษาเปนอีกปจจัยหนึ่งที่มีผลโดยตรงตอกาทํางาน
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ของเอนไซมตางๆ ในกระบวนการหายใจ โดยอุณหภูมิสูงไปกระตุนการทํางานของเอนไซมใน
กระบวนการหายใจ สงผลใหผลิตผลมีอัตราการหายใจเพิ่มขึ้น เมื่อผลิตผลมีการหายใจจะมีการคาย
น้ําออกมาพรอมทั้งกาซคารบอนไดออกไซด ซ่ึงเปนผลิตภัณฑของกระบวนการหายใจ (หนาที่ 24 
และ 25) ทําใหเนื้อเยื่อของผลิตผลสูญเสียความเตงไป (สายชล, 2528;ดนัย, 2540; จริงแท, 2544) อีก
ประการหนึ่งพบวา สภาพที่มีอุณหภูมิในการเก็บรักษาสูง สงผลใหการทํางานของเอนไซม 
pectinmethylesterase และ polygalacturonase อีกดวย ยืนยันไดจากรายงานของ ศมาพร (2545) 
ที่ไดรายงานวา เมื่ออุณหภูมิในการเก็บเพิ่มขึ้นความแนนเนื้อของผลมะมวงลดลง เนื่องจากอุณหภูมิ
สูงไปกระตุนการทํางานของเอนไซม จึงทําใหความแนนเนื้อของผลิตผลลดลง ฉะนั้นในการเก็บ
รักษาเพื่อรอการจําหนาย หรือการวางจําหนายผลิตผล ควรหลีกเล่ียงการวางผลิตผลไวในที่ที่มี
อุณหภูมิสูง หรือสัมผัสกับแสงแดดโดยตรง เพื่อลดการสูญเสียความแนนเนื้อของผลิตผลสมสาย
น้ําผ้ึง 
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ตารางที่ 4.12 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงระยะการยุบตัวของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 3.46 3.42 4.17 3.51 3.43 3.75 3.94 4.36 3.76 ab 
ตลาดสด 2 3.46 3.10 3.79 3.83 4.12 4.07 4.06 4.70 3.89 ab 
แผงลอยขางถนน 1 3.46 3.22 3.64 4.11 4.01 4.01 4.43 5.08 4.00 ab 
แผงลอยขางถนน 2 3.46 3.04 3.95 4.10 4.05 4.17 4.31 4.32 3.92 a 
ซูเปอรมารเก็ต 3.46 2.93 3.40 3.60 4.19 3.84 4.34 4.64 3.80 ab 
ตูควบคุม 25๐C 3.46 2.97 3.05 3.09 3.37 3.29 3.58 3.54 3.29 c 
Control (ควบคุม) 3.46 3.30 3.79 4.07 3.50 3.62 4.27 4.53 3.82 b 
คาเฉลี่ย (วัน)    3.46D    3.14 E    3.68 BC    3.76 C    3.81 C   3.82 C  4.13 B  4.45 A   

 

คา CV =  14.51% คา LSD (วัน) =  0.23 คา LSD (รานคา) =  0.22    คา LSD (วัน*รานคา) =  ns 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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5.5

0 1 2 3 4 5 6 7

ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน)

ระยะการยุบตัว(mm)

รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

 

รูปท่ี 4.5 การเปลี่ยนแปลงคาความแนนเนื้อโดยหาระยะการยุบตัวของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายใน 
 สภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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4.3.1 การเปล่ียนแปลงสมบัติทางเคมี 
  

 การวิเคราะหการเปลี่ยนแปลงสมบัติทางเคมี ไดทําการวิเคราะหการเปลี่ยนแปลงปริมาณ
วิตามินซี ปริมาณกรดที่ไทเทรตได ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และอัตราสวนระหวางของแข็งที่
ละลายน้ําตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได ซ่ึงมีรายละเอียดดังนี้  
 

 1. การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี 
 

เมื่อไดนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาไวในสภาพการวางจําหนายที่แตกตางกัน ดังนี้ 
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน 
รานคาแผงลอยในตลาดสด และในสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control)  ปริมาณวิตามินซี
ของผลิตผลสมสายน้ําผ้ึงในทุกสภาพการวางจําหนายมีปริมาณที่ลดลง เมื่อเก็บรักษาไวนานเปน
เวลา 7 วัน พบวาปริมาณวิตามินซีของผลิตผลสมสายน้ําผ้ึงในทุกสภาพการวางจําหนายไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ (ตารางที่ 4.13และรูปที่ 4.6) ผลการศึกษานี้ สอดคลองกับการศึกษาของ 
Biolatta  at al.(2005) ซ่ึงพบวาสภาพการวางจําหนายและสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปน
เวลา 7 วันของสมสายพันธุ Rouge La Toma และพันธุ Ruby Red ปริมาณวิตามินซีของสมทั้ง 2 
สายพันธุไมมีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P > 0.05)แตพบวา
ปริมาณวิตามินซีของสมทั้ง 2 สายพันธุ มีปริมาณที่ลดลง ที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 99 เปอรเซ็นต (P < 
0.01) และวงเดือน (2546) ซ่ึงทําการเก็บรักษาสมสายน้ําผ้ึงในสภาพการเก็บรักษาตางๆ เปนเวลา 12 
วัน พบวา เมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นปริมาณวิตามินซี (ascorbic acid) ไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ แตมีแนวโนมที่ลดลง เนื่องจากวิตามินซีที่มีอยูในผลิตผลนั้น ถูกเก็บสะสมอยูในรูปของกรด
อินทรีย (organic acid) ซ่ึงกรดอินทรียนี้มีหนาที่ในกระบวนการหายใจของผลิตผล และมีโครง
สรางที่ไมคงที่สามารถเกิดการเปลี่ยนแปลงไดอยูตลอดเวลา และวิตามินซีที่พบในผลิตผลทางการ
เกษตรสวนใหญอยูในรูปของ reduced ascorbic acid ซ่ึงสามารถเกิดกระบวนการออกซิไดซให
เปลี่ยนรูปไปเปนสารอื่นไดงาย อยางไรก็ตาม ปริมาณวิตามินซีอาจมีการเปล่ียนแปลงเพียงเล็กนอย 
เนื่องจากในผลไมตระกุลสมมีปริมาณกรดอินทรียสูง มีสวนชวยในการยับยั้งการเปลี่ยนแปลงของ
วิตามินใหกลายเปนสารอื่น เพราะในสภาพที่มีความเปนกรดสูง สงผลกระทบตอการทํางานของ
เอนไซมที่ทําหนาที่ออกซิไดซวิตามินใหเปลี่ยนเปนสารอื่นถูกยับยั้งการทํางานลง จึงทําใหเอนไซม
ไมสามารถออกซิไดซวิตามินซีไดอยางเต็มที่ แตเมื่ออายุการเก็บรักษายาวนานขึ้นกรดอินทรียที่ถูก
สะสมไวจะถูกใชไปในกระบวนการหายใจหรือเปล่ียนรูปไปเปนกรดอะมิโน ทําใหกรดอินทรียมี
ปริมาณลดลง(รูปที่ 4.6) เปนสาเหตุใหประสิทธิภาพในการยับยั้งการทํางานของเอนไซมที่ทําหนาที่
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ในกระบวนการออกซิไดซวิตามินซีลดลง สงผลใหปริมาณวิตามินซีลดลงตามไปดวยเมื่ออายุการ
เก็บรักษายาวนานขึ้น (สายชล, 2528; จริงแท, 2544) 

อยางไรก็ตาม ในสภาพตลาดที่ทําการเก็บรักษาผลิตผล สามารถชะลอการสูญเสีย
ปริมาณวิตามินซีในผลิตผลได โดยการเก็บผลิตผลไวในสภาพที่มีอุณหภูมิต่ํา ยืนยันไดจากรายงาน
ของวงเดือน (2546) ซ่ึงไดศึกษา การเก็บรักษาสมสายน้ําผ้ึงที่อุณหภูมิที่แตกตางกันคือ 5, 10, 15 
และอุณหภูมิหอง พบวา การเก็บรักษาสมสายน้ําผ้ึงที่อุณหภูมิต่ําสามารถชวยชะลอการสูญเสีย
วิตามินซีได เนื่องจากการเก็บรักษาหรือการวางจําหนายผลิตผลไวในที่ที่มีอุณหภูมิสูง หรือที่ที่มี
แสงแดดสองถึง เปนการเพิ่มอุณหภูมิใหกับผลิตผล เมื่ออุณหภูมิในผลิตผลสูงขึ้น ปฏิกิริยาตางๆภาย
ในผลิตผลจะถูกกระตุน โดยเฉพาะอยางยิ่งกระบวนการหายใจของผลิตผล ซ่ึงกระบวนการหายใจ
นั้นจะตองใชกรดอินทรีย เพื่อนําไปสังเคราะหพลังงาน จึงทําใหปริมาณกรดอินทรียในผลิตผลลด
ลง สงผลใหเอนไซมที่ทําหนาที่ออกซิไดซวิตามินซีเปลี่ยนเปนสารอื่น ขาดสิ่งยับยั้งการทํางาน 
เอนไซมที่ทําหนาที่ออกซิไดซวิตามินซี จึงสามารถทํางานไดอยางเต็มที่ เปนสาเหตุของการลดลง
อยางรวดเร็วของวิตามินซี (จริงแท, 2544) 
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ตารางที่ 4.13 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงปริมาณวิตามินซีของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
 

 

คา CV =  5.89 % คา LSD (วัน) =  ns คา LSD (รานคา) =  ns  คา LSD (วัน*รานคา) =  ns 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดง 
คาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 

ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 
 

รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 16.49 16.30 18.80 15.64 17.88 17.31 16.92 17.57 17.12 ns 
ตลาดสด 2 16.49 18.19 19.09 16.03 17.61 16.06 17.04 17.33 17.23 ns 
แผงลอยขางถนน 1 16.49 18.42 16.30 16.84 15.64 16.28 15.27 16.92 16.52 ns 
แผงลอยขางถนน 2 16.49 18.17 16.63 17.81 17.39 16.26 19.01 17.24 17.38 ns 
ซูเปอรมารเก็ต 16.49 16.10 16.53 18.91 16.02 17.23 16.88 16.54 16.84 ns 
ตูควบคุม 25๐C 16.49 16.90 15.39 16.67 16.51 15.90 14.90 14.61 15.92 ns 
Control (ควบคุม) 16.49 17.47 16.69 16.65 16.57 16.32 17.14 16.84 16.77 ns 
คาเฉลี่ย (วัน) 16.49NS 17.36  NS    17.06 NS 16.94  NS 16.80   NS 16.48  NS 16.74  NS 16.72  NS   
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0 1 2 3 4 5 6 7

ระยะเวลาวางจําหนาย (วัน)

ปริมาณวิตามินซี (%)

รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

รูปท่ี 4.6 การเปลี่ยนแปลงปริมาณวิตามินซีของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่ 
 แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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2. ปริมาณกรดที่ไทเทรตได (titratable acidity ; TA) 
 

เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ
จําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) พบวาปริมาณของกรดที่    
ไทเทรตไดของน้ําสมคั้นมีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต(P < 0.05) 
(ตารางที่ 4.14) เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงมาเก็บรักษาในสภาพตางๆ เปนเวลา 7 วัน โดยปริมาณกรดที่
ไทเทรตไดของน้ําสมคั้นที่ไดจากสมสายน้ําผ้ึงมีแนวโนมที่ลดลง และพบวาปริมาณกรดที่ไทเทรต
ไดลดลง เมื่อผลิตผลเขาสูวันที่ 6 และ 7 (รูปที่4.7) ผลการศึกษานี้สอดคลองกับผลการศึกษาของวิ
กันดา (2541) ซ่ึงรายงานวา เมื่ออายุการเก็บรักษาสมเขียวหวานเพิ่มขึ้น ปริมาณกรดที่สามารถ
ไทเทรตไดมีแนวโนมที่ลดลง เนื่องจาก เมื่อผลิตผลถูกเก็บเกี่ยวจากตนแลว ผลิตผลนั้นยังคงความมี
ชีวิตอยู และขาดแหลงอาหารที่หลอเล้ียงจากตนเดิม ผลิตผลที่มีความบริบูรณเต็มที่จะเก็บสะสม
อาหารไวใชในการการดํารงชีวิตและกิจกรรมตางๆ เชนกระบวนการหายใจ เปนตน โดยกรด
อินทรียก็ถูกเก็บสะสมไวใชในกระบวนการหายใจดวยเชนกัน และกรดอินทรียที่พบมากที่สุดใน
พืชตระกูลสมคือ กรดซิตริก (citric acid) ซ่ึงเปนกรดที่สามารถไทเทรตได นอกจากนี้ กรดซิตริกยัง
เปนสารที่ใชในกระบวนการหายใจในขั้นตอน Krebs cycle เมื่อกรดซิตริกเขาสูขั้นตอน Krebs 

cycle แลว กรดซิตริกจะถูกออกซิไดซใหกลายเปนสารอื่น เพื่อใหผลิตภัณฑสุดทายคือ กาซ
คารบอนไดออกไซด น้ํา และพลังงานที่ใชในการดํารงชีวิตอยู เมื่อระยะเวลาผานไปกรดอินทรียมี
ปริมาณลดลงเรื่อยๆ ตามอายุการเก็บรักษา เนื่องจากผลิตผลที่ถูกเก็บเกี่ยวมาจากตนแลว จะขาด
แหลงอาหารที่ลอเล้ียงจากลําตนเดิม และอาหารที่เก็บสะสมอยูในตัวผลิตผลเองจึงมีปริมาณลดลง
เร่ือยๆตามอายุการเก็บรักษา เพราะผลิตผลที่ถูกเก็บเกี่ยวมานั้นไมสามารถสังเคราะหอาหารเองได 
(จริงแท, 2544) จึงทําใหเมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นปริมาณกรดลดลงตาม ซ่ึงกอใหเกิดการเปลี่ยน
แปลงทางคุณภาพทางโภชนาการได เชน การลดลงของปริมาณวิตามินซี เปนตน และอาจสงผลให
เกิดการเสื่อมสภาพในที่สุด เนื่องจากผลิตผลไมมีอาหารสะสมเพียงพอตอการดํารงชีวิตตอไป สงผล
ใหอายุการเก็บรักษาหรืออายุการวางจําหนายสั้นลง 

ผลิตผลที่วางจําหนายในสภาพการวางจําหนายตางๆ สามารถชะลอการเปลี่ยน
แปลงปริมาณกรดได โดยการหลีกเลี่ยงการเก็บรักษาผลิตผลไวในสภาพที่มีอุณหภูมิสูง ซ่ึงสอด
คลองกับการทดลองซึ่งพบวา ในสภาพการวางจําหนายที่เปนสภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ตและ
สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส มีแนวโนมของอัตราการลดลงของกรดที่ที่สามารถ     
ไทเทรตไดชาการทุกสภาพการวางจําหนาย ยืนยันไดจากรายงานของวิกันดา (2541) ซ่ึงพบวาเมื่อ
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อายุการเก็บรักษาสมเขียวหวานยาวนานขึ้น ปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตไดมีปริมาณลดลงตาม
ระยะเวลาการเก็บรักษาและวงเดือน (2546) ไดรายงานวา อุณหภูมิที่ใชในการเก็บรักษาสมสาย
น้ําผ้ึงเปนเวลา 30 วัน ที่อุณหภูมิสูงสุดคือ 27 องศาเซลเซียส ปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได มี
ปริมาณลดลงมากที่สุด ในขณะที่อุณหภูมิที่ 5 องศาเซลเซียสมีปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได มี
ปริมาณลดลงนอยที่สุด เนื่องจากในสภาพการเก็บรักษาดังกลาวมีอุณหภูมิต่ํากวาสภาพการวาง
จําหนายอื่นๆ จึงทําใหการทํางานของเอนไซมในกระบวนการหายใจทํางานไดชา เพราะปริมาณ
กรดที่เปลี่ยนแปลงไปอาจเกิดจากถูกนําไปใชในกระบวนการหายใจ และใชในกระบวนการ
สังเคราะหกรดอะมิโนตางๆ (จริงแท, 2542) สาเหตุอีกประการหนึ่ง อาจเกิดจากคุณภาพกอนการ
เก็บเกี่ยวของตัวผลิตผลเอง เนื่องจากสมเปนผลิตผลทางการเกษตร ซ่ึงคุณภาพภายในของผลิตผลมี
ความแตกตางกัน ทําใหปริมาณกรดกอนการเก็บเกี่ยวของผลิตผลแตละผลแตกตางกัน 
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ตารางที่ 4.14 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงปริมาณกรดที่สามารถไทเทรทได (titratable acidity; TA) ของผิวสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่
แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 

 

 

คา CV=  15.16 % คาLSD (วัน) =  0.03  คาLSD (รานคา) =  0.03   คา LSD (วัน*รานคา) =  0.08 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 
 

 รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 0.57 0.61 0.49 0.62 0.56 0.51 0.47 0.49 0.54bc 
ตลาดสด 2 0.57 0.54 0.59 0.58 0.56 0.57 0.47 0.47 0.54bc 
แผงลอยขางถนน 1 0.57 0.59 0.61 0.60 0.56 0.58 0.44 0.48  0.55abc 
แผงลอยขางถนน 2 0.57 0.67 0.56 0.55 0.53 0.63 0.51 0.53 0.57ab 
ซูเปอรมารเก็ต 0.57 0.61 0.63 0.56 0.60 0.54 0.51 0.56 0.57ab 

ตูควบคุม 25๐C 0.57 0.56 0.58 0.61 0.61 0.59 0.53 0.56 0.58a 
Control (ควบคุม) 0.57 0.51 0.50 0.55 0.54 0.52 0.58 0.53 0.54bc 
คาเฉลี่ย (วัน) 0.57A 0.58A 0.57A 0.58A 0.57A 0.56A 0.50B 0.52B   
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ระยะเวลาวางจําหนาย(วัน)

ปริมาณกรด(%)

รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)  

รูปท่ี 4.7 การเปลี่ยนแปลงปริมาณกรดที่ไทเทรตได (titratable acidity; TA) ของสมสายน้ําผ้ึงที่ 
วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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3. ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได (total soluble solids; TSS) 
  

เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ
จําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด  และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) พบวาปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําไดในน้ําคั้นของผลสมสายน้ําผ้ึงไมมีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 
เปอรเซ็นต ( P > 0.05) เมื่อเก็บรักษาผลสมสายน้ําผ้ึงเปนเวลา 7 วัน (ตารางที่4.15) สอดคลองกับผล
การศึกษาของวิกันดา (2541) และวงเดือน (2546) พบวาปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของสมไมมี
การเปลี่ยนแปลงเมื่ออายุการเก็บรักษาเพิ่มขึ้น ทั้งนี้เนื่องจากผลิตผลสมเปนผลไมประเภท non-

climacteric ซ่ึงมีการเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเกี่ยวนอยมาก รวมถึงการเปลี่ยนแปลงคุณภาพทาง
เคมีดวย แตพบวาปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดในชวงวันที่ 0-5 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมี
ปริมาณเพิ่มขึ้นเล็กนอย แตเมื่อเขาสูวันที่ 6 และ 7 กลับพบวาของแข็งที่ละลายน้ําไดมีปริมาณลดลง 
ซ่ึงอาจกลาวไดวา ในระยะแรกที่มีการเก็บเกี่ยวมาจากตน ผลิตผลยังคงความบริบูรณอยู และเมื่ออยู
ในชวงที่เก็บรักษานั้นไดสูญเสียน้ําออกไปบางสวน ทําใหความเขมขนของปริมาณของแข็งที่ละลาย
น้ําไดเพิ่มขึ้น แตการเกิดการผันแปรของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดในทิศทางที่ลดลงของวันที่ 6 
และ 7 นั้น อาจเปนผลมาจากผลิตผลเริ่มเขาสูระยะการเสื่อมสภาพแลว ผลิตผลจึงมีการนําเอาน้ําตาล
ที่สะสมไวไปเขาสูกระบวนการหายใจ เพื่อดํารงชีวีตอยูระหวางการเก็บรักษา ซ่ึงน้ําตาลที่สะสมไว
ภายในผลิตผลนั้นสวนใหญเปนของแข็งที่ละลายน้ําได และบางสวนอาจเปนกรดอินทรียดวยก็ได 
สอดคลองกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได ซ่ึงพบวา เมื่ออายุการเก็บรักษาเขาสูวันที่ 6 และ 7 ปริมาณ
กรดที่สามารถไทเทรตไดมีปริมาณลดลงเชนกัน (ตารางที่ 4.14 ) 

อยางไรก็ตามพบวา ในสภาพการวางจําหนายทุกสภาพ ปริมาณของแข็งที่ละลาย
น้ําไดมีแนวโนมที่เพิ่มขึ้นเพียงเล็กนอย (รูปที่ 4.8) เมื่อเก็บรักษาเปนเวลานานขึ้น ซ่ึงสอดคลองกับ
การทดลองของวิกันดา (2541) และวงเดือน (2546) ที่รายงานวาอุณหภูมิไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลง
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของผลิตผลสมเขียวหวาน ทั้งนี้เนื่องจากผลิตผลเกิดการสูญเสียน้ําใน
ระหวางการเก็บรักษา จึงทําใหความเขมขนของปริมาณของแข็งที่ลายน้ําไดเพิ่มขึ้น (จริงแท, 2542)                          

ฉะนั้น หากผูประกอบการตองการใหผลิตผลสมสายน้ําผ้ึงมีรสชาติที่ดีขึ้นควรทํา
การเก็บรักษาไว 1-2 วันกอนวางจําหนาย เพื่อใหผลิตผลมีการสูญเสียน้ําไปบางสวนกอนวาจําหนาย 
เพื่อใหคุณภาพของสมสายน้ําผ้ึงในขณะที่วางจําหนายดีขึ้น     
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ตารางที่ 4.15 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids; TSS) ของสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่
แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 

 

 รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 12.86 12.71 12.79 13.55 12.61 12.43 12.73 12.74 12.80 ns 
ตลาดสด 2 12.86 13.31 13.45 13.34 14.11 13.23 12.46 13.27 13.25 ns 
แผงลอยขางถนน 1 12.86 13.37 13.38 13.53 13.42 13.45 12.70 12.20 13.11 ns 
แผงลอยขางถนน 2 12.86 13.66 14.26 12.93 12.53 13.60 13.31 12.73 13.23 ns 
ซูเปอรมารเก็ต 12.86 12.84 13.26 12.91 13.35 12.95 13.19 12.57 12.99 ns 
ตูควบคุม 25๐C 12.86 12.77 12.86 13.11 13.25 12.90 12.85 13.37 13.00 ns 
Control (ควบคุม) 12.86 12.83 13.11 12.98 12.11 13.16 13.43 12.89 12.92 ns 
คาเฉลี่ย (วัน)     12.86 NS      13.07 NS      13.30NS     13.20 NS     13.05 NS     13.10 NS     12.95 NS      12.82 NS   

 

คา CV=  6.91%  คา LSD (วัน) =  ns  คา LSD (รานคา) =  ns   คา LSD (วัน*รานคา) =  ns 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให
อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา  
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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11

13

15

0 1 2 3 4 5 6 7

ระยะเวลาวางจําหนาย (วัน)

๐Brix

รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)

รูปท่ี 4.8 การเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids; TSS) ของ สมสาย 
 น้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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4. อัตราสวนระหวางของแข็งท่ีละลายน้ําไดกับปริมาณกรดที่ไทเทรต (total soluble 
solids /titratable acidity ratio ; TSS/TA) 

 
เมื่อนําสมสายน้ําผ้ึงไปเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายที่แตกตางกันดังนี้ สภาพ

จําลองซูเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศาเซลเซียส รานคาแผงลอยขางถนน รานคา
แผงลอยในตลาดสด  และสภาพอุณหภูมิหองเปนชุดควบคุม (control) พบวาอัตราสวนของแข็งที่
ละลายน้ําไดกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได (TSS/TA) มีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อ
มันที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.16) เนื่องจาก TSS/TA ขึ้นอยูกับปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไทเทรตได และพบวาคา TSS/TA จะมีแนวโนมเพิ่มขึ้นเล็กนอย แต
มีพบวาสัดสวน TSS/TA เพิ่มขึ้นอยางชัดเจน เมื่ออายุการเก็บรักษาเขาสูวันที่ 6 และ 7 (รูปที่ 4.9
)ซ่ึงสอดคลองกับปริมาณกรดที่ไทเทรตไดที่มีปริมาณลดลงอยางรวดเร็วเมื่ออายุการเก็บรักษาเขาสู
วันที่ 6 และวันที่ 7 ซ่ึงผลการศึกษานี้สามารถยืนยันไดจากผลการศึกษาของวงเดือน (2546) ไดราย
งานวา อัตราสวนของของแข็งที่ละลายน้ํ าไดกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได  (TSS/TA) และ 
TSS/TA ขึ้นอยูกับปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไทเทรตได เนื่องจาก TSS มี
คาเพิ่มขึ้น และ TA มีคาลดลง ผลการศึกษานี้สอดคลองกับรายงานของจริงแท (2542) ที่กลาววาใน
พืชตระกูลสมเมื่อมีอายุการเก็บรักษานานขึ้น จะทําให TSS มีความเขมขนเพิ่มขึ้น และมี TA ที่ลด
ลงเล็กนอย จึงทําใหคา TSS/TA มีคาเพิ่มขึ้นเมื่ออายุการเก็บรักษานานขึ้น เนื่องจากผลิตผลไดนํา
เอากรดอินทรียและน้ําตาลที่เก็บสะสมอยูไปใชในกระบวนการหายใจ เพื่อการดํารงชีวิตขณะที่อยู
ในชวงการเก็บรักษา ในขณะเดียวกันกรดก็ไดมีการเปลี่ยนรูปไปอยูในรูปของกรดอะมิโนดวยเชน
กัน จึงทําใหกรดมีปริมาณที่ลดลง ประกอบกับผลิตผลไดมีการสูญเสียน้ําไปบางสวน สงผลใหผลิต
ผลมีความเขมขนของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเพิ่มขึ้น (สายชล, 2528) 

อยางไรก็ตามพบวา ในสภาพจําลองซูเปอรมารเก็ต และในสภาพการเก็บรักษาที่ตู
ควบคุมอุณหภูมิที่ 25 องศา มีการเปลี่ยนแปลงอัตราสวนของของแข็งที่ละลายน้ําไดกับปริมาณกรด
ที่ไทเทรตได (TSS/TA) นอยที่สุด เนื่องจากในสภาพการวางจําหนายและเก็บรักษาดังกลาวมี
อุณหภูมิที่ต่ํา จึงทําใหผลิตผลมีการหายใจและการคายน้ําที่ต่ํากวาสภาพการวางจําหนายอ่ืน ที่มี
อุณหภูมิสูง กวา (จริงแท, 2544) 
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ตารางที่ 4.16 คาเฉลี่ยของการเปลี่ยนแปลงสัดสวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได (total soluble solids/ titratable acidity 
ratio; TSS/TA) ของสมสายน้ําผึ้งที่วางจําหนายในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 

 

 รานคา วันที่ 0 วันที่ 1 วันที่ 2 วันที่ 3 วันที่ 4 วันที่ 5 วันที่ 6 วันที่ 7 คาเฉลี่ย (ราน) 
ตลาดสด 1 22.43  20.82 25.94 21.70 22.56 24.38 26.92  26.06  23.85ab 
ตลาดสด 2 22.43  24.73 22.66 23.02 25.04 23.34 26.74  28.08  24.51a 
แผงลอยขางถนน 1 22.43  22.69 21.79  22.68 24.15 23.28 28.57  25.54 23.89ab 

แผงลอยขางถนน 2 22.43  20.25 25.37 23.49 23.72 21.75 25.98  24.09 23.39ab 
ซูเปอรมารเก็ต 22.43  21.11 20.94 23.01 22.27  23.81 25.93 22.37 22.73b 
ตูควบคุม 25๐C 22.43  22.75 22.12 21.57 21.81 21.71 24.41 24.04 22.60b 
Control (ควบคุม) 22.43  25.22  25.98 23.42 22.29  25.23 23.00 24.33 23.99ab 

คาเฉลี่ย (วัน) 22.43C  22.51BC 23.54B 22.70BC 23.12BC 23.36BC 25.94A 24.93A   
 

คา CV = 14.19% คา LSD (วัน)  = 1.28 คา LSD (รานคา)  = 1.20  คา LSD (วัน*รานคา)  =  3.40 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต  ns ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยให

อักษรพิมพใหญแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของวัน และอักษรพิมพเล็กแสดงคาความแตกตางคาเฉลี่ยของรานคา 
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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ระยะเวลาวางจําหนาย (วัน)

TSS\TA

รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยในตลาดสดแหงท่ี 2
รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 1 รานคาแผงลอยขางถนนแหงท่ี 2
สภาพจําลองซูปเปอรมารเก็ต สภาพควบคุมอุณหภูมิ 25 องศา
 ชุดควบคุม (control)  

รูปท่ี 4.9 การเปลี่ยนแปลงอัตราสวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได(
total soluble solids/titratable acidity ratio; TSS/TA) ของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนาย
ในสภาพการเก็บรักษาที่แตกตางกันเปนเวลา 7 วัน 
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4.4 การทดสอบคุณภาพสมสายน้ําผึ้งท่ีหมดสภาพการวางจําหนาย 
 

4.4.1 การเปรียบเทียบคุณสมบัติทางกายภาพ 
 

 1.การเปรียบเทียบสีผิวของเปลือกสมสายน้ําผึ้ง 
 

จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ 5 แหง  โดย
การเปรียบเทียบคุณภาพสีผิวของสมที่หมดสภาพการวางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนาย พบ
วาคาความสวาง (L*) ของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีความแตกตางกันอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.17)ซ่ึงคาความสวาง(
L*) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีนอยกวาสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวาง
จําหนายอยู (รูปที่ 4.10) เนื่องจากผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายสูญเสียความมันเงา  

 

ตารางที่ 4.17 คาเฉลี่ยของคาความสวางของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดยเปรียบ
เทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 

 

  รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่  4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 52.48a 49.43ab 46.96b 47.43b 47.43b 51.63a 
หมดสภาพการวางจําหนาย 49.05ab 48.86ad 52.43a - - - 

 

คา CV= 5.99 %  คา LSD = 3.82 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต และเครื่อง

หมาย ( - ) หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 

 
ในสวนของคาความเขม chroma (C*) พบวาคา C* ของสมสายน้ําผ้ึงมีความแตก

ตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.18)และ
ยังพบวา C* ของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีคามากกวาสมที่ยังคงสภาพการวาง
จําหนายอยูเพียงเล็กนอย (รูปที่ 4.12) เนื่องจากสมที่หมดสภาพการวางจําหนายมีสีที่คลํ้าที่เขมกวา
สมที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยู จึงทําใหมีคา C* มากกวา 
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ตารางที่ 4.16 คาเฉลี่ยของคา chroma ( C* ) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดย

เปรียบเทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 
 

 รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 38.03a 32.10bc 29.49c 28.45c 28.23c 30.86bc 
หมดสภาพการวางจําหนาย 28.04c 32.13bc 35.77ab - - - 

 

คา CV= 14.14 % คา LSD = 5.73 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95เปอรเซ็นต และเครื่องหมาย 

 ( - ) หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 

 

ในสวนของของคา hue angle (h๐) เปนคาที่แสดงคาของชวงสี เหลืองและแดง 
พบวา คา h๐ ของสมสายน้ําผ้ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 
เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.19) ซ่ึงคา hue (h๐) ของสมที่หมดสภาพการวางจําหนายมีคานอย
กวาสมที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยู (รูปที่ 4.12) เนื่องจากสมที่หมดสภาพการวางจําหนายมีการ
เสื่อมสภาพของสารสี โดยเฉพาะอยางยิ่งสารสีในกลุมแคโรทีนอยด (carotenoid) ซ่ึงเปนสารสีใน
ผิวสม 

 

ตารางที่ 4.19 คาเฉลี่ยของ hue (h๐) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดยเปรียบ
เทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 

 

  รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 102.67a 85.89b 99.61a 95.03ab 104.87a 84.58b 
หมดสภาพการวางจําหนาย 94.33ab 104.64a 84.71b - - - 

 

คา CV= 9.47 %  คา LSD = 11.61 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นตและเครื่อง

หมาย ( - ) หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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รูปท่ี 4.10 การเปรียบเทียบคาความสวางของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมด
สภาพการวางจําหนาย 
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รูปท่ี 4.11 การเปรียบเทียบคา chroma (C*) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่
หมดสภาพการวางจําหนาย 
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รูปท่ี 4.12 การเปรียบเทียบคา hue (h๐) ของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมด

สภาพการวางจําหนาย 
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2. การเปรียบเทียบคุณภาพความแนนเนื้อ 
 

 จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ 5 แหง โดย
การเปรียบเทียบระยะการยุบตัวของผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายกับสมสายน้ําที่วาง
จําหนาย   พบวาระยะการยุบตัวของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยัง
คงสภาพการวางจําหนายมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 
เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.23) 
 

ตารางที่ 4.20 คาเฉลี่ยของคาระยะการยุบตัวของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดย
เปรียบเทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 

 

 รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 3.30bc 3.22def 3.84d 3.18def 2.34f 2.71ef 
หมดสภาพการวางจําหนาย 4.98c 3.75d 6.71ab 6.32b 7.51a - 

 

คา CV = 16.86 % คา LSD = 0.94 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต และเครื่อง

หมาย ( - ) หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 

กลาวคือ สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายในทองตลาด มีคาของระยะ
การยุบตัวของผลมากกวาสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายอยู ผลิตผลที่หมดสภาพการวางจําหนายในราน
คาปลีกตางๆ สวนใหญเปนผลิตผลที่มีระยะการยุบตัวสูงแสดงวามีความแนนเนื้อของผลนอย(รูปที่ 
4.13) เนื่องจากลักษณะของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย มีลักษณะของผลิตผลที่สูญ
เสียน้ํา ซ่ึงการสูญเสียน้ําของผลิตผลในปริมาณที่มาก สงผลทําใหลักษณะปรากฏของผลิตผลและ
เนื้อสัมผัสของผลิตผลสูญเสียไป (จริงแท, 2542) เปนผลิตผลที่วางจําหนายเปนระยะเวลานาน (ภาค
ผนวก ก) เหตุผลอีกประการหนึ่งที่ทําใหผลิตผลที่มีระยะการยุบตัวของผลิตผลหรือมีความแนนเนื้อ
ต่ําเปนผลิตผลที่หมดสภาพการวางจําหนายคือ ผูประกอบการจะคัดเลือกคุณภาพของผลิตผลที่วาง
จําหนายจากความแนนเนื้อของผลิตผล  

จากการประเมินทางประสาทสัมผัส พบวาเนื้อสัมผัสของสมที่หมดสภาพการวาง
จําหนายมีเนื้อสัมผัสเกินกวาที่ผูประเมินจะยอมรับได ผูประกอบการควรนําสมที่หมดสภาพไปแปร
รูปเปนผลิตภัณฑอ่ืน เชน น้ําสมคั่น หรือน้ําสมเกล็ดหิมะ เปนตน  
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รูปท่ี 4.13 การเปรียบเทียบระยะการยุบตัวของผิวสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมด

สภาพการวางจําหนาย 
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4.4.2 การเปรียบเทียบคุณสมบัติทางเคมี 
  

 การวิเคราะหการเปลี่ยนแปลงสมบัติทางเคมีของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย 
ไดทําการวิเคราะหการเปลี่ยนแปลงปริมาณวิตามินซี ปริมาณกรดที่ไทเทรตได ปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได และอัตราสวนระหวางของแข็งที่ละลายน้ําตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได ซ่ึงมีราย
ละเอียดดังนี้  

 

1. การเปรียบเทียบปริมาณวิตามินซี 
 

  จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ 5 แหง โดย
นํามาเปรียบเทียบปริมาณวิตามินซีของผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายกับสมสาย
น้ําผ้ึงที่วางจําหนาย พบวาปริมาณวิตามินซีของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีความ
แตกตางกันกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยูอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความ
เชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.24) 
 

ตารางที่ 4.21 คาเฉลี่ยปริมาณวิตามินซีของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดยเปรียบ
เทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 

 

 รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 12.89bc 12.89bc 16.57a 14.08ab 10.68cd 15.96a 
หมดสภาพการวางจําหนาย 10.92cd 8.32d 12.78dc -  -   - 

 

คา CV = 17.51 % คา LSD = 2.88 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95  

เปอรเซ็นต และเครื่องหมาย( - )หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 

สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีปริมาณวิตามินซีนอยกวาสมสายน้ําผ้ึง
ที่วางจําหนายอยูในทองตลาด (รูปที่ 4.14) เนื่องจากสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายสวน
ใหญเปนสมที่หมดอายุการวางจําหนาย ปริมาณวิตามินซีจึงเปลี่ยนแปลงไปเปนสารอื่น และเกิดการ
สลายตัวไปบางสวน ผลการศึกษานี้สอดคลองกับรายงานของจริงแท (2542) ที่รายงานวาเมื่อผลิต
ผลถูกเก็บรักษาไวเปนเวลานานจนเสื่อมสภาพ สงผลใหคุณคาทางอาหารเกิดการสลายตัวและถูก
ออกซิไดซเปนสารอื่น หากผูประกอบการตองการใชประโยชนจากสมที่หมดสภาพการวาง
จําหนาย โดยคํานึงถึงคุณคาทางอาหารของผลิตภัณฑ สามารถทําได โดยการนําสมที่หมดสภาพไป
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แปรรูปเปนน้ําสมคั้นผสมน้ําแครอท ซ่ึงแครอทสามารถชดเชยคุณคาทางโภชนาการที่สูญเสียไป 
และกลิ่นของแครอทยังมีสวนชวยในการกลบเกลื่อนกล่ินรสที่ผิดปรกติของสมที่หมดสภาพการวาง
จําหนายอีกดวย 
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รูปท่ี 4.14 การเปรียบเทียบปริมาณวิตามินซีของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมด

สภาพการวางจําหนาย 
 

2. การเปรียบเทียบปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได (titratable acidity; TA) 
จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ 5 แหง โดย

นํามาเปรียบเทียบปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตไดในผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย
กับสมสายน้ําที่วางจําหนาย พบวาปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตไดของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพ
การวางจําหนายมีความแตกตางกันกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยูอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.25) 
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ตารางที่ 4.22 คาเฉลี่ยของปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได (titratable acidity; TA) สมสายน้ําผ้ึง
ที่หมดสภาพการวางจําหนายโดยเปรียบเทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวาง
จําหนายในรานคาปลีก 

 รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 0.50ab 0.28c 0.29e 0.48b 0.58a 0.35c 
หมดสภาพการวางจําหนาย 0.30c 0.30c 0.33c - - - 

 

คา CV = 17.39 % คา LSD = 0.08 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต และเครื่อง

หมาย( - )หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 

สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย มีปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตไดนอย
กวาสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายอยู (รูปที่ 4.15) เนื่องจากสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย
เปนผลิตผลที่หมดอายุการวางจําหนาย (ภาคผนวก ก) เนื่องจากผลิตผลวางจําหนายมาเปนเวลานาน 
จึงทําใหปริมาณกรดลดลง  เปนผลมาจากผลิตผลไดนํากรดไปใชในกระบวนการหายใจและเปลี่ยน
แปลงรูปไปอยูในรูปของกรดอะมิโน(สายชล, 2528)  สอดคลองกับการเพิ่มขึ้นของปริมาณของแข็ง
ที่ละลายน้ําได จึงทําใหรสชาติของสมที่หมดสภาพการวางจําหนายหวานกวา สมที่ยังคงสภาพการ
วางจําหนายอยู ซ่ึงเหมาะแกการนําไปพัฒนาเปนผลิตภัณฑใหม เชน ไอศกรีมรสสม เปนตน 
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รูปท่ี 4.15 การเปรียบเทียบปริมาณกรดที่ไทเทรตได (titratable acidity; TA) ของสมสายน้ําผ้ึงที่วาง
จําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย 

 

3. การเปรียบเทียบปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได (total soluble solids; TSS) 
 

จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ   5  แหง โดย
นํามาเปรียบเทียบปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดในผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายกับ
สมสายน้ําที่ยังคงสภาพการวางจําหนาย  พบวาปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของสมสายน้ําผ้ึงที่
หมดสภาพการวางจําหนายมีความแตกตางกันกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยู 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ที่ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.26) 
 

ตารางที่ 4.23 คาเฉลี่ยปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids; TSS) ของสมสาย
น้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายโดยเปรียบเทียบกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการ
วางจําหนายในรานคาปลีก 

 

 รานที่ 1 รานที่ 2 รานที่ 3 รานที่ 4 รานที่ 5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 8.89d 10.87c 8.31d 12.39b 13.8ab 10.7c 
หมดสภาพการวางจําหนาย 14.47a 12.39b 13.41ab - - - 

 

คาCV = 11.27 % คา LSD = 1.70 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต และเครื่อง

หมาย ( - ) หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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จากการศึกษาพบวา สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําไดสูงกวาสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายอยู (รูปที่ 4.16) เนื่องจากสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพ
การวางจําหนายเปนสมสายน้ําผ้ึงที่หมดอายุการวางจําหนายเปนระยะเวลานาน ซ่ึงผลิตผลดังกลาวมี
การสูญเสียน้ํา ในปริมาณมากสงผลทําใหปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมีความเขมขนมากขึ้น (จริง
แท, 2542) 

 ฉะนั้นผูประกอบการคาปลีกสามารถนําผลผลิตที่หมดสภาพการวางจําหนายไปใช
ประโยชนไดโดยการนําไปแปรรูปเปนน้ําสมคั้นได เนื่องจากสมที่หมดสภาพการวางจําหนายสวน
ใหญมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเขมขนกวา สมที่ยังคงสภาพการวางจําหนาย และการนําสมที่
หมดสภาพการวางจําหนายไปทําเพิ่มมูลคาโดยนําไปแปรรูปเปนน้ําสมคั้น  
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สมท่ียังคงสภาพการวางจําหนาย สมท่ีหมดสภาพการวางจําหนาย  
รูปท่ี 4.16 การเปรียบเทียบปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสาย

น้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย 
 

4. การเปรียบเทียบสัดสวนของปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรต
ได (total soluble solids/titratable acidity ratio; TSS/TA) 
 

จากการสุมสํารวจสมสายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายในสถานที่คาปลีกตางๆ 5 แหง โดย
นํามาเปรียบเทียบสัดสวน TSS/TA ในผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายกับสมสาย
น้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนาย พบวาสัดสวน TSS/TA ของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวาง
จําหนายมีความแตกตางกันกับสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่
ระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต (P < 0.05) (ตารางที่ 4.27) 
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ตารางที่ 4.24 คาเฉลี่ยของสัดสวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตไดของ
สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายในรานคาปลีก 

 

  รานที่  1 รานที่  2 รานที่ 3 รานที่  4 รานที่  5 รานที่ 6 
คงสภาพการวางจําหนาย 17.91e 43.55ab 29.87cd 26.87cde 23.93de 30.97cd 
หมดสภาพการวางจําหนาย 52.63a 32.80ab 36.10bc - - - 

 

คา CV =  23.11 % คา LSD =  9.72 
หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต และเครื่อง

หมาย( - )หมายถึงไมสามารถนํามาวิเคราะหได 
ท่ีมา: จากการคํานวณทางสถิติ 
 

ซ่ึงพบวาสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีสัดสวน TSS/TA สูงกวาสม
สายน้ําผ้ึงที่วางจําหนายอยู (รูปที่ 4.16) เนื่องจากสัดสวน TSS/TA มีความสัมพันธกันกับปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตได จะเห็นไดจากปริมาณของแข็งที่ละลาย
น้ําไดและปริมาณกรดที่สามารถไทเทรตไดของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย จึงทําให
สัดสวน TSS/TA มีสูงขึ้น ดวยเหตุนี้ผูประกอบการจึงนิยมนําไปคั้นน้ําสมคั้นมาจําหนาย เนื่องจาก
ผลิตผลมีสัดสวน TSS/TA สูง เปนที่นิยมของผูบริโภค และผูประกอบการคาปลีกสามารถเพิ่มมูล
คา และกระจายสินคาไดงายกวาการจําหนายผลิตผลที่หมดอายุการวางจําหนาย 
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สมท่ียังคงสภาพการวางจําหนาย สมท่ีหมดสภาพการวางจําหนาย  
รูปท่ี 4.16 การเปรียบเทียบอัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดกับปริมาณกรดที่

ไท เทรตได  (total soluble solids/titratable acidity ratio; TSS/TA) ของสมสาย
น้ําผ้ึงที่วางจําหนายกับสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย 
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4.3.3 การกระประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
 

 1. การประเมินคุณภาพสีผิวภายนอก (External Acceptability Ratings) 
 

จากการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคโดยการใหคะแนนความชอบ 9 คะแนน 
พบวา สีผิวของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย และสมสายน้ําผ้ึงที่มีสภาพการวาง
จําหนายอยูมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต            
( P < 0.05) (ตารางที่ 4.25) พบวาสมสายน้ําผ้ึงในกลุมที่หมดสภาพการวางจําหนายอยูในชวงการ
ยอมรับของผูบริโภคอยูระหวางไมชอบมากที่สุดถึงคอนขางไมชอบ เนื่องจากลักษณะสีผิวภายนอก
ของสมที่หมดสภาพการวางจําหนายมีลักษณะสีซีด ไมมีความมันเงา เมื่อนํามาเปรียบเทียบกับสม
สายน้ําผ้ึงที่มีสภาพการวางจําหนายอยู 

 
2. การประเมินคุณภาพสีเนื้อภายใน (Internal Acceptability Ratings) 
 

จากการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคโดยการใหคะแนนความชอบ 9 คะแนน 
พบวา สีเนื้อภายในของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย และสมสายน้ําผ้ึงที่มีสภาพการ
วางจําหนายอยูไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต 
( P < 0.05) (ตารางที่ 4.25) และมีระดับการยอมรับของผูบริโภคของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการ
วางจําหนายอยูในชวงพอยอมรับไดถึงคอนขางชอบ เนื่องจากสีเนื้อภายในผลมีการเปลี่ยนแปลงสี
นอยมาก และมีสีคอนขางเขมกวาสมที่ยังคงสภาพการวางจําหนายอยู ซ่ึงอาจเกิดการการสูญเสียน้ํา
ของผลิตผล 

 
3. การประเมินคุณภาพของกลิ่นรส (Flavor Acceptability Ratings) 
 

จากการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคโดยการใหคะแนนความชอบ 9 คะแนน 
พบวา กล่ินรสของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย และสมสายน้ําผ้ึงที่มีสภาพการวาง
จําหนายอยูไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต       
( P > 0.05) (ตารางที่ 4.25) พบวาระดับการยอบรับของผูบริโภคของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการ
วางจําหนายอยูในชวงที่พอยอมรับได กลาวคือ สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายมีรสชาติที่
คอนขางเขมขนกวาสมที่วางจําหนายอยูเล็กนอย เนื่องจากสมที่หมดสภาพการวางจําหนายนั้นเกิด
การสูญเสียน้ําบางสวนจึงทําไหผลิตผลมีรสชาติเขมขนมากขึ้นเล็กนอย แตมีกล่ินที่ผิดปกติ คลาย
กับกลิ่นของผลไมดอง ซ่ึงเกิดจากกระบวนการหายใจที่ไมใชออกซิเจนของผลิตผล และสาเหตุอีก
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ประการหนึ่งคือการใชสารเคลือบผิวที่ทําใหผลิตผลไมสามารถเลือกเปลี่ยนกาซในกระบวนการ
หายใจได (จริงแท, 2542) 
  

4. การประเมินคุณภาพของเนื้อสัมผัส (Texture Acceptability Ratings) 
 

จากการทดสอบการยอมรับของผูบริโภคโดยการใหคะแนนความชอบ 9 คะแนน 
พบวา เนื้อสัมผัสของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนาย และสมสายน้ําผ้ึงที่ยังคงสภาพการ
วางจําหนายอยูแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมันที่ 95 เปอรเซ็นต ( P < 0.05)  (ตารางที่ 4.28) 
พบวาระดับการยอบรับของผูบริโภคอยูในชวงที่ไมสามารถยอมรับได สมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพ
การวางจําหนายมีเนื้อสัมผัสที่ออนนุมเกินกวาที่ผูทําการประเมินจะยอมรับได เมื่อนํามาเปรียบเทียบ
กับผลผลิตที่ยังมีสภาพการวางจําหนายอยู เนื่องจากผลิตผลที่หมดอายุการวางจําหนายเปนผลิตผลที่
มีการสูญเสียน้ํา สงผลใหเกิดการสูญเสียรูปรางลักษณะปรากฏ (สายชล, 2524) และอีกประการหนึ่ง
คือ ผูประกอบการคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงจะคัดเลือกคุณภาพของผลิตผลโดยใชความแนนเนื้อของ
ผลิตผลเปนเกณฑประกอบในการคัดเลือก 
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ตารางที่ 4.25 แสดงคาเฉลี่ยคาทดสอบการประเมินทางประสาทสัมผัส 
 

No สีเปลือกภายนอก สีเปลือกภายใน สีเนื้อ รสชาติ เนื้อสัมผัส คะแนนโดยรวม 
1 3.00a 2.43 2.71a 2.00 2.29b 2.43b 
2 2.00b 2.57 1.71b 2.00 1.57c 1.71c 
3 2.83a 2.43 2.43a 1.71  1.43cd 1.71c 
4  1.86bc 2.43 1.57b 2.00 1.00d   1.29cd 
5 1.43c 2.43 1.14c 1.57 1.00d 1.00d 
6 3.00a 2.86 2.86a 2.57 3.00a            3.00a 
7 2.57a 2.00 1.43b 1.86  1.43cd  1.29cd 

CV% 25.35 32.24 28.66 24.65 26.77 21.85 
LSD 0.56 ns 0.62 ns 0.49 0.47 

 

หมายเหตุ: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่ตามหลังคาเฉลี่ยแสดงคาความแตกตางทางสถิติในระดับความเชื่อมั่นที่ 95 เปอรเซ็นต 
    ns ไมแตกตางกันทางสถิติ  
ที่มา: จากการคํานวณทางสถิติ 
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