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บทคัดยอ 
 

 งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อนําเทคนิคเทคโนโลยีสะอาดและหลักการจีเอ็มพีมาใชใน     
การปรับปรุงการผลิตของโรงงานผลิตลูกชิ้นประสิทธิ์ จังหวัดเชียงใหม  

 จากการตรวจประเมินเบื้องตนพบวาทรัพยากรที่มีสัมประสิทธิ์ของปริมาณการใชงานสูงใน
การผลิตลูกชิ้นมาจากน้ําและน้ํามัน  จากการประเมินละเอียดพบวา ในโรงงานปจจุบันมีการใชน้ํามัน
สําหรับหมอตมไอน้ําเพื่อสรางเปนพลังงานความรอนที่ใชในกระบวนการผลิตลูกชิ้น สําหรับ
กระบวนการนี้เกิดการสูญเสียพลังงานความรอนมาก จึงมีกระบวนการปรับปรุงดวยการหุมฉนวน    
หมอตม ตลอดจนอุดรอยร่ัวไหลของทอสงไอน้ําทําให สามารถประหยัดการใชน้ํามันไดถึง 63.08 ลิตร
ตอป และมีระยะเวลาคืนทุน 1.5 เดือน สวนประเด็นน้ําไดมีกระบวนการปรับปรุงดวยการใชปนฉีดน้ํา
แรงดันสูงที่สามารถควบคุมการเปดปดไดและกําหนดปริมาณน้ําในการตมใหมีมาตรฐาน พบวา
สามารถประหยัดการใชน้ําไดถึง 650 ลูกบาศกเมตรตอป และมีระยะเวลาคืนทุน 4.2 เดือน 

 ในสวนการปรับปรุงกระบวนการใหสอดคลองกับระบบจีเอ็มพีนั้นแบงเปน 3 ขั้นตอน 
ไดแก การฝกอบรมพนักงาน การปรับปรุงโครงสรางสถานประกอบการ และการพัฒนาระบบเอกสาร
หลังดําเนินการ พนักงานมีความรูความเขาใจในหลักการจีเอ็มพีเพิ่มขึ้น แตโรงงานยังไมมีความพรอม
ในการปรับปรุงโครงสรางอาคาร เนื่องจากสภาวะเศรษฐกิจไมเอื้ออํานวยในปจจุบัน และมีการทํา
เอกสารและบันทึกผลการปฏิบัติงานตาง ๆ เพื่อใหสอดคลองกับหลักการจีเอ็มพี  
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ABSTRACT 
 

 The purpose of this study was to study about the possibility to take the Cleaner 
Technology Technique and GMP Structures into Improvement Food Production Process in Prasit 
Meat Ball Factory in Chiang Mai. 

 After Primary Evaluation, it seems that the most powerful of Natural Resources of Meat 
Ball Production made of water and petrol. After Deeply Evaluation, at the present, many factories 
use this petrol in the vapor pot for using it as liked the hot energy for using in Meat Ball 
Production Process. For this process, there is much energy’s losing. So there are Improvements: 
Covering the vapor pot and Repairing the water’s losing. After checking, it found to can save 
petrol’s using about 63.08 Litters per year and Payback Period is 1.5 months. For water’s using, 
so we had improved by using the high speed of water sending in water gun for controlling the 
Open and Close Systems and specify the water quantity in Boiling having a standard. After 
checking, it found to can save water about 650 Mill Litters per year and Payback Period is 4.2 
months. 
 For Improvement Process according to the GMP Structures, the researcher can separate 
3 sorts of development’s GMP Structures: Training for Employees, Building’s Improvement     
and Document’s Development after Working. So many employees have knowledge and 
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understanding followed the GMP Structures but many factories are not ready to improve the 
Building’s Improvement because of Economic Crease now and make the documents and notes the 
report of Practicing for according to the GMP Structures. 
 


