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บทคัดยอ 
 
 

 การวิจยัคร้ังนีมี้จุดมุงหมายเพื่อพัฒนาเคร่ืองมือสําหรับวัดความช้ืนของเน้ือลําไย
โดยประยุกตใชเทคนิคของความจุไฟฟา โดยนําความจุไฟฟาท่ีไดไปสรางสัญญาณความถ่ี การออก 
แบบวงจรใชหลักการของตัวเก็บประจุแบบแผนขนาน ซ่ึงคาความจุไฟฟาจะมีการเปล่ียนแปลง เม่ือ
นําเนื้อลําไยมาวางระหวางแผนเพลทของเซ็นเซอร จากนั้นคาความจไุฟฟาท่ีไดถูกนาํไปใชในวงจร
สรางความถ่ี ซ่ึงสัญญาณความถ่ีท่ีไดเปนสัญญาณอนาล็อก จากนั้นทําการแปลงสัญญาณอนาล็อก 
เปนสัญญาณดิจิตอล แลวนําสัญญาณดิจิตอลที่ไดไปประมวลผล และแสดงคาความช้ืนใน
คอมพิวเตอร โดยทําการทดลองในหองซ่ึงควบคุมอุณหภมิูไวท่ี 25oC และใชเนื้อลําไยแหงพันธดอท่ี
ความช้ืน 15-40% d.b. มาทําการวัดคาความถ่ี ในการทดลองไดทําการบันทึกคาความถ่ีและความช้ืน
ของเนื้อลําไย แลวนํามาวิเคราะหหาความสัมพันธของความช้ืนของเน้ือลําไยกับความถี่ดวยวิธีกําลัง
สองนอยท่ีสุด พบวามีความสัมพันธกันในลักษณะเสนโคง กลาวคือ ความถ่ีท่ีไดจากการทดลอง
ลดลงเม่ือความช้ืนของเน้ือลําไยมีคาเพิ่มข้ึน โดยสมการรูปแบบโพลีโนเมียลสามารถอธิบายความ 
สัมพันธไดดีท่ีสุดโดยมีความถ่ีอยูในชวง 110 kHz ถึง 150 kHz และทําการวิเคราะหความช้ืนท่ี 18% 
d.b. ซ่ึงเปนความช้ืนท่ีใชในการซ้ือขาย มีคาเบ่ียงเบนมาตรฐานเทากับ 1.5876 ซ่ึงคาความช้ืนท่ีได 
จากแบบจําลองใกลเคียงกับคาท่ีไดจากวิธีตรง
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ABSTRACT 
 
 

The aim of this research was to develop an electronic device for moisture 
determination of dried longan flesh using technique of the capacitance to generate a 
frequency signal. The circuit was designed by using parallel plate capacitor. The 
capacitance changed when a sample was placed between its plates of the sensor. The 
capacitance was used in the oscillator circuit to generate the frequency which was an 
analog signal and then converted to digital signal for interpreting and showing the 
result of moisture content through computer. The experiments were performed in the 
control room temperature at 25 oC and dried flesh longan of the variety Dor with 15 to 
40% d.b. was selected. In each experiment, the frequency was recorded as a function 
of moisture content. The mathematical models for correlate the moisture content to 
signal frequency were evaluated by fitting using least square method. The moisture 
content has an approximately polynomial correlation with the frequency. Therefore, 
the frequency decreased when the moisture increased. The best frequency range for 
the model was 110 to 150 kHz. The moisture analysis with 18% d.b., the trade 
moisture index, was also performed. This analysis demonstrated the standard 
deviation as 1.5876 which similar to the oven method. 
 
 
 


