
ง

ชื่อเรื่องวิทยานิพนธ    ผลการใชความรูวิทยาศาสตรที่เกี่ยวของกับการถนอมอาหาร
                                        ลานนาในการจัดการเรียนรู  สําหรับนักเรียนชวงชั้นที่  3

ผูเขียน นายชัชวาลย  ชุมวงค

ปริญญา ศึกษาศาสตรมหาบัณฑิต  (วิทยาศาสตรศึกษา)

อาจารยที่ปรึกษาวิทยานิพนธ
                                        ผูชวยศาสตราจารย ดร.วีระพงษ    แสง-ชูโต

บทคัดยอ

การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อ 1)สํารวจและวิเคราะหความรูวิทยาศาสตรที่เกี่ยวของกับ
การถนอมอาหารลานนาเพือ่ใชประกอบการจดัการเรยีนรูสาระการเรยีนรูเพิม่เตมิวทิยาศาสตร เร่ือง 
อาหารในทองถิ่น  2) ศึกษาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาตอนตนที่ไดเรียน
ในสาระการเรยีนรูเพิม่เตมิวทิยาศาสตรเร่ืองอาหารในทองถิน่  3) ศกึษาเจตคตขิองนกัเรียนชัน้มธัยม
ศึกษาตอนตนตอการนาํความรูวิทยาศาสตรทีเ่กีย่วกบัการถนอมอาหารลานนามาจดัการเรยีนรูเร่ือง
อาหารในทองถิ่น

ประชากรและกลุมตัวอยางทีใ่ชในการวจิยั ไดแก ประชาชนในอาํเภอเวยีงสา  อําเภอแมจริม    
และอําเภอเมอืง  จงัหวดันาน กลุมตวัอยาง  คอื  นกัเรยีนชัน้มธัยมศกึษาปที ่  2 โรงเรยีนบานน้าํพาง  
อําเภอแมจริม  จังหวัดนาน ภาคเรียนที่ 2  ปการศึกษา 2547 จํานวน 1 หองเรียน

เครือ่งมอืทีใ่ชในการวจิยัประกอบดวยแบบสาํรวจการถนอมอาหารลานนา แผนการจดัการ
เรียนรูสาระเพิ่มเติมวิทยาศาสตร เร่ือง   อาหารในทองถิ่น   แบบวัดเจตคติที่มีตอการนําความรู
วิทยาศาสตรที่เกี่ยวของกับการถนอมอาหารลานนามาจัดการเรียนรู    และแบบวัดผลสัมฤทธิ์
ทางการเรียนสาระเพิ่มวิทยาศาสตร  เร่ืองอาหารในทองถิ่น  ที่มีคาความเชื่อมั่นเทากับ  0.8020
วเิคราะหหาคาเฉลีย่และสวนเบีย่งเบนมาตรฐาน โดยใชโปรแกรมคอมพวิเตอร SPSS   for  Windows
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ผลการวิจัยครั้งนี้พบวา
1.  การถนอมอาหารลานนาในทองถิ่นจังหวัดนานมีจํานวนทั้งสิ้น 15  รายการแบงตาม

หลักการถนอมอาหารคือ การถนอมอาหารโดยวิธีทางกายภาพ การใชสารเคมี  และวิธีทางชีวภาพ
2.  นักเรียนมีคะแนนผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนสาระเพิ่มเติมวิทยาศาสาตรเร่ือง อาหารใน

ทองถิ่นหลังการจัดการเรียนรูสูงกวากอนการจัดการเรียนรูอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ .01
3.  นักเรียนมีเจตคติตอการนําความรูวิทยาศาสตรที่เกี่ยวของกับการถนอมอาหารลานนา

มาจัดการเรียนรูในสาระเพิ่มเติมวิทยาศาสตร เร่ืองอาหารในทองถิ่น โดยรวมอยูในระดับดี

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



ฉ

Thesis  Title Effects of  Using  Science  Knowledge  Related  to   Lanna  Food
Preservation  Providing  Learning  for  Grade Level  3  Students

Author Mr. Chatchawan   Choomwong

Degree Master  of  Education  (Science  Education)

Thesis  Advisor
                                     Asst.Prof. Dr. Virapong   Seang - Xuto          

ABSTRACT

The   purposes  of  this  study  were (1)  to  servey  and  analysis  of  science  
knowledge  related to   Lanna  food     preservation  providing  learning  on  additional  
science  on  the  topic  of  local  food,  (2)  to  study  the  science  learning  achievement  
of  lower secondary school students learned through additional  science on "Local  
Food" ; and (3)  to  study the  attitudes   toward  using  science  knowledge  related  to  
Lanna  food  preservation  providing  learning  of  the  students  on  local  food.

The  population  of  this  study  was  peoples  in  Wiangsa, Meajarim and
Mueang  Districs, Nan  Province.  The   samples  of  this study  were  Mathayom  Suksa  
2  students  of  Nampang  School, Meajarim  Distric, Nan  Province  during  the  second  
semester  of  the acadamic  year  2004.

The  instruments  used  in  this  study  consisted  of  servey  form on  Lanna
food  preservation,  lesson  plans,  the  science  learning  achievements  test  with
reliability  index  of  0.8020  and  the  attitude  test  emphasizing  on  using  science
knowledge  related   to Lanna  food  preservation  providing  learning  of  the  students
on  local  food. The  statistics  used  in  the  data  analysis  included  mean,  standard
deviation, and  t- test  using  SPSS  for  windows.
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Research  findings  were  as  follows :
1.  There  were  15  lists  of  Lanna  food  preservations  in Nan  Province and 

classified  into  three  groups  of  preservations  were  Physical  method,  Chemistry  
method, and  Biological    method.

2.  Students' post-test  learning  achivement  scores  were  significantly  higher  
than  the  pre-test  ones  at  the .01 level.

3.  Students'  attitudes  toward  using  science  knowledge related to   Lanna  
food   preservation  providing  learning for   additional  science  course  on "Local Food "  
were  at good  level.
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