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กติตกิรรมประกาศ 

 

 วิทยานิพนธ์ฉบับน้ีส าเร็จได้ด้วยความอนุเคราะห์จาก อาจารย์ ดร.ยงยุทธ  เฉลิมชาติ 
อาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์ ท่ีกรุณาให้ค  าแนะน าและช่วยเหลือเก่ียวกับงานวิจัยตั้ งแต่การ
ปฏิบติัการจนกระทัง่การเขียนวทิยานิพนธ์เป็นอยา่งดี แนะน าแหล่งขอ้มูลและการเขียนวิทยานิพนธ์  
ตลอดจนช่วยแกไ้ขปรับปรุงขอ้บกพร่องในการเขียนวิทยานิพนธ์จนกระทัง่การเขียนวิทยานิพนธ์
เสร็จสมบูรณ์ ผูเ้ขียนจึงกราบขอบพระคุณไว ้ณ โอกาสน้ี   

ขอกราบขอบพระคุณ ผูช่้วยศาสตราจารยล์กัขณา  รุจนะไกรกานต์ และผูช่้วยศาสตราจารย ์
ภทัวรา  ปฐมรังษิยงักุล กรรมการสอบวิทยานิพนธ์ท่ีได้กรุณาสละเวลาในการตรวจสอบและให้
ค  าแนะน าในการแกไ้ขรูปเล่มวทิยานิพนธ์น้ีจนกระทัง่เสร็จสมบูรณ์ 

ขอขอบคุณอาจารย์และเจ้าหน้าท่ีภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ทุกท่านท่ีอ านวยความสะดวก ตลอดจนกรุณาให้ค  าแนะน าด้านการใช้
เคร่ืองมือ ตลอดระยะเวลาการท าวทิยานิพนธ์ 

ขอกราบขอบพระคุณ คุณพอ่และคุณแม่ท่ีใหโ้อกาสท่ีดีทางการศึกษา คอยเป็นก าลงัใจและ
ใหก้ารสนบัสนุนในการท างานวจิยั ตลอดระยะเวลาการท าวทิยานิพนธ์เล่มน้ี 

สุดทา้ยน้ีขอขอบคุณก าลงัใจจากเพื่อนๆ พี่ๆ นอ้งๆ ทุกคนท่ีคอยให้ก าลงัใจ ค าแนะน าใน
งานวจิยัคร้ังน้ี และหากงานวจิยัฉบบัน้ีมีส่ิงผิดพลาดประการใดผูเ้ขียนขออภยัเป็นอยา่งสูง และหวงั
วา่วทิยานิพนธ์เล่มน้ีจะเป็นประโยชน์บา้งไม่มากก็นอ้ยส าหรับผูท่ี้มีความสนใจตลอดจนหน่วยงาน
หรือองคก์รท่ีเก่ียวขอ้งต่อไป 
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