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กิตติกรรมประกาศ 

 
วิทยานิพนธฉบับนี้ จะสําเร็จลงมิไดถาหากไมไดรับคําแนะนําและความชวยเหลือ จาก

ผูชวยศาสตราจารย ดร. สมชาย จอมดวง ท่ีไดชวยเหลือในเรื่องของการปรับปรุงโครงราง
วิทยานิพนธ ใหคําปรึกษาและคําแนะนําอยางดียิ่งในระหวางทํางานวิจัย ตรวจแกไขขอบกพรอง
ตางๆ จนวิทยานิพนธฉบับนี้ถูกตองสมบูรณ ผูเขียนกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ ท่ีนี ้

ขอขอบพระคุณรองศาสตราจารย ดร.พัชรินทร ระวียัน และดร.ธเนศ แกวกําเนิด ท่ีกรุณา
รับเปนกรรมการสอบวิทยานิพนธ และใหคําแนะนําเปนอยางดียิ่ง 

ขอขอบคุณ คณาจารย  และเจาหนาท่ีประจําภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร  
คณะอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ท่ีกรุณาใหคําแนะนําส่ังสอน และความ
ชวยเหลือในการวิจัยครั้งนี ้

ขอกราบขอบพระคุณ ญาต ิ ๆ ทุกคน โดยเฉพาะอยางยิ่ง คุณพอ  คุณแม นองชาย   
ครอบครัวจิตจํานงค และคุณผกาวดี เหล่ียมศรี ท่ีไดสงเสริมสนับสนุน   และเปนกําลังใจท่ีดีเสมอมา 

ขอขอบคุณพ่ีๆ เพ่ือนๆ และนองๆ ทุกคนในช้ันเรียนปริญญาโท  ภาควิชาวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร  คณะอุตสาหกรรมการเกษตร  มหาวิทยาลัยเชียงใหม  ท่ีใหกําลังใจและความ
ชวยเหลือดวยดีเสมอมา 

สุดทายนี้ผูเขยีนขอขอบพระคุณทุกทานมา ณ โอกาสนี้  หากการนําเสนอวิทยานิพนธนี้มี
ความดี  และมีประโยชนอยูบาง  ขอมอบความดีนี้ใหแกบุคคลท่ีมีสวนเกี่ยวของท้ังหมดท่ีให
คําปรึกษา  ใหกําลังใจ  และใหความชวยเหลือจนประสบผลสําเร็จ 
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