
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 
 

รูปภาพประกอบการวิจัย 
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 ภาพ ก-1 ผลสมและเนื้อสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชในงานวิจัย 
 
 
 
 
 

  
 
 ภาพ ก-2 ถังหมักสมและถังกล่ันที่ใชผลิตสุรากล่ันจากสมสายน้ําผ้ึง      
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ก. ผิวสมสดที่ไดจากสมเคลือบผิว                ข. ผิวสมสดท่ีไดจากสมไมเคลือบผิว   
ค. ผิวสมแชแข็งท่ีไดจากสมเคลือบผิว    ง. ผิวสมท่ีไมผานการเคลือบผิวและแชแข็ง 
 
 ภาพ ก-3 การแตงกล่ินสุราสมสายน้ําผ้ึงดวยการแชผิวสมรูปแบบตางๆ 
 
    

       
              
 ภาพ ก-4 น้ํามันหอมระเหยที่สกัดไดจากผิวสมสายน้ําผ้ึง โดยวิธี solvent extraction  
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ภาคผนวก ข 
 

แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
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ตัวอยางแบบทดสอบทางประสาทสัมผัส ผลิตภัณฑสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
 

Hedonic scaling test 1-9 
 

ช่ือ...........................................................................................วันที่.............................................. 

 

คําแนะนํา กรุณาทดสอบผลิตภัณฑและใหคะแนนในแตละคุณลักษณะตามความรูสึกของทานมาก

ท่ีสุด โดยมีระดับคะแนน 1-9 ดังนี ้

 9 = ชอบมากที่สุด 6 = ชอบเล็กนอย   3 = ไมชอบปานกลาง 

 8 = ชอบมาก  5 = บอกไมไดวาชอบหรือไม 2 = ไมชอบมาก 

 7 = ชอบปานกลาง  4 = ไมชอบเล็กนอย  1 = ไมชอบมากที่สุด 

 

รหัส   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

กล่ิน   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

รสชาต ิ   ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

ความชอบรวม  ..........          ..........          ..........          .........          ..........          ..........          .......... 

 

 

ขอเสนอแนะ

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

   

ขอขอบคุณทุกทานที่กรุณาใหความรวมมือเปนอยางด ี
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ตัวอยางแบบทดสอบทางประสาทสัมผัส ผลิตภัณฑสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
 

Ranking Test 
 

 
ช่ือ.................................................................................................................   วันที่............................ 
 
 
คําชี้แจง โปรดทําการดมตัวอยางผลิตภัณฑทีละตัวอยางและใหคะแนนตามความชอบของทาน โดย
ตัวอยางที่ชอบมากที่สุดจัดเปนลําดับแรก และความชอบนอยท่ีสุดเปนลําดับสุดทาย 
 
 
 
ลําดับความชอบ 
ลําดับที่ 1............... 
ลําดับที่ 2............... 
ลําดับที่ 3............... 
ลําดับที่ 4............... 
 
 
ขอเสนอแนะ
.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

............................................... 

 

 
ขอขอบคุณทุกทานที่กรุณาใหความรวมมือเปนอยางด ี
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ภาคผนวก ค 
 

การวิเคราะหคุณภาพทางเคมขีองสุรา 
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1. การวิเคราะหปริมาณของแข็งที่ละลายได (Total soluble solid) (AOAC, 2000) 

 นําของเหลวจากตัวอยางน้ําสาวัดดวยเครื่อง hand refractometer (ATAGO Model N-1F) 

คาท่ีอานไดมีหนวยเปน oBrix ซ่ึงแตละตัวอยางจะทําการวัด 3 ซํ้า ทําการ standardized ดวยน้ํากล่ัน 

 

2. การวิเคราะหปริมาณแอลกอฮอลโดย Ebulliometer 

 การ calibration เคร่ือง Ebulliometer 

 1. ลางทําความสะอาดดานในของเครื่องดวยน้ํากล่ัน 

 2. เติมน้ํากล่ันปริมาตร 50 มิลลิลิตร ลงใน boiling chamber 

 3. ทําการประกอบเครื่อง และไมตองเติมน้ําเย็นในคอนเดนเซอร 

 4. ใหความรอนดวยตะเกียงแอลกอฮอล เมื่อน้ําเดือด สังเกตปรอทจะเริ่มวิ่ง และเมื่อปรอท

คงที่ใหปรับสเกลอยูท่ี 0 

 การวิเคราะหตัวอยาง 

 1. เติมตัวอยางปริมาตร 20 มิลลิลิตร ลงใน boiling chamber และทําการเติมน้ําเย็นใน

คอนเดนเซอร 

 2. ใหความรอนดวยตะเกียงแอลกอฮอล สังเกตปรอทจะเริ่มวิ่ง และเมื่อปรอทคงที่ใหทํา

การอานคา ซ่ึงคาท่ีไดจะเปนปริมาณแอลกอฮอลของตัวอยางที่ทําการวิเคราะห 

 

3. การวิเคราะหปริมาณกรดทั้งหมดโดยวิธีการไตเตรท 

 การเตรียมตัวอยาง 

 ทําการไลอากาศออกจากตัวอยาง 100 มิลลิลิตร โดยใชวิธีสุญญากาศจากบุชเนอรฟลาสก 

โดยขณะทําสุญญากาศจะตองทําการเขยาฟลาสกไปดวยเปนเวลา 3 นาที 

 1. ตวงน้ํากล่ันโดยประมาณ 100 มิลลิลิตร ลงในฟลาสก 

 2. หยดฟนอลฟทาลีน 3-5 หยด (อินดิเคเตอร) ลงในฟลาสก 

 3. หยดสารละลายดางโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร จากบิวเรท จนกระทั่งสารละลาย

เปล่ียนเปนสีชมพูออนคงที่เปนเวลา 30 วินาที 

 4. ปเปตตัวอยางที่ผานการไลอากาศออกแลวปริมาตร 10 มิลลิลิตร ลงในฟลาสก (สีชมพูจะ

เปล่ียนเปนสีใสเหมือนเดิม) 

 5. ทําการไตเตรทดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร จนกระทั่งสีของ

สารละลายเปลี่ยนกลับไปเปนสีชมพูออนอีกครั้งหนึ่ง โดยใหคงที่เปนเวลา 30 วินาที 
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 6. บันทึกปริมาตรสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 0.01 โมลาร ท่ีใชไป 

 สูตรท่ีใชในการคํานวณหาปริมาณกรดทั้งหมด ในรูปกรดอะซิติก 

 = {0.6 (โมลารของดาง×ปริมาตรดางที่ใช) (มิลลิลิตร)} / ปริมาตรน้ําสาท่ีใช 

 

4. การวิเคราะหหาความเปนกรด-ดาง (AOAC, 2000) 

 นําน้ําสุราไปวัดคาความเปนกรด-ดาง (pH) โดยใชเครื่องวัดความเปนกรด-ดาง (Hanna 

instrument, model HI 9321) ซ่ึงไดมีการปรับคามาตรฐานดวยสารละลายมาตรฐานที่มี pH เทากับ 

4.00 และ 7.00 ตามลําดับแลว ทําการวิเคราะหท้ังหมด 3 ซํ้าแลวหาคาเฉล่ีย 

 

5. การวิเคราะหปริมาณเมทานอลในสุรากลั่น โดยเทคนิคแกสโครมาโตกราฟ (AOAC, 2000) 

(วิเคราะหโดยสถานบริการวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเชียงใหม; สวท.มช.) 

 อุปกรณและสารเคม ี

 1. เครื่องแกสโครมาโตกราฟยี่หอ Agilent technologies รุน HP-6890 

 2. Ethanol Absolute 

 3. Methanol, AR grade 

 4. N-Butyl alcohol 

 5. น้ํากล่ัน 

 การเตรียมสารละลาย 

 1. เตรียม Internal standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร N-butanol ดวย 40% 

Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 2. เตรียม methanol standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร Isobutyl alcohol และ             

1 มิลลิลิตร Isoamyl alcohol ดวย 40% Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 3. เตรียมสารละลายมาตรฐาน methanol: ความเขมขน 20  40  80   100 และ 120 ppm และ

เติม Internal standard 300 µl ทุกความเขมขน 

 สภาวะของเครื่องแกสโครมาโตกราฟสําหรับตรวจหาเมทานอล 

 - Inlet temperature: 200°C 

 - Flame Ionization detector temperature: 250°C 

 - Colume temperature: 35°C (4 min), 35-38°C (7/°C min), 85°C (2 min)  

 - Injection Volume: 1 µl 

 - Split ratio: 10:1 
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 - Carrier gas flow rate (He): 1 ml/min 

 - Colume: HP-INNOwax (30 m × 0.25 mm × 0.25 µm) 

 การวิเคราะหผล 

 1. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันมี n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหาปริมาณโดยใช

กราฟมาตรฐานแบบ External standard 

 2. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันที่ตรวจไมพบ n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหา

ปริมาณโดยใชกราฟมาตรฐานแบบ Internal standard 

 

6. การวิเคราะห Isobutyl alcohol และ Isoamyl alcohol (ฟูเซลลออยล) ในสุรากลั่น โดยเทคนิค

แกสโครมาโตกราฟ (AOAC, 2000) 

(วิเคราะหโดยสถานบริการวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเชียงใหม; สวท.มช.) 

 อุปกรณและสารเคม ี

 1. เครื่องแกสโครมาโตกราฟยี่หอ Agilent technologies รุน HP-6890 

 2. Ethanol Absolute 

 3. Isobutyl alcohol, AR grade 

 4. Isoamyl alcohol, AR grade 

 5. N-Butyl alcohol, AR grade 

 6. น้ํากล่ัน 

 การเตรียมสารละลาย 

 1. เตรียม Internal standard stock solution: เจือจาง 10 มิลลิลิตร N-butanol ดวย 40% 

Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 2. เตรียม standard stock solution: เจือจาง 1 มิลลิลิตร Isobutyl alcohol และ 1 มิลลิลิตร 

Isoamyl alcohol ดวย 40% Ethanol ใน Volumetric flask ขนาด 100 มิลลิลิตร 

 3. เตรียมสารละลายมาตรฐาน: ความเขมขน 100  200  400  800 และ 1600 ppm และเติม 

Internal standard 300 µl ทุกความเขมขน 

 สภาวะของเครื่องแกสโครมาโตกราฟสําหรับตรวจหาเมทานอล 

 - Inlet temperature: 200°C 

 - Flame Ionization detector temperature: 250°C 

 - Colume temperature: 35°C (4 min), 35-38°C (7/°C min), 58-100°C (25°C/ min),   

150°C (2 min)  
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 - Injection Volume: 1 µl 

 - Split ratio: 10:1 

 - Carrier gas flow rate (He): 1 ml/min 

 - Colume: HP-INNOwax (30 m × 0.25 mm × 0.25 µm) 

 การวิเคราะหผล 

 1. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันมี n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหาปริมาณโดยใช

กราฟมาตรฐานแบบ External standard 

 2. กรณีพบวาตัวอยางสุรากล่ันที่ตรวจไมพบ n-butanol เปนสวนประกอบ ทําการหา

ปริมาณโดยใชกราฟมาตรฐานแบบ Internal standard 
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ภาคผนวก ง 
 

การคํานวณที่ใชในงานวิจัย 
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1. การคํานวณผลผลิตของเนื้อสมทีไ่ด 

 สูตรการคํานวณ 

  รอยละผลผลิตเนื้อสมท่ีได  =    100×
B
A  

                                        เมื่อ A= เนื้อสมท่ีปอกเปลือกได (กิโลกรัม)    

                                               B= น้ําหนักผลสม (กิโลกรัม)      

 ตัวอยางการคํานวณผลผลิตเนื้อสมที่ได 

 - มีสมท้ังหมด 20 กิโลกรัม เมื่อแกะเปลือกแลวไดเนื้อสมอยู 15.9 กิโลกรัม      

   

รอยละผลผลิตเนื้อสมท่ีได  =    100
20

9.15
×      

        

   =    79.5    

  ดังนั้น ไดผลผลิตของเนื้อสม รอยละ 79.5 โดยน้ําหนัก    

 

2. การคํานวณปริมาณน้ําสา 

 สูตรการคํานวณ 

  รอยละปริมาณน้ําสา (v/w)   =    100×
B
A  

                                      เมื่อ A= ปริมาตรน้ําสาหลังกรอง (ลิตร)   

                                            B= น้ําหนักน้ําหมักเริ่มตน (กิโลกรัม) 

 ตัวอยางการคํานวณปริมาณน้ําสา 

 - น้ําสาท่ีไดหลังกรองเทากับ  18,500 มิลลิลิตร ไดจากน้ําหมักเริ่มตน 32,000 กรัม 
   

รอยละปริมาณน้ําสา (v/w)    =    100
000,32
500,18

×   

                     
          =      57.81 
  ดังนั้น ไดปริมาณน้ําสา รอยละ 57.81 (v/w) 
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3. การคํานวณเพื่อปรับดีกรีของสุรากลั่น 

เมื่อทําการกล่ันสุราแลว จะไดสุรากล่ันที่มีดีกรีเกิน จึงตองผสมกับน้ํากล่ัน หรือน้ําท่ี

ปราศจากอิออน เพื่อเจือจางใหไดแอลกอฮอลตามตองการ คือ 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตร

ดังนั้น สมมติวากล่ันสุราแลว วัดแอลกอฮอลได 48 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตรตองการเจือ

จางดวยน้ําใหได 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปริมาตร จะตองผสมน้ําดังนี ้

 

 

 

 

 

 

  ภาพ ง-1 การปรับดีกรีของสุรากล่ัน  

 

จากรูปใหนําดีกรีของสุราท่ีกล่ันได ในที่นี้ คือ 48 ลบดวยดีกรีท่ีตองการ คือ 40 ท่ีเขียนไว

ตรงกลาง ตั้งลบกันตามลูกศรได 8 และเอาดีกรีท่ีตองการ คือ 40 ท่ีเขียนไวตรงกลาง ลบดวยดีกรี

ของน้ํา คือ 0 ลบกันได 40 จะไดอัตราสวนสุรากล่ัน 40 สวน ผสมน้ํา 8 สวน หรือเทากับใชสุรากล่ัน

5 สวน ผสมน้ํา 1 สวน จะไดสุรากล่ัน 40 ดีกรี หรือเปอรเซ็นตโดยปรมิาตร 

 

4. การคํานวณผลผลิตของสุราที่ไดหลังการกรอง 

   สูตรการคํานวณ                      

     ผลผลิตท่ีได (รอยละ v/v) = 100×
B
A  

     เมื่อ  A = ปริมาตรสุรากล่ันที่กรองไดหลังการแชถานกัมมันต (มิลลิลิตร)   

                                B = ปริมาตรสุรากล่ันกอนการแชถานกัมมันต (มิลลิลิตร)  

 ตัวอยางการคํานวณผลผลิตของสุราที่ไดหลังการกรอง 

 น้ําสุราปริมาตร 500 มิลลิลิตร เมื่อนํามาแชดวยถานกัมมันตแลวนําไปกรองดวยผาขาวบาง

เหลือน้ําสุรา 475 มิลลิลิตร 

   ผลผลิตท่ีได (รอยละ v/v)  =  100
500
475

×     

                                       =   95 

   ดังนั้น ไดผลผลิตของน้ําสุราหลังกรองดวยผาขาวบาง รอยละ 95 โดยปริมาตร 

       สุรา   48   40 

         40 

       น้ํา     0   8 
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5. การคํานวณประสิทธิภาพของการกลั่น  

 สูตรการคํานวณ 

ประสิทธิภาพของการกล่ัน = 100×
×
×
DC
BA  

              เมื่อ    A = ปริมาตรแอลกอฮอลท่ีกล่ันได (มล.)  

                      B = ปริมาณแอลกอฮอลท่ีกล่ันได (รอยละ v/v)   

                                    C = ปริมาตรน้ําสาท่ีกล่ัน (มิลลิลิตร)  

                                    D = ปริมาณแอลกอฮอลในน้ําสา (รอยละ v/v) 

ตัวอยางการคํานวณประสิทธิภาพของการกลั่น 

- ปริมาตรของแอลกอฮอลท่ีกล่ันได 3,200 มิลลิลิตร มีความเขมขนของแอลกอฮอลรอยละ 46 (v/v) 

ไดมาจากน้ําสา 24,000 มล.  ท่ีมีความเขมขนของแอลกอฮอลเทากับรอยละ12.2 (v/v) 

 ประสิทธิภาพของการกล่ัน    =     100
2.12000,24

46200,3
×

×
×  

          =      50.27 

 ดังนั้น ไดประสิทธิภาพของการกล่ัน รอยละ 50.27 

 

 

6. การคํานวณตนทุนการผลิตของสุราสมสายน้ําผึ้งที่ผานการกําจัดกลิ่นดวยถานกัมมันต  

    (ตาราง ง-1) 

    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากกะลามะพราว 72.89 บาท/ขวด 630 มล. 
    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากกะลามะพราว 89.98 บาท/ขวด 630 มล. 
    สุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีใชถานกัมมันตจากถานหิน               72.11 บาท/ขวด 630 มล. 
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7. การคํานวณตนทุนสุราสมสายน้ําผึ้งทีผ่านการแตงกลิ่นดวยผิวสม 

 

     ตนทุนสุราแตงกล่ินสมสายน้ําผ้ึงตอ 1 ขวด = 



×



 ×

A
DC

B
A  

 

                         เมื่อ A = ปริมาตรสุราตอขวด (มิลลิลิตร)  

                                  B = ปริมาตรสุราแตงกล่ินสมท่ีกล่ันได (มิลลิลิตร)  

                                   C = ปริมาตรน้ําสุรากล่ันที่นําไปแตงกล่ิน (มิลลิลิตร)                                         
                               D = ราคาสุรากล่ันที่นําไปแตงกล่ิน (บาท)   

 

 

ตัวอยางการคํานวณตนทุนสุราสมสายน้ําผึ้งที่ผานการแตงกลิน่ดวยผิวสม 

สุรากล่ันปริมาตร 500 มิลลิลิตร นําไปแตงกล่ินสม และกล่ันซํ้า ปรับความเขมขนของแอลกอฮอล

เปนรอยละ 40 (v/v) ไดสุราแตงกล่ินสมปริมาตร 230 มิลลิลิตร  

โดยสุราท่ีใชราคา 72.11บาท/ขวด 630 มิลลิลิตร  

ตนทุนสุราสมสายน้ําผ้ึงท่ีผานการแตงกล่ินดวยผิวสม =  



×



 ×

630
11.72500

230
630  

 

            = 156.76 

 

ดังนั้นสมสายน้ําผ้ึงท่ีผานการแตงกล่ินดวยผิวสมมีตนทุน 156.76 บาท/ขวด
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ภาคผนวก จ 
 

รายงานผลการวิเคราะหคุณภาพทางเคมีของสุรากลั่น 
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ภาคผนวก ฉ 
 

โครมาโตแกรมของสารที่สามารถระเหยไดในสุรากลั่นจากสมสายน้ําผึ้ง 
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ภาพ ฉ-1 โครมาโทแกรมขององคประกอบของกลิ่นในสุรากล่ันจากสมสายน้ําผ้ึง 
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         ภาพ ฉ-2 โครมาโทแกรมขององคประกอบของสารกลิ่นในสารที่สกัดไดจากผิวสมสายน้ําผ้ึง 
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ภาพ ฉ-3 โครมาโทแกรมของสารมาตรฐาน limonene ความเขมขน 5 ppm  
 
 
 

 
 
ภาพ ฉ-4 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบเคลือบผิว  
 (ผิวสมแชแข็ง) 
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ภาพ ฉ-5 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบเคลือบผิว  
 (ผิวสมสด) 
 
 

 
 
ภาพ ฉ-6 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบไมเคลือบผิว  
 (ผิวสมแชแข็ง) 
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ภาพ ฉ-7 โครมาโทแกรมของ limonene ในตัวอยางสุราท่ีแชผิวสมสายน้ําผ้ึงแบบไมเคลือบผิว  
 (ผิวสมสด) 
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ภาคผนวก ช 
 

ขอมูลผลิตภัณฑในทองตลาด 
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ขอมูลผลิตภัณฑวอดกา  ABSOLUTE MANDARIN  

  ผูผลิต บริษัท Absolute, Sweden 

      ปริมาณแอลกอฮอล  40 % (v/v) 

 ราคาขายปลีกตอขวด   865 บาท  

ขอมูลผลิตภัณฑวอดกา  GRAY GOOSE L’Orange  

      ผูผลิต บริษัท Grey Goose, France 

      ปริมาณแอลกอฮอล  40 % (v/v) 

               ราคาขายปลีกตอขวด  1,845 บาท 



 105

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ซ 
 

มาตรฐานผลิตภัณฑสุรากลั่นและมาตรฐานผลิตภัณฑสุรากลั่นชุมชน 
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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

สุรากลั่น 
 

1. ขอบขาย 

1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กําหนด คุณลักษณะที่ตองการ วัตถุเจือปนอาหาร สาร 

ปนเปอนเครื่องหมายและฉลาก และการชักตัวอยางและเกณฑตัดสินของสุรากล่ัน 

1.2 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ครอบคลุมสุรากล่ันที่ทําหรือนําเขาเกิน 10 ลูกบาศก

เดซิเมตร (ลิตร) หรือเพื่อประโยชนทางการคา 

 

2. บทนิยาม 

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ มีดังตอไปนี ้

2.1   สุรา หมายถึง เครื่องดื่มท่ีมีแรงแอลกอฮอลเกิน 0.5 ดีกรี แตไมเกิน 80 ดีกรี 

2.2   สุรากล่ัน หมายถึง สุราท่ีไดจากการกล่ันน้ําสาเปนสุรา หรือกล่ันน้ําสาเปนแอลกอฮอลกอน 

แลวปรุงแตงใหเปนสุรา ท้ังนี้รวมถึงสุรากล่ันที่ผสมกับของอ่ืน หรือ เครื่องดื่มชนิดอ่ืน แตถา

ผสมกับไวนตองไดแรงแอลกอฮอลเกิน 23 ดีกรี 

2.3 น้ําสา (fermented mash) หมายถึง ส่ิงท่ีไดจากการหมักธัญชาติ แปงจากพืชอ่ืน ผลไม น้ําตาล 

หรือกากน้ําตาล 

2.4   แรงแอลกอฮอล หมายถึง ความเขมขนของเอทิลแอลกอฮอล เปนดีกรีหรือรอยละโดยปริมาตร 

2.5   ดีกรี หมายถึง หนวยวัดแอลกอฮอล ซ่ึงมีคาเทากับรอยละโดยปริมาตรของเอทิลแอลกอฮอลท่ี

อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 

2.6   การหมัก (fermentation) หมายถึง กระบวนการเปล่ียนแปลงน้ําตาลใหเปนแอลกอฮอลโดยยีสต 

2.7   สารปรุงแตงกล่ิน รส (essence) หมายถึง สารละลายที่สกัดไดจากพืชหรือสัตวดวยแอลกอฮอล   

หรือตัวทําละลายอ่ืนๆ หรือสารท่ีสังเคราะหขึ้น โดยอาจใชเพียงชนดิเดียว หรือหลายชนิดผสม

กัน เพื่อใหไดกล่ินรสตามตองการ 

2.8 แอลกอฮอล หมายถึง เอทิลแอลกอฮอลท่ีไดจากผลิตผลทางเกษตร แตไมรวมถึงแอลกอฮอล

แปลงสภาพ 

2.9   แอลกอฮอลบริสุทธ หมายถึง เอทิลแอลกอฮอลท่ีมีแรงแอลกอฮอลตั้งแต 95 ดีกรีขึ้นไป 

2.10 การบม (aging) หมายถึง การเก็บสุราไวเปนปตามกรรมวิธีของสุราชนิดนั้นๆ เพ่ือใหได

คุณภาพดีขึ้น 

มอก. 2088-2544 
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2.11 ช่ือสุรากล่ัน หมายถึง ช่ือท่ีใชเรียกสุรากล่ันตามกรรมวิธีผลิตนั้นๆ เชน วอดกา สุราขาว สุรา

ผสมสุราผสมพิเศษ ยิน วิสกี้ บรั่นดี รัม เปนตน 

2.12 วอดกา (vodka) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการนําสุรากล่ันผานกระบวนการกําจัดกล่ิน

เฉพาะตัวซ่ึงเกิดจากวัตถุดิบ โดยวิธีการกล่ันซํ้า หรือกรองดวยถาน ท้ังนี้อาจมีการปรุงแตงกล่ิน 

รสอีกดวยหรือไมก็ได และในการบรรจุภาชนะเพือ่จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอล

ไมต่ํากวา 38 ดีกรี 

2.13 สุราขาว หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาของกากน้ําตาล ขาว หรือกากน้ําตาลผสม

ขาวหรือพืชอ่ืน มีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 80 ดีกรี ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุง

แตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 ดีกรี 

2.14 เกาเหลียง (sorghum spirit) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นน้ําสาขาวฟาง หรือน้ําสาขาว

ฟางผสมกับน้ําสาของธัญชาติอ่ืน แลวปรุงแตงแรงแอลกอฮอลไมเกิน 60 ดีกรี ในการบรรจุ

ภาชนะเพื่อจําหนาย 

2.15 สุราผสม สุราผสมพิเศษ และสุราปรุงพิเศษ หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการนําสุราขาวและ/

หรือแอลกอฮอลบริสุทธมาปรุงแตง หรือแชกับผลไม พืช หรือสมุนไพร เพื่อใหไดกล่ินรสตาม 

ตองการแตไมอางสรรพคุณวาเปนยา ท้ังนี้จะกล่ันใหมหรือไมก็ไดในการบรรจุภาชนะ  เพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 ดีกรี 

2.16 ยิน (gin) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นน้ําสารวมกับหรือผานผลจูนิเพอร หรือผสมสุรา

กล่ันกับสารสกัดของผลจูนิเพอรเปนสวนใหญ และอาจมีสารสกัดของพืชชนิดอ่ืนๆ รวมดวย

ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนายตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 45 ดีกรี 

2.17 สุราผลไม (fruit spirit) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันไวนท่ีทําจากองุนหรือผลไมอ่ืน มี

แรงแอลกอฮอลต่ํากวา 95 ดีกรี ไมมีการบม ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมี

แรงแอลกอฮอลไมเกิน 50 ดีกรี  

2.18 ไลตรัม (light rum) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาจากน้ําออย น้ําตาลออย หรือ

กากน้ําตาลออย ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 40 

ดีกรี 

2.19 คอรเดียลหรือลิเคียวร (cordial or liqueur) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการผสมสุรากล่ัน หรือ

กล่ันสุรากล่ันรวมกับหรือผานผลไม ดอกไม ตนพืช น้ําผลไม หรือสารใหกล่ินรสตาม

ธรรมชาติหรือท่ีสกัดได แลวปรุงแตงรสดวยน้ําตาลหรือน้ําเชื่อมไมนอยกวา รอยละ 2.5 โดย

น้ําหนัก 
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2.20 สุราท่ีมีสรรพคุณเปนยา (medicated liquor) หมายถึง สุรากล่ันซ่ึงปรุงแตงดวยสารสกัด หรือ

หัวน้ําเชื้อ หรือสวนใดสวนหนึ่งของพืชหรือสัตว ซ่ึงมีสรรพคุณเปนยา แลวปรุงแตงกล่ินรสให

ไดตามตองการในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 28 

ดีกรี 

2.21 วิสกี้ (whisky) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาของธัญชาติตางๆ เชน ขาวบารเลย 

ขาวมอลต ขาวโพด ขาวเจา ขาวเหนียว มีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และเก็บบมในถังไมท่ี

เหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 2 ป ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรง

แอลกอฮอลไมต่ํากวา 40 ดีกรี และใหหมายความรวมถึงสุรากล่ันที่ไดจากการปรุงแตงวิสกี้ไม

นอยกวารอยละ 25 โดยปริมาตรกับแอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากธัญชาติ ในการบรรจุภาชนะเพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 40 ดีกรี 

2.22 บรั่นดี (brandy) หมายถึงสุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันไวนท่ีทําจากองุนหรือผลไมอ่ืน มีแรง

แอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และบมในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป ในการบรรจุ

ภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 38 ดีกรี และใหความหมาย

รวมถึงสุรากล่ันที่ไดจากการกลั่นไวนท่ีทําจากองุนผสมกับไวนท่ีทําจากผลไมอ่ืน มีแรง

แอลกอฮอลไมเกิน 95 ดีกรี และบมในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป หรือไดจาก

การผสมบรั่นดีจากองุนกับบรั่นดีผลไมอ่ืน และใหรวมถึงท่ีไดจากการผสมบรั่นดีไมนอยกวา

รอยละ 25 โดยปริมาตรกับแอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากผลไมหมักดวย ในการบรรจุภาชนะเพื่อ

จําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 38 ดีกรี 

2.23 รัม (rum) หมายถึง สุรากล่ันที่ไดจากการกล่ันน้ําสาจากน้ําออย น้ําตาลออย หรือกากน้ําตาล

ออยแลวบมท่ีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 80 ดีกรีในถังไมท่ีเหมาะสมเปนเวลาไมนอยกวา 1 ป ใน

การบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 30 ดีกรี และให

หมายความรวมถึง สุรากล่ันท่ีไดจากการปรุงแตงรัม ไมนอยกวารอยละ 25 โดยปริมาตรกับ

แอลกอฮอลท่ีกล่ันไดจากน้ําสาของผลิตภัณฑจากออยดวย ในการบรรจุภาชนะเพื่อจําหนาย 

ตองปรุงแตงใหมีแรงแอลกอฮอลไมต่ํากวา 30 ดีกรี 

2.24 ค็อกเทลสําเร็จรูป (pre-mixed cocktail) หรือสุราแรงแอลกอฮอลต่ํา (Soft spirit) หมายถึง สุรา

กล่ันที่ไดจากการนําสุรากล่ันมาปรุงแตงกับของผสมอยางอ่ืนเพื่อใหไดสี กล่ิน รส และแรง

แอลกอฮอลตามตองการ 

2.25 สุราอ่ืนๆ หมายถึง สุรากล่ันที่ไดรับอนุญาตทําหรือนําเขา นอกเหนือจากขอ 2.12 ถึงขอ 2.24 
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3.คุณลักษณะที่ตองการ 

3.1 แรงแอลกอฮอล 

ใหเปนไปตามที่ระบุไวท่ีฉลากโดยมีเกณฑความคลาดเคลื่อนได ± 1 ดีกรี รอยละโดยปริมาตร  

การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 26.1.09 หรือวิธีอ่ืนที่เทียบเทา 

3.2 คุณลักษณะทางเคม ี

      ตองเปนไปตามตารางที่ 1 

  

ตารางที่ 1 คุณลักษณะทางเคม ี

(ขอ 3.2) 

 

รายการ คุณลักษณะ เกณฑที่กําหนด วิธีทดสอบตาม 

1 

 

 

 

 

2 

3 

 

4 

 

5 

6 

ฟูเซลออยล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน  

 

 

 

 

เฟอรฟวรัล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เอสเทอร (คิดเปนเอทิลแอซีเทต) 

มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

แอลดีไฮด (คิดเปนแอซีทัลดีไฮด) 

มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เมทิลแอลกอฮอล มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

เอทิลคารบาเมต ไมโครกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร ไมเกิน 

5500 

 

 

 

 

50 

 

1200 

 

160 

420 

400 

AOAC (1995) ขอ 26.1.28 

หรือ  ขอ  26.1.30 (ให

คํานวณจากผลรวมของไอ

โซเอมิลแอลกอฮอลกับไอ

โซบิวทิลแอลกอฮอล) 

AOAC (1995) ขอ 26.1.32 

 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

AOAC (1995) ขอ 26.1.24 

AOAC (1995) ขอ 28.1.48 

 

 

4. วัตถุเจือปนอาหาร 

วัตถุเจือปนอาหารใหใชไดตามชนิดและปริมาณท่ีกําหนดตอไปนี ้

4.1 ซัลเฟอรไดออกไซด ตองไมเกิน 350 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 27.1.39 
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4.2 กรดเบนโซอิกหรือเกลือของกรดนี้ (เฉพาะชื่อสุรากล่ันคอรเดียลหรือลิเคียวร และค็อกเทล    

     สําเร็จรูป)    

     คํานวณเปนกรดเบนโซอิก ตองไมเกิน 200 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 47.3.03 

4.3 กรดซอรบิกหรือเกลือของกรดนี้ (เฉพาะชื่อสุรากล่ันคอรเดียลหรือลิเคียวร และค็อกเทล 

     สําเร็จรูป)    

     คํานวณเปนกรดซอรบิก ตองไมเกิน 200 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 28.2.02 

 

5. สารปนเปอน 

สารปนเปอนที่อาจมีอยูตองไมเกินเกณฑท่ีกําหนดตอไปนี ้

5.1 สารหนู ตองไมเกิน 0.1 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 9.1.01 

5.2 ตะกั่ว ตองไมเกิน 0.2 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 9.2.19 

5.3 ทองแดง ตองไมเกิน 5 มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร 

     การทดสอบใหปฏิบัติตาม AOAC (1995) ขอ 26.1.18 

 

6. การบรรจุ 

6.1 ใหบรรจุสุรากล่ันในภาชนะบรรจุท่ีเหมาะสม สะอาด ปดไดสนิท และไมทําปฏิกิริยากับสุรา  

      กล่ันที่บรรจุอยู 

6.2 ปริมาตรสุทธิของสุรากล่ันในแตละภาชนะบรรจุใหมีปริมาตรสุทธิตามที่ระบุไวท่ีฉลากและ 

      ยอมใหต่ํากวาปริมาณท่ีแสดง เปนรอยละโดยใชปริมาตร ดังนี ้

6.2.1 รอยละ 6 สําหรับปริมาตรไมเกิน 50 มิลลิลิตร 

6.2.2 รอยละ 3 สําหรับปริมาตรเกิน 50 มิลลิลิตร แตไมเกิน 500 มิลลิลิตร 

6.2.3 รอยละ 2 สําหรับปริมาตรเกิน 500 มิลลิลิตร แตไมเกิน 1 ลิตร 

6.2.4 รอยละ 1 สําหรับปริมาตรเกิน 1 ลิตรขึ้นไป 
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7.เคร่ืองหมายและฉลาก 

7.1 ท่ีภาชนะบรรจุสุรากล่ันทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียด

ตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 

(1) ช่ือผลิตภัณฑวา “สุรากล่ัน” ช่ือทางการคา และช่ือสุรากล่ันตางๆ (เชน วิสกี้ บรั่นด)ี 

(2) แรงแอลกอฮอล เปนดีกรี หรือรอยละโดยปริมาตร 

(3) ปริมาตรสุทธิ 

(4) วัน เดือน ปท่ีทํา หรือรหัสรุนที่บรรจ ุ

(5) คําเตือนตามกฎหมายที่เกี่ยวของกําหนด เชน การดื่มสุราทําใหความสามารถในการขับขี่

ยานพาหนะลดลง 

(6) ช่ือผูทําหรือโรงงานที่ทําหรือผูนําเขา พรอมสถานท่ีตั้ง 

(7) เครื่องหมายการคาท่ีจดทะเบียน (ถามี) 

ในกรณีท่ีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กําหนดไวขางตน ยกเวนขอ 

(5) เปนภาษาไทย 

 

8.การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 

8.1 การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน ใหเปนไปตามภาคผนวก ก. 
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มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน 

สุรากล่ันชุมชน 

 
๑. ขอบขาย 

๑.๑ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี้ครอบคลุมเฉพาะสุรากล่ันชุมชนชนิดสุราขาวเทานั้น 

 

๒. บทนิยาม 

ความหมายของคําท่ีใชในมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้มีดังตอไปนี ้

๒.๑ สุรากล่ันชุมชน หมายถึง สุรากล่ันชนิดสุราขาว 

๒.๒ สุราขาว หมายถึง สุราท่ีกล่ันไดจากน้ําสาท่ีไดจากขาว หรือน้ําตาล หรือผลไม หรือน้ําผลไม  

หรือจากวัตถุดิบทางการเกษตรใดๆ ท่ีมีแปงหรือน้ําตาล โดยปราศจากเครื่องยอมหรือส่ิงผสม 

ปรุงแตงอ่ืนนอกจากน้ํา มีแรงแอลกอฮอลเกิน ๑๕ ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร แตไมเกิน ๔๐ ดีกรี/

รอยละโดยปริมาตร 

 

๓. คุณลักษณะที่ตองการ 

๓.๑ คุณลักษณะทางเคม ี

๓.๑.๑ แรงแอลกอฮอลตองเกิน ๑๕ ดีกรี/รอยละโดยปริมาตร แตไมเกิน ๔๐ ดีกรี/รอยละโดย

ปริมาตร และมีเกณฑความคลาดเคลื่อนจากที่ระบุไวท่ีฉลากไดไมเกิน ± ๑ ดีกรี/รอยละ

โดยปริมาตร 

    ๓.๑.๒ ฟูเซลออยล ตองไมเกิน ๕ ๕๐๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๓ เฟอรฟวรัล ตองไมเกิน ๕๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๔ เอสเทอร (คิดเปนเอทิลแอซีเทต) ตองไมเกิน ๑ ๒๐๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๕ แอลดีไฮด (คิดเปนแอซีทัลดีไฮด) ตองไมเกิน ๑๖๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๖ เมทิลแอลกอฮอล ตองไมเกิน ๔๒๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๗ เอทิลคารบาเมต ตองไมเกิน ๔๐๐ ไมโครกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๘ กรดซอรบิกหรือเกลือของกรดซอรบิก (คํานวณเปนกรดซอรบิก) ตองไมเกนิ ๒๐๐    

               มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๙ กรดเบนโซอิกหรือเกลือของกรดเบนโซอิก (คํานวณเปนกรดเบนโซอิก) ตองไมเกิน ๒๕๐  

               มิลลิกรัมตอลิตร 
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    ๓.๑.๑๐ สารหนู ตองไมเกิน ๐.๑ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๑๑ ตะกั่ว ตองไมเกิน ๐.๒ มิลลิกรัมตอลิตร 

    ๓.๑.๑๒ ซัลเฟอรไดออกไซด ตองไมเกิน ๓๕๐ มิลลิกรัมตอลิตร 

๓.๒ คุณลักษณะทางกายภาพ 

    ๓.๒.๑ ความใส 

                ใสตามลักษณะของสุรากล่ันที่ด ี

    ๓.๒.๒ สี 

                 ตองไมมีสี 

    ๓.๒.๓ กล่ิน 

                 ตองมีกล่ินของวัตถุดิบที่ใชตามที่ระบุไวท่ีฉลาก 

    ๓.๒.๔ คุณภาพโดยรวมของสุรากล่ันชุมชน 

                 มีความใส ไมมีสี มีกล่ินและรสเปนที่ยอมรับ 

            เมื่อตรวจสอบโดยวิธีใหคะแนนตามขอ ๘.๒ แลว ตองไดคะแนนเฉลี่ยของแตละลักษณะ    

            จากผูตรวจสอบทุกคนไมนอยกวารอยละ ๖๐ และไมมีลักษณะใดไดนอยกวารอยละ ๓๐  

            ของคะแนนเต็ม จากผูตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง 

๓.๓ ส่ิงแปลกปลอม 

        ตองไมพบส่ิงแปลกปลอมที่ไมใชวัตถุดิบที่ใช 

 

๔. สุขลักษณะ 

 

๔.๑ สุขลักษณะในการทําสุรากล่ันชุมชน ใหเปนไปตามคําแนะนําตามภาคผนวก ก. 

 

๕. การบรรจุ 

 

๕.๑ ใหบรรจุสุรากล่ันชุมชนในภาชนะบรรจุท่ีเหมาะสม สะอาด แหง ปดไดสนิท และไมทํา   

        ปฏิกิริยากับสุรากล่ันชุมชนท่ีบรรจุอยู 

๕.๒ ปริมาตรสุทธิของสุรากล่ันชุมชนในแตละภาชนะบรรจ ุตองไมนอยกวาท่ีระบุไวท่ีฉลาก 
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๖. เคร่ืองหมายและฉลาก 

 

๖.๑ ท่ีภาชนะบรรจุสุรากล่ันชุมชนทุกหนวย อยางนอยตองมี เลข อักษร หรือเครื่องหมายแจง  

       รายละเอียดตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน 

       (๑) ช่ือผลิตภัณฑ 

       (๒) สวนประกอบหลัก หรือวัตถุดิบที่ใช 

       (๓) แรงแอลกอฮอล เปนดีกร ีหรือ รอยละโดยปริมาตร 

       (๔) ปริมาตรสุทธิ 

       (๕) วัน เดือน ปท่ีทํา หรือผลิต หรือรหัสรุนที่บรรจ ุ

        (๖) คําเตือนตามกฎหมายที่เกี่ยวของกําหนด เชน การดื่มสุราทําใหความสามารถในการขับขี ่ 

              ยานพาหนะลดลง 

        (๗) ช่ือผูทํา หรือสถานที่ทํา พรอมสถานท่ีตั้ง หรือเครือ่งหมายการคาท่ีจดทะเบียน 

              ในกรณีท่ีใชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยที่กําหนดไวขางตน  

               ยกเวนขอ (๖) ตองเปนภาษาไทย 

 

๗. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน 

 

๗.๑ รุน ในที่นี ้หมายถึง สุรากล่ันชุมชนท่ีทําจากวัตถุดิบและกรรมวธีิในการทําเดียวกัน และบรรจ ุ 

        ในคราวเดียวกัน 

๗.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี ้

๗.๒.๑ การชักตัวอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบคุณลักษณะทางเคม ีส่ิงแปลกปลอม 

การบรรจุและเครื่องหมายและฉลาก ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจํานวน 

๓ หนวยภาชนะบรรจุในกรณีท่ีเปนภาชนะบรรจุขนาดเล็ก ใหชักตัวอยางเพิ่มโดยวิธี

สุมจนไดตัวอยางปริมาตร ๒ ลิตร เมื่อตรวจสอบแลวทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 

๓.๑ ขอ ๓.๓ ขอ ๕. และขอ ๖. จึงจะถือวาสุรากล่ันชุมชนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ี

กําหนด 

๗.๒.๒ การชักตัวอยางและการยอมรับ สําหรับการทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ ใหชัก

ตัวอยางโดยวิธีสุมจากรุนเดียวกันจํานวน ๕ หนวยภาชนะบรรจุ เมื่อตรวจสอบแลว 

ตัวอยางตองเปนไปตามขอ ๓.๒ จึงจะถือวาสุรากล่ันชุมชนรุนนั้นเปนไปตามเกณฑท่ี

กําหนด 
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๗.๓ เกณฑตัดสิน 

         ตัวอยางสุรากล่ันชุมชนตองเปนไปตามขอ ๗.๒.๑ และขอ ๗.๒.๒ ทุกขอ จึงจะถือวาสุรากล่ัน    

         ชุมชนรุนนั้นเปนไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนนี ้

 

๘. การทดสอบ 

 

๘.๑ การทดสอบคุณลักษณะทางเคม ี

       ใหใชวิธีทดสอบตาม AOAC หรือวิธีทดสอบอ่ืนที่เปนที่ยอมรับ 

๘.๒ การทดสอบคุณลักษณะทางกายภาพ 

    ๘.๒.๑ ใหแตงตั้งคณะผูตรวจสอบ ๑๐ คน และแตละคนจะแยกกันตรวจและใหคะแนนโดย  

                 อิสระ 

    ๘.๒.๒ คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ ใหเปนไปตามภาคผนวก ข. 

     ๘.๒.๓ หลักเกณฑการใหคะแนน ใหเปนไปตามภาคผนวก ค. 

๘.๓ การทดสอบส่ิงแปลกปลอม ภาชนะบรรจ ุและเครื่องหมายและฉลาก 

        ใหตรวจพินิจ 

๘.๔ การทดสอบปริมาตรสุทธิ 

        ใหใชเครื่องวัดปริมาตรที่เหมาะสม 
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ภาคผนวก ก. 

สุขลักษณะ 

(ขอ ๔.๑) 

ก.๑ สถานที่ตั้งและอาคารที่ทํา 

   ก.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและที่ใกลเคยีง ควรอยูในที่ท่ีจะไมทําใหสุรากล่ันชุมชนท่ีทําเกิดการ

ปนเปอนไดงาย โดย 

        ก.๑.๑.๑ สถานที่ตั้งตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ สะอาด ไมมีน้ําขังแฉะและสกปรก 

        ก.๑.๑.๒ ควรอยูหางจากบริเวณหรือสถานที่ท่ีมีฝุนมากผิดปกต ิ

        ก.๑.๑.๓ ไมควรอยูใกลเคียงกับสถานท่ีนารังเกียจ เชน สถานที่ท้ิงส่ิงปฏิกูล 

    ก.๑.๒ อาคารที่ทํามีขนาดเหมาะสม มีการออกแบบและกอสรางในลักษณะที่งายแกการ

บํารุงรักษา การทําความสะอาด และสะดวกในการปฏิบัติงาน โดย 

         ก.๑.๒.๑ พ้ืน ฝาผนัง และเพดานของอาคารสถานที่ทํา ควรกอสรางดวยวัสดุท่ีคงทน เรียบ ทํา

ความสะอาดและซอมแซมใหอยูในสภาพที่ดีตลอดเวลา 

ก.๑.๒.๒ ควรแยกบริเวณที่ทําสุรากล่ันชุมชนออกเปนสัดสวน ไมควรอยูใกลหองสุขา ไม

ควรมีส่ิงของที่ไมใชแลวหรือไมเกี่ยวของกับการทําอยูในบริเวณที่ทํา 

         ก.๑.๒.๓ พ้ืนที่ปฏิบัติงาน ควรมีบริเวณเพียงพอ แสงสวาง และการระบายอากาศที่เหมาะสม 

ก.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณในการทํา 

ก.๒.๑ ภาชนะหรืออุปกรณในการทําท่ีสัมผัสกับสุรากล่ันชุมชน ทําจากวัสดุมีผิวเรียบ ไมเปน 

สนิม ไมกัดกรอนหรือทําปฏิกิริยากับสุรากล่ันชุมชน ลางทําความสะอาดไดงาย 

ก.๒.๒ เครือ่งมือ เครื่องจักร เครื่องกล่ันสุรา และอุปกรณท่ีใช สะอาด และเหมาะสมกับการใช

งาน ไมกอใหเกิดการปนเปอน ติดตั้งไดงาย มีปริมาณเพียงพอ รวมทั้งสามารถทําความ

สะอาดไดงายและทั่วถึง 

ก.๓ การควบคุมกระบวนการทํา 

ก.๓.๑ วัตถุดิบและสวนผสมในการทําสุรากล่ันชุมชน สะอาด มีคุณภาพดี มีการลางหรือทํา

ความสะอาดกอนนําไปใช 

ก.๓.๒ น้ําท่ีใชในการทํา สะอาด มีคุณภาพดี ใหผานการตมหรือกรองกอนนํามาใชในการทํา

สุรา กล่ันชุมชน 

ก.๓.๓ การทํา การเก็บรักษา ขนยาย และขนสงสุรากล่ันชุมชน มีการปองกันการปนเปอนและ

การเส่ือมเสียของสุรากล่ันชุมชน 
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ก.๔ การสุขาภิบาล การบํารุงรักษา และการทําความสะอาด 

ก.๔.๑ น้ําท่ีใชลางทําความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ และมือผูทําสุรากล่ันชุมชน เปน

น้ําสะอาดและมีปริมาณเพียงพอ 

ก.๔.๒ มีวิธีการปองกันและกําจัดสัตวนําเชื้อ แมลงและฝุน ไมใหเขาในบริเวณที่ทําตามความ

เหมาะสม 

ก.๔.๓ มีการกําจัดขยะ ส่ิงสกปรก และน้ําท้ิง อยางเหมาะสม เพื่อไมกอใหเกิดการปนเปอนกลับ

ลงสูสุรากล่ันชุมชน 

ก.๔.๔ สารเคมีท่ีใชลางทําความสะอาด และใชกําจัดสัตวนําเชื้อและแมลง ควรใชในปริมาณที่

เหมาะสม และเก็บแยกจากบริเวณที่ทําสุรากล่ันชุมชน เพื่อไมใหปนเปอนลงสูสุรากล่ัน

ชุมชนได 

ก.๔.๕ สถานที่บําบัดน้ําเสีย ตองเปนไปตามหลักเกณฑท่ีสวนราชการผูมีหนาท่ีรับผิดชอบกําหนด

ไว 

ก.๕ บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน 

ผูทําสุรากล่ันชุมชนทุกคนตองรักษาความสะอาดสวนบุคคลใหดี เชน สวมเส้ือผาท่ีสะอาด มี

ผาคลุมผมเพื่อปองกันไมใหเสนผมหลนลงในอาหาร ไมไวเล็บยาว และลางมือใหสะอาดกอน

สัมผัสสุรากล่ันชุมชนทุกครั้ง 
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ภาคผนวก ข. 

คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ 

(ขอ ๘.๒.๒) 

ข.๑. คุณสมบัติของคณะผูตรวจสอบ 

   ข.๑.๑ มีความชํานาญในการตรวจสอบสุรากล่ันชุมชน 

   ข.๑.๒ ประกอบดวยผูแทนจากกลุมบุคคลตางๆ จํานวน ๑๐ คน ดังนี ้

      ข.๑.๒.๑ ผูผลิต ๓ คน 

      ข.๑.๒.๒ นักวิชาการ/ผูทรงคุณวุฒ ิ๓ คน 

      ข.๑.๒.๓ ผูบริโภค ๓ คน 

      ข.๑.๒.๔ ภาครัฐท่ีเกี่ยวของ ๑ คน 
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ภาคผนวก ค. 

หลักเกณฑการใหคะแนนในการทดสอบ ความใส สี กลิ่น และคุณภาพโดยรวมของสุรากลั่นชุมชน 

(ขอ ๘.๒.๓) 
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ประวัติผูเขียน 
 
ช่ือสกุล   นายพูลเศรษฐ พรโสภณ 
 
วัน เดือน ปเกิด   21 เมษายน 2526 
 
ประวัติการศึกษา  - สําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนเพชรพิทยาคม 

     จังหวัดเพชรบูรณ ปการศึกษา 2543 
   - สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 

     คณะเกษตรศาสตรทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอม 
      มหาวิทยาลัยนเรศวร ปการศึกษา 2547 
  

 


