
เอกสารอางอิง 
 

กระทรวงการคลัง. 2546.  ประกาศกระทรวงการคลังเรื่อง “วิธีการบริหารสุรา พ.ศ. 2546”.        
ฉบับที่ 4. กระทรวงการคลัง. กรุงเทพฯ. 

กระทรวงอุตสาหกรรม.   2544.   มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม “สุรากล่ัน” (มอก.2088-2544).  
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม.  กระทรวงอุตสาหกรรม. กรุงเทพฯ. 

กระทรวงอุตสาหกรรม.   2546.   มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน “สุรากลั่นชุมชน” (มผช.32/2546).
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม.   กระทรวงอุตสาหกรรม.  กรุงเทพฯ.   

กฤติกานต   มหาวรรณ .  2523. การคัดเลือกสายพันธุราที่มีความสามารถในการยอยแปง . 
วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต,  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร,  กรุงเทพฯ. 

กลาณรงค  ศรีรอด  และเกื้อกูล  ปยะจอมขวัญ.  2546.  เทคโนโลยีของแปง.  พิมพครั้งที่ 3.   
สํานักพิมพมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  กรุงเทพฯ.   

กลาณรงค    ศรีรอด,  เกื้อกูล  ปยะจอมขวัญ,  สิทธิโชค  วัลลภาทิตย   และเกศิณี  อมรอิทธิกุล.    
2545.   การศึกษาวิจัยกรรมวิธีการหมักไวนจากมันสําปะหลังเพื่อพัฒนาภูมิปญญา
ชาวบาน.  รายงานฉบับสมบูรณเสนอกองทุนเพื่อลดผลกระทบจากนโยบายรัฐเสรี  กรม
โรงงานอุตสาหกรรม  กระทรวงอุตสากรรม. กรุงเทพฯ. 

กิ่งจันทร   จูมพลหลา. 2541.    การคัดแยกแบคทีเรียในกลุม    Actinomycetes     ที่สามารถผลิต 
เอนไซมอะไมเลสจากดิน.  ปญหาพิเศษวิทยาศาสตรบัณฑิต, มหาวิทยาลัยขอนแกน. 

กิจชัย  ศิริวัฒน. 2535.  แอลกอฮอลและฟอรมาลดีไฮด  ความรูเกี่ยวกับสิ่งเปนพิษ ตอนที่ 1 และ
ตอนที่ 2  กรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวงสาธารณสุข. 

คุณวุฒ ิ สุวพานิช. 2548 . แนวทางใหมในการผลิตสุรากล่ันจากขาว.  เกษตรแปรรูป Agri  Industry  
Business., 32(3) : 97-103.    

จรูญ  คํานวนตา,  สุราษฎร กุฏอินทร, อรุณี  อิงคากุล,  อรพิน ภูมิภมร,  ฉกามาศ วงคขาหลวง และ
มาลัย บุญรัตนกรกิจ.  2544.   รายงานการวิจัยเร่ือง  การคัดเลือกสายพันธุรา และยีสต
เพื่อหมักแอลกอฮอลในชนบท  และการประยุกตงานวิจัยเพื่อใชพัฒนาชนบท . 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  กรุงเทพฯ.  

จรูญ    คํานวณตา.  2524.   สาโทและอุ.  การสัมมนาเชิงปฏิบัติการเรื่อง  การพัฒนาการผลิตสุรา
และแอลกอฮอล  Workshop on development in spirits and ethanol production.        
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 ศู น ย ป ฏิ บั ติ ก า ร วิ จั ย แ ล ะ เ รื อ นป ลู กพื ช ทดลอ ง    วิ ท ย า เ ข ต กํ า แ พ ง แสน    
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  กรุงเทพฯ 

ชรินทร    เตชะพันธุ.   2546.  เอกสารประกอบการฝกอบรมเชิงปฎิบัติการ “การผลิตเบียรสด และ
มอลทวิสกี้”.   คณะอุตสาหกรรมเกษตร    มหาวิทยาลัยเชียงใหม.  

โชคชัย วนภู, นันทกร บุญเกิด และ ลําไพร ดิษฐวิบูรย .2546. คนทําไวน : WINEMAKER I.     
กรุงเทพฯ .  

โชคชัย  วนภู. 2546.  เอกสารประกอบการอบรม “การกลั่นสุรา”. ภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี. 

ชวลิต  ตั้งตระกูล.  2547.   สุรากล่ันและการกลั่นสุรา.   วารสารอาหาร., 34 (2) : 112-119. 
ณัฐกิตติ์   ธรรมเจริญ. 2546.   ประเภทของเหลาไทย. เหลาพื้นบาน.  กรุงเทพฯ.  
ดาระณี  ทับทิมหิน. 2533.  การผลิตแอลกอฮอลจากแปงดิบ. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  

สาขาเทคโนโลยีชีวภาพ,  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, กรุงเทพฯ. 
นภา  โลทอง. 2534. กลาเชื้ออาหารหมัก และเทคโนโลยีการผลิต.  ภาควิชาจุลชีววิทยา  คณะ

วิทยาศาสตร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  
นัยทัศน  ภูศรันย. 2542. ไวน.  เอกสารการสอนวิชาเทคโนโลยีชีวภาพ  คณะอุตสาหกรรมเกษตร  

มหาวิทยาลัยเชียงใหม . 
นฤมล    คงทน และสุนทรีย เกตุคง.   2546.  สุราแช ภูมิปญญาพื้นบานเตรียมขยายสูสากล.   

สถาบันอาหาร. 
ประดิษฐ   ครุวัณณา.  2544.  ปจจัยและโอกาสในการผลิตเหลาพื้นบานของชุมชน.  เอกสาร

ประกอบการบรรยายในโครงการฟนวิถีทองถ่ิน  คร้ังที่ 2  ณ  สภาบันปฏิปน กลุมพิทักษ
ส่ิงแวดลอมพยุหะ อําเภอพยุหะคีรี  จังหวัดนครสวรรค, วันที่ 3  กุมภาพันธ  2544.  

ประดิษฐ   ครุวัณณา. 2545.   ไวน : ศาสตรและศิลป.    สถาบันวิจัยคนควา และพัฒนาผลิตภัณฑ
อาหาร.   มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  

ประสูติ     สิทธิสรวง.  2526.    ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับขาว   (สรีรวิทยาของขาวจากภาพ).  กองการ
ขาว.   กรมวิชาการเกษตร.    กระทรวงเกษตรและสหกรณ.    กรุงเทพฯ.  

ปราณี  วราสวัสดิ์. 2536.  เอกสารประกอบการสอนวิชา วทอ. 475 เทคโนโลยีธัญพืช. ภาควิชา
อุตสาหกรรมเกษตร  คณะธุรกิจการเกษตร   สถาบันเทคโนโลยีการเกษตรแมโจ. 

ปราณี   อานเปรื่อง. 2543 .  เอนไซมทางอาหาร. พมิพคร้ังที่ 3.  จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย.  กรุงเทพฯ     
พัฒนพงษ  วันจันทึก. 2543.   การผลิตไวนผลไมไทย.  ภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ   คณะ

อุตสาหกรรมเกษตร   มหาวิทยาลัยเชียงใหม.  
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ไพโรจน  วิริยจารี. 2534. วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการหมัก.  ภาควิชาเทคโนโลยีการพัฒนา
ผลิตภัณฑ   คณะอุตสาหกรรมเกษตร   มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 

ไพโรจน  วิริยจารี.  2539.  การวางแผนและการวิเคราะหทางดานประสาทสัมผัส.  ภาควิชา
เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ   คณะอุตสาหกรรมเกษตร   มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 

มาลัย บุญรัตนกรกิจ,  จรูญ  คํานวนตา,  สุราษฎร   กุฏอินทร, อรุณี   อิงคากุล,  อรพิน  ภูมิภมร,  
ฉกามาศ  วงคขาหลวง .  2544.   รายงานการวิจัยเร่ือง  การใชวัตถุดิบที่มีในทองถ่ินเพื่อ
ผลิตแอลกอฮอล.  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  กรุงเทพฯ. 

มนชัย   เดชสังกรานนท. 2547.    คุณสมบัติของยีสตและราที่มีบทบาทในการหมักขาวหมากและ
สาโท.   วิทยานิพนธปริญญาโท,   มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  

มนชัย    เดชสังกรานนท. 2548.    ไขปริศนา ความลับของจุลินทรียในลูกแปง  .  เทคโนโลยีชีวภาพ 
กับวิถีไทยสูครัวโลก. เกษตรแปรรูป Agri  Industry  Business., 31(23) : 101-104. 

มนตรี  เชาวสังเกต.   2521. การคัดเลือกสายพันธุยีสตและราเพื่อใชผลิตไวนขาว. วิทยานิพนธ
ปริญญาโท    สาขาวิทยาศาสตรการอาหาร,   มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

มลิวรรณ    บุญเสนอ.   2544.  ความเปนพิษของเมทานอล.   บทที่ 9  ตัวทําละลายและสารอินทรีย
ระเหย  พิษวิทยาสิ่งแวดลอม.  โรงพิมพมหาวิทยาลัยศิลปากร  วิทยาเขตพระราชวัง
สนามจันทร.   นครปฐม. 

ยุพกนิษฐ   พวงวีระกุล. 2543.   การศึกษาการผลิตสุราแชพื้นเมืองของไทยประเภทสาโท .          
ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร  คณะเทคโนโลยีชีวภาพ   มหาวิทยาลัยรังสิต. 

ยุพกนิษฐ พวงวีระกุล.2548 .  ตอบปญหาสุรากล่ัน. เกษตรแปรรูป Agri  industry  business., 35(3) : 
101-102.   

รัฐพงศ     ปกแกว.  2545.  การเปรียบเทียบกระบวนการหมักแบบ   SHF  และ  SSF   เพื่อการผลิต
เอทานอลเชื้อเพลิงจากแปงมันสําปะหลังโดยเชื้อ  Aspergillus niger และ 
Saccharomyces cerevisiae วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต   สาขา
เทคโนโลยีชีวภาพ,   มหาวิทยาลัยเชียงใหม.     

ลักขณา    เหลาไพบูลย.  2546.  จุลินทรียที่เกี่ยวของกับการผลิตไวนผลไมและสาโท  และการ
เตรียมกลาเชื้อ.   การอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องการผลิตและเทคนิคที่แมนยําในการผลิต
และการตรวจวิเคราะหคุณภาพไวนผลไมและสาโท.  คร้ังที่ 3 โดยองคกรสหกิจ
อุตสาหกรรมการหมัก ศูนยพันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ  ศูนยวิจัยการ
หมักเพื่อเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑทางการเกษตร    มหาวิทยาลัยขอนแกน . 
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วิชัย    ธรานนท.   2520.   การศึกษาขบวนการกลั่น  96 เปอรเซ็นต เอทิลแอลกอฮอล จากขาวเหนยีว
และวัตถุดิบอื่นๆ ในทองถ่ิน.   วิทยานิพนธปริญญาโท,    มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 

วิภา    สุโรจนะเมธากุล. 2546.      การวิเคราะหแรงแอลกอฮอลในไวน   โดยใชอีบลูลิโอมิเตอร.      
การฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ     เร่ืองเทคนิคการผลิตและการตรวจวิเคราะหคุณภาพไวน
และสาโท .    ครั้งที่ 2  จัดโดยองคกรสหกิจอุตสาหกรรมการหมัก  ศูนยพันธุวิศวกรรม
และเทคโนโลยี ชีวภาพแหงชาติ   สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร .  

ศิริลักษณ  สันพา . 2544.  การคัดเลือกจุลินทรียที่ทนอุณหภูมิสูงเพื่อใชในการผลิตแอลกอฮอลจาก
ขาวกลอง. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาชีววิทยา,  มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 

ศูนยขยายพันธุพืชที่ 7.  2548.  ลักษณะประจําพันธุ และขอมูลเพิ่มเติมขาวสันปาตอง 1.  ต.  แมเหยีะ  
อ. เมือง  จ. เชียงใหม. 

สุนีย   สหัสโพธ์ิ. 2543.  ชีวเคมีทางโภชนาการ.  สํานักพิมพโอเดียนสโตร . กรุงเทพฯ 
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