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บทนํา

1.1  ท่ีมาความสําคัญและปญหา

ผลไมเปนสินคาที่ประเทศไทยมีศักยภาพในการผลิตเพียงพอโดยมีผลผลิตตามฤดูกาล
สลับกัน บางชนิดใหผลผลิตตลอดทั้งป การผลิตผลไมเขตรอนของประเทศไทยแบงไดเปน 2 กลุม 
คือ กลุมที่มีความสําคัญในฐานะผลไมเศรษฐกิจหลัก ไดแก ทุเรียน ลําไย สับปะรด เปนตน และ
กลุมที่มีความสําคัญในทางเศรษฐกิจรอง ซ่ึงมักจะปลูกและใชบริโภคในทองถ่ิน ไดแก ฝร่ัง 
กระทอน ชมพู เปนตน  (Anon, 1998)  ปจจุบันการเพาะปลูกมิไดมุงเพื่อการบริโภคภายในประเทศ
อยางเดียว ยังมุงสงออกตลาดตางประเทศ  ป 2543 มีการสงออกรวมทั้งสิ้น 723,821.75 ตัน          
มูลคา 14,699.64 ลานบาท ในรูปผลไมสด ผลไมแชแข็ง และผลไมกระปอง (กรมศุลกากร, 2546)  
รัฐบาลใหความสําคัญตอการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต ปรับปรุงคุณภาพการผลิต เกษตรกรมีการ
พัฒนาคอนขางสูง มีการพัฒนาคุณภาพทําใหผลไมไทยมีผลผลิตที่ดีและมีตลอดทั้งป ผลไมบาง
ประเภทในบางฤดูกาลจะมีมากลนตลาด การนําวิธีการแปรรูปผลผลิตที่มากเกินพอจึงเปนอีกทาง
เลือกหนึ่งที่เพิ่มมูลคาแกผลิตภัณฑ และทําใหเกิดผลิตภัณฑใหม

การทําไวนจากผลไมเปนอีกทางเลือกหนึ่ง โดยปกติไวนจะผลิตจากผลองุนแตเนื่องจาก
ประเทศไทยมีขอจํากัดการทําไวนองุนในเชิงอุตสาหกรรม ซ่ึงไดแก ปญหาคุณภาพองุน ปญหา    
ขอมูลพันธุองุน การขออนุญาตตั้งโรงงาน ภาษีไวน ปญหาดานเทคโนโลยีการผลิต การตลาด    
รวมทั้งภาชนะบรรจุ (ประดิษฐ, 2543) ในป 2541 รัฐบาลไดออกกฎหมายใหกลุมเกษตรกร สามารถ
ขออนุญาตผลิตไวนไดถูกตองตามกฏหมาย ดังนั้นจึงเริ่มมีกลุมเกษตรกรและบริษัทเอกชนผลิตไวน
ทางการคาจากผลไมไทยเพิ่มมากขึ้น   ในป 2545  ไดมีสถาบันเกษตรกรที่ทําการผลิตไวนจากผลไม
อ่ืนทั่วประเทศถึง 59 กลุม ไวนที่นิยมผลิต 5 อันดับแรก คือ กระเจี๊ยบ สับปะรด องุน มะขามหวาน 
และลําไย  รอยละ 56   ของผูผลิต ผลิตไดพอกับความตองการของตลาด อีก 24 กลุมยังผลิตไมพอ
ขายเพราะขาดเครื่องมืออุปกรณที่ทันสมัยถึงรอยละ 36 กับขอจํากัดอ่ืนๆ (ไตรรัตน, 2545) การผลิต
ไวนจากผลไมและธัญพืชของไทยจะตองมีขอมูลความรูชัดเจนทุกขั้นตอนการผลิต แมแต          
องคประกอบของวัตถุดิบแตละชนิดที่จะนํามาใชวามีปริมาณความเปนกรด ความหวาน ความเปรี้ยว 
หรือองคประกอบอื่น ๆ จํานวนเทาใด เพื่อที่จะคํานวณตัวเลขในการผลิตไวนตามสวนผสมอยาง
แมนยํา  รวมถึงการรูถึงชวงเวลาที่เก็บเกี่ยวผลไมหรือวัตถุดิบที่จะนํามาผลิตตลอดจนเวลาในการบม
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หมัก การผลิตไวนจากวัตถุดิบแตละชนิด ควรตองผานการศึกษาวิจัย การฝกอบรมพัฒนาอยางเปน
ระบบ (นิรนาม, 2545)  ขณะที่มีการผลิตไวนผลไมกันอยางแพรหลาย บางสวนผลิตโดย  กรรมวิธี
พื้นบาน    โดยกลาววาเปนภูมิปญญาพื้นบาน   บางแหงมีผูที่มีความรูความเขาใจในหลักวิชาการ
และกระบวนการผลิตที่ถูกตอง   บางหนวยงานถายทอดเทคนิคกระบวนการและขั้นตอนการผลิต
ตามความเชื่อและความเขาใจของตนเองทําใหผลิตภัณฑที่ผลิตออกมามีคุณภาพแตกตางกันหลาก
หลาย จนเกิดปญหาดื่มแลวทองเสียหรือซ้ือไปตั้งไวก็เกิดเหตุขวดระเบิด ทั้งที่ปญหาลักษณะ        
ดังกลาวเปนปญหาพื้นฐานของการผลิตไวน (นิรนาม, 2545)

ปญหาดานคุณภาพของไวนที่พบเห็นเสมอ คือ เร่ืองความขุน ซ่ึงมักเกิดกับไวนภายหลัง
การบรรจุขวดแลว ซ่ึงทําใหไดไวนไมมีคุณภาพ ความขุนของไวนเกิดจากหลายสาเหตุ เชน เซลล
ยีสตหรือแบคทีเรีย สารโพลีแซคคาไรด โปรตีน และเพคติน  เปนตน  (ปราโมทย, 2531) การกรอง
เปนกระบวนการที่สามารถขจัดสาเหตุที่ทําใหเกิดความขุนได การพัฒนาการกรองโดยใชการกรอง
ดวยเยื่อแผนสังเคราะห(membrane filtration) ชวยแกปญหาความขุนในไวนไดเปนอยางดี  
(คัคนางค, 2542) กระบวนการกรองแบบไมโครฟลเตชั่นเปนอีกทางเลือกหนึ่งของอุตสาหกรรมการ
ผลิตเบียรและไวนจากวิธีดั้งเดิม เปนกรรมวิธีการทําใหใส การทําใหคงตัว และเปนการทําให
ปราศจากเชื้อ รวมเปนกระบวนการตอเนื่องขั้นตอนเดียว(one single continuous operation)              
(Czekaj et al.,2001) ขอจํากัดของการกรองแบบไมโครฟลเตรชั่น คือ การเกิดอุดตัน (fouling) ของ
เยื่อแผน ทําใหการกรองเกิดไดไมดี การเกิดอุดตันของเยื่อแผนเกิดในขณะที่มีการกรองโดยเกิดจาก
การที่รูของเยื่อแผนเกิดการอุดตันหรือมีการสะสมของเศษเซลลหรืออนุภาคอื่น ๆ เชน โมเลกุล
ขนาดใหญหรือการสะสมของโมเลกุลขนาดใหญบนผิวของเยื่อแผนทําใหอัตราการกรอง
(permeate) ลดลง ไวนที่จะนํามาทําการกรองดวยเยื่อแผนสังเคราะห ควรจะผานการทําใหใสเปน
อยางดีมากอนเพื่อจะลดการอุดตันบนแผนและทําใหอัตราการไหลผานเยื่อแผนไดดีขึ้น (Ribe′reau-
Gayon  et al., 2000)

ในปจจุบันประเทศไทยยังไมมีผูศึกษาเกี่ยวกับการทําใหไวนใสดวยเครื่องกรองแบบ    
เยื่อแผนสังเคราะห ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงคที่จะศึกษาถึงวิธีการทําใหไวนผลไมไทย        
(ไวนสับปะรดและไวนกระเจี๊ยบแดง)ใส  โดยทําการศึกษาวิธีการทําใหใสในเบื้องตนกอนเขาเครื่อง
กรอง โดยการใชเอ็นไซมเพคติเนสหรือการใชสารชวยตกตะกอน และศึกษาสภาวะการกรองที่
เหมาะสมเพื่อจะไดทราบขอมูล  ปญหาอุปสรรคเพื่อจะนําไปใชปรับปรุงการกรองไวนผลไมชนิด
อ่ืนตอไป  และเพื่อการพัฒนาคุณภาพไวนผลไมไทยใหไดมาตรฐานเปนที่ยอมรับของผูบริโภค
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1.2  วัตถุประสงคของการศึกษา

1.2.1   เพื่อหาปริมาณเอ็นไซมที่เหมาะสมในการยอยเพคตินในน้ําหมัก
1.2.2 เพื่อหาชนิดและปริมาณสารชวยตกตะกอน (fining agent) ที่เหมาะสมในการตก

ตะกอนเบื้องตน (precipitation) กอนการกรองดวยเครื่องกรองแบบเยื่อแผนสังเคราะห
1.2.3  เพื่อหาสภาวะที่เหมาะสมในการกรองดวยเยื่อแผนสังเคราะหและลดการอุดตันของ

ไสกรอง
1.2.4 เพื่อเปรียบเทียบคุณภาพไวนผลไมที่ไดจากการทําใหใสดวยวิธีดั้งเดิมและการกรอง

ดวยเยื่อแผนสังเคราะห

1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ

ไดระดับความเขมขนที่เหมาะสมของเอ็นไซมที่ใชในการยอยเพคติน ชนิดและปริมาณ
ของสารชวยตกตะกอน  สภาวะที่เหมาะสมที่ทําใหการกรองเกิดประสิทธิภาพ  รวมทั้งการยืดอายุ
การใชงานของไสกรองเพื่อใหการกรองมีตนทุนที่ต่ํา

1.4  ขอบเขตงานวิจัย

การดําเนินงานวิจัยนี้ไดทําการหมักไวน 2 ชนิด คือ ดอกกระเจี๊ยบและสับปะรด  โดยเติม
เอ็นไซมเพคติเนสปริมาณตางๆ กันในน้ําหมัก  ทําการหมักไวนจนการหมักสิ้นสุดลง  จากนั้นศึกษา
หาชนิดและปริมาณสารชวยตกตะกอนที่เหมาะสมในการตกตะกอนไวน โดยเปรียบเทียบสารชวย
ตกตะกอน 2 ชนิด คือ bentonite และ polyvinyl-polypyrrolidone (PVPP) ทําการศึกษาสภาวะที่
เหมาะสมในการกรองไวนที่ไดดวยเครื่องกรองแบบ filter press และแบบเยื่อแผนสังเคราะหที่มี
ขนาดรูพรุน 0.2 ไมครอน  หาสภาวะที่เหมาะสมในการกรองของไวนแตละชนิด   และตรวจสอบ
คุณภาพไวนทางดานเคมี  กายภาพ  จุลชีววิทยาและทางประสาทสัมผัส

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d


