
บทที ่6 
 

สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
 

6.1 สรุปผลการทดลอง 
 

1. องค์ประกอบทางเคมีของใบปาล์มน ้ ามันหมักท่ีใช้ในการทดลองน้ีมี วตัถุแห้ง 38.12 
เปอร์เซ็นต์ อินทรียวตัถุ 92.25 เปอร์เซ็นต์ โปรตีนรวม 7.02 เปอร์เซ็นต์ ไขมนั 4.31
เปอร์เซ็นต์ เถา้ 9.67 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยรวม 32.32 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยท่ีละลายได้ในด่าง 
70.55 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นกรด 44.74 เปอร์เซ็นต ์ลิกนิน 9.57 เปอร์เซ็นต ์และ
คาร์โบไฮเดรตท่ีย่อยไดง่้าย 42.44 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั (โภชนะทั้งหมดคิดเป็นร้อยละ
ของวตัถุแหง้) 

2. องค์ประกอบทางเคมีของของหญา้กินนีสีม่วงสด ท่ีใช้ในการทดลองน้ีมี วตัถุแห้ง 26.14
เปอร์เซ็นต์ อินทรียวตัถุ 89.44 เปอร์เซ็นต์ โปรตีนรวม 8.10 เปอร์เซ็นต์ไขมนั 2.70
เปอร์เซ็นต ์เถา้ 10.56 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยรวม 34.57 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นด่าง 
74.74 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นกรด 46.74 เปอร์เซ็นต ์ลิกนิน 5.53 เปอร์เซ็นต ์และ
คาร์โบไฮเดรตท่ีย่อยไดง่้าย 58.09 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั (โภชนะทั้งหมดคิดเป็นร้อยละ
ของวตัถุแหง้) 

3. องคป์ระกอบทางเคมีและคุณค่าทางโภชนะของอาหารทดลองท่ีมีระดบัของใบปาล์มหมกั
ร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 ระดบั พบวา่ อาหารทดลองทั้ง 4 ระดบัมีเปอร์เซ็นตข์องวตัถุ
แหง้ โปรตีนรวม ไขมนั เถา้ และเยือ่ใยรวมท่ีใกลเ้คียงกนั แต่เปอร์เซ็นตข์องเยื่อใยท่ีละลาย
ไดใ้นด่าง และเยื่อใยท่ีละลายไดใ้นกรด มีค่าสูงสุดคือ Treatment 1 (72.82 และ 45.25 
เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั) รองลงมา Treatment 2, 4 และ3 (NDF 69.89, 51.15 และ 40.54 
เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั) (ADF 44.15, 39.61 และ 38.26 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั) และลิกนิน มี
ค่าสูงสุดคือ Treatment 4 (6.92 เปอร์เซ็นต)์ รองลงมา Treatment 3, 1 และ2 (6.67, 5.25 
และ 4.57 เปอร์เซ็นต)์ ตามล าดบั (P<0.01) 
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4. ค่าเฉล่ียของการสูญเสียวตัถุแห้ง การสูญเสียโปรตีนของพืชหมกัในรูปของแอมโมเนีย
ไนโตรเจน (NH3-N) และค่าปริมาณความเป็นกรด-ด่าง (pH) ใบปาล์มน ้ ามนัหมกัเสริมดว้ย
กากน ้ าตาล 3 เปอร์เซ็นต ์ของใบปาล์มน ้ ามนัหมกั มีค่าดงัน้ี 11.87, 10.81 เปอร์เซ็นต ์และ 
3.83 ตามล าดบั  

5. เปอร์เซ็นตแ์อมโมเนีย (NH3) ของใบปาลม์น ้ามนัหมกัเสริมดว้ยกากน ้ าตาล 3 เปอร์เซ็นต ์มี
ค่าเท่ากบั 0.59  

6. ปริมาณกรดอะซิติก (Acetic acid) และกรดบิวทีริก (Butyric acid) ของใบปาล์มน ้ ามนัหมกั 
พบวา่ มีค่า 0.18 และ 0.02 เปอร์เซ็นต ์ แต่ปริมาณกรดแลคติค (Lactic acid) และปริมาณ
เปอร์เซ็นตข์องกรดแลคติค มีค่า 1.26 และ 86.99 เปอร์เซ็นต ์ 

7. จากการประเมินคุณภาพใบปาล์มน ้ ามนัหมกั โดยใช้ประสาทสัมผสั (Organoleptic test) 
พบวา่ ส่วนใหญ่มีคะแนนของลกัษณะทางกายภาพอยูใ่นเกณฑ์ดี-ดีมาก (16.75 คะแนน)
และมีคะแนนคุณภาพสูง (88.60) 

8. การศึกษาทางโภชนะด้านพลงังานใช้ประโยชน์ได้ (Metabolizable Energy-ME) และ
พลงังานสุทธิ (Net Energy Lactation-NEL) โดยเทคนิคการวดัแก๊ส (Hohenheim gas    
production technique) ของใบปาล์มหมกั และหญา้กินนีสีม่วง ME เท่ากบั 5.05 และ7.37 
MJ/kgDM ตามล าดบั และ NEL เท่ากบั 1.41 และ 3.07 MJ/kgDM ตามล าดบั ในส่วนของ
ใบปาล์มหมกัร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงในระดบัต่างๆ มีค่าการย่อยไดข้องอินทรียวตัถุอยู่
ในช่วง 47.33-62.26  เปอร์เซ็นต ์มีค่า ME คือ 6.33-8.71 MJ/kgDM และมีค่าของNEL อยู่
ในช่วง 2.33-4.01 MJ/kgDM (P<0.01) 

9. ค่าสัมประสิทธ์ิการย่อยไดข้องวตัถุแห้ง ค่าสัมประสิทธ์ิการย่อยได้ของอินทรียวตัถุ ค่า
สัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องโปรตีนรวม และค่าสัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องไขมนั ค่า
สัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องเยื่อใยรวม ค่าสัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องเยื่อใยท่ีละลายไดใ้น
ด่าง และค่าสัมประสิทธ์ิการย่อยไดข้องเยื่อใยท่ีละลายไดใ้นกรด ท่ีไดจ้ากโคทดลองท่ี
ไดรั้บอาหารทดลองใบปาล์มหมกัร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 มีค่าแตกต่างกนัทางสถิติ 
(P<0.01) 
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10. การศึกษาการย่อยได้ของโภชนะของอาหารทดลองท่ีใช้ใบปาล์มหมกัร่วมกบัหญา้กินนี     
สีม่วงทั้ง 4 ระดบั โดยวิธีดั้งเดิม (conventional method) พบวา่ค่าสัมประสิทธ์ิการย่อยได้
ของวตัถุแหง้ (DMD) และค่าสัมประสิทธ์ิการยอ่ยไดข้องอินทรียวตัถุ (OMD) มีค่าแตกต่าง
กนัทางสถิติ (P<0.01) และมีแนวโนม้วา่ Treatment 1 มีค่าสูงท่ีสุด รองลงมาคือ Treatment 
3, 2 และ 4 ตามล าดบั (DMD คือ 64.06, 57.41, 55.86 และ 52.19 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั) 
(OMD คือ 76.24, 71.97, 71.80 และ 69.68 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั)  

11. โภชนะรวมท่ียอ่ยได ้(TDN) ท่ีไดจ้ากโคทดลองท่ีไดรั้บอาหารทดลองใบปาล์มหมกัร่วมกบั
หญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 ระดบั อยู่ในช่วง 78.54-63.25 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุแห้ง 
(P<0.01) และพลงังานรวม (GE) อยู่ในช่วง 38.18-32.47 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุ
แหง้  

12. พลงังานใชป้ระโยชน์ได ้(ME) และพลงังานสุทธิในการให้นม (NEL) ของอาหารทดลองท่ี
ใชใ้บปาล์มหมกัร่วมกบัหญา้กินนีสีม่วงทั้ง 4 ระดบั พบวา่ Treatment 1 มีค่าสูงสุด (12.81 
และ 7.21 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุแห้ง ตามล าดบั) รองลงมาคือ Treatment 2 และ 3 
(ME คือ 11.65 และ 11.41 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุแห้ง ตามล าดบั) (NEL 6.87 และ 
6.72 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุแห้ง ตามล าดบั) โดย Treatment 4 มีค่าต ่าสุด (10.30 
และ 5.73 เมกกะกิโลจูลต่อกิโลกรัมวตัถุแหง้ ตามล าดบั) (P<0.01) 

13. ระดับของการใช้ใบปาล์มหมักร่วมกับหญ้ากินนีต่อปริมาณอาหารท่ีกินทั้ งหมดของ         
โคทดลองทั้ง 4 กลุ่มมีความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญั (P<0.05) โดยกลุ่มท่ี 2 มีค่ามากท่ีสุด 
คือ 12.39 กิโลกรัม/ตวั/วนั รองลงมาคือกลุ่มท่ี 1, 3 และ 4 (11.88, 11.74 และ10.79 
กิโลกรัม/ตวั/วนั) ตามล าดบั  

14. ปริมาณน ้ านมท่ีรีดไดป้รับท่ี 4%FCM และองค์ประกอบทางเคมีของน ้ านมของโครีดนม
ทดลองทั้ง 4 กลุ่มมีค่าใกลเ้คียงกนัไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) โดยกลุ่มท่ี 4     
มีปริมาณไขมนัและโปรตีน สูงท่ีสุด คือ 4.04 และ 3.36 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั รองลงมา
เป็น กลุ่มท่ี 2, 1 และ 3 ตามล าดบั ส่วนปริมาณน ้ านม และองคป์ระกอบทางเคมีของน ้ านม 
มีค่าไม่แตกต่างกนัทางสถิต(P>0.05) แต่โคทดลองกลุ่มท่ี4 มีแนวโน้มปริมาณน ้ านมท่ีรีด
ไดล้ดลง  

15. รายไดจ้ากการขายน ้ านมท่ี 4%FCM พบวา่ กลุ่มท่ี 2 มีก าไรสูงสุด เท่ากบั 115.92 บาท/ตวั/
วนั หรือ 4.92 บาท/กิโลกรัม. สูงกวา่ กลุ่มท่ี 3, 1 และ 4 ซ่ึงมีมูลค่าเท่ากบั 107.90, 101.17 
และ 97.76 บาท/ตวั/วนั หรือ 4.84, 3.06 และ 2.27 บาท/กิโลกรัมน ้านม ตามล าดบั 
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6.2 ผลการใช้ใบปาล์มสด และหญ้ากนินีสีม่วงสดทีม่ีต่ออตัราการเจริญเติบโตของ 
โคนมรุ่น เพศเมีย 

 
1. องค์ประกอบทางเคมีของใบปาล์มน ้ ามันสดท่ีใช้ในการทดลองน้ีมี วตัถุแห้ง 36.22 

เปอร์เซ็นต์ อินทรียวตัถุ 90.25 เปอร์เซ็นต์ โปรตีนรวม 7.66 เปอร์เซ็นต์ ไขมนั 2.45
เปอร์เซ็นต์ เถา้ 9.75 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยรวม 32.49 เปอร์เซ็นต์เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นด่าง 
71.41 เปอร์เซ็นต ์เยือ่ใยท่ีละลายไดใ้นกรด 49.03 เปอร์เซ็นต ์ลิกนิน 16.59 เปอร์เซ็นต ์และ
คาร์โบไฮเดรตท่ียอ่ยไดง่้าย 46.03 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั (โภชนะทั้งหมดคิดเป็นร้อยละ
ของวตัถุแหง้) 

2. องค์ประกอบทางเคมีของของหญา้กินนีสีม่วงสด ท่ีใช้ในการทดลองน้ีมี วตัถุแห้ง 26.14
เปอร์เซ็นต์ อินทรียวตัถุ 89.44 เปอร์เซ็นต์ โปรตีนรวม 8.10 เปอร์เซ็นต์ ไขมนั 2.70
เปอร์เซ็นต์  เถา้ 10.56 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยรวม 34.57 เปอร์เซ็นต์เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นด่าง 
74.74 เปอร์เซ็นต์ เยื่อใยท่ีละลายไดใ้นกรด 46.74 เปอร์เซ็นตลิ์กนิน 5.53 เปอร์เซ็นตแ์ละ
คาร์โบไฮเดรตท่ียอ่ยไดง่้าย 58.09 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั (โภชนะทั้งหมดคิดเป็นร้อยละ
ของวตัถุแหง้) 

3. โภชนะรวมท่ียอ่ยได ้ (TDN) ของหญา้กินนีสีม่วงมีแนวโนม้สูงกวา่ใบปาล์มสด อยา่งเห็น
ไดช้ดั (54.36 และ 35.26 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั) (P<0.01) พลงังานรวม (GE) ของหญา้
กินนีสีม่วงและใบปาลม์สด (18.5 และ 16.41 MJ/kgDM ตามล าดบั) พลงังานใชป้ระโยชน์
ได ้(ME) ของหญา้กินนีสีม่วงและใบปาลม์สด (7.85 และ 5.60 MJ/kgDM ตามล าดบั) และ
พลงังานสุทธิในการให้นม (NEL) ของหญา้กินนีสีม่วงสูงกวา่ใบปาล์มสด ถึงเกือบเท่าตวั 
(4.17 และ 2.41 MJ/kgDM ตามล าดบั) มีค่าแตกต่างกนัทางสถิติ (P<0.01)  

4. ปริมาณการกินไดข้องโคทดลองท่ีไดรั้บหญา้กินนีสีม่วงสดสูงกวา่ใบปาล์มสด (4.80 และ 
4.55 กิโลกรัมต่อตวัต่อวนั ตามล าดบั) (P<0.01) 

5. น ้ าหนักตวัเร่ิมต้น น ้ าหนักตวัสุดท้าย อตัราการเจริญเติบโตเฉล่ียต่อวนัตลอดช่วงการ
ทดลองของโคทดลองทั้ง 2 กลุ่ม ไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) เม่ือส้ินสุดการ
ทดลองโคทดลองกลุ่มท่ีไดรั้บหญา้กินนีสีม่วงสด มีแนวโน้มอตัราการเจริญเติบโตเฉล่ีย
ต่อวนั และ อตัราการเพิ่มน ้าหนกั สูงกวา่โคทดลองท่ีไดรั้บใบปาลม์สด (P<0.01)  
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6.3 ปัญหาทีพ่บและข้อเสนอแนะ  

 
1. การใชใ้บปาลม์หมกัร่วมกบัพืชอาหารสัตวอ่ื์นๆ ในปริมาณท่ีมากเกินไปจะส่งผลต่อปริมาณการ

กินได้และผลผลิตมีแนวโน้มลดลงเม่ือใช้ในระดับท่ีสูงข้ึน ควรใช้ในปริมาณไม่เกิน 50 
เปอร์เซ็นต ์

2. ควรมีการศึกษาสัดส่วนของหญา้และใบปาล์มน ้ ามนัหมกัในช่วงระดบัความแตกต่างท่ีมากกว่า 
10 เปอร์เซ็นต ์

3. การบรรจุพืชหมกัลงถงัหมกัควรมีการอดัให้แน่น และปิดให้สนิทให้อากาศเขา้ไปไดน้้อยท่ีสุด 
ถ้าไม่เช่นนั้นจะท าให้เกิดการเน่าเสีย หรือเกิดเช้ือราในพืชหมกัได้ แต่ในการทดลองน้ีมี
กระบวนการหมกัท่ีใชเ้คร่ืองไฮโดลิคท าให้พืชหมกัท่ีไดมี้คุณภาพดีและเกิดการเน่าเสียนอ้ยมาก
แต่จะมีปัญหาดา้นการใชเ้ล้ียงจริงเพราะพืชหมกัท่ีอยูใ่นถงัมีการอดัแน่นมากและถุงค่อนขา้งสูง
เวลาน าพืชหมกัออกจากถงัจึงไม่สะดวกเหมือนพืชหมกัท่ีใชถุ้งหมกัหรือไซโลหมกั 

4. ขั้นตอนการท าพืชหมกัตอ้งอาศยัความช านาญ ส้ินเปลืองแรงงานและใช้เวลานาน เกษตรกรท่ี
ขาดความช านาญ และมีแรงงานไม่เพียงอาจมีปัญหาในการท าพืชหมกัในปริมาณมากๆ 

5. วสัดุท่ีใช้ในการหมกัใบปาล์มในคร้ังน้ีคือถงัขนาดความจุ 200 ลิตร ท่ีมีฝาปิดพร้อมเข็ดขดัล็อค 
ซ่ึงมีความแข็งแรงทนทาน เคล่ือนยา้ยไดง่้ายจึงเหมาะกบัพืชท่ีจะน ามาหมกัท่ีมีความฟ่ามน้อย 
เพราะจะท าใหไ้ดน้ ้าหนกัต่อถงัสูง  

6. การใชใ้บปาลม์สดในการเล้ียงสัตวเ์พียงอยา่งเดียวจะส่งผลต่อปริมาณการกินได ้การเจริญเติบโต 
อาจเน่ืองมากจากความน่ากินของใบปาล์มสดและการย่อยได้ของวตัถุแห้งท่ีต ่า ควรมีการ
ปรับปรุงคุณภาพก่อนน าไปเล้ียงสัตวเ์ช่น หมกัร่วมกบัสารเสริมต่างๆ 

7. ควรมีการศึกษาการแปรรูปใบปาล์มน ้ ามนัหมกัและสดให้อยู่ในรูปอ่ืนๆ เช่นใบปาล์มหมกั 
ร่วมกบัสารเสริมอ่ืนๆ เช่น ยเูรีย ขา้วโพดบด และร าละเอียด เป็นตน้ หรือการใชใ้บปาล์มน ้ ามนั
หมกัในอาหารผสมส าเร็จรูป (total mixed ration, TMR) พร้อมทั้งศึกษาการยอ่ยไดแ้ละการใช้
ประโยชน์ไดข้องโภชนะ เพื่อเป็นการเพิ่มทางเลือกในการใชใ้บปาลม์น ้ามนัหมกั 

 
 
 
 


