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บทท่ี 4 
 

ผลการทดลอง 
 

การทดลองท่ี 1 ผลของกระบวนการเก็บเกี่ยว  
จากการศึกษาการเก็บเกีย่วผลอยางระมัดระวังถูกตองตามหลักวิชาการ และเก็บเกีย่ว

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ โดยเลือกเก็บผลที่สีผิวผลมีสีเหลือง 80 เปอรเซ็นต สีผิวผลมีสีเหลือง 70 
เปอรเซ็นต  และสีผิวผลมีสีเหลือง 90 เปอรเซ็นต   หลังจากนัน้นาํผลมาขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซดเขมขน  100    เปอรเซ็นต บันทึกผลการทดลองทุกวันหลังจากผลหายฝาดจน
หมดอายกุารเก็บรักษา 
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ 
นํามาขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาสีผิวของผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติ
ท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มีคา L* เทากับ 60.12 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ กับผลที่เก็บเกี่ยวตามหลัก
วิชาการ ซ่ึงมีคา L* เทากับ 60.88  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผลเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกร
ปฏิบัติ มีคาเทากับ 60.91 ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับผลท่ีเก็บเกี่ยว
ตามหลักวิชาการ ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 57.99  สวนคา hue angle ของผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ มีคาเทากับ 72.75 องศา และไมแตกตางกันทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับคา hue 
angle ของผลที่เก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ ท่ีมีคาเทากับ 79.28 องศา (ตารางท่ี 1) 
 ระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยวไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวผล โดยผลท่ีเก็บเกี่ยว ท่ี
ระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคา L* ของสีผิวเทากับ 57.63 และท่ีระยะการแก 70 และ 80 เปอรเซ็นต 
ซ่ึงมีคา L* เทากับ 59.26 และ 59.81 ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ สวนคา chroma ของสีผิว
ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70 และ 80 เปอรเซ็นต มีคาเทากับ 56.60 และ 60.18  ซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  แตสีผิวผลที่เก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70 เปอรเซ็นต ไมแตกตางกันทางสถิติ 
กับสีผิวผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นตซ่ึงมีคา chromaเทากับ 59.47    สําหรับ คา hue 
angle ของผลที่เก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก  70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีคา เทากับ 78.28 , 74.60 และ
72.20 องศา ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางกรรมวิธีเก็บเกี่ยวผลกับ  
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ระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ไมมีผลตอคา L* คา chroma และ hue angle ของสีผิวผล แต
อิทธิพลรวมระหวางกรรมวิธีเก็บเกี่ยวผล กับระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยวมีผลตอคา chroma  
ตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย คา chroma, คา hue angle และคา L* ของสีผิวผลมีแนวโนมลด
ต่ําลง แสดงใหเห็นวา เม่ือวางจําหนายนานข้ึน สีผิวผลมีแนวโนมมีสีผิวผล สีซีด และสีคลํ้าข้ึน 
(ตารางท่ี 1) 
 
ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาคาความแนนเนื้อของผลท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก
วิชาการมีคาเทากับ 3.32 กิโลกรัม และผลท่ีเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มีความแนนเนื้อ
เทากับ 3.42 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ ทางสถิติ   
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวที่ระยะการแก 70 ,80 และ 90 เปอรเซ็นต มีคาความแนนเนื้อเทากับ3.43, 3.42 
และ 3.28 กิโลกรัม ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 2) 
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได  
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ นํามาขจัด
ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.63 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  กับ 
ผลท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ ซ่ึงมีคาปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได เทากับ 12.83 เปอรเซ็นต 
(ตารางท่ี 2) 
 ผลพลับพันธุ พี2 ซ่ึงเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
14.10 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  กับพลับท่ีเก็บเกี่ยวในระยะการแก 70 
เปอรเซ็นต ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 12.57 เปอรเซ็นต แตผลท่ีเก็บเกี่ยวที่ระยะการ
แก 70 เปอรเซ็นต มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได ไมแตกตางกับผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 80 
เปอรเซ็นตซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 13.63 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 2) 
 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลท่ีเก็บ
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เกี่ยวตามหลักวิชาการ มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได เทากับ 3.42 เปอรเซ็นต ซ่ึงไมมีความ
แตกตางกับผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ซ่ึงมีคาเทากับ 3.38 เปอรเซ็นต  
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได
เทากับ 3.22, 3.53 และ 3.12 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 2) 
 
ปริมาณวิตามีนซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติท่ีระยะการแก 
70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลท่ีเก็บ
เกี่ยวตามหลักวิชาการ มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.20 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด และไมมี
ความแตกตางกับผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ซ่ึงมีคาเทากับ 1.27 มิลลิกรัม ตอ 100 
กรัมน้ําหนักสด 
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 0.87, 0.87
และ 1.33 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการ
แก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต 
นาน 3 วัน พบวา ผลพลับท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามวิธีท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 
70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ปริมาณแทนนิน ไมแตกตางกันทางสถิติ และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลา
การวางจําหนายท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส ตลอดระยะเวลาการวางจําหนาย ปริมาณแทนนิน 
ไมเปล่ียนแปลงแตอยางใด (ตารางท่ี 3 และภาพท่ี 11) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต นาน 3 วัน พบวา เมื่อผลพลับหายฝาดท่ี 0 
วัน ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบของผลพลับท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการสูงกวาผลพลับท่ีเก็บ
เกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคะแนนความชอบสูงกวาท่ีระยะการ
แก 70 และ 80 เปอรเซ็นต  และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย พบวา การเก็บเกี่ยวตาม
หลักวิชาการ ท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ผูทดสอบชิม ใหคะแนนความชอบมากท่ีสุด จนถึง
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ระยะเวลาการวางจําหนายวันท่ี 5 เทากับ 4 คะแนน รองลงมาคือ การเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกร
ปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 4 และภาพท่ี 13) 
 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการ
แก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต 
นาน 3 วัน พบวา ท่ีระยะเวลาการวางจําหนาย 0 วัน คะแนนการประเมินคุณภาพผลพลับท่ีเก็บเกี่ยว
ตามหลักวิชาการ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคะแนนสูงสุด คือ 5 คะแนน รองลงมาคือ การเก็บ
เกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 และ 80 เปอรเซ็นต เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการท่ี
ระยะการแก 80 และ 70 เปอรเซ็นต มีคะแนนเทากับ 4.7, 4, 4 และ 2 คะแนน ตามลําดับซ่ึงแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางท่ี 5)
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ตารางท่ี 1  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการและตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ี 
ระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต  หลังจากขจัดความฝาดดวย    
แกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle (องศา) 

ปจจัยที่ 1 วิธีเกบ็เก่ียว       
 ตามหลักวิชาการ 60.88 57.99b 79.28  
 เกษตรกรปฏิบัติ 60.12 60.91a 72.75  
ปจจัยที่ 2 ระยะเก็บเก่ียว    
      70 % 59.26  56.60b 78.28  
      80 % 59.81   60.18a 74.60  
      90 % 57.63    59.47ab 72.20  
ปจจัยที่ 1 ns * ns 
ปจจัยที่ 2 ns * ns 
ปจจัยที่ 1x2 ns * ns 
LSD0.05 3.95 4.30 11.07 
C.V.(%) 3.75 4.14 8.28 

หมายเหตุ         ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ  
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ตารางท่ี 2  คุณภาพของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกร 
ปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 
 

กรรมวิธี 
 

ความแนน
เน้ือ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายน้ําได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

 
ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

ปจจัยท่ี 1 วิธีเก็บเกีย่ว         

 ตามหลักวิชาการ        3.32 12.83b 3.42 1.20 
 เกษตรกรปฏิบัติ        3.42 14.63a 3.38 1.27 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเก็บเกี่ยว     

     70 %       3.43 12.57b 3.22 1.87  
     80 %       3.42   13.63ab 3.53 1.87  
     90 %       3.28 14.10a 3.12 1.33  
ปจจัยท่ี 1 ns * ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns * ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns * ns ns 
LSD0.05 0.32 1.14 0.49 0.70 
C.V.(%) 5.37 4.70 8.34 4.64 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 3  คะแนนปริมาณแทนนิน ของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 70 % 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 80 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 90 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 70 % 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00
เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 80 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00
เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 90 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns 
C.V.(%) 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 4  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวชิาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 

สีผิวผล 70 % 
2.00c 4.33b 1.67d 1.67b 1.67c 2.00b 1.67b 2.00c 

เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 
สีผิวผล 80 % 

4.00b 3.33c 3.67b 3.67a 4.00ab 3.67a 3.67a 4.00b 

เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 
สีผิวผล 90 % 

5.00a 2.00c 5.00a 4.67a 4.33ab 4.67a 0.00 5.00a 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 70 

% 
1.00d 1.00d 1.00d 1.00b 1.00c 1.00b 

1.00b
c 

1.00d 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 80 

% 
4.00b 4.33b 4.00b 3.67a 3.67b 3.67a 3.67a 4.00b 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 90 

% 
4.67a 4.67a 5.00a 4.67a 5.00a 4.67a 0.00 4.67a 

LSD0.05 0.42 0.21 0.60 0.94 0.73 0.84 0.73 0.42 
C.V.(%) 6.87 13.50 9.83 16.36 12.47 14.37 24.51 6.87 

หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 5  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่ว 
ตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 
และ 90 เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 70 

% 
2.00c 2.00c 1.70c 1.70c 1.70c 2.00c 1.70b 

เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 80 
% 

4.00b 4.00b 3.70b 3.70b 4.00b 3.70b 3.70a 

เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 90 
% 

5.00a 4.70a 5.00a 4.70a 4.30b 4.70a  

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 70 % 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 80 % 

4.00b 4.00b 4.00b 3.70b 3.70b 3.70b 3.70a 

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 90 % 

4.70ab 4.7ab 5.00a 4.70a 5.00a 4.70a  

LSD0.05 0.21 1.38 0.98 0.40 0.27 0.38 0.27 
C.V.(%) 8.71 3.50 8.33 6.36 4.67 3.74 4.51 

หมายเหตุ         ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด 
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ภาพ  4     การเปล่ียนแปลง คา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  5 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต  
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  6 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของสี ผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  7 การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  8 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก 

วิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  9 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตาม 
หลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  10 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  11 การเปล่ียนแปลงคะแนนปริมาณแทนนิน ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก 

วิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90  
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ  12 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตาม 

หลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ  13 คะแนนความชอบโดยวิธีการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภมิู 10 ± 
2 องศาเซลเซียส 
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การทดลองท่ี 2  ผลของกระบวนการขจดัความฝาด 
                         ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดความเขมขน 100 เปอรเซ็นต โดยวางผลในถุง 2 ระดับ คือ 2 และ 4 
ช้ัน และใชจํานวนวันในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน  ไดผลการทดลองดังนี ้
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการที่ระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วางซอน 2  และ 4 ช้ันในถุง พบวา คา L* ของ
ผลเทากับ 58.60 และ 57.64 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  สําหรับคา chroma ของผลที่วาง
ในถุง 2 และ4 ช้ันมีคา chroma เทากับ 56.62 และ 51.84  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   สวนคา hue 
angle ของสีผิวผลพบวา ผลท่ีวางในถุง 2  และ 4 ช้ัน มีคา hue angle เทากับ 77.68 และ 78.88 องศา 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 6) 
 ระยะเวลาในการขจัดความฝาด ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวของผล โดยผลท่ีใช
ระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน มีคา L* ของสีผิวผลเทากับ 57.79 , 58.35 และ 59.45 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผล ท่ีใชระยะเวลาขจัดความ
ฝาด 2, 3 และ 4 วัน มีคา 55.28 , 58.55 และ 54.79 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  สําหรับผล
ท่ีใชระยะเวลาขจัดความฝาด 2 ,3 และ 4 วัน มีคา hue angle ของสีผิวผล เทากับ 75.68, 75.05 และ 
79.02  องศา ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางจํานวนช้ันในการวาง
ผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด ไมมีผลตอคา L* และ hue angle แตมีผลตอคา chroma 
ของสีผิวผล (ตารางท่ี 6) 
 
ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการที่ระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วางซอน 2 และ 4 ช้ันในถุง พบวาคาความ
แนนเนื้อของผลเทากับ 3.12 และ 3.51 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน มีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.33, 
3.39 และ 3.20  กิโลกรัม ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางจํานวน
ช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด มีผลตอความแนนเนื้อของผล โดยความ
แนนเนื้อของผลลดลงไมมากในชวง 2 วันแรก ของระยะเวลาในการจําหนาย หลังจากนั้นต้ังแตวันท่ี 
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3 ของระยะเวลาในการวางจําหนาย ความแนนเนื้อของผลลดตํ่าลงจนหมดอายุการจําหนายท่ี 5 และ 
6 วัน (ตารางท่ี 7)  
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วาง 2  และ 4 ช้ันในถุง พบวาผลท่ีวางในถุง 4 ช้ัน มี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงสุดคือ 14.18 เปอรเซ็นต ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือ
เปรียบเทียบกับ ผลท่ีวางในถุง 2 ช้ัน ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได 13.67 เปอรเซ็นต แต
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได
เทากับ 14.70, 14.38 และ 13.90 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวม
ระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด มีผลตอปริมาณของแข็งท่ี
ละลายน้ําไดของผล โดยปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของผล มีแนวโนมไมเพิ่มข้ึนหากเทียบกับ
วันแรกจากการวางจําหนายตั้งแตวันแรก จนหมดอายุการวางจําหนายในวันท่ี 5 และ 6 (ตารางท่ี 7) 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีวาง 2  และ 4 ช้ันในถุง ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต พบวาผลท่ีวาง 2 ช้ันมีปริมาณกรด
ท้ังหมดท่ีไทเทรตไดสูงสุด คือ 3.33 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  ผลท่ีวาง 4 
ช้ัน มีคาเทากับ 2.19 เปอรเซ็นต แตไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดสูงสุด
คือ 2.97 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณกรด
ท้ังหมดที่ไทเทรตไดของผลที่ใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 3 วัน ท่ีมีคาเทากับ 2.00 
เปอรเซ็นต แตไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผล
ท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 4 วัน ท่ีมีคาเทากับ 2.39 เปอรเซ็นต ท้ังนี้อิทธิพลรวม
ระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง และระยะเวลาในการขจัดความฝาดมีผลตอปริมาณกรด
ท้ังหมดที่ไทเทรตได โดยปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเพิ่มสูงข้ึนในชวง 2 วันแรกของการวาง
จําหนาย หลังจากนั้นปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดมีแนวโนมลดตํ่าลงจนหมดอายุการเก็บรักษา 
(ตารางท่ี 7) 
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ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีวาง 2 และ 4 ช้ันในถุง ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.57  และ 1.40 มิลลิกรัม ตอ 
100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ระยะเวลาในการขจัดความฝาดผลนาน 2, 3 และ 4 
วัน ทําใหผลมีปริมาณวิตามินซี ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยผลที่ขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน 
มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.67, 1.43 และ 1.60 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาขจัดความฝาด ไมมีปฏิสัมพันธกัน 
ปริมาณวิตามินซีของผลลดตํ่าลง เม่ือระยะเวลาการวางจําหนายนานข้ึน (ตารางท่ี7) 
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 2 วัน และ 4 ช้ัน นาน 2 วัน มีปริมาณแทนนิน สูงกวา วางผล
พลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน, 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 4 วัน (ตารางท่ี 8) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน มีคะแนนความชอบสูงสุด และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลพลับท่ีวางในถุง 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 
ช้ัน นาน 2 วัน และ 2 ช้ัน นาน 2 วัน ตามลําดับ (ตารางท่ี 9) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวาการวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน ใชระยะเวลาการขจัดความฝาด 3 วัน ผูทดสอบ
ชิมมีความชอบมากท่ีสุด และระยะเวลาวางจําหนายนาน 5 วัน (ภาพท่ี 23) 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน ผูประเมินพอใจในคุณภาพมาก และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 4 วัน, 2 ช้ัน 
นาน 2 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน ตามลําดับ (ตารางท่ี 10) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
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จําหนาย มีแนวโนมวาการวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน ใชระยะเวลาการขจัดความฝาด 3 วัน ผูประเมิน
พอใจในคุณภาพมาก และมีอายุการวางจําหนายนาน 5 วัน (ภาพท่ี 22) 
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ตารางท่ี 6  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดและวางผลในถุง 2   
    และ 4  ช้ันนาน 2, 3 และ 4 วัน  
 
กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle 
(องศา) 

ปจจัยท่ี 1 จํานวนช้ัน    
    2 ช้ัน 58.60 56.62a 77.68 
    4 ช้ัน 57.64 51.84b 78.88 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเวลา    
     2 วัน 57.79 55.28 75.68 
     3 วัน 58.35 58.55 75.05 
     4 วัน 59.45 54.79 79.02 
ปจจัยท่ี 1 ns * ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns * ns 
LSD0.05 ns 4.12 ns 
C.V.(%) 2.90 4.86 5.30 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ  ไมแตกตางกันทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
ตารางท่ี 7  คุณภาพ ของพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกสคารบอนไดออกไซด และ     
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    วางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน   นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกันทางสถิติ  
ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

 

กรรมวิธี 
ความแนนเนื้อ 

 
( กก ) 

ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายนํ้าได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได ( % ) 

ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก  ตอ 100 
ก ) 

ปจจัยท่ี 1 จํานวนช้ัน         

    2 ช้ัน 3.12b  13.67b   3.33a 1.57 
    4 ช้ัน 3.51a 14.18a   2.19b 1.40 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเวลา     

     2 วัน 3.33 14.70 2.97a 1.67 
     3 วัน 3.39 14.38 2.00b 1.43 
     4 วัน 3.20 13.90 2.39a 1.60 
ปจจัยท่ี 1 * * * ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns * ns 
ปจจัยท่ี 1x2 * * * ns 
LSD0.05 1.38 0.73 0.51 0.56 

C.V.(%) 4.23 2.99 10.97 20.56 
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ตารางท่ี 8  คะแนนปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกส 
    คารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน   นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00  

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00   

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 2 วัน 

2.00 2.00 2.00 2.00 2.00    

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns  
C.V.(%) 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67  

 

หมายเหต ุ ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 

  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 9  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกส 
    คารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00c 1.0c 1.00c 1.00c 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

3.67a 4. 0a 3.67a 4.00a 3.67b 3.67b 3.67a  

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

2.00b 2.0b 2. 0b 1.67b 1.00b 1.00b 2.00b 2.00a 

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 2 วัน 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00 1.00b 1.00b   

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 1.00b   

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.00b 1.00b   

LSD0.05 0.59 0.42 0.73 0.73 0.59 0.42 0.59  
C.V.(%) 17.64 12.17 22.29 22.29 27.26 38.37 17.64  

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 10  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย  
      แกสคารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 3 วัน 
4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 

 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 4 วัน 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 3 วัน 
4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a  

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 4 วัน 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

 
LSD0.05 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72  
C.V.(%) 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17  

 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                       อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด 
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ภาพ 14 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัดความ 

ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 
 
ภาพ 15 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด 

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
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ภาพ 16 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลพลับพันธุ พ2ี   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด 

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 
 
ภาพ 17 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของผลพลับพันธุ พ2ี   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
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ภาพ 18 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2   
และ 4 ช้ัน แลวขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั  
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ภาพ 19 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีจัดเรียงในถุง 2   

และ 4 ช้ัน แลวขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน   
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ภาพ 20 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลว 

ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั  
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ภาพ 21 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลว 

ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 
± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 22 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับ พนัธุ พี2 ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4  

ช้ัน ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 23 คะแนนความชอบโดยวิธีการชิมผลพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน ขจัดความ 

ฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศา
เซลเซียส 
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การทดลองท่ี 3  เปรียบเทียบคุณภาพของผลพลับท่ีผานการขจัดความฝาด 
 จากการศึกษาการใชแกสคารบอนไดออกไซด รมพลับนาน  2 และ 3 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 
และ 30 องศาเซลเซียส จากการศึกษาการนําผลมาจัดเรียงในถุงพลาสติกแลวดูดอากาศออกและเติม
แกสคารบอนไดออกไซดความเขมขน  100  เปอรเซ็นตท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส นาน 24 
ชั่วโมง แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 20 , 25 และ 30 องศาเซลเซียส นาน 2 และ 3 วัน ไดผลการ
ทดลองดังนี้ 
 
สีผิวผล 
 ผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต  รมผลนาน 
2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา สีผิวของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต  นาน 2 และ 3 วัน มีคา L* เทากับ 59.42 และ 
59.11 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผลดวยแกส
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ 3 วัน มีคาเทากับ 76.47 และ 77.80 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
สวนคา hue angle ของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 วัน มีคาเทากับ 57.63 
องศา ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับคา hue angle ของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน มีคาเทากับ 55.85 องศา (ตารางที่ 11) 
 ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชในการขจัดความฝาดพลับพันธุ พี2 ไมมีผลตอคา L* ของสีผิวผล โดย
ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส มีคา L* ของสีผิวผล เทากับ 59.67, 
59.13 และ 59.92  ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชในการขจัดความฝาด
พลับพันธุ พี2 ไมมีผลตอคา chroma ของสีผล ท่ีระดับอุณหภูมิท่ี 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ซ่ึงมี
คา chroma เทากับ 76.12, 76.62 และ 77.05 ตามลําดับ สําหรับคา hue angle ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชใน
การขจัดความฝาด มีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวของผล โดยผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิสูง 
สามารถพัฒนาสีผิวเปนสีเหลือง ท่ีระดับอุณหภูมิต่ํากวา ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 30 
องศาเซลเซียส มีคา hue angle ของสีผิวเทากับ 54.17 องศา ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
กับสีผิวของผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา hue angle เทากับ 60.05 
องศา ท้ังนี้ อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัด
ความฝาด ไมมีผลตอคา L* และคา chroma แตมีผลตอคา hue angle ของสีผิวผล และตลอด
ระยะเวลาในการวางจําหนาย คา L* และ คา chroma มีแนวโนมลดตํ่าลง ในขณะท่ีคา hue angle มี
แนวโนมท่ีสูงข้ึน จากวันท่ีเร่ิมศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนาย แสดงใหเห็นวาเม่ือระยะเวลาใน
การวางจําหนายนานข้ึน ผลมีสีผิวผลเปนสีเหลืองมากข้ึน (ตารางท่ี 11) 
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ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวาคาความแนนเนื้อของ
ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2 วัน มีคาเทากับ 3.54 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่ ใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 3 วัน ซ่ึงมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.33 
กิโลกรัม (ตารางท่ี 12) 
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีความแนนเนื้อไม
แตกตางกันทางสถิติ  แตมีแนวโนมวาการขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิสูง ทําใหมีความแนนเนื้อ
นอยกวาการขจัดความฝาดท่ีอุณหภูมิต่ํา โดยมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.36, 3.28 และ 3.27 
ตามลําดับ ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการ
ขจัดความฝาด ไมมีปฏิสัมพันธกัน และตลอดระยะเวลาการวางจําหนาย คาความแนนเนื้อในชวง 2 
วันแรก เปล่ียนแปลงไมมาก แตหลังจากวางจําหนายต้ังแต 3 วันเปนตนไป มีแนวโนมวา คาความ
แนนเนื้อของผลมีแนวโนมลดลง จนถึงวันหมดอายุการวางจําหนาย ในชวงตั้งแต 3 ถึง 5 วัน (ตาราง
ท่ี 12) 
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็ง ท่ีละลาย นํ้าไดของผลพลับพันธุ  พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส พบวา ผลท่ีใชระยะเวลาขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 13.93 
เปอรเซ็นต ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  กับ ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 3 วัน ซ่ึงมี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.70 เปอรเซ็นต  
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ี
ละลายน้ําได โดยมีคาเทากับ 14.33, 13.90 และ 14.60 เปอรเซ็นตไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัดความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน  ตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย  ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดมีการ
เปล่ียนแปลงเพียงเล็กนอยเทานั้น (ตารางท่ี 12) ในวันท่ี 4 ของระยะเวลาการวางจําหนาย ผลท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมากกวาผล
ท่ีขจัดความฝาด 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส (ตารางท่ี 12)   
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ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา ผลท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 และ 3 วัน มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเทกับ 2.73 และ 2.26 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 12) 
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ี
ไทเทรตไดเทากับ 2.76, 2.47 และ 3.06 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัดความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน โดยตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ไม
แตกตางกันทางสถิติ  และปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลผันแปรในระหวางการเก็บรักษา 
(ตารางท่ี 12) 
 
ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวาผลท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณวิตามินซี
เทากับ 1.17 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับ
ปริมาณวิตามินซีของผลที่ขจัดความฝาดนาน 3 วัน ซ่ึงมีคาเทากับ 1.30 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัม
น้ําหนักสด (ตารางท่ี 12 )  
 พลับท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ผลมีปริมาณวิตามินซี
เทากับ 1.67, 1.57 และ 1.33 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้าํหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจดัความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน และหลังจากขจัดความฝาดแลวนาํผลไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนาย ปริมาณ
วิตามินซีของผลมีแนวโนมลดตํ่าลง (ตารางท่ี 12) 
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การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 
องศาเซลเซียส มีปริมาณแทนนินไมแตกตางกันทางสถิติ แตแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
กับการขจัดความฝาดนาน 3 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส (ตารางท่ี 13) และเม่ือ
นําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส (ภาพท่ี 31) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส และ 3 วันท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส มีคะแนนความชอบมากท่ีสุด และแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ กับการขจัดความฝาดนาน 3 วันท่ีอุณหภูมิ 25, 30 องศาเซลเซียส และ 2 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20 และ 30 องศาเซลเซียส ตามลําดับ (ตารางท่ี 14) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบ ผลพลับท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มากท่ีสุด และระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 33)  
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 
3 วัน ท่ีอุณหภมิู 25 และ 30 องศาเซลเซียส ผูประเมินยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลพลับท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 
(ตารางท่ี 15) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย ผูประเมินยอมรับในคุณภาพผลพลับท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภมิู  30 องศาเซลเซียส มากท่ีสุด และสามารถวางจําหนายไดนาน 4 วัน 
(ภาพท่ี 32)
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ตารางท่ี 11  สีผิวผลพลับพันธุ พี2     ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2  
     และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส 
กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle (องศา) 

ปจจัยท่ี 1 ระยะเวลา    

    2 วัน 59.42 76.47 57.63 
    3 วัน 59.11 77.80 55.85 
ปจจัยท่ี 2 ระดบั
อุณหภูมิ    
     20 °C 59.67 76.12 60.05a 
     25 °C 59.13 76.62  58.65ab 
     30 °C 59.92 77.05 54.17b 
ปจจัยท่ี 1 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns * 
ปจจัยท่ี 1x2 ns ns ns 
LSD0.05 0.66 6.96 2.83 
C.V.(%) 0.64 5.18 2.80 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 12  คุณภาพ ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดโดย แกสคารบอนไดออกไซด  
     นาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 

 
 

กรรมวิธี 
 

ความแนนเน้ือ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายน้ําได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

 
ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

ปจจัยท่ี 1 ระยะเวลา         

   2 วัน 3.54 13.93 2.73 1.17 
   3 วัน 3.33 14.70 2.26 1.30 
ปจจัยท่ี 2 ระดบัอุณหภูมิ     

    20 °C 3.36 14.33 2.76 1.67 
    25 °C 3.28 13.90 2.47 1.57 
    30 °C 3.27 14.60 3.06 1.33 
ปจจัยท่ี 1 ns ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns ns ns ns 
LSD0.05 0.32 0.14 0.74   0.63 
C.V.(%) 5.46 5.55 15.52 25.76 

                  

หมายเหตุ       ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 13  คะแนนปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดโดย แกส 
     คารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 

วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

LSD0.05 0.29 0.29 0.29 0.25 0.25 0.25  
C.V.(%) 3.27 3.27 3.27 3.27 3.27 3.27  

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 

  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 14  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดดวย  
แกสคารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่

ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.67a 4.00a 3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 3.67a  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b  

LSD0.05 0.59 0.42 0.73 0.73 0.59 0.42 0.59 
C.V.(%) 17.64 12.17 22.29 22.29 27.26 38.37 17.64 

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

          ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
          ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 15  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 
       ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภมิู 20, 25 และ 30  
       องศาเซลเซียส 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 

2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00 1.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00 1.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00 2.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a   

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

5.00a 5.00a 5.00a 5.00a 5.00a   

LSD0.05 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 ns ns 
C.V.(%) 8.57 8.57 8.57 8.57 8.57   

 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด
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ภาพ 24 การเปล่ียนแปลงคา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 25 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 26 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจดัความฝาดดวย 
แกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 27 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 

คารบอนได ออกไซดนาน 2  และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 28 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความ 
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน  2 และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา 
เซลเซียส  
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ภาพ 29 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความ 
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดบัอุณหภูมิ 20, 25 และ 30  องศา
เซลเซียส  
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ภาพ 30 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 31 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 

คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ท่ี
อุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 32 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับพนัธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 

ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส ท่ีอุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 33 การเปล่ียนแปลงคะแนนความชอบโดยการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 

ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส ท่ีอุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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การทดลองท่ี 4  ผลของอุณหภูมิท่ีใชในการเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ    
จากการศึกษาผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต มา

ขจัดความฝาดโดยวิธีสุญญากาศ แลวนําไปเก็บรักษาในหองเย็นท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส 
เปนเวลานาน 2 เดือน   แลวนําผลมาตรวจสอบคุณภาพและบันทึกผลการทดลอง ดังนี้ 
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน มีคา L* , chroma และคา hue angle ของสีผิวลดลง เม่ือผลเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศท่ีอุณหภูมิสูงข้ึน โดยพลับเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส มีคา 
L* เทากับ 48.5 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ กับ คา L* ของผลเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2 และ 4 องศาเซลเซียส ท่ีมีคา L* เทากับ 50.48 และ 55.57 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันทาง
สถิติ  ในขณะเดียวกันผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส มีคา 
chroma สูงสุดคือ 52.81 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 46.51 แตแตกตางกันทางสถิติ 
เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา chroma 
เทากับ 35.85 สวนคา hue angle ของผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน มีคา hue angle เทากับ 64.22, 71.35 และ 73.30 องศา ตามลําดับ ซ่ึงแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  และเม่ือนําคา L* คา chroma และคา hue angle ของสีผิว
ผลเปรียบเทียบกับแผนภาพของสี (ภาพท่ี 2 และ 3 ) พบวา ผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ  4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน ผลสามารถพัฒนาเปนสีเหลืองไดท่ัวท้ังหมด เม่ือ
เปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
 
ความแนนเนื้อ 
 เม่ือเก็บรักษาผลพลับพันธุ พี2 ในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส 
นาน 2 เดือน ความแนนเนื้อของผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  8 องศาเซลเซียส  มีคา
เทากับ 2.18 กิโลกรัม ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาใน
สภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  4 องศาเซลเซียส ท่ีมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.45 กิโลกรัม แตไม
แตกตางกันทางสถิติ  เมื่อเปรียบเทียบกับผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  2 องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีคาความแนนเนื้อเทากับ 2.78 กิโลกรัม  
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ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน พบวา ผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ  8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 13.83 เปอรเซ็นต 
ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  4 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.30 เปอรเซ็นต แตแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  2  องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 15.06 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 8) และตลอด
ระยะเวลาในการวางจําหนาย ผลพลับท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2 และ 8 องศา
เซลเซียส ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได มีแนวโนมสูงข้ึน หลังจากระยะเวลาการวางจําหนาย 3 วัน 
และคอนขางคงท่ีเม่ือระยะเวลาการวางจําหนาย 4, 5, 6 และ 7 วัน สําหรับผลพลับท่ีเก็บรักษาใน
สภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมีแนวโนมตํ่าลง 
หลังจากระยะเวลาการวางจําหนาย 3 วันข้ึนไป 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดทั้งหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส พบวา ผลท่ีเก็บในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเทากับ 3.36, 3.58 และ 3.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึง
ไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 8) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนายนาน 7 วัน ผล
เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ไมแตกตาง
กันทางสถิติ  และปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผล มีแนวโนมลดลงเม่ือเก็บในสภาพ
สุญญากาศท่ีอุณหภูมิต่ํา 
 
ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวาผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณวิตามินซี เทากับ 
0.05, 0.07 และ 0.05 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
(ตารางท่ี 8) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนายนาน 7 วัน ผลเก็บรักษาในสภาพ
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สุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณวิตามินซี ไมแตกตางกันทางสถิติ  และปริมาณวิตามินซี
ของผล มีแนวโนมเพิ่มสูงข้ึน  
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา การเก็บรักษาทุกระดับอุณหภูมิ มีปริมาณแทนนิน ไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 
18) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย มีแนวโนมวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 และ 4 องศา
เซลเซียส จะมีระยะเวลาการวางจําหนายนานกวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียส (ภาพท่ี 41) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ผูทดสอบชิมให
คะแนนความชอบสูงท่ีสุด และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับการเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 4 และ 8 องศาเซลเซียส (ตารางที่ 19) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ผูทดสอบชิม
ชอบมากท่ีสุด และมีระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 43) 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา ผลพลับท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส มีคะแนนการ
ยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับการเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 4 และ 8 องศาเซลเซียส (ตารางที่ 20) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ไดรับการ
ยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และมีระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 42) 
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ตารางท่ี 16  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2,  
      4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
กรรมวิธี สีผิวผล 

 L* chroma hue angle (องศา) 
อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา    

    2 ± 1 °C   50.48ab 46.51ab 64.22 
    4 ± 1 °C 55.57a 52.81a 71.35 
    8 ± 1 °C 48.50b 35.85b 73.30 
LSD0.05 5.13 10.64 ns 
C.V.(%) 5.32 12.16 6.35 
หมายเหตุ      ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                      อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 17    คุณภาพของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บ 
      รักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 
กรรมวิธี 

 
ความแนน

เนื้อ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายนํ้าได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา         
    2 ± 1 °C 2.78ab 15.06a 3.36 0.05 
    4 ± 1 °C 3.45a 14.30ab 3.58 0.07 
    8 ± 1 °C 2.18b 13.83b 3.42 0.05 
LSD0.05 0.84 1.29 ns ns 
C.V.(%) 16.55 5.03 13.58 0 

 

หมายเหตุ      ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                     อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 18  คะแนนปริมาณแทนนินของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับ 
      อุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
4 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
8 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns ns 
C.V.(%) 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 

 
หมายเหต ุ ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 19  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  
      ท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 3.67a 3.67a 4.00a 3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 
4 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 
8 ± 1 °C 2.00b 2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 0.00 0.00 2.00b 
LSD0.05 0.54 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.54 
C.V.(%) 9.87 14.42 14.42 14.42 14.42 17.51 17.51 9.87 

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 20  คะแนนการยอมรับของผูบริโภคผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ี 
      ระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a  
4 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b  
8 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b    
LSD0.05 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29  
C.V.(%) 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21  

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด
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ภาพ 34 การเปล่ียนแปลง คา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี 
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 35 การเปล่ียนแปลง คา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  ท่ี 
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 36 การเปล่ียนแปลง คา hue angle ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  
ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 37 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ี 

อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา เซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 38 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพ 
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 39 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพ 

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 40 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี 

อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 41 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  

ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 42 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับพนัธุ พี2 ท่ีเก็บรกัษาในสภาพ

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 43 การเปล่ียนแปลงคะแนนความชอบโดยการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรกัษาในสภาพ

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
 

 
 
 
 
 

 
 


